Kurzanleitung fiir die Benutzung des PizzaChef 430° (2984)

Vor dem Erstgebrauch: Gerat

Um eventuelle Schutzstoffe von den Heizelementen zu ent-
fernen, muss das Gerat fur etwa 10 Minuten bei 430 °C leer
betrieben werden. Stellen Sie sicher, dass der Aufstellort gut
belliftet ist, da das Gerdt Rauch abgeben kann. Dieser Rauch
ist normal.

Vor dem Erstgebrauch: Pizzastein

Wischen Sie den Pizzastein mit einem angefeuchteten Tuch
ab und trocknen Sie den Pizzastein vor der ersten Benutzung
griindlich ab.

Betrieb des Gerates

» Benutzen Sie das Gerat nicht ohne eingesetzten Pizza-
stein.

» Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial von Tief-
kiihlpizzen und anderen Speisen, bevor Sie diese in
dem Pizzaofen zubereiten.

» Der Pizzastein vertragt keine extremen Temperatur-
schwankungen. Lassen Sie tiefgekiihlte Lebensmittel
kurz antauen, bevor Sie sie auf den heien Stein geben.

» Decken Sie ihre Lebensmittel nicht mit Aluminiumfolie
ab, wenn Sie sie in den Ofen geben. Verwenden Sie kein
Backpapier, keine Antihaft-Pfannen oder Silikonformen.

» Legen Sie keine Aluminiumfolie und KunststoffgefaRe
auf die heiRen Oberflachen.

» Wahrend des Gebrauchs wird der Stein sehr hei8 und
bleibt auch nach Gebrauch lange Zeit heil3. Kiihlen Sie
den heif3en Stein NICHT mit Wasser ab.

» Esentsteht eine Rauchentwicklung, vor allem wenn
Sie die Pizzaofen-Tir 6ffnen. Benutzen Sie den Ofen an
einem gut beliifteten Ort.

» Achten Sie beim Herausnehmen der Pizza darauf, den
Pizzaschieber gerade zu halten damit Sie die Heizstabe
nicht mit der Pizza beruihren.

» Verwenden Sie nur den hitzebestandigen Pizzaschieber
im Gerat. Die Schiebeflache kann nach dem Garvor-
gang heil3 sein.

1. Stellen Sie den Ofen auf eine ebene, trockene, hitzebe-
standige Oberflache.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

3. Ein Signalton ertont und das Gerat befindet sich im
Standby-Modus.

4. Starten Sie das Gerit indem Sie die (D-Taste driicken.

5. Wahlen Sie durch tippen der := -Taste eines der 8 Auto-
matik-Programme aus.

6. Sie konnen sowohl die Temperatur als auch die Zeit
individuell anpassen.

7. Wihlen Sie die i -Taste, um die Zeit anschlieBend mit
der \v oder /\ -Taste zu andern.

8. Wihlen Sie erneut die mse -Taste um die Temperatur an-
schlieBend mit der v oder /\ -Taste anzupassen.

9. Driicken Sie die (D -Taste, um den Vorgang zu starten.

10. Bereiten Sie lhre Pizza vor.

11. Sobald das Gerdt die gewiinschte Temperatur erreicht
hat (Vorheizzeit betragt in der Regel 15-20 min), piept
das Gerat 5-mal und die Temperaturanzeige blinkt.

12. Bestduben Sie den Schieber mit etwas Pizzamehl, um
ein Anhaften des Teiges am Schieber und am Stein zu
verhindern. Verwenden Sie den Pizzaschieber, um die
Pizza auf den Pizzastein in den Ofen zu schieben.

13. Schlie3en Sie die Pizzaofen-Tir.

14. Falls Sie eine Zeit elngestellt haben, driicken Sie nach
dem Vorheizen ereut die ) -Taste um das Herabzah-
len der Zeit zu bestatigen.

15. Achten Sie wahrend des Backens auf die Pizza. Die
Backzeit betragt etwa 2-4 Minuten.

16. Drehen Sie die Pizza ggf., um sicherzustellen, dass sie
gleichmaBig gebacken ist.

17. Entnehmen Sie die Pizza mit dem Pizzaschieber aus
dem Gerat.

18. Bereiten Sie ggf. weitere Pizzen zu.

19. Passen Sie die Temperatur des Gerates bei Bedarf an.

20. Nach Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal und
das Gerat schaltet sich automatisch in den Standby-Mo-
dus oder schalten Sie das Gerat durch langes Driicken
der O-Taste ab und lassen es im geoffneten Zustand
vollstandig abkihlen. Der Lifter lduft einen Moment
nach.

» Wenn Sie ein Programm gestartet haben, kénnen Sie
jederzeit Uber die entsprechenden Tasten die Zeit und
Temperatur andern.

» Beider Programmeinstellung, DIY” kénnen Sie durch
Driicken der $$$ -Taste und der 5% Taste die Oberhitze
und die Unterhitze ein- und ausschalten.

» Wenn Sie die /\ oder die \v -Taste gedrtickt halten,
steigt/sinkt der Wert schneller.

Der kleine Abstand zwischen der Tiir und dem Gerét ist
normal, da sich die Tiirdichtung im inneren der Tiir befindet.
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_________________________________________________________

Beachten Sie die Sicherheitshinweise und ausfiihr-
lichen Beschreibungen, die sich in der Bedienungs-
anleitung befinden.

_________________________________________________________
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