Zubehor Pasta Maker zie |
zu KM 1800 Black

Nudelwalze Fettuccine-Schneider Spaghetti-Schneider

Nudelbreite: Nudelbreite: 6,5 mm Nudelbreite: 2 mm
bis zu 140 mm

Zusammenbau des Pasta Makers

1. Lo6sen Sie die 2. Setzen Sie den
Schraube der gewdlinschten
Frontabdeckung Pasta-Aufsatz auf
und entfernen Sie und drehen Sie
die Abdeckung die Schraube
der Antriebswelle wieder fest.

fir die Zubehorteile.

Einstellen der Nudeldicke

Einstellknopf gerade heraus-

ziehen und drehen, um Z\::th:“;n Empfohlene Verwendung
Nudeldicke einzustellen. 9
7-8 Teig kneten

5-6 Eiernudeln
ﬁ.»-j 3-4 Spaghetti, Fettuccine, Lasagne-Nudeln
—

0-2 diinne Fettuccine, Tortellini, Linguini




DE

Gebrauch des Pasta Makers

1.

Bereiten Sie Nudelteig vor und teilen
Sie ihn in Stiicke, die in die Nudelwal-
ze passen.

Prifen Sie, ob die Nudelwalze fest an
dem Motorkopf montiert ist.

Stellen Sie, wie oben beschrieben die
gewiinschte Nudeldicke ein.

Stecken Sie den Netzstecker

in die Steckdose.
Tippen Sie auf die L') -Taste und
wahlen Sie eine Geschwindigkeitsstu-
fe aus. Wir empfehlen Geschwindig-
keitsstufe 2-6.

Starten Sie das Gerat mit der

P ||-Taste.

Geben Sie den flach gedriickten Teig
zum Kneten in die Walzen. Den Teig
in der Mitte falten und erneut rollen.
Wiederholen Sie diesen Vorgang,

Nach dem Gebrauch des Pasta Makers

1.

Losen Sie die Schraube, um den
Pasta-Aufsatz zu entfernen und
befestigen Sie die Abdeckung der
Antriebswelle wieder am Gerat.

o

bis der Teig glatt und geschmei-
dig ist und die gesamte Breite der
Walze bedeckt. Verringern Sie die
Walzeneinstellung von Durchgang
zu Durchgang bis zur gewlinschten
Nudeldicke.

8. Tauschen
Sie die Walze
gegen ein
Schneide-Auf-
satz lhrer Wahl
aus. Flihren Sie
die gewalzten
Teigbahnen durch den Schneide-
Aufsatz.

9. Schalten Sie das Gerat nach dem
Gebrauch mit der U) -Taste aus und
ziehen Sie den Stecker aus der Steck-
dose.

2. Um Schaden am Geriat zu vermei-
den, den Aufsatz nicht in Was-
ser oder anderen Fliissigkeiten
waschen oder eintauchen. Nicht
in der Spiilmaschine reinigen.
Benutzen Sie zur Reinigung die
beiliegenden Reinigungsbiirsten.

Bestduben Sie die Nudeln wahrend des Rollens und
Schneidens leicht mit Mehl, damit sie trockener werden
und sich besser trennen lassen.

Die Aufsétze sind nur zur Herstellung von Nudeln oder
zum Walzen und Schneiden von Fondant geeignet.
Schneiden oder rollen Sie keine anderen Produkte mit
den Pasta-Maker Aufsdtzen aus.

Ziehen Sie vor der Montage/Demontage des Pasta-
Makers den Netzstecker.
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