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Dear Customer, @

Since the introduction of our innovative Minipresso, back in 2014,
we have never stopped looking forward and dreaming to reach a
higher perfection. But the path to excellence is long and strewn
with difficulties. It took us time, lots of research and many
prototypes to achieve our goal. Thanks to your support, feedback,
and comments, you have helped us to push our limits and to keep
focus. Today we are proud to put in your hands what we consider
to be our best handheld espresso machine, the Nanopresso.

Although it is even more compact, lighter and portable, it
provides higher extraction quality, up to 18 bar. Built to be easier
to use and clean, we have also integrated a patented pressure
release valve which will help you to extract the best from your
coffee grind, and to achieve the perfect espresso shot every time.
We are confident that the Nanapresso will bring you complete
satisfaction and will give you even more freedom to savor your
favorite coffee on the go, at home or at work. Share those happy
moments with friends and enjoy every espresso!

Thank you for having chosen our product and for your confidence
in our company.

A WARNING A

Carefully read the following instructions before using your
Nanopresso machine. In this way, you will avoid the risk of
personal injury and damage to the appliance.

- Do not use the Nanopresso for other than its intended use.

+ After removing the packaging, make sure that the Nanopresso is
intact.

- The packaging elements (plastic bags, etc) must not be left
within reach of children as they are potential sources of danger.

- Do not allow the Nanopresso to be used by children or uninstructed
persons. Children must be kept under supervision to prevent them
from playing with the Nanopresso.

- Do not action the piston if the water tank and the outlet head are
not in position.

- Never consume liquid directly from the Nanopresso as contents
may be hot.

- Do not put Nanopresso on a gas or electric hot plate, in an oven, a
microwave or a dishwasher.
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- Only use clean water in the Nanopresso. Do not use any @
other fluid.

- Never heat up the water directly in the water tank. Water must be
heated by an external heating source such as a kettle and then
poured into the water tank.

+ (lean the Nanopresso carefully and reqularly.

- Do not use any accessories not recommended by Wacaco Company
Limited, as this may cause injury.

+ Do not use the Nanopresso if it is showing any sign of breakdown
or malfunction.

- Do not attempt to dismantle or repair. Contact Wacaco Company
Limited in case of malfunction.

+ Avoid burning yourself, handle hot water with care.

+ If you burn yourself, immediately pour cold wat er on burnt area
and call a doctor if necessary.

- Only use one scoop of ground coffee (8 grams) to fill the filter
basket.

DESCRIPTION

| Portafiter| | Mainbody | | Watertank || Espressocup |

Nozzle  Filter basket Piston Brush  Scoop

INTENDED USE

The Nanopresso is intended to a personal use. It is not suitable for
commercial, professional, collective or industrial use.

Use of the Nanopresso in any manner other than as directed herein
could cause harm to persons and void the warranty. Wacaco
Company Limited will not be responsible for injury or damage
resulting from improper use of the Nanopresso.

SAFETY APPROVAL

Nanopresso complies with major safety approvals Il
regarding food contact materials.

ENVIRONMENT PROTECTION

Packaging materials and appliance contain recyclable &y,

materials. &




INSTRUCTIONS ®

©)
Unscrew the outlet head. Remove the filter basket. Unclips the cup if needed.
Do not unclips the cup if the
water tank is filled with hot water.

® Remove the scoop and Fill the scoop with fine
Unscrew the water tank. — brush from the water tank. coffee grounds (8qr).
Reverse to Iransfer all the

powder into the filter basket.

Position Ihe filterbasket  Tamp hard with the back of the  Put back the filter basket on
onthetopofthe scoop.  scoop and clean up the edge.  the top of the main body.

MAX LEVEL 80ml \
MIN LEVEL 50ml

Add boiling water into the
water tank. Screw tightly the main body

Screw tightly the outlet A Place wiater tank on level onto the water tank.

head into the mainbody. ~ and stable surface to fill it. A Avoid burning yourself,

Hold the Nanopresso with ~ Thefirst 8 strokes the pressure

Unlock the piston from ~ two hands, as showed above. is built. Pump slowly until all
its travel position. Start pumping above a cup. coffee come out.
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CLEANING ®

It's important to respect your machine and clean it reqularly. A
good maintenance will allow you to use your Nanopresso for
many years.

After each use clean the hatched areas under running water. Let
the parts dry separately.

Qw

- From time to time (20 shots), deep clean the portafilter and the
nozzle parts.
(lean up all those parts with hot water and the help of the
provided brush.

@ Unscrew the nozzle.

- Once every 6 month (300 shots) you will have to clean the filter
mesh and underneath surface.

Filter mesh

A WARNING A

Do not put any Nanopresso parts into dishwasher.



DISPOSAL ®

Nanopresso has been manufactured using very high quality
materials that can be reused or recycled.
Dispose of the appliance in a suitable waste collection center.

FORBEST RESULTS

= Use fresh roasted coffee beans and filtered water.

- Preheat all Nanopresso parts as well as your cup by running a cycle
with only hot water.

- Grind coffee beans just prior to prepare your espresso shot.

- Use a scales to measure the coffee grind quantity and make sure
the weight is equal to 8 grams.

- Pump at the right tempo: one squeeze per second. Most types of
espresso shot (ristretto, single, double.. . .) extraction takes 30 around
seconds. Don't hurry, take your time.

TROUBLESHOOT

Nanopresso integrates a new pumping system engineered
around the addition of a pressure release valve. When the pressure
inside the filter basket reaches 18 bar, the valve will open,
allowing the water back into the water tank. For a perfect
espresso shot, it’s important to keep the pressure under 18 bar
and avoid any opening of this valve.

To do so, there are 3 parameters to control :

- Coffee grind quantity. Too much coffee grind inside the filter
basket increases the inner pressure.

* (offee grind finesse. Too fine coffee grind increases the inner
pressure.

* Pumping speed. A fast pumping action increases the inner
pressure.

If coffee does not come out or the flow is negligible at each
pumping :

- Slow down your pumping speed.

* Grind the bean a bit more coarsely. If you are using pre-ground
coffee, try to lower your tamping force or decrease slightly the
coffee grind quantity.

If the valve opened, wait few minutes before attempting to prepare
anew espresso shot..
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WARRANTY ®

Wacaco Company Limited warrants the Nanopresso against
defects that are due to faulty materials or workmanship for a
period of 12 months from the date of purchase. This warranty is not
transferable and does not entitle to compensation in cash.
Wacaco Company Limited disclaims all responsibility for
incidental or consequential damages caused by use of this
appliance.

This warranty does not cover :

- Damage resulting from improper use, abuse, neglect, commercial
use or any other use of this appliance not found in this printed
manual.

- The replacement of the 0-rings, filter basket, scoop and brush.

- Damage of an aesthetic nature, damage due to corrosion or
gradual deterioration.

Any disassembly or repairs done by unauthorized persons will
void the warranty.

For any repair or exchange, the cost of return is at your expense.
If your Nanopresso fails within one year, please contact your
Wacaco local distributor or support@wacaco.com directly for
repair or exchange.

©EE® WWW.WaCd(0.00M @ZE®

WACACD %

Share your experience on social medias by using #nanopresso.

Sehr geehrter Kunde, (DE}

Seit der Einfiihrung unserer innovativen Minipresso im Jahr 2014
haben wir nie aufgehdrt zu schauen und trdumten, héhere
Perfektion zu erreichen. Aber der Weq zur Exzellenz ist lang und
mit Schwierigkeiten gestreut. Es hat uns Zeit fiir viele Forschung
und viele Prototypen, um unser Ziel zu erreichen. Dank Ihrer
Unterstiitzung, Riickmeldungen und Kommentare haben Sie uns
helfen, unsere Grenzen zu gehen und den Fokus zu halten. Heute
sind wir stolz darauf, in Ihre Hénde zu setzen, was wir als unsere
beste Handheld Espressomaschine, die Nanapresso.



Obwohl es noch kompakter, leichter und tragbarer ist, @
bietet es eine hdhere Extraktionsqualitdt bis zu 18 bar. Es
ermaglicht, einfacher zu bedienen und zu reinigen, wir haben
auch ein patentiertes Druckentlastungsventil integriert, das
Ihnen hilft das Beste aus lhrem Kaffeeschleifen herauszuholen
und den perfekten Espresso-Schuss jedes Mal zu erzielen. Wir
sind zuversichtlich, dass der Nanapresso lhnen ganz Zufrieden-
heit bringen wird und Ihnen noch mehr Freiheit geben wird, Ihren
Lieblingskaffee unterwegs, zu Hause oder bei der Arbeit zu
genielsen. Teilen Sie diese gliicklichen Momente mit Freunden
und geniefSen Sie jeden Espresso!

Vielen Dank fiir das Auswahl unser Produkte und fiir Ihr
Vertrauen in unser Unternehmen.

A WARNUNG A

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor
Sie das Nanopresso-Gerdt benutzen. Auf diese Weise werden
Sie das Risiko von Verletzungen und Schaden am Gerat
vermeiden.

- Vlerwenden Sie das Nanopresso nicht fiir andere Zwecke.

- Nach dem Entfernen der Verpackung stellen Sie sicher, dass die
Nanopresso intakt ist.

- Die Verpackungselemente (Plastikbeutel usw.) diirfen nicht in
Reichweite von Kindern liegen, da sie potentielle Gefahrenquellen
sind.

- Lassen Sie das Nanopresso nicht von Kindern oder Unbefugten
benutzt werden. Kinder miissen unter Aufsicht gehalten werden,
damit sie nicht mit dem Nanopresso spielen konnen.

- Bedienen Sie den Kolben nicht, wenn der Wassertank und der
Auslasskopf nicht in Position sind.

- Konsumieren Sie niemals die Fliissigkeit direkt vom Nanopresso,
da der Inhalt heilS sein kann.

- Legen Sie das Nanopresso nicht auf eine Gas- oder Elektrokoch-
platte, in einem Ofen, Mikrowelle oder Spiilmaschine.

- Verwenden Sie nur sauberes Wasser im Nanopresso. Verwenden
Sie keine anderen Fliissigkeiten.

- Nie erhitzen Sie das Wasser direkt in den Wassertank auf. Das
Wasser muss durch eine externe Heizquelle wie einen
Wasserkocher erwdrmt und dann in den Wassertank gegossen
werden.

- Reinigen Sie das Nanopresso sorgfdltig und regelma@ig.
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Verwenden Sie keine Zubehdrteile, die nicht von der Firma @
Wacaco GmbH empfohlen werden, da dies Verletzungen
verursachen kann.

- Verwenden Sie das Nanopresso nicht, wenn es Anzeichen eines
Ausfalls oder einer Storung aufweist.

- Versuchen Sie nicht, es zu zerlegen oder zu reparieren. Kontaktie-
ren Sie mit der Firma Wacaco GmbH im Falle einer Stérung.

- Vermeiden Sie es, sich selbst zu verbrennen.

- Wenn Sie sich verbrennen, gielBen Sie sofort kaltes Wasser auf
ausgebrannten Bereich und rufen Sie einen Arzt, wenn es nétig ist.

- Verwenden Sie nur eine Tasse Kaffee (8 Gramm), um den
Filterkorb zu fiillen.

BESCHREIBUNG

| Portafilter | |  Hauptkrper

| Wassertank | |Espresso-Tasse |

Dise Filterkorbt Kolben  Birste  Schaufel

VERWENDUNGSZWECK

Das Nanopresso ist fiir den personlichen Gebrauch bestimmt. s ist
nicht fiir kommerzielle, professionelle, kollektive oder industrielle
Nutzung geeignet.

Die Verwendung des Nanopresso in irgendeiner Weise, die nichtin
der hier beschriebenen Weise erfolgt, kann Personen schaden und
die Garantie erldschen. Firma Wacaco GmbH ist nicht
verantwortlich fiir Verletzungen oder Schdden, die durch
unsachgemd@e Verwendung des Nanopresso entstehen.

SICHERHEITSGENEHMIGUNG ~ SJF

Nanopresso erfiillt die wichtigsten Sicherheitsbestimmungen fiir
Lebensmittelkontaktmaterialien.

UMWELTSCHUTZ

Verpackungsmaterialien und Gerdtenthdlt wiederverwertbare
Materialien.

ENTSORGUNG

Nanopresso wurde mit hochwertigen Materialien hergestellt, die
9



wiederverwendet oder recycelt werden konnen.Entsorgen @
Sie das Gerdt in einer geeigneten Abfallsammelstelle.

FUR BESTEWIRKUNG

- Verwenden Sie frisch gerdstete Kaffeebohnen und gefiltertes Wasser.

- Heizen Sie alle Nanopresso Teile sowie Ihre Tasse vor, indem Sie
einen Zyklus mit nur heiSem Wasser laufen.

- Schleifen  Kaffeebohnen kurz vor der Herstellung ~Ihrer
Espresso-Schuss.

- Verwenden Sie eine Skala, um die Kaffeemiihle zu messen und
stellen Sie sicher, dass das Gewicht gleich 8g ist.

- Pumpen Sie in das richtige Tempo: ein Squeeze pro Sekunde. Die
meisten Arten von Espresso-Schuss (Ristretto, Finzel, Doppel ...)
Extraktion dauern etwa 30 Sekunden. Beeilen Sie sich nicht, nehmen
Sie sich Zeit.

FEHLERSUCHE

Nanopresso integriert ein neues Pumpsystem um die Zugabe eines
Druckentlastungsventils. Wenn der Druck innerhalb des Filterkorbes 18
barerreicht, 6ffnen Sie sich dieses Ventil und [dssen Sie das Wasser wieder
in den Wassertank zuriick. Fiir einen perfekten Espresso-Schuss ist es
wichtig, den Druck unter 18 bar zu halten und jede Offnung dieses Ventils
Zu vermeiden.

Um dies zu tun, gibt es 3 Parameter zu kontrollieren :

- Menge der Kaffeemiihle. Zu viel Kaffee schleifen im Filterkorb erhdhen
den Innendruck.

- Finesse der Kaffeemiihle. Zu feines Kaffeeschleifen erhdhen Sie den
Innendruck.

+ Pumpengeschwindigkeit. Ein schnelles Pumpen erhéht den Innendruck.

Wenn Kaffee nicht herauskommt oder die Stromung bei jedem Pumpen
vernachldssigbarist :

- Verlangsamen Sie Ihre Pumpgeschwindigkeit.

+ Mahlen Sie die Bohnen ein bisschen grober. Wenn Sie vorgemahlenen
Kaffee verwenden, versuchen Sie, Ihre Stopfkraft zu senken oder die
Kaffeesatzmenge etwas zu verringern.

Wenn das Ventil gedifinet ist, warten Sie einige Minuten, bevor Sie
versuchen, einen neuen Espresso-Schuss vorzubereiten.
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@
Schrauben Sie den Entfernen Sie den Entkleidet die Tassen bei Bedarf.
Auslasskopf ab. Filterkorb. A\ Fiillen Sie die Tasse nicht aus,
wenn der Wassertank mit heiBem
Wasser gefiiltist.

®
Schrauben Sie den Entfernen Sie die Schaufel Fiillen Sie die Schaufel mit
Wassertank ab. und die Biirste aus dem feinem Kaffeeschleifen (8qr).
Wassertank.
% 4
@@ Ve
Umkehrt das gesamte
@ Pulver in den Filterkorb.
Stellen Sie den Filterkorb Reinigen Sie die Kante. Setzen Sie den Filterkorb
auf die Oberseite Stampfen Sie mit der Riickseite der  auf die Oberseite des

der Schaufel. Schaufel und reinigen Sie den Rand. Hauptkorpers.

MAX Niveau 80ml \ N/
MIN Niveau 50ml

s Y
&)

®
Fiillen Sie kochendes ®
Wasser in den Wassertank. ~ Schrauben Sie den Hauptkérper
Schrauben Sie den A Setzen Sie denWassertank  festauf den Wassertank.
Auslasskopf fest in auf das Niveau und die stabile A Vermeiden Sie,
den Grundkdrper. Oberflache, um es zu fillen. sich zu verbrennen.

Halten Sie den Nanopresso mit Die erste 6 Hubs werden

Entriegeln Sie den zwei Handen, wie oben gezeigt. gebaut. Pumpen Sie
Kolben aus seiner  Start pumping above a cup. Starten  langsam bis alle Kaffee
Fahrposition. Sie Giber einer Tasse zu pumpen. herauskommen.



REINIGUNG ®

Es ist wichtig, Ihre Maschine zu respektieren und regelmaRig zu
reinigen. Eine gute Wartung ermdglicht es Ihnen, Ihre Nanopresso
fiir viele Jahre zu verwenden.

Nach jedem Gebrauch reinigen Sie die schraffierten Fléchen unter
flieBendem Wasser. Lassen Sie die Teile separat trocknen.

- Von Zeit zu Zeit (20 Schiisse) reinigen Sie tief den Portafilter und
die Diisenteile.
Bereinigen Sie alle Teile mit heiem Wasser und die Hilfe der
mitgelieferten Bilrste.

@ Schrauben Sie den Diisenteil ab.

- Einmal alle 6 Monate (300 Schiisse) miissen Sie das Filternetz
und unterhalb der Oberflache reinigen.

Filternetz

A WARNUNG A

Legen Sie keine Nanopresso-Teile in die Spiilmaschine.
12



GARANTIE ®

Firma Wacaco GmbH garantiert den Nanopresso fiir Mangel, die
aus den fehlerhaften Materialien oder Verarbeitung fiir einen
Zeitraum von 12 Monaten ab Kaufdatum verursachen. Diese
Garantie ist nicht ibertragbar und berechtigt nicht zur Entschadi-
qung in bar. Firma Wacaco GmbH lehnt jede Verantwortung fiir
Zufall oder Folgeschdden, die durch den Gebrauch dieses Gerdts
verursacht werden, ab.

Diese Garantie gilt nicht fiir :

- Schdden, die durch unsachgemdlen Gebrauch, Missbrauch,
Vernachldssiqung, gewerbliche Verwendung oder —andere
Verwendung dieses Gerdts entstehen, die nicht in dieser
gedruckten Bedienungsanleitung enthalten sind.

- Der Austausch der 0-Ringe, Filterkorb,Biirste und Schaufel.

- Beschddigung einer dsthetischen Natur, Beschadigung durch
Korrosion oder allmdhliche Verschlechterung.

Jede Demontage oder Reparatur, die durch nicht autorisierte
Personen durchgefiihrt hat, erlischt die Garantie.

Fiir jede Reparatur oder Umtausch sind die Kosten der Riicksend-
ung zu lhren Lasten.

Wenn Ihr Nanopresso innerhalb eines Jahres ausfallt, wenden Sie
sich bitte direkt an |hren Wacaco lokalen Handler oder
support@wacaco.com direkt fiir Reparatur oder Austausch.

1
O]

Teilen Sie Ihre Erfahrungen auf sozialen Medien mit # nanopresso.

®

Depuis la présentation de notre machine a expresso ultra
compacte, la Minipresso en 2014, nous nous sommes focalisé sur
toute innovation susceptible daméliorer notre produit. Mais le
chemin pour atteindre [lexcellence est long et répandu de
difficultés. Cela nous a pris du temps, beaucoup de recherches et
de nombreux prototypes pour atteindre notre objectif Grdce a votre
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soutien, vos réactions et vos commentaires, vous nous avez @
aidés a garder lenvi de bien faire et a dépasser nos limites.

Aujourdhui, nous sommes fiers de mettre entre vos mains ce que

nous considérons étre a ce jour notre meilleure machine a

expresso portative, la Nanapresso.

Bien qu'elle soit encore plus compacte, légere et portable, elle
offre une qualité dextraction plus élevée, jusqua 18 bars.
Construite pour étre plus facile a utiliser et a nettayer, nous avons
éqgalement intégré une soupape de décompression brevetée qui
vous aidera a extraire le meilleur de votre café moulu et ainsi
obtenir un expresso parfait a chaque utilisation. Nous sommes
convaincus que la Nanapresso vous apportera toute satisfaction
et vous offrira toute liberté pour savourer votre café preféré en
déplacement, a la maison ou au travail. Partagez ces moments
de plaisir avec vos amis et profitez de chaque expresso!

Nous vous remercions trés sincerement davoir choisi notre
produit et de la confiance que vous accordez a notre entreprise.

A ATTENTION A

Lire attentivement les instructions qui suivent avant
d'utiliser votre Nanopresso afin d'éviter les blessures ou
d'endommager I'appareil.

- N'utiliser Ia Nanopresso qu‘aux fins pour lesquelles elle est prévue.

- Aprés avoir ouvert I'emballage, assurez-vous que la Nanopresso
estintacte.

- Les matériaux d'emballage (sacs en plastique, etc.) constituent des
sources potentielles de danger. Ne pas les laisser a la portée des
enfants.

- Ne pas laisser les enfants ou les personnes n‘ayant pas les
compétences nécessaires utiliser Iappareil. Surveiller les enfants
afin d*éviter quils jouent avec la Nanoresso.

- Ne pas mettre le piston en marche sile réservoir d'eau et la téte de
sortie ne sont pas en position.

« Ne jamais consommer de liquide directement depuis la buse de la
Nanopresso ; le contenu peut étre tres chaud.

« Ne pas mettre la Nanopresso sur une plaque chauffante
électrique ou au gaz, dans un four, un micro-ondes ou au
lave-vaisselle.

+ Utiliser uniquement de I'eau propre dans la Nanopresso. Ne pas
utiliser d'autre liquide.

- Ne jamais chauffer I'eau directement dans le réservoir d'eau. Leau
14



doit étre chauffée par une source de chaleur externe, telle @
qu'une bouilloire, et ensuite versée dans le réservoir d'eau.

- Nettoyer la Nanoresso soigneusement et régulierement.

- Ne pas utiliser d'accessoires non recommandés par la société Wacaco
Company Limited, ceux-ci peuvent endomager la machine.

- Ne pas utiliser la Nanopresso en cas de signe de mauvais
fonctionnement ou de défectuosité.

- Ne pas tenter de démonter ou de réparer I'appareil. Contacter Ia
société Wacaco Company Limited en cas de défectuosité.

- Eviter de vous brdler, manipuler I'eau chaude avec précaution.

« En cas de brilure, faire coulerimmédiatement de I'eau froide sur la
zone briilée et appeler un médecin si nécessaire.

- N'utilisez qu'une seule dose de café (8 grammes) pour remplir le
panier filtre.

DESCRIPTION

Buse  Panier filtre Piston Brosse Dosette

UTILISATION PREVUE

La Nanopresso est concue pour un usage strictement domestique.
Flle n'est pas adaptée pour une utilisation commerciale, profession-
nelle, collective ou industrielle.

L'utilisation de la Nanopresso, de toute autre maniére que celle
indiquée dans le livre dinstruction , peut causer des blessures
corporelles et annuler la garantie. La société Wacaco Company
Limited ne pourra étre tenue responsable des blessures ou dommages
résultant d'une mauvaise utilisation de la Nanopresso.

HOMOLOGATION DE SECURITE

La Nanopresso est conforme aux principales normes de er
sécurité concernant les matériaux destinés a entrer en
contact avec les denrées alimentaires.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage et I'appareil &y
contiennent des matériaux recyclables.



Dévisser le porte filtre. Retirer le panier filtre. Déclipsera tasse si
nécessaire.
Ae pas déclipser a tasse
sile réservoir d'eau et rempli
d'eau chaude.

|

Dévisser le réservoir Retirez la dosette et la Remplissez la dosette avec du
deau. brosse du réservoir d'eau. café finement moulu (8qr).
V
@
Placer le panier filtre Renverser afin de transférer ~ Remettre le panier filtre
sur le dessus de la toutle cafeé. sur le dessus du corps
dosette. Tasser fortement la mouture avec principal.

I'arriere de la dosette ef nettoyez
le bord du panier filtre.

NIVEAU MAXIMUM 80ml -\ N
NIVEAU MINIMUM 50ml

&

Ajouter de I'eau bouillante

dans le réservoirdeau.  Vissez fermement le corps

Vissez fermement le A Placez le réservoir deau principal surle réservoir d'eau.
porte filtre sur le surune surface plane et Eviter les brdlures.
corps principal. stable afin de le remplir. Manipuler avec soin.

Déverrouiller le piston. Tenez la Nanopresso a deux mains, comme indiqué ci-
dessus.Commencez a pomper au-dessus d'une tasse.
Les 8 premieres pressions remplissent le panier filtre
d'eau et augmentent la pression intene.Pomper jusqu'a
16 ce que le café cesse de sortir.



NETTOYAGE ®

(Cest important de respecter votre machine et de la nettoyer
régulierement. Une bonne maintenance vous permettra d'utiliser
votre Nanopresso pendant de nombreuses années.

Apres chaque utilisation, il faut nettoyer les zones hachurées sous
I'eau courante. Laissez les pieces sécher séparément.

- De temps en temps (20 expressos), nettoyez en profondeur le
porte filtre et les pieces de la buse.
Nettoyez toutes ces pieces a I'eau chaude et aidez vous de Ia
brosse fournie.

@ Dévissez la buse.
- Tous les 6 mois (300 expressos), vous devez nettoyer le filtre.

Maillage de filtre

A ATTENTION A

Ne pas mettre les pieces de la Nanopresso au lave-vaisselle,
17



RECYCLAGE ®

La Nanopresso a été fabriquée avec des matériaux de haute qualité
pouvant étre réutilisés ou recyclés.

Eliminer I'appareil dans un centre de traitement des déchets
approprié.

POUR DE MEILLEURS RESULTATS

- Utiliser des grains de café fraichement torréfiés et de I'eau filtrée.

- Préchauffer toutes les pieces de la Nanopresso ainsi que votre
tasse en réalisant un cycle avec de I'eau chaude uniquement.

- Moudre les grains de café juste avant la préparation de votre
expresso.

- Utilisez une balance pour mesurer la quantité de café moulu et
assurez-vous que le poids est égal a 8 g.

- Pompez dans le bon tempo: une pression par seconde. Un bon
expresso (ristretto, single, double ...) nécessite environ 30
secondes d'extraction. Ne vous dépéchez pas, prenez votre
temps.

LOCALISER UN PROBLEME

Nanopresso intégre un nouveau systeme de pompage concu avec
une soupape de décompression. Lorsque la pression a I'intérieur
du panier de filtre atteint 18 bars, cette vanne s'ouvre, laissant
I'eau revenir dans le réservoir d'eau. Pour réaliser un expresso
parfait, il estimportant de garder la pression en deca des 18 bars
afin d'éviter toute ouverture de cette vanne.

Pour cela, il y a 3 parameétres a controler:

- La quantité de café moulu. Trop de café dans le panier filtre
augmente la pression interne.

- La finesse de la mouture. Un broyage du grain de café trop fin
augmente la pression interne.

- Vitesse de pompage. Un pompage trop rapide augmente la
pression interne.

Si‘le café ne sort pas ou si le débit est négligeable a chaque
pompage :

- Ralentissez votre vitesse de pompage.

- Broyer les grains de café un peu plus grossierement. Si vous
utilisez un café pré-broyé, essayez de moins tasser la mouture ou
diminuez légerement la quantité de café moulu utilisée.
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Sila soupape de décompression souvre, attendez quelques @
minutes avant de tenter de préparer un nouvel expresso.

GARANTIE

La société Wacaco Company Limited garantit la Nanopresso contre
tout défaut de fabrication pour une période de 12 mois a compter
de la date d'achat. Cette garantie est non transférable et ne donne
pas droit a une compensation en especes. La société Wacaco
Company Limited décline toute responsabilité pour les dommages
directs ou indirects causés par |'utilisation de cet appareil.

Cette garantie ne couvre pas :

- Tout dommage résultant d'une mauvaise utilisation, d'un abus,
d'une négligence, d'un usage commercial ou toute autre
utilisation de cet appareil ne figurant pas dans ce manuel imprimé.

- Le remplacement des joints toriques, du panier filtre et de la
cuillere dosette, brosse.

- Les dommages dordre esthétique, les dommages dus a la
corrosion ou a la détérioration progressive.

Toute réparation ou tout démontage effectué par des personnes
non autorisées annulera la garantie.

Les codits de retour pour une réparation ou un échange sont aux
frais du client.

Sivotre Nanopresso présente un défaut de fonctionnement dans un
délai d'un an suivant l'achat, veuillez contactez votre distributeur
local Wacaco ou support@wacaco.com afin de procéder a une
réparation ou un échange.

Partager votre expérience sur les réseaux sociaux en utilisant
#nanopresso.

Estimado cliente, (£

A partir de introducir nuestro innovador Minipresso en 2014,
nunca dejamos de mirar hacia adelante y sofiamos para hacer
una perfeccion aun mds. Sin embargo, el camino hacia la
excelencia es largo y lleno de dificultades. Nos llevd tiempo,
mucha investigacion y muchos prototipos para lograr nuestro
objetivo. Gracias a su apoyo, retroalimentacidn y comentarios,
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nos ha ayudado a empujar nuestros limites y a mantener 6
el foco. Hoy estamos orqullosos de poner en sus manos lo que

consideramos nuestra mejor mdquina de café espresso de mano,

el Nanopresso.

Aunque es atin mds compacto, ligero y portdtil, proporciona una
calidad mejor de extraccion, hasta 18 bar. Construido para ser
mds fdcil de usar y limpiar, también hemos integrado una
vdlvula de alivio patentada, la cual le ayudard a extraer lo mejor
de su molienda de café y para lograr el perfecto disparo de
espresso cada vez. Estamos sequros de que el Nanopresso le
proporcionard toda la satisfaccion y le dard mds libertad para
saborear su café favorito en cualquier lugar, en casa o en el
trabajo. jComparta esos momentos felices con amigos y disfruta
de todo espresso!

Gracias por haber elegido nuestro producto y por su confianza en
nuestra empresa.

APRECAUCIONA

Lea cuidadosamente las siguientes instrucciones antes de
usar su Minipresso. De esta manera se evitard el riesgo de
lesiones personales y dafios en el aparato.

- No utilice el Nanopresso de una forma diferente a la prevista.

* Después de quitar el embalaje, aseqgirese de que el Nanopresso
esté intacto.

- Los elementos de embalaje (bolsas de pldstico, etc.) no deben
dejarse al alcance de los nifios ya ~ que son potenciales fuentes de
peligro.

- No permita que el Nanopresso sea utilizado por nifios 0 personas no
capacitadas. Los nifios deben mantenerse bajo supervisién para
evitar que jueguen con el Nanopresso.

- No accione el piston si el depdsito de agua y la cabeza de salida no
estan bien colocados.

+ Nunca consuma el liquido directamente del Nanopresso porque el
contenido puede estar muy caliente.

- No ponga el Nanopresso en una estufa, parrilla eléctrica, horno,
microondas o lavavajillas.

- Utilice slo agua limpia en el Nanopresso. No utilice ningtn otro
liquido.

- Nunca debe calentar el agua directamente en el tanque de agua. £l
aqua debe ser calentada en una fuente de calor externa, como un
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hervidor de agua y después vertirla en el depdsito de agua. @
Limpie el Nanopresso cuidadosamente y con reqularidad.

+ No utilice ninguin accesorio no recomendado por Wacaco Company
Limited, ya que ello puede causar lesiones.

+ No utilice el Nanopresso si estd mostrando alguna sefial de averia
o mal funcionamiento.

- No intente desarmarlo o repararlo. Pdngase en contacto con
Wacaco Company Limited en caso de mal funcionamiento.

- Evite quemarse, maneje el agua caliente con cuidado.

- En caso de quemaduras, inmediatamente vierta agua fria sobre el
drea quemada y llame a un médico de ser necesario.

- S6lo necesita una cucharada de café molido (8 gramos) para llenar
|a cesta del filtro.

DESCRIPCION

| Portafiltro | | Cuerpo principal |

[Tanque de agual [Taza para expresso|

U
FINALIDAD DEUSO

El Nanopresso estd destinado su uso personal. No es adecuado para
uso comercial, profesional, colectivo o industrial.

El uso del Nanopresso de cualquier manera distinta a la indicada en
este documento podria causar dafios alas personas y anular la garanta.
Wacaco Company Limited no se hard responsable de lesiones o dafios
resultantes del uso incorrecto del Nanopresso.

APROBACION DE SEGURIDAD

Nanopresso cumple con los requerimientos de sequridad '?
més importantes con respecto a losmateriales en contacto
con alimentos.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Las partes del embalaje y el aparato contienen materiales =
reciclables.

ELIMINACION DE DESECHOS

Nanopresso se ha fabricado con materiales de alta calidad que

Boquilla  Filtro canastilla ~ Pistén  Cepillo Cuchara
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pueden ser reutilizados o reciclados. Evacue el aparato en un @
centro de acopio de residuos adecuado.

PARA LOS MEJORES RESULTADOS

- Utilice granos de café recién tostado y agua filtrada.

- Precaliente todas las piezas de Nanopresso, asf como su taza a
través del corrido de un ciclo con agua caliente sélo.

- Muela los granos de café justo antes de preparar el espresso.

- Mida la cantidad del moildo de café con una escala y asequre que
el peso esigual a 8g.

- Bombee en el tiempo correcto: una presién por sequndo. La
extracci on de disparo de espresso de la mayoria de los tipos
(ristretto, simple, doble ...)toma alrededor de 30 segundos. No se
apure, tomese su tiempo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Nanopresso integra un nuevo sistema de bombeo, que estd disefiado en
tono ala adicion de una vlvula de alivio. Cuando la presidn en el interior
de la cesta del filtro alcanza 18 bar, esta valvula se abrird, dejando que el
agua retorna en el tanque de agua. Para una toma perfecta de espresso,
esimportante mantenera presion por debajo de 18 bary evitar cualquier
apertura de esta vdlvula.

Para ello, debe controlar 3 pardmetros :

- (antidad de molienda de café. Si existe demasiado café molido dentro de
la cesta del filtro, aumentard la presidn interna.

- Finura de café molido. £l café molido demasiado fino aumentard la
presion intema.

- Velocidad de bombeo. Un bombeo rdpido aumentard la presion intema.

Siel café no sale o el flujo es insignificante en cada bombeo:

- Reduzcala velocidad de bombeo.

- Muela el grano un poco mds grueso. Si esta usando café pre-triturado,
trate de bajar su fuerza de apisonamiento o disminuya ligeramente la
cantidad de molido de café.

Si fa valvula estd abierta, espere unos minutos antes de preparar un
NUEVO espresso.
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©)
Desenrosque el Portafiltro.  Retire el filtro canastilla.  Libere las tazas si es necesario.
Ao desenganche la taza
cuando el tanque de agua esté

% Ef lleno de agua caliente.
©) g ®

Desenvosque el tanque ~ Retire la cuchara y el cepillo  Llene la cuchara con el

de agua. del tanque de agua. café molido y fino (8qr).
%é é 4
V
@
Coloque el filtro Girelos para pasar todoel café ~ Cologue de vuelta el filtro
canastillpor encima al filtro canastilla. Apisone  canastilla ela parte superior
de la cuchara. duramente la parte posterior  del cuerpo principal.

dela cuchara y limpie el borde.

NIVELMAX.80ml— \\___~
NIVEL MIN. 50l

Enrosque firmemente Afada el agua hirviendo  Apriete el cuerpo principal
a cabeza de salida en en el depésito de agua. en el tanque de agua.
el cuerpo principal. 4\ Coloque el tanque de agua A FBiite quemarse
en una superficie nivelada y
estable para llenarla.

I ()
Desbloqueé el pistn Sostenga el Nanopresso con dos manos, como se mostrd
desuposicion deviaje.  arriba.Comience a bombear por encima de una taza.Las 8
primeras presiones llenardn elfiltro canastilla de agua.
Continte bombeando hasta que deje de salir café.
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LIMPIEZA ®

Es importante respetar su mdquina y limpiarla reqularmente. Un
buen mantenimiento le permitird utilizar su Nanopresso durante
muchos afios.

Después de cada uso,limpie las dreas sombreadas bajo agua
corriente. Deben secar las piezas por separado.

- Limpie profundamente el portafiltro y las piezas de la boquilla de
vez en cuando (100 disparos).
Limpie todas las partes con agua caliente bajo la ayuda del cepillo
suministrado.

@ Desenrosque la pieza de la boquilla.

- Usted tendrd que limpiar la malla del filtro y debajo de la
superficie cada 6 meses (300 disparos).

Malla del filtro

A ADVERTENCIA A

No ponga ninguna pieza del Nanopresso en el lavavajillas.
24



GARANTIA ®

Wacaco Company Limited garantiza al Nanopresso contra defectos
que se deben a fallas en los materiales 0 mano de obra durante un
periodo de 12 meses desde la fecha de compra. Fsta garantia no es
transferible y no le da derecho a una compensacion en efectivo.
Wacaco Company Limited se exime de toda responsabilidad por
dafios incidentales o indirectos causados por el uso de este aparato.

Esta garantia no cubre :
- Los darios resultantes de un uso indebido, abuso,
negligencia, uso comercial o cualquier otro uso de este aparato
que no se indique en este manual impreso.
+ L sustitucion de los anillos téricos, cesta del filtro y cuchara,Cepillo.
- Los darios de naturaleza estética, los dafos debidos a la corrosion
o deterioro gradual.

(ualquier desmontaje o reparaciones efectuadas por personas no
autorizadas anulardn la garantia.Para cualquier reparacion o
cambio, los gastos de envio correrdn por cuenta del cliente.

Si‘su Nanopresso se falla dentro de un afio, péngase en contacto
con su distribuidor local de Wacaco o support@wacaco.com
directamente para reparar o reemplazarlo.

©EE® WWW.WaaC0.c0m @_%@

WACACO 5

Comparta su experiencia en medios sociales usando # nanopresso.

(aro cliente, @

Desde a introdugdo do nosso Minipresso inovador , de volta em
2014, nunca paramos de olhar para a frente e sonhamos
alcangar uma perfeicdo maior. Mas o caminho para a exceléncia
serdlongo, duro e cheio de dificuldades. Levou um longo tempo,
muita pesquisa e muitos protdtipos para alcangar nosso objetivo.
Gragas ao seu apoio, respostas e comentdrios, isso pode nos
ajudar a empurrar nossos limites e manter o foco. Hoje estamos
orqulhosos de colocar em suas mdos a nossa melhor mdquina de
café expresso portdti], 0 Nanapresso.
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Embora ela seja ainda mais compacta, leve e portdti] (BR)
ela proporciona uma melhor qualidade de extraccao, até 18 bar.
A mdquina é projetada e construida especialmente a fim que o
uso e a limpeza tornam-se mais fdceis. Nds também integramos
uma vdlvula de liberacdo de pressdo patenteada que ird ajudd-lo
aextrairo melhor do seu moedor de café, e alcancar otiro de café
perfeito sempre. Estamos confiantes que o Nanopresso lhe trard a
satisfacdo inteira e Ihe dard ainda mais liberdade para saborear o
seu café favorito em qualquer lugar, em casa ou durante o
trabalho. Compartithe aqueles momentos felizes junto com os
amigos e aprecie cada espresso!

Obrigado por ter escolhido nosso produto e pela sua confianga
em nossa empresa.

A NSO A

Leia cuidadosamente todas as instrucdes sequintes antes
de usar a sua maquina Nanopresso. Deste modoé possivel
evitar o risco de de infeccdo da ferida e danos ao aparelho.

- Ndo use o Nanopresso para outros fins para além dos previstos.

- Depois de remover a embalagem, certifique-se de que o
Nanopresso é intacto.

- 0s elementos de embalagem (bolsas pldsticas, e etc.) ndo podem
ser deixados a0 alcance de criancas como eles sdo fontes
potenciais de perigo.

- Ndo é permitido a utilizagdo por criancas ou pessoas mal instruidas
As criancas devem permanecer sob constante supervisao para
evitar de jogar com o Nanopresso.

- Ndo acione 0 émbolo se 0 tanque de dqua e a cabega de saida ndo
estiverem na posicao.

+ Nunca consuma o liquido diretamente do Nanopresso, pois o
contelido pode estar quente.

+ Ndo coloque o Nanopresso em uma placa quente de gds ou
elétrica, no forno, na microonda ou na mdquina de lavar louga.

+ Utilize apenas dgua limpa no Nanopresso. Ndo use nenhum outro
fluido.

- Nunca aqueca a dgua diretamente no tanque de dgua. A dgua deve
ser aquecida por uma fonte externa de aquecimento, tais como
uma chaleira, e entdo despejada no tanque de dqua.

- Limpe o Nanopresso cuidadosamente e reqularmente.

- Ndo use acessorios ndo recomendados pela Wacaco Companhia
26



Limitada, pois isso pode causar lesdes. @
- Ndo utilize o Nanopresso se sua maquina estd apresentando
algum sinal de avaria ou malfuncao.
. Ndo tente desmontar nem reparar. Entre em contato com a
Wacaco Companhia Limitada em caso de malfungdo.
. Evite a queima, cuidado com a dgua quente.
Se vocé se queimar, imediatamente despeje dgua fria sobre a drea
* queimada e chamar um médico, se necessario.
Utilize apenas uma colher de moagem de café (8 gramas) para
* encher o cesto do filtro.

DESCRICHO

| Portafiltro | | Corpo Principal | [Tanque de dgua || Copo de Espresso

Bocal  Cestafiltro Pistéo Escova Colher

USO PREVISTO

0 Nanopresso destina-se auso pessoal. Ndo é apropriado fazer
uso comercial, profissional, coletivo ou industrial.

A utilizacdo do Nanopresso de qualquer outra forma diferente da
indicada neste documento poderd causar danos as pessoas e anular a
garantia. A Wacaco Companhia Limitada ndo serd responsavel
pelosos ferimentos ou danos resultantes do seu uso indevido do
Nanopresso.

APROVACAODESEGURANCA G

0 Nanopresso estd em conformidade com as principais aprovagdes
de sequranca relativas aos materiais de contacto com alimentos.

PROTECAO AMBIENTAL &

Os materiais de embalagem e o aparelho contém os materiais
reciclaveis.

DISPOSIgi\O

0 Nanopresso foi fabricado com os materiais de alta qualidade que
podem ser reutilizados ou reciclados.
Descarte 0 aparelho em um centro de coleta adequado.

2]



Desparafusar a Remova o cesto Solte 05 copos se necessdrio.

cabega de saida. filtro. Nao solte 0 copo se 0
reservatério de dqua estiver
cheio de dgua quente.
Desparafuse o tanque Remova a colher e a escova Encha a colher com
de dqua. do tanque de dqua. moagem de café fino (8qr).

{

Inverta para transferir todo o
pé no cesto filtro.
Compacte duro com a parte de
trds da colher e limpe a borda.

Cologueo cesto filtro
no topo de colher.

Cologue de volta o cesto filtro
no topo de corpo principal.

NIVEL MAXIMO 80ml | N\
NIVEL MINIMO S0ml

&)

Wiy

@)

Adicione dgua fervente
no tanque de dqua.
Aperte firmemente a A Coloque o reservatdrio de  Aparafuse firmemente o corpo
cabeca de saida no dquaem nivel e nasuperficie  principal ao tanque de dgua.

corpo principal. estavel para preenché-lo. A Fiiteaqueima.

— -
i

Desbloqueie o pistdo da sua Sequre o Nanopresso A pressdo deprimeiros 8 cursos é
posi¢do de deslocamento. comas duasmaos,  construida.Bombeie lentamente
como mostrado acima. até que todo o café saia.
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LIMPEZA ©

E importante proteger sua maquina e limpa-la reqularmente.
Uma boa manutencdo permitird que vocé use seu Nanopresso por
muitos anos.

Depois de cada utilizacdo, limpe as dreas chocadas sob dgua
corrente. Deixe secar as pecas separadamente.

—

- De tempos em tempos (20 tiros), limpe profundamente o filtro da
porta e as pecas do bocal.
Limpe todas as pecas com dgua quente e por meio de escova
fornecida.

@ Dévissez la partie de la buse.

- Uma vez a cada 6 meses (300 tiros) vocé terd que limpar a malha
do filtro e a superficie inferior.

malha do filtro

A NSO A

Nao cologue as pecas de Nanopresso na maquina.
29



PARA OSMELHORES RESULTADOS @

- Usar os grdos de café torrado fresco e dgua filtrada.

- Pré-aqueca todas as pecas Nanopresso, bem como o seu copo,
executando um ciclo com apenas dgua quente.

- Meca os grdos de café antes de preparar o seu café espresso.

- Use uma escala para medir a quantidade de moagem de café e
verifique se 0 peso é iqual a 8g.

- Bombeie na hora certa: um aperto por segundo. A maioria dos
tipos de tiro de extracdo de espresso (ristretto, inico, duplo ...) leva
cerca de 30 sequndos. Ndo se apresse, tome 0 seu tempo.

S0LUCAO

Nanopresso integra um novo sistema de bombeamento projetado
em torno da adicdo de uma vdlvula de liberacdo de pressao.
Quando a pressao dentro do cesto de filtro chega a 18 bar, esta
vdlvulaird abrir, deixando a dgua retornar ao tanque de dqua. Para
um tiro de espresso perfeito, é importante manter a pressao
abaixo de 18 bar e evitar qualquer abertura desta vlvula.

Para fazer isso, hd 3 parametros que devem ser controlados :

- Quantidade de moagem de café. A moagem de muito café dentro
da cesta de filtro aumenta a pressdo interna.

- Finura de moagem de café O moinho de café muito fino aumenta
a pressdo interna.

- Velocidade de bombeamento. Um bombeamento rdpido
aumenta a pressdo interna.

Se o café ndo pode sair ou o fluxo é desprezivel em cada bombea-
mento :

- Desacelere a sua velocidade de bombeamento.

- Moa o feijdo um pouco mais grosseiramente. Se vocé estiver
usando o café pré-moido, tente diminuir sua forca de
compactacdo ou diminuir ligeiramente a quantidade de moagem
de café.

Se a vdlvula se abre, aguarde alguns minutos antes de tentar
preparar um novo tiro de café expresso.

GARANTIA

AWacaco Companhia Limitada garante ao dliente a qualidade de
Nanopresso contra defeitos devidos a materiais defeituosos ou
mdo-de-obra por um periodo de 12 meses a partir da data de
compra. Esta garantia ndo € transferivel e ndo dé direito a
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compensacdo em dinheiro. A Wacaco Companhia Limitada @
nao se responsabiliza por danos incidentais ou consequenciais
causados pelo uso deste aparelho.

Esta garantia ndo cobre:

- Danos resultantes de um uso inadequado, abuso, negligéncia, uso
comercial ou qualquer outro uso deste aparelho ndo encontrado
neste manual impresso.

- A substituicao dos O-anéis, cesta filtro,escova e colher.

- Danos de natureza estética, danos devidos a corrosdo ou
deterioracdo gradual.

Qualquer desmontagem ou reparacdo feita por pessoas ndo
autorizadas anulard a garantia.

Para qualquer reparo ou troca, o cliente deve pagar o custo do reforno.

Se 0 seu Nanopresso falha dentro de um ano, por favor entre em
contato com seu distribuidor local Wacaco ou envie uma mensagem
de correio eletronico para  support@wacaco.com diretamente para
reparo ou troca.

@ WWWIAC0.0M @@

WACACD ¥

Compartilhe sua experiéncia em midia social usando #nanopresso.

Yeaxaemolli nokynameso! @

C Moo  momenma  npedcmasnieHus  UHHOBAUOHHOL
Minipresso 6 2014 200y Mbl Hukoeda He npexkpawjany
avompems 8 Gydywjee U cmpeMunuce 006UMbCA  euje
Gombwed Ge3ynpeyrocmu. O0HaKo Nymb K C0BepLIEHCMBY
00102 U yceinax mpyoHocmanu. JInA 00cmuxeHus Hawedl yenu
Ham  nompeGosanoce  epems,  Gobloe  KOMUYECMBO
UCCIe008aHUL U MHOXECME0 npomomunos. Bawa noddepxxa,
00paMHAA (8936 U MHeHUS NoMoenu Ham  npes3olimu
npexHue 2DaHUYb! U He 8opayueams ¢ nymu. (e200Ha Mbl
padel npedcmasume Bam npodykm, komopelll cyumaem cgoell
Jyduwel Koge MawuHol 019 npu2omoBNeHuUs Kpec —
Nanopresso.

nos ha ayudado a empujar nuestros limites y a mantener el foco.
Hoy estamos orgullosos de poner en sus manos o que consideramos
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@

nuestra mejor mdquina de café espresso de mana, el
Nanopresso.

Hecvompa Ha mo, 4mo oHa Cmarnd ewje KomnakmHee, sie2ye U
nopmamusHee, 0Ha obecneyusaem euje 6onee BbiCoKoe
Kayecmeo 8bixoda, 00 18 bap. KoHcmpykyus cmana npouje 8
NPUMEHeHUU U OYUCTKe, Mbl MAKXe BKMIYUIL 8 Hee
3aNamexmo8arHbILi K1ana cGpoca 0asseHus, no38oasuu
U3Bf1edb  MAKCUMyM U3 MOIOMO20 Koge U KaxOelli pa3
noy4ame nopyulo 8enuKonenHozo cnpecco. Mol ygepenl,
umo  Nanopresso  nonHocmeko  ydosnemeopum — Bauwium
NOXeNaHUAM U nodapum elie Gofblie  803MOXHOCMeL
HACAAX0ambCA MobUMbIM - Koe 8 nymu, 0omMd Uil Ha
patome. [lenumecy smumu CHacmaussIMu MOMEHMAamu ¢
0Opy36AMU U HaCAaXoatimec Kaxoeim Scnpecco!

brazodapunm Bac 3a 8vi6op Hawezo npodykma u 3a dosepue K
Hauwed KoMnanuu.

ATPENYTPERAEHNE A

Mepes 1cnonb30BaH1eM MaLLIHbI Nanopresso BHUMaTeNbHO
W3yyuTe MpUBEeEHHblE fanee WHCTPYKUMM. ITO MO3BOAMT
U36eXaTb prcka NoNyyeHus TPaBM 1 NOBPEXAEHUA ULENA.

- Wcnonb3yiite Nanopresso To1bKo M0 YKa3aHHOMY Ha3HaUeHIH.

- locrag Nanopresso 13 ynakoBkw, ybeautecb B OTCYTCTBUM
NoBPeXAeHNiA.

- He ocTagnalie 3nemeHTbl yNakoBKIA (MNACTUKOBbIE MaKeTbl 1 Ap.) B
MecTax, 0CTYMHbIX AN1A JeTeld, OHIA ABAATCA MOTEHUMAbHBIMM
UCTOUHIKAMM OMACHOCTU.

- He nosBonaiite 1cnonb3oBatb Nanopresso AeTAM WA Apyrvm
HeoOyueHHbIM fuLam. [lepxuTe feteit nog HabnloAeHnem 1 He
N03BONANTe M UrpaTb ¢ Nanopresso.

+ He HaxvimaliTe Ha nopLueHb, eCiu eMKOCTb 1A BOb! W BbIMYCKHAA
FONIOBKA HE 3a0UKCUPOBAHbI B HYXKHOM NOSIOXEHIN.

- Hukoraa He neifte XuaKkocTA HenocpeAcTBeHHO W3 Nanopresso,
NOCKOMbKY OHU MOTYT ObITb FOPAYMMIA.

+ He nowmejaiite Nanopresso Ha ra30Byto Uit MEKTPUYECKYI0 MAnTy,
B /1yXOBKY, MUKPOBOSTHOBYIO N1EUb MY MOCYA0MOEUHYIO MaLLIHY.
Vcnonb3yiite B Nanopresso ToNbko Uty Bogy. He ucnonb3yiite
JApYrie XAAKOCTU.

+ Hikoraa He HarpeBaitre Bofty HernocpeCTBEHHO B EMKOCTU AN1A BOAb.
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Bony cnetyer HarpeBaTb BHeLLHUM ICTOUHUKOM
Harpesa, Hanpumep, B YaiiiKe, a 3aTem HaNuBaTb B eMKOCTb ANA
BO/bI.

TuwgarensHo v perynapHo unctute Nanopresso.

He wcnonb3yiiTe  NpUHaZneXHoctv,  Kotopble  He  Obin
pekomeHz0BaHbl Wacaco Company Limited, 370 MoxeT npusecTy K
TpaBMam.

He ucnonb3yiite Nanopresso, eciiv MeloTca MpH3HaKIA NoNoMKH
W HeNCPABHOCTU.

He nbitaifrect pa3obpaTb v OTPEMOHTMPOBATL MaluiHy. Mpu
BO3HUKHOBEHWM HeucnpasHocT ceAxutecs ¢ Wacaco Company
Limited.

Octeperaiitecb 0xo0roB, CobniofaiiTe OCTOPOXHOCTb, BbIMOAHAA
onepauuy ¢ ropaqeri Boaoi.

Mpu nomyyeHA OXora HemezieHHo noneiite 061acTb 0xora
XO/0A1HOIA BOZI0IA 1 00paTUTeCH K Bpauy, e noTpedyeTca.

A 3anonHeHna Kopaubl uibTpa UCnonb3yiite TONbKO OAHY
NOXKY MONOTOrO Kode (8 rpamm).

ONUCAHUE

| Nopragungrp | OcHosHoii Kopryc | |

EMKoCTb Aind I Yauuka ans
BOZb!

Jnpecco

fopnosuta Kop3nrka MopweHb Lletka floxka
nsTpa

HASHAYEHIE

Nanopresso npeaHasHayeHa ANA MMYHOTO N0Ab30BaHuA. Oa
HeMpurogHa — AnA  KOMMEPUECKoro,  NpodeccoHanbHoro,
COBMECTHOTO MY NPOMBILLNEHHOTO NPUMEHEHINA.
Wcnonb3osare Nanopresso MioGbiM 00pasom, KoTopblii He
ONMCAH B AHHOW MHCTDYKLMW, MOXET NPUBECTH K NOMyUeHMI0
TpaBM W aHHynpyet rapantiio. Komnanua Wacaco Company
Limited He GyzeT HecTun OTBETCTBEHHOCTb 33 N1K00bIe TPABMbI i
yObITKM,  BO3HMKIUME B pe3ynbTaTe  HeHaAnexalllero
ncnonb3oBanma Nanopresso.

CEPTUOUKALIMA 10 BE30NACHOCTH

Nanopresso CooTBETCTBYeT BCeM OCHOBHbIM TPeBOBaHUAM U
K CepTUOUKALIMN MaTepUanoB, KOHTAKTUPYIOLLYX C
33
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MNLLEBBIMU NPOAYKTAMNA. @

[NA NYYLLETO PE3YNBTATA

- Mcnonb3oBatb - cBexme  obxkapeHHble  KodeitHble  600bl 1
GUNBTPOBaHHYI0 BOZY.

- [IpeaBaputenbHo nporpeiite Bce yacTit Nanopresso U yatlky,
BbINO/HUB OZIH LMK TOSILKO € ropAYeil BOAON.

- M3MenbuaTb  KoOeiiHble 3epHa  HemocpedCTBEHHO —Mepef
npuroToBfeHuenm Batlero 3cnpecco.

- Ur06b! M3MEpUTL KONMYECTBO MOAOTOTO Kode 1 YOeAuTbCA, uTo
€ro BeC paeH 81, Ucnonb3yiie Bechl.

- HakauwBaiite B NpaBunbHOM Temne: OfIHO HaXaTue B CeKyHAY.
[ina nonyueHua 60NbLMHCTBA BUAOB ICMIPECCO  (PUCTPETTO,
00bluHbIfi, ABOVHON...) Tpebyetca okono 30 cekyHn. He
TOPONUTECh 11 He CreLLuTe.

YCTPAHEHVE HENONAOK

B Nanopresso  npuMeHAeTcA  HOBaA  KOHCTPYKUMA Hacoca ¢
JIOMONHUTENbHbIM KNanaHoM cOpoca AaBneHua. Mpu AocTKeHuM
JIaBTeHIA BHYTPU KOP3WHbI dunbrpa 18 6ap KianaH OTKPbIBReTCH,
103801 B/ BO3BPaLLGTHCA B EMKOCTb /f1A BOIb. A MonyyeHia
OTIMUHOTO CTIPECCO BAHO, UTobbl AaBneHve bbio Hinke 18 6ap u
U30eraTb OTKPBITIAS TOMO KNanaHa.

JnA 37070 HEOOXOZMO KOHTDOAMPOBATH 3 NapaMeTpa :

- Konuyectso monotoro kode. CnutiKom MHoro Morororo kode B
KOp3UHe GWIBTDA MOBLILLGET BHYTPEHHEE AaBNeHye.

- ToHkocTb nomona kode. CTIMLLIKOM TOHKyA NoMon Kode NobiliiaeT
BHYTPEHHee aBlleHite.

+ (KOpOCTb HakauwBaHuiA. bbICTPOE HakaUMBAHIE MIOBbILLAET BHyTEHHe
JIaBNIEHIAE.

Fcm kode He BBIXOAWT AN MOTOK KpaiiHe Cnabblid M Kaxaom
HaKaTm

- HakauuBalite mMeaneHHee.

- Menwre 3epHa HemHoro rpy6ee. Ecm Bbl cnonbayeTe yxe MonoTbiii
Kode, nonpobyiiTe yTpam60BbIBaTb Cliabee Wi HEMHOTO YMEHbLLIMTL
KONMYeCTBO MONOTOr0 Kode.

Ecwt KnanaH OTKPbICA, BbKZUTE HECKOMBKO MUUHYT, peXe Yem
MOMbITATHCA MIPUTOTOBUTH HOBYHO MOPLIVIO CTIPECCO.
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/13Bnexute KOP3WHKY ﬂpw HEOGXOIMMOCTM
OTCTETHUTE YallKu.

A He cHumaiire YalUKy C

YallIKW, eciiv pesepeyap AnA

% BOZbI 3AMO/HEH ropAYeli BOOI.
©

OTprTMTE emKkocts — JlocTaHbte TOXKY 1 LLETKY Hanontwe ﬂO)KKy MOnOTbIM

N9 BOAb. U3 EMKOCTI ANA BoZbl.  KOGe TOHKOro nomona (8 )
g HepeMeawe Bce kode
Ha3a/l B KOP3UHKY GunbTpa.
y(TaHOBMTe KOP3UHKY MnoTHo yTpambyiite YCTaHoBUTE KOP3UHKY
GUNLTPa Ha BEPXHIOW  0OPATHOIA CTOPOHOW NOXKN  QUALTPA Ha BEPXHIOK
4acTb Yepnaxa. 11 UHCTIT Kpas. 4acTb YaLLKi.

MAKCYPOBEHB 80 mn \ N\~
M~WH YPOBEHb 50 mn

[lobaBbre Kunatok
B eMKOCTb U1 BOAb.

A Ycrarosure enkoct
MnoTHo 3akpyTuTe [ BO/IbI Ha POBHYI 1 [110THO 3aKPyTUTE OCHOBHOIA
BbIMYCKHYI0 OIOBKY Ha  YCTOIUMBYI0 MI0BEXHOCTS, - KOPNYC HA éMKOCTb AfIA BOZIbI.
0CHOBHOIH KOpMYC. 4T06bI HANONHIT ee. A\ Ocreperaiitecs 0x0rog.

[

Pasbnokmpyiite Bo3bmute Nanopresso agyma — MMpy nepBbix 8 HaxaTuax

MIOPLUEHb W13 er0 pYKaMu, Kak NOKa3aHO BblLLe. (03/13€TCA [laBAeHve.
TonoXKeHNs, HauuHaitTe HakaumBatb, HakaumBaiite MeaneHHo,
M0BEPHYB ero. JIEpXa Hafl YaLLKOH. 110Ka He BbIiieT Bech Kode.
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OUYMCTKA @

BaxHO 3300TUTbCA O KODe-MaLLIMHe 11 PEryNAPHO ee UNCTUT.
Mpu gomxHom yxoae Nanopresso npocyut Bam mHorue rogpl.
Después de cada uso,limpie las dreas sombreadas bajo agua
corriente. Deben secar las piezas por separado.

Mocne Ka[10ro Cnosb30BaHIA NPOMbIBAIATE 3aLLTPUXOBAHHbI
0071aCTV NPOTOUHOIA BOAOH. CyLwTe BCe YacTin OTAENBHO.

ﬁ

- Bpema o1 BpemeHu (uepe3 Kaxzple 20 nopuuit) npoBogwTe
TAY6OKYH0 0UNCTKY MOPTAOUALTPA 1 YACTeld TOpAOBHHI.
BbimoiiTe Bce ee YacTv ropAdeit BOAOW C  MOMOLLbIO
NPUNAraloLLenca LWeTku.

@ PackpyTuTe ropnoBuHy.

- Pa3 B nomroga (300 mopumii) HeobXOAUMO UMCTUTL CETKY
(UnbTP 1 MOBEPXHOCTb NOZ HUM.

OunbTpyrowan cetka

ATPEAYNPEARIEHNE A

He moiiTe yactn Nanopresso BﬂOCyﬂOMOGHHOVIMaUJMHE.
36



OXPAHA OKPYMAIOLLEA CPEDI @

Matepuanbl ynakoBKi v 3aenid npuroaHb! —
JnA nepepaboTKuA. &S

YTUTU3ALIMA

Nanopresso MPOU3BOAUTCA C CMONIb30BAHNEM
BbICOKOKAY€CTBEHHbIX MaTePUANO0B, NPUTOAHBIX 1A NOBTOPHOTO
CNONb30BaHUA UNK Hepepa60TKm.

yTVIJ'II/I3VIpyI7IT€ V3ieNnie B COOTBETCTBYIOLLIEE MECTO céopa 0TX00B.

[APAHTUA

Komnanua Wacaco Company Limited rapaHTipyeT oTcyTcTBle B
Nanopresso AeexTos maTepuana 11 paboT Ha Cpok 12 MecaLes ¢
JaTbl NOKYNKWA. [apaHTva He nepedaetcd v [JaeT npaa Ha
nonyyeHue feHexHoro Bo3mellienua. Wacaco Company Limited
He OydeT HecT OTBETCTBEHHOCTb 3a  KOCBEHHble N
BbiTeKalowLMe YObITKM, BbI3BaHHbIE WCMONb30BaHMEM AGHHOTO
u3nenus.

[apaHTIAA He PaCNPOCTPAHAETCA Ha:

- ToBpex/eHua, Bbi3BaHHbIE HeHaANEXALIMM UCTONb30BAHUEM,
MCMONb30BaHMEM HE N0 Ha3HaueHwlo, —KoMMepyeckum
MCM0b30BaHMEM WU MI00BIM UHbIM CTOCOO0M HCMONb30BaHNA,
He YKa3aHHOM B IAHHOM PYKOBOACTBE.

+ 3aMeHa YIOTHUTENbHbIX KOTleLl, KOP3HbI GUIBTPA 1 NOXKI, KNCTHL

- [loBpeXJieHnA  3CTETUYECKOr0  XapakTepa, — NOBPEX[EHN,
BbI3BaHHbIE KOPPO3VIEN U TOCTENeHHbIM U3HOCOM.

Nlio6OiA PEMOHT UM JEMOHTAX HEaBTOPU30BAHHbIMYU NLAMM
BAIEUET aHHYMDOBAHNE rapaHTHM.

B cryuae noboro pevoHTa WM 3aMeHbl PACKofbl Ha BO3BPaT
ONNAYMBAIOTCA BAMM.

B ctyuae oTkaza Nanopresso B TeueHie 0AHOro roaa, 0opaTutech
K MecTHoMy AucTpubbioTopy Wacaco uim Hanpamyio Ha agpec
SUPPOrt@wacaco.com, 1A NPOBEAEHINA PEMOHTA U 3aMeHbI.

@ WWW.Wacaco.com @54 ®

WACACD S

[ogenuTecb CBOVM OMbITOM B COLMANBHBIX MeAa C NOMOLLbIO
#nanopresso.

@I
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