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LIEFERUMFANG UND BEZEICHNUNG DER TEILE
(Abbildung 1)

1.

2.

3.

2

Cool Touch-Griffe - fiir einfaches Handling /
Bewegen des Grills.

Grillrost - antihaftbeschichtet und ideal fir Fleisch,
Geflugel, Fisch und Gemse.

Grillplatte (nur im Deluxe-Set enthalten) - durch die
Antihaft-Beschichtung optimal fir Eier, Pfannkuchen
und Speck.

Abtropfschale - fangt Tropfen/Fett beim Grillen sehr
fettiger Lebensmittel auf.

Cool-Touch-Basis - halt den Untergrund kiihl.
Temperaturregler mit LED-Anzeige (6a) -
abnehmbarer Temperaturregler mit Drehknopf und
LED-Anzeige

Drehknopf zur Temperaturregelung - ON (An) /
WARM (warmhalten) / LOW (niedrig) / MED (mittel) /
HIGH (hoch) / OFF (aus)

CONTENU ET DESCRIPTION DES PIECES
(lllustration 1)

1.

2.

3.

o o

Poignée Cool Touch - permet une manipulation de
la grille en toute simplicité.

Grille - antiadhésive et idéale pour les viandes,
volailles, poissons et légumes.

Plancha (uniquement dans le set Deluxe) - idéal
pour les ceufs, les crépes ou le bacon grace a son
recouvrement antiadhésif.

Bac d‘égouttement - permet de recueillir les gouttes/
la graisse lors de la cuisson d‘aliments tres gras.

Base Cool-Touch - permet de garder le dessous froid.
Régulateur de température avec affichage LED
(6a) - Régulateur de température amovible avec
bouton rotatif et affichage LED

Interrupteur pour régler la température — ON
(marche) / WARM (maintien au chaud) / LOW (faible)
/ MED (moyenne) / HIGH (forte) / OFF (arrét)
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MATERIALE IN DOTAZIONE E DENOMINAZIONE DEI
PEZZI (figura 1)

1.

2.

3.

Maniglie Cool Touch - per agevolare il maneggio /
lo spostamento del grill.

Griglia - con rivestimento antiaderente e ideale per
pesce, pollame, carne e verdure.

Piastra (solo nel set Deluxe) - ideale per uova,
frittelle e pancetta grazie al rivestimento antiaderente.
Vassoio antigoccia - raccoglie le gocce/il grasso
durante la cottura di alimenti contenenti molto grasso.
Base Cool Touch - mantiene fresca la superficie
d‘appoggio.

Ragolatore di temperatura con indicatore LED

(6a) - regolatore di temperatura amovibile con
manopola e indicatore LED

Manopola per la regolazione della temperatura
- ON (acceso) / WARM (mantenimento in caldo) /
LOW (bassa) / MED (media) / HIGH (elevata) / OFF
(spento)
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LEVERINGSOMVANG EN BESCHRIJVING VAN DE
DELEN (afbeelding 1)

1.

Cool Touch - voor het eenvoudig hanteren / bewegen
van de grill.Grillrooster - met antiaanbaklaag en ideaal
voor vlees, gevogelte, vis en groenten.

Grillrooster - met antiaanbaklaag en ideaal voor
vlees, gevogelte, vis en groenten.

Grilplaat (enkel bij luxeset) - ideaal voor eieren,
pannenkoeken en spek dankzij de antiaanbaklaag.
Lekbak - vangt druppels/vet op bij het grillen van
zeer vettig voedsel.

Cool-Touch-basis - houdt het oppervlak koel.
Temperatuurregelaar met leddisplay (6a) -
afneembare temperatuurregelaar met draaiknop en
leddisplay

Temperatuurregelknop - ON (aan) / WARM
(warmhouden) / LOW (laag) / MED (gemiddeld) /
HIGH (hoog) / OFF (uit)

A SZALLITAS TERJEDELEM ES AZ ALKATRESZEK
MEGNEVEZESE (1. abra)

1.

2.

3.

Ea

Cool Touch fogék - az egyszer(i kezelhetéséghez /
grillrdcs mozgatdséhoz.

Grillracs - tapaddsgatlé bevonattal, idedlis htshoz,
szérnyashoz és zéldséghez.

Grillez6 lap (csak a Deluxe készlet tartalmazza)
- a tapaddsgétlé bevonat optimalis a tojasok,
stitemények és szalonna szamara.

Csepegtetd csésze - felfogja a cseppeket/zsirt a
nagyon zsiros élelmiszerek grillezésekor.
Cool-Touch alap - hidegen tartja az alapot.
Hoémérséklet-szabdlyzé LED kijelz6 (6a) - levehetd
forgégombos hémérséklet-szabdlyzéval és LED-es
kijelzével

Forgatégomb hémérséklet-szabalyzashoz - ON
(be) / WARM (melegentartés) / LOW (alacsony) /
MED (kozepes) / HIGH (magas) / OFF (ki)

OBSAH DODAVKY A NAZEV DiLU
(obrazek 1)

Madla Cool Touch - pro snadnou manipulaci / pohyb
grilu.

Grilovaci rost - s nepfilnavym povrchem a idedIni
pro maso, driibez, ryby a zeleninu.

Grilovaci deska (dodava se jen v sadé Deluxe) -

diky nepfilnavé povrchové vrstvé optimalni pro vejce,
palacinky a Spek.

4, Odkapavaci miska - zachycuje kapky/tuk pfi
grilovani velmi tuénych potravin.

5. Zakladna Cool-Touch - udrzuje podklad chladny.

6. Teplotni regulator s LED indikaci (6a) -
odnimatelny teplotni reguldtor s otoénym knoflikem a
LED indikaci

7. Otocny knoflik pro teplotni regulaci- ON (An)
/ TEPLY (udrzovani teploty) / LOW (nizkd) / MED
(stredni) / HIGH (vysoka) / OFF (vyp)

ROZSAH DODAVKA A NAZVY SUCASTI

(obrazok 1)

1. Rukovite chladné na dotyk - na jednoduchu
manipuldciu / prestvanie grilu.

2. Grilovaci rost - s neprilnavym povrchom a ideélny na
maso, hydinu, ryby a zeleninu.

3. Grilovacia platiia (iba v stiprave Deluxe) - vdaka
neprilnavému povrchu optimalna na vajicka, palacinky
a slaninu.

4. Odkvapkavacia miska - zachytava kvapky/tuk pri
grilovani velmi mastnych potravin.

5. Podstavec chladny na dotyk - udrziava chladny podklad.

6. Regulator teploty s LED ukazovatelom (6a) -
odnimatelny regulator teploty s oto¢nym ovldda¢om a
LED ukazovatefom

7. Otocny ovladaé na regulaciu teploty - ON
(zapnuty)/WARM (ohrievat)/LOW (nizky)/MED
(stredny)/HIGH (vysoky)/OFF (vypnuty)

FURNITURA DE LIVRARE $1 DENUMIREA PIESELOR

(Figura 1)

1. Manere Cool Touch - pentru manevrare / miscare
simpla a gratarului.

2. Gratar - acoperit cu strat antiaderent si ideal pentru
carne, carne de pasdre, peste si legume.

3. Placa grill (continutd numai in setul Deluxe) -
datoritd stratului antiaderent optim pentru oud, clétite
si bacon.

4. Tava de scurgere - colecteazd picaturile/grasimea la
prepararea pe gratar a alimentelor foarte grase.

5. Baza Cool-Touch - mentine suportul racoros.

6. Regulator de temperatura cu afigaj LED (6a) -
regulator de temperatura cu buton rotativ si afisaj LED

7. Buton rotativ pentru reglarea temperaturii - ON
(pornit) / WARM (péstrare calda) / LOW (redus) /
MED (medie) / HIGH (inaltd) / OFF (oprit)
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Marquage de sécurité renforcé.| g
Marcatura di sicurezza rialzatal|
Verhoogde veiligheidsmarkering|
Megemelt biztonsagi jelzés|
Zvysené bezpec¢nostni znaceni|
Vystréené bezpetnostné
oznacenie|

Marcaj de sigurantd marit

ERHOHTE
SICHERHEITS-
MARKIERUNG

Fiche correctement branchée|
Presa inserita completamente|
Stekker volledig in het
stopcontact|

Dugb teljesen bedugval
Zastrcka zcela zapojenal
Zastréka je uplne zasunutd|
Stecher introdus complet

STECKER GANZ ANGESTECKT

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt. Das Gerat ist nur zur Nahrungsmittelzubereitung

geeignet. Benutzen Sie das Gerét nicht fir Zwecke, fiir die es nicht bestimmt ist. Anspriiche jeglicher Art

wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemalier Verwendung sind ausgeschlossen. Der Betreiber tragt

allein das Risiko.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Verwenden elektrischer Gerate sind stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen zu beachten, darunter folgende:

1. BITTE VOR VERWENDUNG DIESES GERATES ALLE ANLEITUNGEN LESEN UND DIESE
BEDIENUNGSANLEITUNG ZUM NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN.

2. SOLLTE DAS GERAT AN DRITTE WEITERGEGEBEN WERDEN, SO MUSS DIESE
BEDIENUNGSANLEITUNG EBENFALLS MIT AUSGEHANDIGT WERDEN.

3. HeilRe Oberflachen nicht bertihren. Gerat nur an Griffen oder Drehknopf bertihren.
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21.

Zum Schutz vor Stromschlagen Kabel, Stecker oder Gerét nicht in Wasser oder sonst eine Fliissigkeit tauchen.
Diese Gerate konnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und / oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgeftihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und beaufsichtigt. Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschlussleitung fernzuhalten.
Gerat bei Nichtgebrauch abstecken. Vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen sowie vor dem
Reinigen ganz auskihlen lassen.

Das Gerat nicht verwenden, wenn Kabel, Stecker, Grillrost oder die Abtropfschale beschadigt sind.

Auch nach Betriebsstérung, nach Umkippen oder einer anderen Beschadigung des Geréts dieses nicht
in Betrieb nehmen. Zur Prifung und / oder Reparatur kontaktieren Sie bitte unseren Kundendienst
(Kontaktdaten auf der letzten Seite).

Die Verwendung von nicht vom Geratehersteller empfohlenem oder vertriebenem Zubehor kénnte
gefahrlich sein und ist daher untersagt.

Nicht ungeschitzt im Freien verwenden.

Vermeiden Sie Schaden am Netzkabel, indem Sie es nicht quetschen, knicken oder Gber scharfe Kanten
ziehen. Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberflaichen und offenen Flammen fern.

Gerat auf eine ebene und hitzebestandige Unterlage stellen.

Nicht auf eine Unterlage stellen, die hei® werden kéonnte. Nicht auf oder neben einen heilden Gas- oder
Elektroherd und nicht in den warmen Backofen stellen.

Gerat stets nach jedem Gebrauch reinigen. Zum Reinigen keinesfalls Scheuermittel, Backofenreiniger
oder Topfschwamme verwenden. Die Antihaftbeschichtung kénnte Schaden nehmen.

AuRerste Vorsicht ist beim Bewegen des Gerates geboten, da sich heiRes Ol und andere Fliissigkeiten in
der Abtropfschale angesammelt haben kdnnten.

Stecker nach dem Abschalten aus der Steckdose ziehen.

Keine Flissigkeiten auf den Grillrost gief3en, da diese einen Brand auslésen konnten.

Keine Kiichenutensilien auf den Grillrost legen, solange dieser heil ist, wahrend des Bratens, des
Warmhaltens oder Aufwérmens.

Keinen Teil des Grills mit Alufolie abdecken. Dies fithrt zum Uberhitzen des Geréts.

Lebensmittel nicht direkt auf das Heizelement legen und vor Gebrauch stets sichergehen, dass das Gerat
komplett zusammengebaut ist.

Das Geréat keinesfalls ohne Grillrost und Abtropfschale an Ort und Stelle verwenden. Vor dem Anstecken
und Einschalten muss es stets komplett sein. Das Geréat nicht verwenden, wenn sich der Grillrost oder die
Abtropfschale verzogen oder irgendwie verformt haben.

Alle Teile des Livington Smokeless Grill - wie auf den Folgeseiten beschrieben zusammenbauen.
DARAUF ACHTEN, DASS DAS GERAT VOR DEM GEBRAUCH GANZ TROCKEN IST. NICHT AN DIE
STECKDOSE ANSCHLIESSEN, SOLANGE DER GRILLROST NOCH FEUCHT IST. ES KANN SONST
ZU EINEM KURZSCHLUSS ODER VERLETZUNGEN KOMMEN.

Sie geeignete Vorkehrungen, um die Gefahr von Verbrennungen, Feuer und sonstigen Personen- oder Sachschaden auszuschlieRen.

g WARNHINWEIS: VORSICHT HEISSE OBERFLACHE: Dieses Gerit entwickelt Hitze und wihrend des Gebrauchs kénnen Spritzer auftreten. Treffen

4



ACHTUNG: Dieses Gerat ist heif$, wahrend es in Betrieb ist, und bleibt es noch eine Zeit lang nach dem Abschalten. Beim Umgang mit heiRem Material stets
Topfhandschuhe tragen und Metallteile vor dem Reinigen abkiihlen lassen.

= Das Gerét so aufstellen, dass es weder an einer Wand oder in einer Ecke, noch nahe Vorhangen oder Polstermobeln steht.

= Nichts oben auf das Gerat stellen, solange es lauft oder heifs ist.

= HeiRe Geratoberflachen nicht bertihren, wahrend es in Betrieb ist oder abkiihlt.

= Treten wahrend des Gebrauchs Stérungen am Gerét auf, sofort den Stecker abziehen. Das Gerat dann nicht weiterverwenden und nicht zu reparieren versuchen.
= Das Gerét nicht unbeaufsichtigt laufen lassen.

Das Gerat hat keine vom Verwender zu wartenden Teile. Die Kiirze des Stromkabels soll die Risiken durch Verheddern oder Stolpern senken. Kein
Verlangerungskabel verwenden; Kinder kénnten daran ziehen und das Gerét zum Kippen bringen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Gerat entnehmen und das gesamte Verpackungsmaterial entfernen. Vor dem erstmaligen Verwenden des Geréts die Cool-Touch Basis mit einem sauberen feuchten
Tuch abwischen und grtindlich abtrocknen. Grillrost und Abtropfschale reinigen. Eine komplette Reinigungsanleitung finden Sie unter dem Punkt Reinigung.
WARNHINWEIS: Grillrost, Kabel und Stecker nicht in Wasser oder sonst eine Fliissigkeit tauchen. Keine Scheuermittel verwenden.

GEBRAUCH UND ZUSAMMENBAU (Abbildung2)

1. Alle Teile des Geréts wie abgebildet zusammensetzen.

2. ACHTUNG: Stellen Sie sicher, dass der Drehknopf auf OFF steht und der Temperaturregler NICHT an der Steckdose steckt. Danach stecken Sie den
Temperaturregler seitlich in den Grillrost / die Grillplatte.

3. Temperaturregler an einer Steckdose anschlieen und gewiinschte Temperatur einstellen.

IST DER STECKER NICHT GANZ EINGESTECKT, SCHALTET SICH DAS GERAT NICHT EIN (Abbildung 3).

GRILLEN

VORSICHT: Beim Grillen vorsichtig sein. HeiRes OI, Fett oder Sifte konnten beim Grillen spritzen. Keine heien Oberflichen beriihren. Wahrend des

Grillvorgangs keine Lebensmittel auf dem Grill zu schneiden versuchen. ANM.: Wenn Sie lhren Grill erstmals verwenden, kann er einen leichten

Geruch verbreiten und es steigt vielleicht etwas Rauch vom Grillrost auf. Das ist NORMAL. Geruch und Rauch legen sich nach ein paar Minuten.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerét sauber, trocken und komplett ist.

2. Damit weniger Rauch entsteht, mit etwas Wasser (2 Tasse, nicht mehr) den Boden der Abtropfschale bedecken.

3. Drehknopf auf die gewtinschte Temperaturstufe stellen (WARM (warmhalten) / LOW (niedrig) / MED (mittel) / HIGH (hoch)). Beim Einstellen der Temperatur
leuchtet die LED auf und zeigt an, dass das Gerét eingeschaltet ist. Ist die eingestellte Temperatur erreicht, geht das Lampchen aus. Bitte beachten Sie, dass
das Erléschen des Lichts nicht bedeutet, dass der Grill ausgeschaltet ist.

4. Den Grill rund 5 Minuten vorwéarmen lassen.

5. Gewiinschte Lebensmittel zum Grillen auf den Grillrost legen. Kleine Stiicke auf Metall- oder HolzspieRe stecken, damit nichts durch die Offnungen des Grills
fallen kann. Um zu verhindern, dass die HolzspieRRe Feuer fangen, taucht man sie zuvor rund 10 Minuten lang in Wasser ein.

6.  Sind Sie mit dem Braten fertig, drehen Sie den Temperaturregler in die OFF-Position. Stecker abziehen und das Gerét ganz auskiihlen lassen, ehe man die Teile
zum Reinigen abnimmt.

7. DELUXE: Sollten Sie noch weitere Speisen zubereiten wollen und zwischen Grillrost und Grillplatte wechseln, gehen Sie bitte wie folgt vor: lassen Sie den
zuvor benutzen Grillrost unbedingt zur Ganze abkiihlen und entfernen Sie den Temperaturregler. Heben Sie nun den Grillrost hoch und tauschen ihn gegen
die Grillplatte. Befolgen Sie die Anweisungen wie auf den vorderen Seiten angefiihrt. Danach fahren Sie fort wie in Schritt 1-6 angefthrt.

TIPPS & FEHLERBEHEBUNG
TIPPS:
= Den Grill idealerweise immer rund 5 Minuten vorwarmen, damit er sicher heild genug ist. Das tragt zum Binden aller natdirlichen Séfte bei.
= Bei Verwendung von Holz- oder BambusspieRen flr die Zubereitung von GrillspieRen empfiehlt es sich sehr, die Spielie
10 Minuten lang in Wasser zu tauchen. So schitzt man die SpieRe vor dem Ansengen oder Feuerfangen wéhrend des Grillens.

LEBENSMITTEL TEMPERATUR ZEIT

Hithnerbrust ohne Knochen (1,56 cm dick) HIGH 10-15 Min.

Steak (1,5 - 2,5 cm dick) HIGH 10-15 Min.

Fischfilets (1,5 cm dick) HIGH / MED 10 Min.

Hamburger HIGH / MED 7-10 Min.

Shrimps HIGH / MED 5-7 Min.

Wiirstchen oder Hot Dogs HIGH / MED 8-10 Min.

Schinken oder Speck HIGH / MED 8-10 Min.

Gemuse HIGH / MED 3-5 Min.

TABELLE FUR DELUXE-SET

LEBENSMITTEL TEMPERATUR ZEIT

Spiegeleier - Grillplatte MED 2 Min. vorheizen, 2-3 Min. braten

Spiegeleier gewendet - Grillplatte MED 2 Min. vorheizen, 2-3 Min. braten, wenden und
weitere 1-2 Min. braten

Pfannkuchen - Grillplatte MED 1 Min. vorheizen, ca. 1 Min. 30 Sek. braten, wenden
und weitere 30 Sek. braten




FEHLERBEHEBUNG
PROBLEM LOSUNGEN

LOSUNG 1: ABTROPFSCHALE MIT WASSER FULLEN
Damit weniger Rauch entsteht, mit etwas Wasser (/2 Tasse, nicht mehr)
den Boden der Abtropfschale bedecken.

LOSUNG 2: RAUCHABZUG
Stellen Sie den Grill neben eine Dunstabzugshaube, wenn Sie besonders
fettige Speisen zubereiten.

LOSUNG 3: ABTROPFSCHALE REINIGEN

h . - e L . Wenn Sie mehrere Portionen grillen oder mit ganz viel Ol braten, kénnen Reste
Beim Grillen von fettigem oder mit Ol mariniertem Fleisch oder anderen an der Oberfliche des Grills tibrigbleiben oder in die Abtropfschale fallen.
fetthaltigen Speisen wird durch die Verbrennung am Heizelement etwas Rauch | pje Griliflache unbedingt abwischen und die Abtropfschale bfters reinigen.

aufsteigen und Fett wegspritzen. ACHTUNG: Grillrost und Abtropfschale sind hei. Vorher auskiihlen lassen.

LOSUNG 4: ZUBEREITUNG ANDERN

Wenn Sie |hr Fleisch und Gemuse vor dem Grillen marinieren, reduzieren Sie
die Olmenge, um das Anbrennen und die Rauchentwicklung zu vermeiden.
Dank der Antihaftbeschichtung des Grillrostes und der Grillplatte (nur im
Deluxe-Set enthalten) bleibt nichts haften, daher wird nicht viel Ol benétigt.

LOSUNG 5: TEMPERATUR REDUZIEREN
Reduzieren Sie die Temperatur am Temperaturregler.

RAUCHENTWICKLUNG BEIM GRILLEN

ZUTATEN IN GROSSERE STUCKE SCHNEIDEN

Damit beim Braten nichts in die Abtropfschale fallt, legen Sie keine kleinen
ESSEN FALLT DURCH DIE ZWISCHENRAUME DES GRILLROSTES Stiicke auf den Grillrost. Fallt etwas durch, den Grill ausschalten und auskihlen
lassen. ACHTUNG: Grillrost und Abtropfschale sind noch heif3. Vor dem
Reinigen auskihlen lassen. Grillrost anheben und Essensstiicke entfernen.

REINIGUNG

ACHTUNG: Stets abstecken und vor dem Reinigen ganz abkiihlen lassen.

Der Grillrost ist sptilmaschinengeeignet.

Niemals den Temperaturregler mit Stromkabel mit in die Spiilmaschine geben!

DARAUF ACHTEN, DASS DIESER VOR DEM NACHSTEN GEBRAUCH GANZ TROCKEN IST. NICHT AN DIE STECKDOSE ANSCHLIESSEN, SOLANGE DER
GRILLROST NOCH FEUCHT IST. ES KANN SONST ZU EINEM KURZSCHLUSS ODER VERLETZUNGEN KOMMEN.

Keine Scheuermittel, Topfreiniger oder Stahlwolle zum Reinigen der Oberflache verwenden! Sonst konnte die Beschichtung Schaden nehmen.

1. Drehknopf in die OFF-Position drehen. Sichergehen, dass das Kabel abgezogen ist. Gerat ganz auskuhlen lassen.

2. Uberschiissiges Fett oder Reste auf dem Grillrost mit Papiertiichern abwischen. Sie kdnnen auch eine Holz- oder Plastikspachtel zum Abkratzen von Resten
verwenden. Grillrost anheben und von der Cool-Touch-Basis nehmen. Grillplatte (nur im Deluxe-Set enthalten) schrag hochhalten. Idealerweise wischt man
die Oberflache mit einem weichen Tuch unter warmem, flieBendem Wasser sauber. Die Grillplatte ist auch spllmaschinengeeignet.

3. Abtropfschale abheben und leeren. Uberschiissiges Fett mit Papiertiichern abwischen. Abtropfschale mit warmem Seifenwasser waschen. Die Abtropfschale
ist auch spllmaschinengeeignet.

4. Zum Wischen der Cool-Touch Basis ein feuchtes Tuch oder einen Schwamm verwenden. Falls notwendig mit warmem Seifenwasser abwaschen. Die Cool-
Touch-Basis ist auch spiilmaschinengeeignet.

5.  Darauf achten, dass Grillrost und Abtropfschale vor dem nachsten Gebrauch ganz trocken sind. Nicht an die Steckdose anschlieBen, solange
der Grill noch feucht ist. Es kann sonst zu einem Kurzschluss oder Verletzungen kommen.

UMWELTHINWEIS
Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem normalen Hausmiill. Bringen Sie es zu einer Sammelstelle zum Recycling von elek-
mmm trischen und elektronischen Geréaten. Dies wird durch dieses Symbol auf dem Produkt, in der Bedienungsanleitung und auf der Verpackung angegeben.

Informieren Sie sich Gber Sammelstellen, die von Ihrem Handler oder der lokalen Behdrde betrieben werden. Die Wiederverwertung und das Recycling von
Altgeraten ist ein wichtiger Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

Il
c € Dieses Produkt entspricht den Européischen Richtlinien. Q f Fir den Lebensmittelkontakt geeignet. Hergestellt in China
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

UTILISATION PREVUE

Cet appareil est concu pour une utilisation personnelle. Il est uniquement prévu pour la préparation de
nourriture. Veuillez ne pas utiliser I‘appareil a d‘autres fins. Toute réclamation de quelque nature que ce

soit pour des dommages résultant d‘une utilisation inappropriée est inenvisageable. L utilisateur est seul
responsable et a connaissance des risques encourus.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
Respectez toujours les consignes de sécurité de base lors de I‘utilisation d‘un appareil électrique, a savoir:
1. AVANT DUTILISER CET APPAREIL, VEUILLEZ LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS ET CONSERVER



11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

CETTE NOTICE D‘UTILISATION POUR REFERENCE ULTERIEURE.

DANS LE CAS OU CET APPAREIL DEVAIT ETRE TRANSMIS A UN TIERS, CETTE NOTICE
D‘UTILISATION DOIT EGALEMENT ETRE REMISE.

Ne pas toucher les surfaces chaudes. Ne touchez I‘appareil que par les poignées ou au niveau des boutons.
Afin de prévenir tout choc électrique, ne pas immerger le cable, la fiche ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dés 8 ans ou par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d‘expérience et/ou de connaissances, s‘ils ont été informés

ou sont supervisés pour une utilisation stre de cet appareil et ont compris les dangers qui en découlent. Les
enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l‘appareil. Le nettoyage et la maintenance par |‘utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants a moins qu‘ils aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus a |'écart de I‘appareil et du cable de raccordement.

Débrancher I‘appareil lorsqu‘il n‘est pas utilisé. Laisser refroidir complétement avant d‘ajouter ou retirer
des piéces et avant de nettoyer.

Ne pas utiliser I‘appareil si le cable d‘alimentation, la fiche, la grille ou le bac d‘égouttement sont
endommagés. Ne pas utiliser I‘appareil aprés un dysfonctionnement, une chute ou aprés qu'il ait subi
d‘autres dommages. Pour tout contréle et/ou réparation, veuillez contacter notre service clientéle
(coordonnées sur la derniére page).

L‘utilisation d‘accessoires non recommandés ou non vendus par le fabricant de I‘appareil peut étre
dangereuse et est par conséquent interdite.

Ne pas utiliser a I‘extérieur.

. Afin de ne pas endommager le cordon d‘alimentation, évitez de |'‘écraser, de le déformer ou de le faire passer

par des rebords pointus. Tenez le cordon d‘alimentation éloigné des surfaces chaudes ou des flammes nues.
Placer I‘appareil sur une surface plane et résistante a la chaleur.

Ne pas placer sur une surface pouvant devenir chaude. Ne pas placer sur ou a proximité d‘une cuisiniére
a gaz ou électrique ni dans un four chaud.

Nettoyer l‘appareil aprés chaque utilisation. Ne jamais utiliser de produits a récurer, de nettoyants pour
fours ou d‘éponges grattoir pour le nettoyage. Le revétement antiadhésif pourrait étre endommagé.

Faire trés attention lorsque vous déplacez I‘appareil car de I‘huile bouillante et d‘autres liquides peuvent
s‘étre accumulés dans le bac d‘égouttement.

Lorsque l‘appareil est éteint, débrancher la fiche de la prise de courant.

Ne verser aucun liquide sur la grille, car cela pourrait provoquer un incendie.

Ne pas placer d'ustensiles de cuisine sur la grille lorsqu'elle est encore chaude ou en train de chauffer, ni pendant la cuisson.
Ne pas recouvrir le grill de papier aluminium. Cela pourrait provoquer une surchauffe de I‘appareil.

Ne pas placer d‘aliments directement sur la partie chauffante et toujours s‘assurer que l‘appareil est
entierement monté avant toute utilisation.

Ne jamais utiliser I‘appareil sans avoir préalablement placé la grille et le bac d‘égouttement a leurs
emplacements respectifs. L‘appareil doit toujours étre entierement monté avant d‘étre branché et mis
sous tension. Ne pas utiliser I‘appareil si la grille ou le bac d‘égouttement sont déformés ou endommagés
de quelque maniéere que ce soit.

Veuillez assembler toutes les pieces du Livington Smokeless Grill comme décrit dans les pages suivantes.



22. VEILLER A CE QUE L‘APPAREIL SOIT COMPLETEMENT SEC AVANT TOUTE UTILISATION. NE PAS
RACCORDER A LA PRISE ELECTRIQUE TANT QUE LA GRILLE EST HUMIDE. UN COURT-CIRCUIT
OU DES BLESSURES POURRAIENT EN RESULTER.

AVERTISSEMENT : ATTENTION AUX SURFACES CHAUDES :Cet appareil produit de la chaleur et peut provoquer des éclaboussures lors de son
utilisation. Prenez les précautions appropriées pour éviter tout risque de bralures, d‘incendie et autres blessures ou dégats matériels.

ATTENTION: : Cet appareil est chaud lorsqu‘il est sous tension et reste chaud pendant un certain temps aprés mise hors tension. Portez toujours des
gants de cuisine lorsque vous manipulez des matériaux chauds et laissez les piéces métalliques refroidir avant de les nettoyer.

= Ne pas placer I‘appareil contre un mur, dans un coin, prés de rideaux ou de meubles en tissu.

= Ne rien poser sur I'appareil lorsqu'‘il est chaud ou sous tension.

= Ne pas toucher les surfaces chaudes lorsque I‘appareil fonctionne ou est en train de refroidir.

= En cas de dysfonctionnement lors de [‘utilisation, débranchez immédiatement la fiche. Dans ce cas, ne continuez pas a utiliser I'appareil et n‘essayez pas de le réparer.
= Ne pas laisser I'appareil fonctionner sans surveillance.

L‘appareil ne posséde aucune piéce devant étre entretenue par I‘utilisateur. La courte longueur du cordon d‘alimentation est destinée a réduire les risques
d‘enchevétrement ou de trébuchement. N'utilisez pas de rallonge ; les enfants sont susceptibles de tirer dessus et de faire basculer I‘appareil.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortir I'appareil et retirer tous les emballages. Avant d‘utiliser I‘appareil pour la premiére fois, essuyez la base Cool-Touch avec un chiffon propre et humide et
séchez-la soigneusement. Nettoyer la grille et le bac d‘égouttement. Retrouvez toutes les consignes de nettoyage dans la section Nettoyage.
AVERTISSEMENT: Ne pas plonger la grille, cable et la fiche d‘alimentation dans I‘eau ou tout autre liquide. Ne pas utiliser de produit a récurer.

UTILISATION ET ASSEMBLAGE (lllustration 2)

1. Assemblez toutes les piéces de I'appareil comme indiqué.

2. ATTENTION: Assurez-vous que linterrupteur est positionné sur OFF et que le régulateur de température n‘est PAS raccordé a une prise électrique. Ensuite,
insérez le régulateur de température sur le coté de la grille/de la plancha.

3. Connect the temperature controller to a power outlet and set the desired temperature.

SI LA FICHE N‘EST PAS BIEN INSEREE, L‘APPAREIL NE POURRA PAS S‘ALLUMER (lllustration 3).

GRILLER

PRUDENCE : Soyez prudent en grillant vos aliments. Des éclaboussures bouillantes d‘huile ou de jus peuvent survenir. Ne pas toucher les surfaces

chaudes. Pendant la cuisson, ne pas tenter de couper les aliments présents sur la grille. REMARQUE : Lorsque vous utilisez votre grill pour la premiére

fois, une légére odeur et de la fumée peuvent s‘échapper de la grille. C‘'est NORMAL. L‘odeur et la fumée disparaissent au bout de quelques minutes.

1. Assurez-vous que l‘appareil est propre, sec et entiérement monté.

2. Afin de réduire la fumée, verser un peu d‘eau (V2 verre, pas plus) dans le fond du bac d‘égouttement.

3. Réglez l'interrupteur sur la température souhaitée (WARM (maintien au chaud) / LOW (faible) / MED (moyenne) / HIGH (forte)). Lors du réglage de la
température, une lumiere LED s'allume et témoigne de la mise sous tension de I‘appareil. Lorsque la température souhaitée est atteinte, la lumiére s‘éteint.
Veuillez noter que I‘extinction de la lumiére ne signifie pas que le grill est éteint.

4. Laisser préchauffer le grill pendant environ 5 minutes.

5. Placer les aliments désirés sur la grille. Placer les petits morceaux sur des brochettes de métal ou de bois afin que rien ne puisse tomber a travers les
ouvertures de la grille. Afin d*éviter que les brochettes de bois ne prennent feu, immergez-les dans I‘'eau pendant environ 10 minutes.

6.  Lorsque la cuisson est terminée, positionnez le régulateur de température sur OFF Débrancher la fiche et laisser I‘appareil refroidir complétement avant de le
démontrer pour le nettoyage.

7. DELUXE: Vous désirez préparer plus de nourriture et basculer entre la fonction grill et plancha. Veuillez procéder comme suit : attendez que la grille
précédemment utilisée soit complétement refroidie et 6tez le régulateur de température. Retirez maintenant la grille du grill et remplacez-la par la plancha.
Suivez les instructions en premiére page. Procédez ensuite comme décrit aux étapes 1 a 6.

CONSEILS DEPANNAGE

CONSEILS :

= |déalement, préchauffez toujours le grill pendant environ 5 minutes pour qu'il soit suffisamment chaud. Cela permet de conserver tout le jus naturel.

= Lorsque vous utilisez des brochettes en bois ou en bambou pour la préparation de brochettes, il est fortement recommandé d‘immerger les brochettes dans I‘eau
pendant 10 minutes. Cela empéche les brochettes de briler pendant la cuisson et de provoquer un incendie.

Pour la préparation de vos grillades, utilisez le tableau suivant a des fins de référence seulement

Aliment Température Temps
Poitrine de poulet désossée (1,5 cm d'épaisseur) HIGH 10-15 min.
Steak (1,5 - 2,5 cm d‘épaisseur) HIGH 10-15 min.
Filet de poisson (1,5 cm d‘épaisseur) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Crevettes HIGH / MED 5-7 min.
Saucisses ou hot-dog HIGH / MED 8-10 min.
Porc ou lard HIGH / MED 8-10 min.
Légumes HIGH / MED 3-5 min.




Tableau pour le set Deluxe

Aliment Température Temps

CEuf au plat - Plancha MED préchauffer pendant 2 min., laisser cuire pendant
2-3 min.

CEufs au plat retournés - Plancha MED préchauffer pendant 2 min, laisser cuire pendant
2-3 min, retourner et laisser cuire 1-2 min.

Crépes - Planchav MED préchauffer pendant env. 1 min Laisser cuire
pendant 30 sec., retourner et laisser cuire pendant
30 sec.

DEPANNAGE
PROBLEME SOLUTIONS

DE LA FUMEE SE DEGAGE PENDANT LA CUISSON

Lorsque vous grillez de la viande grasse ou d‘autres aliments gras, la
combustion de I'élément chauffant crée de la fumée et fait éclabousser la
graisse.

SOLUTION 1 : REMPLIR LE BAC D‘EGOUTTEMENT AVEC DE L‘EAU
Afin de réduire la fumée, verser un peu d‘eau (2 verre, pas plus) dans
le fond du bac d‘égouttement.

SOLUTION 2 : EVACUER LA FUMEE
Placez le grill a c6té d'une hotte aspirante si vous préparez des aliments
particulierement gras.

SOLUTION 3 : NETTOYER LE BAC D‘EGOUTTEMENT

Si vous grillez plusieurs portions ou utilisez beaucoup d‘huile, des résidus
peuvent rester sur la surface du grill ou tomber dans le bac d‘égouttement.
Essuyez toujours la surface du grill et nettoyez le bac d‘égouttement
régulierement. ATTENTION : La grille et le bac d‘égouttement sont chauds.
Laisser refroidir au préalable.

SOLUTION 4 : CHANGER LE MODE DE PREPARATION

Si vous faites mariner votre viande et vos légumes avant de les griller, réduisez
la quantité d‘huile pour éviter de br(ler les aliments et de créer de la fumée.
Grace au revétement antiadhésif de la grille et de la plancha (uniquement
incluse dans le set deluxe), rien ne colle, donc peu d‘huile est nécessaire.

SOLUTION 5 : BAISSER LA TEMPERATURE
Réduisez la température a I‘aide du régulateur de température.

LES ALIMENTS TOMBENT A TRAVERS LES ESPACES DE LA GRILLE

DECOUPER LES INGREDIENTS EN PLUS GROS MORCEAUX

Pour vous assurer que rien ne tombe dans le bac d‘égouttement pendant la
cuisson, ne placez pas de petits morceaux sur la grille. Si quelque chose tombe
a travers, éteindre le grill et laisser refroidir. ATTENTION: La grille et le bac
d‘égouttement sont encore chauds. Laisser refroidir avant de nettoyer. Soulevez
la grille et retirez les aliments.

NETTOYAGE

ATTENTION : Toujours débrancher et laisser refroidir complétement avant de nettoyer.

La grille passe au lave-vaisselle.

Ne jamais mettre le régulateur de température avec le cable d‘alimentation dans le lave-vaisselle !

VEILLER A CE QUE CELLE-CI SOIT COMPLETEMENT SECHE AVANT LA PROCHAINE UTILISATION. NE PAS RACCORDER A LA PRISE ELECTRIQUE

TANT QUE LA GRILLE EST HUMIDE. UN COURT-CIRCUIT OU DES BLESSURES POURRAIENT EN RESULTER.

Ne pas utiliser de produits a récurer, d‘éponge métallique ou de laine d‘acier pour nettoyer la surface ! Sinon, le revétement pourrait étre abimé.

1. Tourner l'interrupteur sur la position OFF. Assurez-vous que le cable est débranché. Bien laisser refroidir.

2. Essuyez I'excés de graisse ou les résidus sur la grille avec du papier essuie-tout. Vous pouvez également utiliser une spatule en bois ou en plastique pour
gratter les résidus. Soulevez la grille et retirez-la de la base Cool-Touch. Inclinez la plancha (uniquement incluse dans le set deluxe). Idéalement, la surface doit
étre nettoyée avec un chiffon doux sous I'eau chaude. La plancha passe au lave-vaisselle.

3. Soulevez le bac d‘égouttement et videz-le. Essuyez I‘'excés de graisse avec du papier essuie-tout. Nettoyez le bac d‘égouttement avec de I'eau chaude

savonneuse. Le bac d'égouttement passe également au lave-vaisselle.

4. Utilisez un chiffon humide ou une éponge pour essuyer la base Cool-Touch. Si besoin, nettoyer avec de I'eau chaude savonneuse. La base Cool-Touch passe

également au lave-vaisselle.

5. Veuillez vous assurer que la grille et le bac d‘égouttement sont entiérement secs avant la prochaine utilisation. Ne pas raccorder a la prise
électrique tant que la grille est encore humide. Un court-circuit ou des blessures pourraient en résulter.

Ne jetez pas le produit aux déchets ménagers a la fin de sa durée de vie. Apportez-le a un point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques. Cela est indiqué par le symbole présent sur le produit, le mode d'emploi et 'emballage. Informez-vous des points de collecte mis a disposition
mmm Par votre commercant ou I'autorité locale. La réutilisation et le recyclage des appareils usagés sont une contribution importante a la protection de notre

environnement.

1
c E Ce produit satisfait aux normes européennes Q Conforme a l'usage alimentaire Fabriqué en Chine



NOTE IMPORTANTI SULLA SICUREZZA

USO PREVISTO

L‘apparecchio & destinato solo all‘uso privato. L‘apparecchio & adatto solo per la preparazione dei cibi. Non
utilizzare I'apparecchio per finalita diverse dall‘uso previsto. Si escludono reclami di qualsiasi natura correlati
a danni derivanti da un uso improprio Ogni rischio & interamente a carico dell‘utente.

NOTE IMPORTANTI SULLA SICUREZZA

Per I'uso di dispositivi elettrici attenersi sempre alle precauzioni di sicurezza fondamentali, tra cui le seguenti:

1. PRIMA DI USARE QUESTO APPARECCHIO LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI E CONSERVARE
QUESTE ISTRUZIONI PER L‘USO PER FUTURE CONSULTAZIONI.

2. SE S| CEDE L‘APPARECCHIO A TERZI, E NECESSARIO CONSEGNARE ANCHE LE PRESENTI
ISTRUZIONI PER L‘USO.

3. Non toccare le superfici calde. Toccare I‘apparecchio solo dalle maniglie o dalla manopola.

4. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o I‘apparecchio in acqua o altri liquidi.

5. Questi apparecchi possono essere utilizzati da bambini di eta pari o superiore a 8 anni o da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali ovvero prive delle necessarie esperienze e / o conoscenze,
solo sotto supervisione o solo se sono stati istruiti sull‘uso sicuro del apparecchio e ne hanno compreso i
rischi derivanti. | bambini non sono autorizzati a giocare con |‘apparecchio. La pulizia e la manutenzione
di competenza dell‘utente non devono essere eseguite dai bambini a meno che non abbiano piu di
8 anni e siano sotto supervisione. | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani
dall‘apparecchio e dal cavo di collegamento.

6. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non & in uso. Fare raffreddare completamente
I‘apparecchio prima di applicarvi parti o di toglierne parti e prima di pulirlo.

7. Non usare l‘apparecchio se il cavo, la spina, la griglia o il vassoio antigoccia sono danneggiati. Non
mettere in funzione I‘apparecchio neppure dopo un‘anomalia, un rovesciamento o un danno di altro
tipo. Per il controllo e/o la riparazione si prega di rivolgersi al nostro servizio di assistenza (per i dati di
contatto vedere l‘ultima pagina).

8. L'impiego di accessori non raccomandati né venduti dal produttore dell‘apparecchio potrebbe essere
pericoloso ed & dunque vietato.

9. Non utilizzare all‘aperto.

10. Prevenire danni al cavo di rete evitando di schiacciarlo, piegarlo o tirarl sopra bordi vivi. Tenere lontano il
cavo di rete da superfici calde e fiamme libere.

11. Collocare I‘apparecchio su una superficie piana e resistente al calore.

12. Non collocarlo su una superficie che potrebbe riscaldarsi. Non collocarlo su o presso un fornello a gas o
elettrico caldo né nel forno caldo.

13. Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Per la pulizia non usare in nessun caso abrasivi, detergenti per
forno o spugnette di metallo. Il rivestimento antiaderente potrebbe subire danni.

14. Spostare |‘apparecchio con la massima precauzione, poiché nel vassoio antigoccia potrebbero essersi
raccolti olio bollente o altri liquidi.

15. Dopo lo spegnimento, staccare la spina dalla presa.
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16. Non versare liquidi nella griglia, poiché potrebbero provocare un incendio.

17. Non collocare utensili da cucina sulla griglia mentre &€ calda, durante la cottura, il mantenimento in caldo e il riscaldamento.

18. Non coprire nessuna parte del grill con pellicola di alluminio. Cio causa il surriscaldamento dell‘apparecchio.

19. Collocare gli alimenti direttamente sull‘elemento riscaldante e, prima dell‘uso, assicurarsi sempre che
I‘apparecchio sia completamente montato.

20. Non usare in nessun caso |‘apparecchio senza aver collocato la griglia e il vassoio antigoccia al loro
posto. Prima di collegare I'apparecchio e di accenderlo, assicurarsi sempre che sia completo. Non usare
I‘apparecchio se la griglia o il vassoio antigoccia si sono ammaccati o deformati in qualche modo.

21. Assemblare tutti pezzi del Livington Smokeless Grill come descritto alle pagine che seguono.

22. PRIMA DI USARE L‘APPARECCHIO, ASSICURARSI CHE SIA COMPLETAMENTE ASCIUTTO. NON
COLLEGARLO ALLA PRESA FINCHE LA GRIGLIA E ANCORA UMIDA. IN CASO CONTRARIO
POSSONO VERIFICARSI CORTOCIRCUITI O LESIONI.

AVVERTENZA: PERICOLO, SUPERFICI CALDE: questo apparecchio sviluppa calore e durante l'uso possono generarsi schizzi. Adottare precauzioni
atte ad escludere il pericolo di scottature, incendio e altri danni a persone o beni.
ATTENZIONE: questo apparecchio & caldo durante | funzionamento e lo rimane per qualche tempo dopo lo spegnimento. Quando si maneggia
materiale caldo, indossare sempre guanti per pentole e fare raffreddare le parti in metallo prima della pulizia.
= Installare I'apparecchio in modo tale che non resti appoggiato ad una parete né in angolo o vicino a tende o mobili imbottiti.
= Non collocare nulla sull‘apparecchio finché € in funzione o € caldo.
= Non toccare le superfici calde dell‘apparecchio mentre € in funzione o si raffredda.
= Se si verificano anomalie durante il funzionamento dell‘apparecchio, staccare subito la spina. In tal caso non continuare a usare I'apparecchio e non tentare di ripararlo.
= Non lasciare I'apparecchio incustodito durante I'uso.
L‘apparecchio non presenta parti che I‘utilizzatore possa sottoporre a manutenzione. Il cavo elettrico & corto per ridurre i rischi causati da ingarbugliamento o
inciampo. Non usare prolunghe; i bambini potrebbero tirarle e far rovesciare I‘apparecchio.

PRIMA DEL PRIMO USO

Prelevare I'apparecchio dalla confezione e rimuovere I‘intero materiale di imballaggio. Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulire la base Cool Touch con
uno straccio pulito e umido e asciugarla accuratamente. Pulire la griglia e il vassoio antigoccia. Alla voce Pulizia sono riportate istruzioni complete per la pulizia.
AVVERTENZA: non immergere la griglia, il cavo, la spina o I'‘apparecchio in acqua o altri liquidi. Non usare abrasivi.

USO E ASSEMBLAGGIO (Figura 2)

1. Assemblare tutti i pezzi dell‘apparecchio come illustrato.

2. ATTENZIONE: assicurarsi che la manopola si trovi su OFF e che il regolatore di temperatura NON sia collegato alla presa. Poi inserire il regolatore di
temperatura sul lato della griglia/piastra.

3. Collegare il regolatore di temperatura ad una presa di corrente e regolare la temperatura desiderata.

SE LA SPINA NON E COMPLETAMENTE INSERITA, L'APPARECCHIO NON SI ACCENDE (figura 3).

COTTURA ALLA GRIGLIA

PRECAUZIONE: procedere con precauzione durante la cottura alla griglia. Durante la cottura alla griglia potrebbero schizzare olio, grasso o succhi

bollenti. Non toccare le superfici calde. Non tentare di tagliare alimenti sul grill durante la cottura alla griglia. NOTA: quando si usa il grill per la

prima volta, & possibile che si diffonda un leggero odore e che dalla griglia salga un poco di fumo. E NORMALE. L‘odore e il fumo cessano dopo un
paio di minuti.

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia pulito, asciutto e completo.

2. Per ridurre la quantita di fumo, coprire il fondo del vassoio antigoccia con un poco d‘acqua (V2 tazza, non di piu).

3. Portare la manopola sul livello di temperatura desiderato (WARM (mantenimento in caldo) / LOW (bassa) / MED (media) / HIGH (elevata)). Quando si regola la
temperatura, il LED si illumina indicando che I‘apparecchio & acceso. Una volta raggiunta la temperatura regolata, la spia si spegne. Si tenga presente che lo
spegnimento della luce non significa che il grill sia spento.

4. Fare preriscaldare il grill per circa 5 minuti.

5. Collocare gli alimenti desiderati sulla griglia per la cottura. Infilare i pezzi piccoli su spiedini di metallo o legno in modo che non cada nulla attraverso le
aperture del grill. Per impedire che gli spiedini di legno prendano fuoco, mantenerli immersi in acqua per circa 10 minuti.

6. Una volta terminata la cottura, portare il regolatore di temperatura in posizione OFF. Staccare la spina e fare raffreddare completamente I‘apparecchio prima di
toglierne i pezzi per pulirli.

7.  DELUXE: Se si desidera preparare altri alimenti alternando tra la griglia e la piastra, procedere come segue: fare raffreddare completamente la griglia usata
in precedenza e rimuovere il regolatore di temperatura. A questo punto sollevare la griglia e sostituirla con la piastra. Seguire le istruzioni riportate alle pagine
precedenti. Poi proseguire come indicato nei passi 1-6.

SUGGERIMENTI E RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

SUGGERIMENTI:

= E meglio fare preriscaldare il grill per circa 5 minuti per assicurarsi che sia abbastanza caldo. Cio contribuisce a fare legare tutti i succhi naturali..

= Se si usano spiedini di legno o bambu per la preparazione di alimenti allo spiedo, € molto meglio lasciare gli spiedini immersi in acqua per 10 minuti prima di
usarli. In questo modo si evita che gli spiedini vengano bruciacchiati o prendano fuoco durante la cottura.



La seguente tabella di cottura alla griglia va utilizzata solo come riferimento

Alimento Temperatura Tempo

Petto di pollo senza ossa (spessore di 1,5 cm) HIGH 10-15 min.

Bistecca (spessore di 1,5 - 2,5 cm) HIGH 10-15 min.

Filetti di pesce (spessore di 1,5 cm) HIGH / MED 10 min.

Hamburger HIGH / MED 7-10 min.

Gamberetti HIGH / MED 5-7 min.

Salsicciotti 0 hot dog HIGH / MED 8-10 min.

Prosciutto o pancetta HIGH / MED 8-10 min.

Verdure HIGH / MED 3-5 min.

Tabella per il set Deluxe

Alimento Temperatura Tempo

Uova al tegamino - piastra MED 2 min. preriscaldamento, 2-3 min. cuocere

Uova al tegamino girate - piastra MED 2 min. preriscaldamento, 2-3 min. cuocere, girare e
altri 1-2 min. cuocere

Frittelle - piastra MED 1 min. preriscaldamento, circa 1 min. 30 sec.
cuocere, girare e altri 30 sec. cuocere

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

SOLUZIONI

GENERAZIONE DI FUMO DURANTE LA COTTURA ALLA GRIGLIA
Quando si cuociono alla griglia carni o altri alimenti contenenti grassi, il grasso
che cade sull‘elemento riscaldante brucia generando un poco di fumo e in
parte schizza via.

SOLUZIONE 1: RIEMPIRE D‘ACQUA IL VASSOIO ANTIGOCCIA
Per ridurre la quantita di fumo, coprire il fondo del vassoio antigoccia
con un poco d‘acqua (2 tazza, non di piu).

SOLUZIONE 2: ASPIRAZIONE DEL FUMO
Collocare il grill vicino ad una cappa aspirante quando si preparano alimenti
che contengono molto grasso.

SOLUZIONE 3: PULIRE IL VASSOIO ANTIGOCCIA

Se si cuociono diverse porzioni o si utilizza molto olio per la cottura, i residui
possono rimanere sulla superficie del grill o cadere nel vassoio antigoccia. E
assolutamente necessario pulire la superficie del grill e lavare pit spesso il
vassoio antigoccia. ATTENZIONE: la griglia e il vassoio antigoccia sono caldi.
Per prima cosa farli raffreddare.

SOLUZIONE 4: CAMBIARE LA PREPARAZIONE

Marinando la carne e le verdure prima della cottura, si riduce la quantita d‘olio
e si evita che esso bruci e generi fumo. Grazie al rivestimento antiaderente
della griglia e della piastra (contenuta solo nel set Deluxe) non resta attaccato
nulla e dunque ce bisogno di meno olio.

SOLUZIONE 5: RIDURRE LA TEMPERATURA
Ridurre la temperatura usando il regolatore di temperatura.

IL CIBO CADE ATTRAVESO GLI SPAZI INTERMEDI DELLA GRIGLIA

TAGLIARE GLI INGREDIENTI A PEZZI PIU GRANDI

Per far si che durante la cottura on cada nulla nel vassoio antigoccia, non
collocare pezzi piccoli sulla griglia. Se cade qualcosa attraverso la griglia,
spegnere il grill e farlo raffreddare. ATTENZIONE: la griglia e il vassoio
antigoccia sono ancora caldi. Farli raffreddare prima di pulirli. Sollevare la
griglia e rimuovere i pezzi di cibo.

PULIZIA

ATTENZIONE: staccare sempre la spina e fare raffreddare sempre I‘apparecchio prima della pulizia. La griglia puo essere lavata in lavastoviglie.

Non mettere mai il regolatore di temperatura con il cavo elettrico in lavastoviglie!

PRIMA DI USARLA NUOVAMENTE, ASSICURARSI CHE SIA COMPLETAMENTE ASCIUTTA. NON COLLEGARE L‘APPARECCHIO ALLA PRESA FINCHE

LA GRIGLIA E ANCORA UMIDA. IN CASO CONTRARIO POSSONO VERIFICARSI CORTOCIRCUITI O LESIONI.

Per pulire la superficie non usare abrasivi, detergenti per pentole o lana d‘acciaio! In caso contrario il rivestimento potrebbe subire danni.

1. lamanopola in posizione OFF. Assicurarsi che il cavo sia scollegato. Far raffreddare completamente |‘apparecchio.

2. Togliere il grasso in eccesso o i resti dalla griglia con carta da cucina. Per raschiare via i resti si pud anche usare una spatola di legno o plastica. Sollevare la
griglia e toglierla dalla base Cool Touch. Mantenere inclinata la piastra (contenuta solo nel set Deluxe). La soluzione migliore consiste nel pulire la superficie
con uno straccio morbido sotto acqua calda corrente. La griglia puo essere lavata anche in lavastoviglie.

3. Sollevare il vassoio antigoccia e svuotarlo. Togliere il grasso in eccesso con carta da cucina. Lavare il vassoio antigoccia con acqua saponata calda. Il vassoio

antigoccia puo essere lavato anche in lavastoviglie.

4. Per pulire la base Cool Touch usare uno straccio umido o una spugna. Se necessario, lavarla con acqua saponata calda. La base Cool Touch puo essere lavata

anche in lavastoviglie.

5. Prima di usare nuovamente la griglia e il vassoio antigoccia, assicurarsi che siano completamente asciutti. Non collegarli alla presa finché la
griglia & ancora umida. In caso contrario possono verificarsi cortocircuiti o lesioni.

)i

Al termine della sua durata della vita, il prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti domestici. Si prega di portarlo in un centro di raccolta per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Tale procedura € segnalata anche da questo simbolo presente sul prodotto, nelle istruzioni per I'uso

mmm € sulla confezione dello stesso. Si prega di informarsi sui centri di raccolta gestiti dal proprio rivenditore o dalle autorita locali. La riutilizzazione e il riciclaggio
di vecchi apparecchi costituiscono un contributo importante per la tutela del’ambiente.

C€ 4
Questo prodotto &€ conforme alle normative europee. Per uso alimentare
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A
BELANGRUKE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat is alleen voor privégebruik bedoeld. Het apparaat is alleen geschikt voor de bereiding van
voedingsmiddelen. Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Elke aanspraak op
schadevergoeding voor schade door ondeskundig gebruik is uitgesloten. Het risico ligt uitsluitend bij de gebruiker.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWUZINGEN

Neem bij het gebruik van elektrische apparaten altijd de volgende fundamentele veiligheidsinstructies in acht:

1. LEES ALLE INSTRUCTIES VOORDAT U DIT APPARAAT GEBRUIKT EN BEWAAR DEZE
HANDLEIDING VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

2. ALS HET APPARAAT AAN DERDEN WORDT DOORGEGEVEN, MOET OOK DEZE HANDLEIDING
WORDEN OVERHANDIGD.

3. Raak hete oppervlakken niet aan. Raak het apparaat alleen aan met handgrepen of draaiknop.

4. Dompel de kabel, stekker of het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen om het te
beschermen tegen elektrische schokken.

5. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar of door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en / of kennis, als zij onder toezicht staan of
geinstrueerd zijn over het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. De reiniging en het gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan. Kinderen
jongeren dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat en de verbindingskabel worden gehouden.

6. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het niet wordt gebruikt. Laat volledig afkoelen
voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert en voordat u het apparaat reinigt.

7. Gebruik het apparaat niet als de kabel, de stekker, het rooster of de lekbak beschadigd zijn. Gebruik
het apparaat ook niet na een storing, kanteling of andere schade. Voor controle en/of reparatie kunt u
contact opnemen met onze klantenservice (contactgegevens op de laatste pagina).

8. Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen of verkocht door de fabrikant van de apparatuur
kan gevaarlijk zijn en is daarom verboden.

9. Gebruik het apparaat niet in openlucht.

10. Vermijd beschadiging van het netsnoer door het niet te verpletteren, knikken of trekken over scherpe
randen. Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur.

11. Plaats het apparaat op een vlakke en hittebestendige ondergrond.

12. Plaats het apparaat niet op een oppervlak dat heet kan worden. Plaats het apparaat niet op of naast een
warm gasfornuis of elektrisch fornuis of in een warme oven.

13. Reinig het apparaat na elk gebruik. Gebruik nooit schuurmiddelen, ovenreinigers of schuursponsen om
te reinigen. De antiaanbaklaag kan beschadigd raken.

14. Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van het apparaat, omdat zich hete olie en andere vloeistoffen
in de lekbak kunnen hebben opgehoopt.

15. Trek na het uitschakelen de stekker uit het stopcontact.

16. Giet geen vloeistoffen op het rooster, want dit kan brand veroorzaken.



17. Plaats geen keukengerei op de grill terwijl deze heet is, tijdens het bakken, warmhouden of opwarmen.

18. Dek geen enkel deel van de grill af met aluminiumfolie. Hierdoor kan het apparaat oververhit geraken.

19. Plaats levensmiddelen niet direct op het verwarmingselement en zorg er altijd voor dat het apparaat
volledig gemonteerd is voor gebruik.

20. Gebruik het apparaat nooit zonder grillrooster en lekbak. Voor het aansluiten en inschakelen moet het
apparaat altijd compleet zijn. Gebruik het apparaat niet als het rooster of de lekbak vervormd is.

21. Monteer alle onderdelen van de Livington Smokeless Grill zoals beschreven op de volgende pagina’s.

22. ZORG ERVOOR DAT HET APPARAAT VOLLEDIG DROOG IS VOORDAT U HET GEBRUIKT. STEEK
DE STEKKER NIET IN HET STOPCONTACT ALS HET ROOSTER NOG VOCHTIG IS. ANDERS KAN
ER KORTSLUITING OF LETSEL ZIJN.

WAARSCHUWING: OPGELET VOOR HETE OPPERVLAKKEN: Dit apparaat ontwikkelt warmte en tijdens het gebruik kunnen spatten optreden.
Neem de juiste voorzorgsmaatregelen om het risico van brandwonden, brand en ander persoonlijk letsel of materiéle schade te voorkomen.
OPGELET: Dit toestel is heet terwijl het in bedrijf is en zal nog enige tijd heet blijven nadat het is uitgeschakeld. Draag altijd ovenhandschoenen bij
het werken met heet materiaal en laat metalen onderdelen afkoelen voordat u het materiaal reinigt. .

= Plaats het apparaat niet op een muur, in een hoek, in de buurt van gordijnen of gestoffeerde meubels.

= Plaats geen voorwerpen op het apparaat terwijl het in bedrijf of heet is.

= Raak geen hete oppervlakken aan terwijl het apparaat in bedrijf is of afkoelt.

= Bij storingen tijdens het gebruik onmiddellijk de stekker uit het stopcontact trekken. Blijf het apparaat niet gebruiken en probeer het niet te repareren.

= Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

Het apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker onderhouden moeten worden. De korte lengte van het netsnoer is bedoeld om het risico van verstrikking

of struikelen te verminderen.

VOOR EERSTE GEBRUIK

Verwijder het apparaat en verwijder al het verpakkingsmateriaal. Veeg de Cool-Touch-basis af met een schone vochtige doek en droog het grondig af voordat u het
toestel voor het eerst gebruikt. Reinig het rooster en de lekbak. U vindt de volledige reinigingsinstructies onder het item Reiniging.

WAARSCHUWING: Grillrooster, kabel en stekker niet in het water of een andere vloeistof onderdompelen. Gebruik geen schuurmiddel.

GEBRUIK EN MONTAGE (afbeelding 2)

1. Monteer alle onderdelen van het apparaat zoals afgebeeld.

2. OPGELET: Zorg ervoor dat de bedieningsknop op OFF (uit) staat en dat de temperatuurregelaar NIET in een stopcontact is gestoken. Steek vervolgens de
temperatuurregelaar in de zijkant van het rooster/grillplaat.

3. Sluit de temperatuurregelaar aan op een stopcontact en stel de gewenste temperatuur in.

ALS DE STEKKER NIET VOLLEDIG IN HET STOPCONTACT ZIT, SCHAKELT HET TOESTEL NIET IN (afbeelding 3).

GRILLEN

VOORZICHTIG: Wees voorzichtig bij het grillen. Er kunnen hete olie, vet of sappen op de barbecue spatten. Raak hete oppervlakken niet aan.

Probeer tijdens het grillen geen voedsel op de grill te snijden. OPM.: Wanneer u de grill voor het eerst gebruikt, kan deze een lichte geur verspreiden

en kan er wat rook opstijgen uit het rooster. Dat is NORMAAL. Na enkele minuten bezinken de geur en de rook.

1. Zorg ervoor dat het apparaat schoon, droog en compleet is.

2. Om de rookontwikkeling te beperken, dient u de bodem van de lekbak met een beetje water te bedekken (geen 2 kopje meer).

3. Zet de draaiknop op het gewenste temperatuurniveau (WARM (warmhouden) / LOW (laag) / MED (medium) / HIGH (hoog)). Als de temperatuur is ingesteld,
brandt de led en geeft aan dat het apparaat is ingeschakeld. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, dooft het lampje. Houd er rekening mee dat het
uitschakelen van het licht niet betekent dat het rooster wordt uitgeschakeld.

4. Laat de grill ongeveer 5 minuten voorverwarmen.

5. Plaats het gewenste voedsel op het grillrooster om te grillen. Leg kleine stukjes op metalen of houten spiesjes zodat er niets door de openingen van de grill
kan vallen. Om te voorkomen dat de houten spiesen vlam vatten, dompel ze ongeveer 10 minuten onder in water.

6. Zet de temperatuurregelaar in de stand OFF als u klaar bent met bakken. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen voordat u
de onderdelen voor de reiniging verwijdert.

7.  DELUXE: Als u meer gerechten wilt bereiden en tussen het rooster en de grillplaat wilt afwisselen. Ga als volgt te werk: zorg ervoor dat het rooster volledig is
afgekoeld en verwijder de temperatuurregelaar. Til nu het grillrooster op en vervang het voor de grillplaat. Volg de instructies op de voorpagina‘s. Ga dan te
werk zoals beschreven in stappen 1-6.

TIPS & FOUTVERHELPING

TIPS:

= Het beste is om de grill altijd 5 minuten voor te verwarmen zodat hij warm genoeg is. Dit helpt om alle natuurlijke sappen te binden.

= Bij het gebruik van houten of bamboe spiesjes voor de bereiding van barbecuespiesjes is het sterk aan te raden de spiesjes 10 minuten in water onder te
dompelen. Dit beschermt de spiesen tegen het aanbraden of in brand vliegen tijdens de barbecue.

Gebruik de volgende tabel bij het grillen alleen als referentie

Levensmiddelen Temperatuur Tijd
Kipfilet zonder been (1,5 cm dik) HIGH 10-15 min.
Steak (1,5 - 2,5 cm dik) HIGH 10-15 min.
Visfilets (1,5 cm dik) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Shrimps HIGH / MED 5-7 min.
Worstjes of hotdogs HIGH / MED 8-10 min.
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Ham of spek HIGH / MED 8-10 min.
Groenten HIGH / MED 3-5 min.
Tafel voor Deluxe Set

Levensmiddelen Temperatuur Tijd

Gebakken eiergrillplaat MED 2 min. voorverwarmen, 2-3 Min. braden

Spiegeleieren gedraaid - grillplaat MED 2 min. voorverwarmen, 2-3 Min. bakken, draaien en
nog eens 1-2 min. bakken

Pannenkoeken - grilplaat MED 1 min. voorverwarmen, ca. 1 min. 30 sec. bakken,
draaien en nog eens 60 sec. braden

FOUTVERHELPING

PROBLEEM

OPLOSSINGEN

ROOKONTWIKKELING BlJ HET GRILLEN

Bij het grillen van vet vlees of andere vette voedingsmiddelen zorgt de
verbranding van het verwarmingselement ervoor dat er wat rook opstijgt en er
vet opspat.

OPLOSSING 1: LEKBAK MET WATER VULLEN
Om de rookontwikkeling te beperken, dient u de bodem van de lekbak
met een beetje water te bedekken (niet meer dan 2 kopje).

OPLOSSING 2: ROOKAFZUIGING
Plaats de grill naast een dampkap als u bijzonder vettig voedsel bereidt

OPLOSSING 3: LEKBAK REINIGEN

Als u meerdere porties grilt of bakt met veel olie, kunnen er resten
achterblijven op het oppervlak van de grill of in de lekbak vallen. Veeg altijd het
oppervlak van de grill af en reinig de lekbak vaker. LET OP: De grillplaat en de
lekbak zijn heet. Laat eerst afkoelen.

OPLOSSING 4: BEREIDING AANPASSEN

Als u uw vlees en groenten voor het grillen marineert, verlaag dan de
hoeveelheid olie om verbranding en rook te voorkomen. Dankzij de
antiaanbaklaag van het grillrooster en de grillplaat (alleen bij de luxeset
inbegrepen) blijft er niets plakken en is er dus niet veel olie nodig.

OPLOSSING 5: TEMPERATUUR VERLAGEN
Verlaag de temperatuur met behulp van de temperatuurregelaar.

HET VOEDSEL VALT DOOR DE OPENINGEN TUSSEN HET ROOSTER

INGREDIENTEN IN GROTERE STUKKEN SNIJDEN

Om er zeker van te zijn dat er tijdens het bakken niets in de lekbak valt, mogen
er geen kleine stukjes op het rooster worden gelegd. Als er iets doorvalt, moet
u de grill uitschakelen en laten afkoelen. LET OP: De grillplaat en de lekbak
zijn nog warm. Laat voor hte reinigen afkoelen. Til het rooster op en verwijder
het voedsel.

REINIGING

LET OP: Koppel het apparaat altijd los en laat het volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt. Het grillrooster is vaatwasmachinebestendig.

De temperatuurregelaar nooit met netsnoer in de spoelmachine steken!

ZORG ERVOOR DAT HET ROOSTER HELEMAAL DROOG IS VOORDAT U HET OPNIEUW GAAT GEBRUIKEN. STEEK DE STEKKER NIET IN HET

STOPCONTACT ALS HET ROOSTER NOG VOCHTIG IS. ANDERS KAN ER KORTSLUITING OF LETSEL ZIJN.

Gebruik geen schuurmiddelen, schuurmiddelen of staalwol om het oppervlak te reinigen! Anders kan de coating beschadigd raken.

1. Draai de draaiknop in de stand OFF. Zorg ervoor dat de kabel is losgekoppeld. Laat het apparaat helemaal afkoelen.

2. Veeg overtollig vet of resten op het rooster af met papieren handdoeken. U kunt ook een houten of plastic spatel gebruiken om resten af te schrapen. Til het
rooster op en verwijder het van de Cool Touch-basis. Houd de grillplaat (alleen bij de luxeset inbegrepen) schuin. In het ideale geval moet het opperviak met
een zachte doek onder warm, stromend water worden schoongeveegd. De grillplaat is ook vaatwasmachinebestendig.Til de restwaterbak op en maak deze
leeg. Veeg overtollig vet af met papieren handdoeken. Was de lekbak met warm water en zeep. De lekbak is ook vaatwasmachinebestendig.

3. Gebruik een vochtige doek of spons om de Cool-Touch-basis af te vegen. Was indien nodig de lekbak met warm water en zeep. De Cool Touch-basis is ook

vaatwasmachinebestendig.

4. Zorg ervoor dat de grillplaat en de lekbak volledig droog zijn voor het volgende gebruik. Steek de stekker niet in het stopcontact als het rooster

nog vochtig is. Anders kan er kortsluiting of letsel ontstaan.

Werp het product aan het eind van zijn levensduur daarom niet bij het normale huisvuil. Breng het naar een verzamelpunt voor het recyclen van elektrische
en elektronische apparaten. Dit wordt aangegeven door het symbool op het product in de gebruiksaanwijzing en op de verpakking. Informeer naar verzamel-
mmm punten die door uw dealer of uw gemeente bedreven worden. Het hergebruik en de recycling van oude apparaten levert een belangrijke bijdrage aan de

bescherming van ons milieu.

1
C € Dit product voldoet aan de Europese richtlijnen. Q Levensmiddelveilig
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A késziilék csak magancélu hasznélatra felel meg. A készllék csak élelmiszerkészités céljara felel meg. Na

hasznadlja a késztiléket olyan célokra, melyekre nem felel meg. A nem rendeltetésszer(i haszndlatbdl ered6

mindenféle karra vonatkozo igény ki van zarva. Egyedul az izemeltet6 viseli a kockazatot.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos készlilékek haszndlata esetén az alapvet6 biztonsdgi utasitasokat be kell tartani, tébbek kozott a kdvetkezoket:

1.

KERJUK, HOGY EZEN BERENDEZES HASZNALATA ELOTT OLVASSA AT AZ OSSZES UTASITAST
ES ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTASITAST A KESOBBI ELOLVASASA CELJABOL.
AMENNYIBEN A BERENDEZEST HARMADIK FELNEK TOVABBADJA, AKKOR AZZAL EGYUTT EZT
A KEZELESI UTASITAST IS ADJA AT.

Ne érintsen meg forro fellileteket. A készliléket csak a fogantyunal vagy a forgatdgombnal érintse meg.
Az dramiités elleni védelem érdekében a kabelt, a csatlakoz6dugot vagy a késziiléket tilos vizbe vagy mas
folyadékba meriteni.

Ezt az eszkdzt a 8 évnél fiatalabb gyermekek, vagy a csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal és / vagy megfeleld ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak felligyelet
mellett vagy oktatasban részesliltek az eszkdz biztonsdgos haszndlatdval, és az abbdl fakado veszélyekkel
kapcsolatban, és mindezt megértették. Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a késztilékkel. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast gyermekek nem végezhetik el, kivéve, ha azok 8 év felettiek és felligyelet alatt allnak.
A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani a készlléktél és a csatlakozékabeltdl.

A készuléket csatlakoztassa le, ha nincs haszndlatban. Alkatrészek le- és felszerelése el6tt, valamint
tisztitas el6tt hagyja teljesen leh(lni a késztiléket.

Na hasznalja a késziiléket, ha a kdbel, a csatlakozédugé, a grillracs vagy a csepegtetdcsésze sériilt. Uzemzavar
utan, felborulds utan vagy a késztilék egyéb sérilése esetén tilos azt tizembe helyezni. Az ellen6rzéshez és /

vagy javitashoz lépjen kapcsolatba tigyfélszolgdlatunkkal (Kapcsolati adatok az utolsé oldalon).

8. A gyarto altal nem javasolt vagy nem forgalmazott tartozékok alkalmazasa veszélyes lehet és ezért tilos.

9. Tilos a szabadban hasznalni.

11.
12.

13.

14.

15.

16.
17.
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. Kertlje a haldzati kdbel sériilését, ezért ne szoritsa be, ne tdrje meg és ne hizza &t éles peremeken.

Tartsa tavol a haldzati kabelt a forrd felliletekt6l és a nyilt [angtol.

Helyezze a készliléket sik, f6allo alapzatra.

Ne helyezze olyan alapzatra, mely felforrésodhat. Ne helyezze forré gaz- vagy elektromos tlizhelyre, vagy
mellé, és ne helyezze forrd sit6be.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket. A tisztitdshoz semmiképpen ne hasznaljon suroldszert,
sUt6tisztitot vagy edénymosd szivacsot. A tapaddsgatlé bevonat karokat okozhat.

Rendkivili 6vatossaggal kell eljarni a készlilék mozgatasakor, mivel a csepegtet6 csészében forrd olaj és
mas gydlhetnek 6ssze.

Huzza ki a csatlakozodugot az aljzatbdl a készilék lekapcsolasa utan.

Ne 6ntson folyadékokat a grillrdcsra, mivel az tlizet okozhat.

Ne helyezzen konyhai eszk6zoket a grillracsra, amig az forrd, sités, melegentartas és melegités kdzben.



18. A racs egyetlen részét se takarja le alufdlidval. Ez a készlilék tilmelegedését okozhatja.

19. Az élelmiszereket tilos kdzvetlendl a fitéelemre helyezni. és haszndlat el6tt mindig biztositsa, hogy a
készlilék teljesen dssze legyen szerelve.

20. A késziiléket semmi esetre ne haszndlja helyben grillracs és csepegtetécsésze nélkiil. Csatlakoztatas és
bekapcsolas el6tt mindig teljesen dsszeszerelt dllapotban kell lennie. Na hasznélja a készliléket, ha a
grillrdcs vagy a csepegtet6csésze elmozdult vagy valahogyan deformalddott.

21. A Livington Smokeless Grill 6sszes alkatrészét a kovetkez6 oldalakon leirt médon szerelje dssze.

22. UGYELJEN ARRA, HOGY A KESZULEK HASZNALAT ELOTT TELJESEN SZARAZ LEGYEN. NE
CSATLAKOZTASSA A CSATLAKOZOALJZATRA, AMIG A GRILLRACS MEG NEDVES. ELLENKEZO
ESETBEN ROVIDZARLAT KELETKEZHET ES SERULES TORTENHET.

FIGYELMEZTETES: VIGYAZAT, FORRO FELULETEK: Ez a késziilék hat termel és hasznalat kozben frocskélhet. Jarjon el megfelels
elévigyazatossdggal, a megégés, a tliz és az egyéb személyi és anyagi karok kizarhatdak legyenek.
FIGYELEM: Ez a készulék Gzem kozben forrd,és egy ideig még az is marad kikapcsolas utan. Forré anyagok kezelése soran mindig viseljen
f6z6keszty(it, és tisztitas el6tt hagyja a fémrészéket lehdiini.

= A késziiléket ugy dllitsa fel, hogy ne legyen fal, sarok, fliggény vagy kérpitozott butorok kdzelében.

= Semmit ne helyezzen a késziilék tetejére, amig mikddésben van, vagy forré.

= A késziilék forré fellileteit ne érintse meg, mikdzben az (izemel, vagy lehdlés alatt van.

= Amennyiben haszndlat kozben Gizemzavarok Iépnek fel a késziiléken, a csatlakozédugét azonnal ki kell hiizni. Ne hasznélja tovdbb a késziiléket, és ne probélja

megjavitani.

= Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil.

A késziilékben nincsenek a felhaszndld dltal karbantartandd alkatrészek. A tapkabel megfelel6 hosszéval csokkenthetd a botlds és felbukés veszélye, ezért ne

hasznaljon hosszabbitékabelt. A gyermekek meghuzhatjdk azt, és felborithatjak a késziiléket.

ELSO HASZNALAT ELOTT

Vegye ki a készuléket, majd tavolitsa el a teljes csomagoldanyagot. A késziilék els6 hasznélata el6tt a Cool-Touch alapot tiszta, nedves kendével le kell toroini és
alaposan meg kell széritani. A grillrdcsot és a csepegtetcsészét meg kell tisztitani. Egy teljestisztitdsi Utmutato taldlhaté a Tisztitds pont alatt.
FIGYELMEZTETES: A grillrdcsot, a kabeltés csatlakozét tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni. Soha ne hasznaljon stiroldszert.

HASZNALAT ES OSSZESZERELES (2. 4bra)

1. Akésziilék dsszes alkatrészét az dbrdnak megfelel6 kell 6sszeszerelni.

2. FIGYELEM: Biztositsa, hogy a forgatégomb OFF (ki) helyzetben legyen és a hémérséklet-szabalyzo NE legyen a csatlakozoaljzatba csatlakoztatva. Ezutén
csatlakoztassa a h6mérséklet-szabdlyzét oldalt a grillrdcsba/ grillez6 lapba.

3. Csatlakoztassa a hémérséklet-szabalyzét az egyk csatlakozéaljzatra és éllitsa be a kivant hémérsékletet.

HA A CSATLAKOZO NINCS TELJESEN BECSATLAKOZTATVA, A KESZULEK NEM KAPCSOL BE (3.4bra).

GRILLEZES

VIGYAZAT: jarjon el 6vatosan a grillezésnél. Forré olaj, zsir vagy szaft froccsenhet ki grillezés kozben. Ne érintse meg a forro feliileteket. A grillezési

folyamat kozben ne prébaljon meg élelmiszert vagni a grillracson. MEGJ.: Ha el6szor hasznélja a grillez6t, szagot bocsathat ki, €s fiist is felszallhat a

grillracsrél. EZ NORMALIS JELENSEG. Néhany perc elteltével a fiist és a szag eloszlik.

1. Biztositsa, hogy a készlilék tiszta, szaraz és teljes legyen.

2. Annak érdekében, hogy kevesebb fiist fejlédjon, 6ntson egy kevés vizet (72 csésze, annal nem tdobb) a csepegtetécsésze aljara.

3. Forgassa el a forgatégombot a kivant hémérsékletre: (WARM (melegentartés) / LOW (alacsony) / MED (kozepes) / HIGH (magas)). A hémérséklet
beéllitdsakor a LED vildgit, azt jelezve, hogy a készilék be van kapcsolva. Ha a bedllitott hémérséklet elérésére kertilt, a lampa kialszik. Kérjik, figyeljen arra,
hogy ha a lampa kialszik, az nem jelenti azt, hogy a grillezé kikapcsolt. allapotban van.

4. A grillezét kereken 5 percig el kell melegiteni.

5. Akivant élelmiszert a grillezéshez helyezze a grillrdcsra. A kisebb darabokat tlizze fém- vagy fanyérsra, hogy semmi ne hullhasson at a grillez6 nyildsain.
Annak megakadalyozésara, hogy a fanyars tlizet fogjon, pontosan 10 percre vizbe kell 4ztatni.

6. Ha elkésziilt a siitéssel, forgassa el a hémérséklet-szabdlyzét OFF helyzetbe. Hizza ki a csatlakozddugét és hagyja a készlléket teljesen lehlni, miel6tt a
tisztitdshoz levenné.

7. DELUXE: Ha még tovabbi ételeket akar késziteni, és kdzben lecseréli a grillrdcsot és a grillezd lapot. A kévetkez6 médon jarjon el: a kordbban hasznélt
grillracsot feltétlen(il hagyja teljesen lehfilni, és tavolitsa el a hémérséklet-szabalyzét. Emelje meg a grillrdcsot és cserélje le a grillez6 lapra. Kbvesse az
Utmutatést az el6z6 oldalakon leirtaknak megfelel6en. Ezutdn folytassa az 1-6. Iépésekben elirtaknak megfeleléen.

JAVASLATOK ES HIBAELHARITAS

JAVASLATOK:

= A grillez6t idedlis esetben mindig kereken 5 perig kell elémelegiteni, hogy biztosan eléggé felmelegedjen. Ez hozzajarul az 6sszes természetes szaft
megkdtéséhez.

= Fa- és bambusz nydrsak alkalmazdsa esetén a grillezd nydrsak el6készitéséhez javasolt azokat 10 percig vizben aztatni. Ezzel meg lehet védeni a nyarsakat a
megporkolédéstdl vagy meggyulladéstdl a grillezés kdzben.



A grillezéshez a kévetkezd tablazatot kell hasznalni referencia céljara.

Elelmiszer Hémérséklet I1dé
1 csirkemell, kicsontozva (1,5 cm vastag) HIGH 10-15 min.
Steak (1,5 - 2,5 cm vastag) HIGH 10-15 min.
Halfilé (1,5 cm vastag) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Garnéla HIGH / MED 5-7 min.
Vékony kolbész vagy virsli HIGH / MED 8-10 min.
Sonka vagy szalonna HIGH / MED 8-10 min.
Z6ldség HIGH / MED 3-5 min.
Tablazat Deluxe készlethez
Elelmiszer Hémérséklet Idé
Tukortojés grillez6 lap MED 2 perc elémelegités 2-3 perc sités
Tukortojds megforditva - grillezé lap MED 2 perc elémelegités 2-3 perc siités megforditds és
tovabbi 1-2 perc sités
fank - grillezé lap MED 1 perc elémelegités kb. 1 perc 30 mp Siités,
megforditds és tovdbbi 30 mp siités
HIBAELHARITAS
PROBLEMA MEGOLDASOK
1. MEGOLDAS: A CSEPEGTETOCSESZEBE VIZET TOLTENI
Annak érdekében, hogy kevesebb fiist fejlédjon, 6ntson egy kevés vizet
(2 csésze, annal nem tobb) a csepegtetdcsésze aljara.
2. MEGOLDAS: FUSTELSZIVAS
Helyezze a grillez6t péraelszivé mellé, ha nagyon zsiros ételeket készit.
3 MEGOLDAS: A CSEPEGTETOCSESZE MEGTISZTITASA
Ha tébb adagot grillez, vagy bé olajban végez siitést, a grillez6 feltletén
FUSTKEPZODES A GRILLEZES SORAN ételmaradékok lehetnek, vagy a csepegtetcsészébe eshetnek. A grillez6
Zsiros his vagy mas szirtartalmu ételek grillezése soran a fiitéelemen torténs | feltiletet feltétlendl le kell tordIni, és a csepegtetdesészét gyakrabban kell
égés miatt némi fiist keletkezhet, és zsir frccsenhet ki. tisztitani. FIGYELEM: A grillrécs és a csepegtet6csésze forré. Hagyja el6bb

kihdlni.

4. MEGOLDAS: ELKESZITES MODOSITASA

Ha a hust és a zoldséget grillezés el6tt marinirozza, csékkentse az olaj
mennyiségét, az odaégés és a fiistképzddés elkertilésére. A grillrécs és a
grillez6 lap (csak Deluxe készletben) tapaddsgatlé bevonatdnak kdszénhetéen
semmi sem tapad le, ezért nincs sziikség b6 olajra.

5. MEGOLDAS: HOMERSEKLET CSOKKENTESE
Csokkentse a hémérsékletet a hémérséklet-szabalyozéval.

VAGJA AZ OSSZETEVOKET NAGYOBB DARABOKRA

Hogy a siités k6zben semmi ne hulljon a csepegtetéedénybe, ne helyezzen kis

AZ ETEL ATHULLIK A GRILLRACSON darabokat a grillrarcsra. Ha valami athullik rajta, kapcsolja ki a grillez6t és hagy
leh(lni. FIGYELEM: A grillrdcs és a csepegtet6csésze még forrd. Tisztitds el6tt

hagyja leh(lni. Emelje meg a grillrdcsot és tavolitsa el az ételmaradékokat.

TISZTITAS

FIGYELEM: Tisztitas el6tt mindig vegye le és hagyja teljesen lehiilni! A grillracsot mosogatégépben lehet tisztitani.

Soha se tegye a kabellel ellatott hémérséklet-szabalyozét a mosogatégépbe!

UGYELJEN ARRA, HOGY A KESZULEK A KOVETKEZO HASZNALAT ELOTT TELJESEN SZARAZ LEGYEN NE CSATLAKOZTASSA A

CSATLAKOZOALJZATRA, AMIG A GRILLRACS MEG NEDVES. ELLENKEZO ESETBEN ROVIDZARLAT KELETKEZHET ES SERULES TORTENHET.

Ne hasznéljon suroldszert, edénytisztitét vagy acélforgdcsot a fellilet tisztitdsédhoz! Ellenkez6 esetben a bevonat sértilhet.

1. Forgassa a forgatégombot OFF helyzetbe. Biztositsa, hogy a kdbel meg legyen htizva. Hagyja a készuléket teljesen kihdlni.

2. Tordlje le a felesleges zsirt vagy az ételmaradékokat a grillréacsrdl papirtoriével. Fa- vagy m(ianyag kaparét is haszndlhat a maradékok eltavolitdsdra. Emelje
meg e grillrcsot és vegye le a Cool-Touch alapzatrdl. A grillracsot (csak a Deluxe készlet tartalmazza) tartsa ferdén felfelé. Ideélis esetben a felliletet puha
kendével, meleg folydviz viz alatt kell tisztara térolni. A grillez6 lapot mosogatégépben is lehet tisztitani.

3.  Emelje le a csepegtetdesészét és Uritse ki. Tordlje le a felesleges zsirt papirtorlével. Mossa ki a csepegtetécsészét meleg, szappanos vizzel, A csepegtet6csészét
mosogatégépben is lehet tisztitani. A Cool-Touch alapzat térléséhez nedves kendét vagy szivacsot kell hasznélni. Sziikség esetén mossa ki meleg, szappanos
vizzel. A Cool-Touch alapzatot mosogatégépben is lehet tisztitani.

4. Ugyeljen arra, hogy a késziilék a kévetkezé haszndlat eléttteljesen szarazlegyen.

5. Ne csatlakoztassa csatlakozoéaljzatra, amig a grillez6 még nedves. Ellenkez6 esetben révidzarlat keletkezhet, vagy sériilés kdvetkezhet be.

Garancia: A termékre feltétel nélkiili, 2 éves garancia érvényes el6allitasi- és anyaghibdk esetében. Ez a garancia nincs kihatdssal torvényes jogaira.

célzé gytijtéhelyre. Utébbit ez a szimbdlum jelzi a terméken, a haszndlati utasitdson és a csomagoldson. Tajékozddjon a kereskeddje vagy a helyi hatésag altal
mmm Uzemeltetett gydjt6helyekrol. A régi készlilékek Ujrahaszndlata és Ujrahasznositdsa fontos hozzajarulast jelent kérnyezetiink védelméhez.

1
c € Ez a termék megfelel az eurépai irdnyelveknek. Q fEIelmiszer—biztoség

18

E A terméket élettartama végén ne artalmatlanitsa a normal héaztartasi hulladékkal egydtt. Vigye el az elektromos és elektronikus készililékek Ujrahasznositdsat

Szarmazasi hely: Kina
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

POUZITi V SOULADU SE STANOVENYM UCELEM

Pristroj je ur¢en pouze pro soukromé pouziti. Pistroj je vhodny pouze pro pfipravu potravy. NepouZzivejte pfistroj
pro Gcely, pro které neni uréen. Naroky jakéhokoliv druhu z diivodu poskozeni vlivem pouZiti v rozporu s uréenym
ucelem jsou vylouceny. Provozovatel nese riziko sam.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pri pouzivani elektrickych pfistroji musi byt vzdy dodrZzovana zakladni bezpeénostni preventivni opatieni, mezi

nimi ndsledujici:

1. PRI POUZiVANiM TOHOTO PRISTROJE SI PROSIM PRECTETE VSECHNY NAVODY A TENTO
NAVOD K OBSLUZE USCHOVEJTE K NAHLEDNUTI.

2. POKUD BY BYL PRISTROJ PREDAN TRETiM OSOBAM, PAK MUSIi BYT SPOLECNE S NiM
ROVNEZ PREDAN TENTO NAVOD K OBSLUZE.

3. Nedotykejte se horkych povrchil. Dotykejte se pristroje jen na ichopech nebo oto¢nych knoflicich.

4. Na ochranu pied zésahy elektrického proudu neponoiujte kabely, konektory nebo pfistroj do vody nebo do jiné kapaliny.

5. Tato zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem
nebo byli instruovani o bezpe¢ném pouzivani zafizeni a rozuméli nebezpeci, ktera z toho vyplyvaji. Déti si
s pristrojem nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou tdrzbu pristroje nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8
let a nejsou pod dohledem. Déti mladsi 8 let se k pfistroji a pfipojovacimu kabelu nesmi pfiblizovat.

6. Pokud pristroj nepouzivate, odpojte ho. Pred instalaci nebo snimanim dild, jakoz i pred ¢isténim nechte Gplné vychladnout.
7. Pristroj nepouzivejte, pokud jsou kabely, zastrcky, grilovaci rost nebo odkapavaci miska poskozené. Pristroj nesmi
byt uvadén do provozu ani po provoznich poruchdch, po pievraceni nebo po jiném druhu jeho poskozeni. Pro

kontrolu a / nebo opravu prosim kontaktujte nas zakaznicky servis (kontaktni idaje na posledni strané).
Pouziti pfisluSenstvi nedoporucené nebo neprodavané vyrobcem piistroje by mohlo byt nebezpecné a je proto zakézané.

9. Nepouzivat ve venkovnim prostredi.

10. Vyvarujte se poskozeni sitového kabelu jeho skfipnutim, zalomenim nebo taZzenim pres ostré hrany.
Neponechavejte sitovy kabel v blizkosti horkych povrchtl a otevieného ohné.

11. Postavte pfistroj na rovnou a zéaruvzdornou podlozku.

12. Nepokladejte na podlozku, kterd by mohla byt horka. Nepokladejte na nebo vedle horkého plynového
nebo elektrického sporaku a do horké trouby.

13. Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. K ¢isténi v zadném piipadé nepouzivejte abrazivni prostredky, Cisti¢
na pecici trouby nebo houby na hrnce. Mohlo by dojit k poSkozeni nepfilnavé vrstvy.

14. Maximalni opatrnost je nutna pfi pohybu pfistroje, protoZe by se v odkapévaci misce mohly shromazdovat
horky olej a dalSi kapaliny.

15. Zastrcku po vypnuti vytdhnéte ze zasuvky.

16. Nelijte na grilovaci rosté zadné kapaliny, protoze by mohly zpUsobit pozar.

17. Nepokladejte na grilovaci rost béhem peceni, udrzovani teploty nebo ohfevu Zadné kuchynské néstroje, dokud je horky:

18. Nezakryvejte zddnou ¢ast grilu hlinikovou folii. To vede k prehfati pfistroje.



19. Potraviny nestavte piimo na topny ¢lanek a pfed pouZitim se vzdy ujistéte, Ze je pfistroj kompletné smontovany.

20. Pristroj v zadném pfipadé na misté nepouzivejte bez grilovaciho rostu a odkapdavaci misky. Pied
pfipojenim a zapnutim musi byt vzdy kompletni. Pfistroj nepouzivejte, pokud se grilovaci rost nebo
odkapavaci miska zohybaly nebo jinym zplisobem zdeformovaly.

21. VSechny dily grilu Livington Smokeless smontujte zplisobem popsanym na ndsledujicich strankach.

22. DBEJTE NA TO, ABY BYL PRISTROJ PRED POUZITiIM ZCELA SUCHY. NEZAPOJUJTE DO ZASUVKY,
DOKUD JE JESTE GRILOVACI ROST VLHKY. JINAK MUZE DOJIT KE ZKRATU NEBO KE ZRANENI.

VYSTRAZNE UPOZORNENI: OPATRNE HORKE POVRCHY: Tento piistroj produkuje Zar a béhem pouzivani mohou odlétavat stiikance. Provedte
vhodné opatreni k vylou¢eni nebezpeci popdleni, ohné a jinych zranéni osob nebo vécnych $kod.
POZOR: Tento pfistroj je béhem provozu horky a zGstava horky jesté néjakou dobu po vypnuti. Pfi manipulaci s horkym materidlem vzdy noste chnapky
a kovové dily nechte pred ¢isténim vychladnout.

= Pristroj ustavte tak, aby nestdl u stény ani v rohu ani v blizkosti zavést nebo polstrovaného nébytku.

= Na pfistroj nic nestavte, dokud je v chodu nebo je horky.

= Nedotykejte se povrchli pfistroje zatimco je v provozu nebo chladne.

= Pokud se béhem pouzivani vyskytnou poruchy, ihned odpojte zastr¢ku. Pristroj pak dale nepouzivejte a nepokousejte se ho opravit.

= Pristroj nenechévejte bez dozoru.

Pristroj nema zadné dily vyzadujici ddrzbu uZivatelem. Kratky napdjeci kabel ma snizit rizika zamotani nebo zakopnuti. Nepouzivejte prodluzovaci kabel; déti by za

néj mohly tahat a pristroj prevratit.

PRED PRVNIM POUZITIM

\lyjméte pfistroj a odstrante veskery balici materidl. Pfed prvnim pouzitim pfistroje otfete zakladnu Cool-Touch ¢istou vihkou utérkou a dikladné vysuste. VycCistéte
grilovaci roét a odkapavaci misku. Kompletni navod k ¢isténi najdete v bodé Cisténi. VYSTRAZNE UPOZORNENI: : Grilovaci roét, kabel a zastréku nepotapéjte do
vody nebo do jiné kapaliny. Nepouzivejte abrazivni prostiedky.

POUZIVANI A SMONTOVANI (obrazek 2)

1. V8echny dily pfistroje sestavte zobrazenym zptsobem.

2. POZOR: Ujistéte se, ze je otoény knoflik v poloze OFF a teplotni regulator NENI zapojeny do zasuvky. Poté zapojte teplotni regulator po strané do grilovaciho
ro$tu/grilovaci desky.

3. Teplotni regulator zapojte do zasuvky a nastavte pozadovanou teplotu.

NENi-LI ZASTRCKA ZCELA ZASUNUTA, PRISTROJ SE NEZAPNE (obrazek 3).

GRILOVANI

OPATRNE: Pii grilovani budte opatrni. Pii grilovani miize vystiikovat horky olej, tuk nebo $tavy. Nedotykejte se horkych povrchii. Béhem grilovani

potraviny na grilu nekrajejte. POZN.: Pfi prvnim pouziti grilu se muze §ifit lehky zapach a z grilovaciho rostu také mize vychazet malé mnozstvi

kouie. To je NORMALNI. Zapach a kouf po nékolika minutdch zmizi.

1. Ujistéte se, Ze je pfistroj Cisty, suchy a kompletni.

2. Aby vznikalo méné koure, zalijte dno odkapévaci misky malym mnozstvim (2 $élku, ne vice) vody.

3. Otoc¢ny knoflik nastavte na pozadovany teplotni stupert \(WARM (udrzovani teploty) / LOW (nizkd) / MED (stredni) / HIGH (vysokad)). Pri nastaventi teploty se rozsviti LED a
indikuije, Ze je pristroj zapnuty. Je-li dosazena nastavend teplota, Zérovka zhasne. Pamatujte prosim na to, Ze zhasnuti svétla neznamenad, Ze je gril vypnuty.

4. Gril nechte asi 5 minut predehrét.

5. Polozte na grilovaci rost pozadované potraviny pro grilovani. Malé kousky napichnéte na kovové nebo drevéné Spizy, aby nemohly propadnout otvory grilu. K
zamezeni vzniceni dievénych $pizli $pizy nejdfive na asi 10 minut ponoite do vody.

6.  Pokud jste peceni ukoncili, otocte teplotni regulator do polohy OFF. Pred sejmutim dilti za ic¢elem ¢isténi odpojte zéstréku a pristroj nechte tGplné vychladnout.

7.  DELUXE: Pokud byste chtéli ptipravovat jesté dal$i pokrmy a vymeénit grilovaci rost za grilovaci desku. Postupujte prosim nasledujicim zpisobem: nechte
nejdiive bezpodminec¢né tplné vychladnout pravé pouzity grilovaci rost a sejméte teplotni regulator. Grilovaci rost nyni zdvihnéte a vyménte ho za grilovaci
desku. Ridte se pokyny, uvedenymi na piednich stranach. Poté postupuijte zptisobem uvedenym v krocich 1-6.

TIPY & ODSTRANOVANi PORUCH

TIPY:

= Gril vzdy idedlné 5 minut predehfivejte, aby byl dostate¢né horky. To prispiva k udrzeni véech prirozenych $tav.

= Pri pouziti dfevénych nebo bambusovych $pizti pro piipravu grilovanych pizti se doporuduje $pizy nechat 10 minut ponofené ve vodé. Spizy se tak chrani pied
ozehnutim nebo vznicenim béhem grilovani.

Nasledujici tabulky pro grilovani povazujte jen za orientaéni

Potravina Teplota Cas
Kufeci prsa bez kosti (1,5 cm silnd) HIGH 10-15 min.
Steak (1,5 - 2,5 cm silny) HIGH 10-15 min.
Rybi filet (1,5 cm silny) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Krevety HIGH / MED 5-7 min.
Parky nebo hot dogy HIGH / MED 8-10 min.
Sunka nebo pek HIGH / MED 8-10 min.
Zelenina HIGH / MED 3-5 min.
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Tabulka pro sadu Deluxe

Potravina Teplota Cas
Séazend vejce - grilovaci deska MED 2 min predehiati, 2-3 min peceni
Sézend vejce otocend - grilovaci deska MED 2 min predehrati, 2-3 min peceni, otoceni a dalsi

1-2 min peceni

Palacinky - grilovaci deska MED 1 min predehfati, asi 1 min 30 s Peceni, otoceni a
dal$ich 30 s peceni

ODSTRANOVANi PORUCH
PROBLEM RESENi

RESENI 1: NAPLNTE ODKAPAVACI MISKU VODOU
Aby vznikalo méné koure, zalijte dno odkapavaci misky malym
mnozstvim (2 $alku, ne vice) vody.

RESENI 2: 0DVOD KOURE
Pi pripravé potravin se zvlasté vysokym obsahem tuku postavte gril vedle
odsavace par.

RESENI 3: VYCISTETE ODKAPAVACI MISKU

Pokud grilujete nékolik porci nebo pecete s velkym mnozstvim oleje, mohou na
povrchu grilu zlistat zbytky nebo padat do odkapavaci misky. Grilovaci plochu
bezpodmine¢né otrete a odkapévaci misku cistéte ¢astéji. POZOR: Grilovaci
rost a odkapévaci miska jsou velmi horké. Nechte je nejdrive vychladnout.

RESENI 4: ZMENTE ZPUSOB PRiPRAVY

Pokud maso a zeleninu pred grilovdnim marinujete, snizte mnozstvi oleje, aby
se zamezilo napékani a vzniku koure. Diky nepfilnavému povrchu grilovaciho
ro$tu a grilovaci desky (obsazen jen v sadé Deluxe) pokrm na povrchu neulpiva,
proto neni potfebné vétsi mnozstvi oleje.

RESENI 5: SNIiZIT TEPLOTU
Snizte teplotu na regulatoru teploty.

VZNIK KOURE PRI GRILOVANI
Pri grilovéni tuéného masa nebo jinych tuénych potravin pfi péleni na topnych
¢lancich vznika malé mnozstvi koure a vystfikuje tuk.

NAKRAJEJTE PRISADY NA VETSi KOUSKY

Aby pfi pe¢eni nic nepadalo do odkapavaci misky, nepoklddejte na grilovaci
JiDLO PROPADA SKRZ MEZERY GRILOVACIHO ROSTU roét malé kousky. Pokud néco propadne, vypnéte gril a nechte ho vychladnout.
POZOR: Grilovaci rost a odkapavaci miska jsou jesté horké. Pred ¢isténim je
nechte vychladnout. Grilovaci ro$t nadzdvihnéte a odstrarite kousky potravin.

CISTENI

POZOR: Vzdy odpojte z elektrické sité a pied ¢isténim nechte tiplné vychladnout. Grilovaci rost je vhodny pro myéku na nadobi.

Regulator teploty s elektrickym kabelem nikdy nedavejte do myéky do nadobi!

DBEJTE NA TO, ABY BYL PRISTROJ PRED DALSIM POUZITiIM ZCELA SUCHY. NEZAPOJUJTE DO ZASUVKY, DOKUD JE JESTE GRILOVACi ROST

VLHKY. JINAK MUZE DOJIT KE ZKRATU NEBO KE ZRANENI.

K ¢isténi povrchl nepouzivejte drhnouci prostredky, Gistici prostiedky na hrnce nebo ocelovou vinu! Jinak by mohlo dojit k poskozeni povrchovych ploch.

1. Otocny knoflik oto¢te do polohy OFF. Ujistéte se, ze je kabel odpojeny. Nechte pfistroj iplné vychladnout.

2. Otrete prebytecny tuk nebo zbytky na grilovacim rostu papirovymi utérkami. K seskrdbnuti zbytkti mézete pouzit také direvénou nebo plastovou $pachtli.
Grilovaci rost zdvihnéte a sejméte ze zdkladny Cool-Touch. Grilovaci desku (obsazené jen v sadé Deluxe) drzte sikmo na vysku. Idedlné ocistéte povrch mékkou
utérkou pod teplou tekouci vodou. Grilovaci deska je také vhodné pro mycku na nédobi.

3. Vyzvednéte a vyprazdnéte odkapavaci misku. Otiete prebyte¢ny tuk papirovymi utérkami. Umyjte odkapavaci misku teplou mydlovou vodou. Odkapavaci miska
je také vhodna pro my¢ku na nadobi.

4, Kotfeni zékladny Cool-Touch pouzijte vihkou utérku nebo houbu. Pokud je to nutné, omyjte ji teplou mydlovou vodou. Zakladna Cool-Touch je také vhodna pro mycku na nadobi.

5. Dbejte na to, aby byly grilovaci rost a odkapavaci miska pired dal$im pouzitim zcela suché. Nezapojujte do zasuvky, dokud je gril jesté vihky.
Jinak muze dojit ke zkratu nebo ke zranéni.

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezend dvouletd zéruka na véechny vady z vyroby a na vady materidlu. Tato zéruka nijak neovliviiuje vase zakonnd prava.
Po ukonceni zivotnosti neodhazujte vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej na shérném misté k recyklaci elektrickych a elektronickych pfistroju. Je to

vyznaceno timto symbolem na vyrobku, v ndvodu k obsluze a na obalu. Informujte se o sbérnych mistech, provozované vasim prodejcem nebo mistnimi trady.
= Opétovné zhodnoceni a recyklace odpadnich pfistrojl jsou dulezitym prispévkem k ochrané naseho zivotniho prostiedi.

1
c € Tento vyrobek odpovidé evropskym smérnicim.. Qf Potravinarsky

Vyrobeno v Ciné
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
POUZITIE V SULADE S PREDPISANYM UCELOM

Pristroj je ur¢eny iba na sikromné pouZitie. Pristroj je vhodny iba na pripravu potravin. Pristroj nepouzivajte na

ucely, na ktoré nie je urCeny. Akékolvek naroky z dévodu $kéd pri pouZiti v rozpore s predpisanym tcelom su

vylicené. Riziko zndsa vylu¢ne prevadzkovatel.
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych zariadeni sa musia neustéle dodrziavat zakladné bezpe¢nostné opatrenia vratane nasledovnych:

1.

SN

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

22

PRED POUZITiIM TYCHTO ZARIADENI SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY A NAVODY A
UCHOVAVAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU AKO REFERENCIU.

AK ZARIADENIE POSKYTNETE INYM OSOBAM, MUSITE SPOLU S NiM ODOVZDAT AJ TENTO NAVOD NA OBSLUHU.
Nedotykajte sa horticich povrchov. Zariadenie sa dotykajte len prostrednictvom rukovéti alebo otocnych oviddacov.
Aby ste zabranili zdsahu elektrickym pridom, neponarajte kabel, zastrCku ani zariadenie do vody ani inej kvapaliny.
Toto zariadenie m6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a/alebo vedomosti, ak st pod dozorom alebo boli
poucené o bezpetnom pouzivani zariadenia a pochopili nebezpecenstva, ktoré z toho vyplyvaju. Deti sa nesmu
hrat so zariadenim. Cistenie a tGidrzbu pouzivatefom nesmu vykondvat deti, pokial nie st starsie ako 8 rokov a
nie su pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat mimo pristroja a pripojovacieho kabla.

Ak zariadenie nepouzivate, odpojte ho od el. siete. Pred pripevnenim alebo odobratim sucasti, ako aj pred
¢istenim ho nechajte Uplne vychladndt.

Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodeny kdabel, zastrcka, grilovaci rost alebo odkvapkavacia miska. Zariadenie
neuvdadzajte do prevadzky, ak ma poruchu, spadlo alebo sa inym sp6sobom poskodilo. Na testovanie alebo
opravu kontaktujte na$ zakaznicky servis (kontaktné udaje st na poslednej strane).

Pouzitie prislusenstva neodporicaného alebo nepreddvaného vyrobcom zariadenia by mohlo byt nebezpeéné, a
je preto zakdzané.

NepouZzivajte vonku.

. Zabrante poskodeniu napajacieho kdabla tym, Ze ho nestlacite, nebude ohybat ani ztahat cez ostré hrany. Nikdy

neumiestiujte napdjaci kdbel do blizkosti horticich povrchov ani otvoreného ohna.

Zariadenie umiestnite na rovny a tepluodolny povrch.

Nepokladajte ho na podlozku, ktora by sa mohla zohriat. Neumiestriujte ho na hordci plynovy alebo elektricky
sporak ani do jeho blizkosti, a nevkladajte ho do hortce;j rury.

Po kazdom pouziti zariadenie vzdy vyCistite. Na Cistenie nikdy nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky, Cistice
rdr na pecenie ani Spongie na hrnce. Mohol by sa pritom poskodit neprilnavy povrch.

Budte mimoriadne opatrni pri premiestriovani zariadenia, pretoze v odkvapkavacej miske moze byt
nahromadeny hortci olej alebo iné tekutiny.

Po vypnuti odpojte zastréku z elektrickej zasuvky.

Na grilovaci rost nelejte ziadne kvapaliny, pretoZe by mohli spdsobit poziar.

Pocas pecenia, udrziavania teploty alebo zohrievania neumiestnujte na grilovaci rost ziadne kuchynské
naradie, pokym je horuci.

Ziadnu ¢ast grilu nezakryvajte hlinikovou féliou. To by spdsobilo prehriatie zariadenia.

Neumiestiujte potraviny priamo na ohrevné teleso a pred pouZitim sa vzdy uistite, Ze je zariadenie Uplne zmontované.



20. Zariadenie nikdy nepouZzivajte bez spravne nainstalovaného grilovacieho rostu a odkvapkavacej misky. Pred
pripojenim a zapnutim musi byt vzdy Uplné. Zariadenie nepouzivajte, ak je grilovaci rost alebo odkvapkdvacia
miska pretiahnutd alebo inak zdeformovana.

21. Zostavte vSetky stcasti grilu Livington Smokeless Grill podia pokynov uvedenych na nasledujtcich stranach.

22. DBAJTE NA TO, ABY BOLO ZARIADENIE PRED POUZIVANIM VZDY UPLNE SUCHE. NEPRIPAJAJTE HO K EL
ZASUVKE, POKYM JE GRILOVACI ROST VLHKY. V OPACNOM PRIPADE MOZE DOJST KU SKRATU ALEBO
PORANENIAM.

VYSTRAHA: UPOZORNENIE NA HORUCI POVRCH: Toto zariadenie vytvéra teplo a poc¢as pouzivania méoze dojst k vyprsknutiu. Prijmite primerané
preventivne opatrenia, aby ste predisli nebezpecenstvu popadlenia, poziaru a inych zraneni os6b alebo poskodeniu majetku.
POZOR: Toto zariadenie je pocas prevadzky hortice a aj po vypnuti zostéva este chvilu hortce. Pri manipuldcii s horticim materidlom vzdy noste
tepluvzdorné kuchynské rukavice a pred ¢istenim nechajte kovové ¢asti vychladnut.

= Nainstalujte zariadenie tak, aby nebolo umiestnené pri stene, v rohu ani v blizkosti zédvesov alebo ¢altineného nébytku.

= Pokym je zariadenie zapnuté alebo hortce, ni¢ nan nepokladajte.

= Nedotykajte sa horticich povrchov zariadenia poc¢as jeho prevadzky alebo chladnutia.

= Ak sa pocas pouzivania vyskytnt na zariadeni poruchy, okamzite odpojte el. zastré¢ku. Zariadenie potom znova nepouzivajte a nepokusajte sa ho opravit.

= Zariadenie nenechdvajte v prevadzke bez dozoru.

Zariadenie neobsahuje ziadne sticasti, ktoré by mohol opravit pouzivatel. Kratka dizka napéjacieho kébla sltzi na znizenie rizika zapletenia alebo zakopnutia.

Nepouzivajte predlzovaci kabel; Deti by mohli zan tahat a spdsobit, Zze sa zariadenie prevrati.

PRED PRVYM POUZITIM

Vlyberte zariadenie a odstrante vSetok baliaci materidl. Pred prvym pouzitim zariadenia utrite podstavec Cool-Touch ¢istou navlih¢enou handrickou a dokladne
ho vysuste. Vygistite grilovaci roét a odkvapkavaciu misku. Uplny navod na gistenie je uvedeny v ¢asti Cistenie. VYSTRAHA: Grilovaci rost, kabel ani zastréku
neponarajte do vody ani inej kvapaliny. NepouzZivajte drsné cistiace prostriedky.

POUZITIE A MONTAZ (Obrazok 2)

1. VSetky sucasti zariadenia zostavte podla zndzornenia na obrazku.

2. POZOR: Uistite sa, Ze je oto¢ny ovldda¢ nastaveny v polohe OFF a regulator teploty NIE JE pripojeny k zasuvke. Potom zasunite regulator teploty zboku do
grilovacieho rostu/grilovacej platne.

3. Pripojte regulétor teploty do elektrickej zdsuvky a nastavte pozadovanu teplotu.

AK NIE JE ZASUVKA UPLNE ZASTRCENA, ZARIADENIE SA NEZAPNE (obrazok 3).

GRILOVANIE

POZOR: Budte pri grilovani opatrni. Hortici olej, tuk alebo $tava by mohli poéas grilovania vystrieknut. Nedotykajte sa horicich povrchov.

Nepokusajte sa poc¢as procesu grilovania krajat na grile Ziadne potraviny. POZNAMKA: Pri prvom pousziti vasho grilu méze z neho vychadzat lahky

zapach a z grilovacieho rostu méze unikniit trochu dymu. Je to NORMALNE. Zapach a dym po niekolkych mintitach zmiznui.

1. Skontrolujte, ¢i je zariadenie cisté, suché a tplné.

2. Aby nevznikalo prili§ vela dymu, pokryte dno odkvapkavacej misky trochou vody (nie viac ako 2 Salky).

3. Nastavte oto¢ny ovladac na pozadovany stupen teploty (WARM (ohrievat)/LOW (nizky)/MED (stredny)/HIGH (vysoky)). Pri nastaveni teploty sa rozsvieti
LED ukazovatel a signalizuje, ze je zariadenie zapnuté. Po dosiahnuti nastavenej teploty kontrolka zhasne. Upozoriiujeme, Ze zhasnutie svetelnej kontrolky
neznamena, Ze je gril vypnuty.

4. Gril nechajte asi 5 minut predhriat.

5. Na grilovaci rost polozte potraviny, ktoré chcete ugrilovat. Malé kisky napichnite na kovové alebo drevené ihly, aby ni¢ neprepadlo cez otvory grilu. Ak chcete
predist tomu, aby zacali drevené ihly horiet, ponorte ich predtym asi na 10 mintt do vody.

6. Po dokonceni pecenia nastavte regulétor do polohy OFF (vypnuty). Pred rozobratim stcasti na Cistenie najskor odpojte zéstréku a nechajte zariadenie Gplne vychladndt.

7.  DELUXE: Ak chcete pripravit dalsie jedla a vymenit grilovaci rost za grilovaciu platiiu. Postupujte nasledovne: najskor nechajte tplne vychladnut predtym
pouzivany grilovaci rost a potom odstrérite regulator teploty. Teraz zdvihnite grilovaci rost a nahradte ho grilovacou platiiou. Postupujte podla pokynov
uvedenych na predoslych strandch. Potom pokracujte podla krokov 1 - 6.

RADY A ODSTRANOVANIE PORUCH

RADY:

= ldedlne nechajte gril asi na 5 mintt predhriat, aby bol urcite dostato¢ne hortci. To prispieva k zachovaniu véetkych prirodnych Stiav.

= Pri pouzivani drevenych alebo bambusovych ihiel na pripravu grilovanych jedal sa odportc¢a ponorit ihly na 10 mintt do vody. Zabrénite tak opéleniu alebo
vznieteniu ihiel po¢as grilovania.

Pri grilovani pouzivajte nasledujiicu tabulku iba ako poméacku

Potravina Teplota Cas
Morcacie prsia, vykostené (hribka 1,5 cm) HIGH 10-15 min.
Steak (hribka 1,5 - 2,5 cm) HIGH 10-15 min.
Rybie filé (hrdbka 1,5 cm) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Krevety HIGH / MED 5-7 min.
Klobasky alebo parky HIGH / MED 8-10 min.
Sunka alebo slanina HIGH / MED 8-10 min.
Zelenina HIGH / MED 3-5 min.
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Tabulka pre stpravu Deluxe

Potravina Teplota Cas

Volské oka na grilovacej platni MED 2 min predhriat, 2 - 3 min piect

Obratené volské oka - grilovacia platia MED 2 min predhriat, 2 - 3 min piect, otocit a nechat
dalsie 1 - 2 min piect

Palacinky - grilovacia platria MED 1 min predhriat, cca 1 min 30 s piect, otocit a nechat
dal$ich 30 s piect

ODSTRANOVANIE PORUCH

PROBLEM

RIESENIA

PRI GRILOVANI VZNIKA DYM
Pri grilovani mastného mésa alebo inych tu¢nych jedél vznika spafovanim na
ohrevnom telese trochu dymu a vyprskne trochu mastnoty.

RIESENIE 1: NAPLNTE ODKVAPKAVACIU MISKU VODOU
Aby vznikalo menej dymu, pokryte dno odkvapkavacej misky trochou
vody (nie viac ako V2 Salky).

RIESENIE 2: ODSAVANIE DYMU
Pri priprave extra mastnych jedal umiestnite gril do blizkosti digestora.

RIESENIE 3: VYCISTITE ODKVAPKAVACIU MISKU

Ak grilujete niekolko porcii naraz alebo peciete s velkym mnoZstvom oleja,
mozu na povrchu grilu zostat zvysky alebo spadnut do odkvapkévacej misky.
Nezabudnite utriet povrch grilu a ¢astejsie vycistit odkvapkavaciu misku.
POZOR: Grilovaci rost a odkvapkdvacia miska su horuce. Nechajte ich najskor
vychladnut.

RIESENIE 4: ZMENTE SPOSOB PRIPRAVY

Ak pred grilovanim marinujete méso a zeleninu, znizte mnozstvo oleja, aby ste
tak predisli prihdraniu a tvorbe dymu. Vdaka neprilnavej povrchovej vrstve na
grilovacom roste a grilovacej platni (len v siprave Deluxe) sa ni¢ neprichyti,
preto nie je potrebné vela oleja.

RIESENIE 5: ZNiZENIE TEPLOTY
Znizte teplotu pomocou reguldtora teploty.

CEZ MEDZIPRIESTORY GRILOVACIEHO ROSTU PREPADAVA JEDLO

PRISADY KRAJAJTE NA VACSIE KUSKY

Aby pri pe¢eni nepadalo ni¢ do odkvapkavacej misky, nekladte na grilovaci
ro$t malé kusky. Ak nieco prepadne, vypnite gril a nechajte ho vychladnut.
POZOR: Grilovaci rost a odkvapkévacia miska su este hortice. Pred ¢istenim
ich nechajte vychladnut. Zdvihnite grilovaci rost a vyberte kusky jedla.

CISTENIE

POZOR: Vzdy odpojte od el. siete a pred &istenim nechaijte tplne vychladniit. Grilovaci rost je vhodny do é&istenie v umyvacke riadu.
Regulator teploty spolu s napajacim kablom nikdy nevkladajte do umyvacky riadu! 3 } L )
UISTITE SA, ZE JE PRED DALSIM POUZITIM VZDY UPLNE SUCHY. NEPRIPAJAJTE HO K EL. ZASUVKE, POKYM JE GRILOVACI ROST VLHKY. V

OPACNOM PRIPADE MOZE DOJST KU SKRATU ALEBO PORANENIAM.

Na ¢istenie povrchu nepouzivajte drsné cistiace prostriedky, drotenky ani ocelovi vinu! V opa¢nom pripade by mohlo dojst k poskodeniu povrchovej vrstvy.

1. Otocte oto¢ny ovladac¢ do polohy OFF (vypnuty). Skontrolujte, ¢i je odpojeny kébel. Nechajte zariadenie tplne vychladndit.

2. Prebyto¢ny tuk alebo zvysky na grile zotrite papierovymi utierkami. Na odstranenie zvy$kov mézete tiez pouzit drevenu alebo plastovi $pachtfu. Nadvihnite
grilovaci rost a zlozte ho z podstavca chladného na dotyk. Grilovaciu platiu (iba v stiprave Deluxe) podrzte v Sikmej polohe. V idedlnom pripade stac¢i povrch
utriet méakkou handri¢kou pod teplou, te¢icou vodou. Grilovacia platiia je tiez vhodné na ¢istenie v umyvacke riadu.

3. Zdvihnite odkvapkdvaciu misku a vypréazdnite ju. Prebyto¢ny tuk zotrite papierovymi utierkami. Odkvapkavaciu misku umyte teplou mydlovou vodou.

Odkvapkévacia miska je tiez vhodnd na cistenie v umyvacke riadu.

4. Na vycistenie podstavca chladného na dotyk pouzite navihéend handri¢ku alebo $pongiu. V pripade potreby ho umyte teplou mydlovou vodou. Podstavec

chladny na dotyk je tieZ vhodny na ¢istenie v umyvacke riadu.

5. Pred dal$im pouzitim dbajte na to, aby boli grilovaci rost aj odkvapkavacia miska uplne suché. Pokym je gril mokry, nepripajajte ho k elektr.

zasuvke. V opaénom pripade moze doéjst ku skratu alebo zraneniu.

Zaruka: Na tento vyrobok sa vztahuje neobmedzend dvojro¢né zéruka na vsetky vady vyroby a materidlu. Tato zaruka nijako neovplyviuje vase zédkonné pravo.

Nevyhadzujte vyrobok po ukonéeni jeho zZivotnosti do komunélneho odpadu. Zaneste ho na zberné miesto na recykldciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Toto je udané symbolom na vyrobku, v ndvode na pouZzitie a na obale. Informujte sa o zbernych miestach, ktoré st prevadzkované Vasim obchodni-
mmm kom alebo miestnymi dradmi. DalSie zhodnotenie a recykldcia starych zariadeni je d6lezitym prinosom k ochrane nésho Zivotného prostredia.

Il
c € Tento vyrobok zodpovedd eurépskym normam. Q f Bezpecné pre potraviny
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L __________________________________r0 _____________________________|
INDICATII DE SIGURANTA IMPORTANTE
UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

Aparatul este destinat numai pentru utilizarea privatd. Aparatul este adecvat numai pentru prepararea alimentelor.

Nu folositi aparatul pentru scopuri pentru care nu este destinat. Sunt excluse pretentiile de orice fel din cauza

daunelor rezultate in urma utilizérii neconform destinatiei. Operatorul poartd singur raspunderea.
INDICATII DE SIGURANTA IMPORTANTE

in cazul utilizérii aparatelor electrice trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranté de baz, printre care:

1.

11

13.

14,

15.
16.

17.

18.

iNAINTE DE UTILIZAREA ACESTUI APARAT CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI ACEST
MANUAL DE UTILIZARE PENTRU REFERINTA.

DACA APARATUL VA FI TRANSMIS TERTILOR ATUNCI TREBUIE SA iNMANATI SI ACEST
MANUAL DE UTILIZARE iMPREUNA CU APARATUL.

Nu atingeti suprafetele fierbinti. Atingeti aparatul numai de manere sau butonul rotativ.

Pentru protectia impotriva electrocutarilor, cablul, stecherul sau aparatul nu va fi cufundat in apa sau alt lichid.
Aceste aparate pot fi utilizate de catre copiii cu varsta de 8 ani sau de persoane avand capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si / sau cunostinte daca sunt supravegheate
sau instruite in utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care decurg din acestea.
Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea care trebuie efectuata de
catre utilizatori nu este permisa sa fie efectuata de copii decat daca au varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati. Copiii mai tineri de 8 ani trebuie mentinuti departe de aparat si de cablul de conectare.
Scoateti aparatul din priza in cazul nefolosirii. inainte de montarea sau indepértarea pieselor precum si
fnainte de curatare, lasati sa se raceasca complet.

Nu folositi aparatul, daca cablul, stecherul, gratarul sau tava de scurgere sunt deteriorate. Nu luati in
exploatare aparatul nici in urma unei defectiuni de functionare, rasturnari sau alte deteriorari a acestuia.
Pentru verificare si/sau reparatie contactati serviciul nostru pentru clienti (datele de contact pe ultima pagind).
Utilizarea accesoriilor recomandate sau comercializate de producatorul dispozitivului ar putea fi
periculoasa si este de aceea interzisa.

A nu se folosi in aer liber.

. Evitati daunele la cablul de retea, nestrangulandu-|, indoindu-I sau tragandu-| peste muchii ascutite.

Pastrati la distanta cablul de retea de suprafete fierbinti sau flacari deschise.

. Asezati aparatul pe o suprafata plana si rezistent la caldura.
12.

Nu asezati pe un suprafatd care ar putea deveni fierbinte. Nu asezati pe sau langéa o plita fierbinte pe gaz
sau una electrica si nici in cuptorul cald.

Curatati intotdeauna aparatul dupa fiecare utilizare. Pentru curdtare nu folositi sub nicio forma agenti
abrazivi, curatitori pentru cuptor sau bureti pentru oale. Stratul antiaderent ar putea fi astfel deteriorat.
Este necesara o atentie deosebita la miscarea aparatului, deoarece este posibil sa se fi adunat ulei
fierbinte si alte lichide in tava de scurgere.

Scoateti stecherul din prizéd dupa deconectare.

Nu turnati lichide pe gréatar, deoarece acestea ar putea provoca un incendiu.

Nu asezati ustensile de bucétarie pe gratar, atat timp cat acesta este fierbinte, in timpul frigerii, pastrarii calde sau incélzirii.
Nu acoperiti cu folie de aluminiu nicio portiune a gratarului. Acest lucru duce la supraincalzirea aparatului.
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19. Nu asezati alimentele direct pe elementul de incélzire si asigurati-va intotdeauna inainte de utilizare, ca
aparatul este montat complet.

20. Sub nicio formé s nu folositi aparatul fira gritar si tava de scurgere la fata locului. inainte de conectare
si pornire trebuie sa fie intotdeauna complet. Nu folositi aparatul, daca gratarul sau tava de scurgere sunt
deformate sau deteriorate in vreun fel.

21. Montati toate piesele Livington Smokeless Grill asa cum este descris pe paginile urmatoare.

22. FITI ATENT CA APARATUL SA FIE COMPLET USCAT iNAINTE DE UTILIZARE. NU CONECTATI LA PRIZA, ATAT
TIMP CAT GRATARUL ESTE iNCA UMED. ALTFEL SE POATE AJUNGE LA UN SCURTCIRCUIT SAU RANIRI.

AVERTIZARI: ATENTIE SUPRAFA]'i\ FIERBINTE: Acest aparat dezvoltad caldura iar in timpul utilizarii se pot produce stropi. Luati médsuri adecvate
pentru a exclude pericolul de arsuri, foc si alte vatdmari sau daune materiale.

ATENTIE: Acest aparat este fierbinte in timp ce se afld in functiune si rdméane astfel incd o perioada de timp dupé ce a fost oprit. La manipularea cu
material fierbinte, purtati intotdeauna manusi de bucétdrie si lasati elementele metalice s se raceasca inainte de curdtarea lor.

= Amplasati astfel aparatul, incat sa nu se afle nici la perete sau intr-un colt si nici in apropierea perdelelor sau mobilierului tapitat.

= Nu asezati nimic pe aparat atat timp este in functiune sau este fierbinte.

= Nu atingeti suprafetele fierbinti in timp ce este in functiune sau se raceste.

= Daca apar defectiuni la aparat in timpul utilizérii, scoateti imediat stecherul. Nu folositi in continuare aparatul si nu incecati sa-I reparati.

= Nu l&sati aparatul nesupravegheat cand functioneaza.

Aparatul nu are piese care necesita intretinere din partea utilizatorului. Scurtimea cablului de curent ar trebui sa reduca riscurile prin incélcire sau impiedicare Nu
utilizati un prelungitor; copii ar putea trage de acesta si sa provoace astfel rdsturnarea aparatului.

INAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

Scoateti aparatul si indepértati intregul material de ambalare. inainte de prima utilizare a aparatului, stergeti baza Cool-Touch cu o laveta curaté si umeda si uscati
temeinic. Curatarea gratarului si tévii de scurgere. Gasiti instructiunide curatare complete la punctul Curatare. AVERTIZARE: gratarul, cablul si stecherul sau
aparatul nu va fi cufundat in apa sau alt lichid. Nu folositi agenti abrazivi.

UTILIZARE S1 MONTARE (Figura 2)

1. Montai toate piesele aparatului asa cum este reprezentat.

2. ATENTIE: Asigurati-vd ca butonul rotativ se afla pe OFF iar regulatorul de temperaturd NU este in priza. Introduceti apoi regulatorul de temperatura lateral in
gratar/placa grill.

3. Conectati regulatorul de temperatura la o priza si reglati temperatura dorita.

DACA STECHERUL NU ESTE INTRODUS COMPLET, APARATUL NU ESTE CONECTAT (Figura 3).

PREPARAREA PE GRATAR

ATENTIE: Fiti atent la prepararea pe gratar. Uleiul, grasimea sau sucurile fierbinti ar putea stropi la prepararea pe gratar. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

Nu incercati sa taiati alimente pe gratar in timpul procesului de preparare pe gratar. OBS.: Daca utilizati gratarul pentru prima oard, acesta poate

raspandi un miros usor si este posibil sd urce putin fum de pe gratar. Acest lucru este NORMAL. Mirosul si fumul se aseaza dupa cateva minute.

Asigurati-va ca aparatul este curat, uscat si complet.

2. Pentru a se forma mai putin fum, acoperiti fundul tavii de scurgere cu putina apa (2 cana, nu mai mult).

3. Reglati butonul rotativ pe treapta de temperaturd doritd (WARM (péstrare caldd) / LOW (redus) / MED (medie) / HIGH (inaltd)) La reglarea temperaturii LED-
ul lumineaza si indica faptul ca aparatul este pornit. Daca s-a atins temperatura reglatd, atunci lampa se stinge. Aveti in vedere faptul cd stingerea luminii nu
inseamnad, ca gratarul este oprit.

4. Lasati gratarul sd se preincdlzeasca 5 minute.

5. Asezati alimentele dorite pentru preparare la gratar, pe gratar. Nu introduceti bucati pe tepuse din metal sau lemn pentru a nu cadea nimic prin orificiile
gratarului. Pentru a impiedica ca tepusele din lemn sd ia foc, se vor cufunda inainte timp de 10 minute in apa.

6. Daca sunteti gata cu frigerea, rotiti regulatorul de temperatura in pozitia OFF. Scoateti stecherul si |asati aparatul sa se rdceasca complet, inainte ca piesele s
fie scoase pentru a fi curétate.

7. DELUXE: in cazul in care doriti prepararea altor feluri de mancare si doriti s& schimbati intre grétar si placa de gratar. Procedati dupi cum urmeaza: lasati
inainte gratarul sa se rdceasca complet si indepartati regulatorul de temperatura. Ridicati acum grétarul si inlocuiti-I cu placa grill. Urmati instructiunile asa
cum sunt enumerate pe paginile anterioare. Apoi continuati cum este enumerat la pasii 1-6.

—_

SFATURI S| REMEDIEREA ERORILOR

SFATURI:

= |deal, preincalziti intotdeauna gratarul aproximativ 5 minute pentru a fi sigur ca este suficient de fierbinte. Acest lucru contribuie la legarea tuturor sucurilor naturale.

= In cazul folosirii tepuselor din lemn sau bambus pentru prepararea frigaruilor se recomands, ca tepusele s fie cufundate in apa timp de 10 minute. in acest mod
se protejeazd tepusese impotriva parlirii sau aprinderii in timpul prepardii pe gratar.

Consultati urmatorul tabel numai in scopuri de referinta

Alimente Temperatura Timp
Piept de pui dezosat (1,5 cm grosime) HIGH 10-15 min.
Steak (1,5 - 2,5 cm grosime) HIGH 10-15 min.
Filet de peste (1,5 cm grosime) HIGH / MED 10 min.
Hamburger HIGH / MED 7-10 min.
Creveti HIGH / MED 5-7 min.
Carnédciori sau Hot Dogs HIGH / MED 8-10 min.
Sunca sau bacon HIGH / MED 8-10 min.
Legume HIGH / MED 3-5 min.
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Tabel pentru setul Deluxe

Alimente Temperatura Timp

Placa grill pentru ochiuri MED preincélzire 2 min., prajire 2-3 min.

Ochiuri intoarse - placa grill MED preincélzire 2 min., prajire 2-3 min, intoarcere si
prdjire incd 1-2 minute

Clatite - placa grill MED Preincalziti 1 min., prajiti cca. 1 min. 30 sec.,
intoarceti si prédjiti inca 30 de sec.

REMEDIEREA ERORILOR

PROBLEMA

SOLUTHI

FORMAREA DE FUM LA PREPARAREA PE GRATAR

La prepararea carnii grase sau altor feluri de mancare cu continut de grasime,
prin arderea de elementul de incdlzire se va ridica putin fum si va sari putina
grasime.

SOLUTIA 1: UMPLETI TAVA DE SCURGERE CU APA
Pentru a se forma mai putin fum, acoperiti fundul tavii de scurgere cu
putina apa (V2 cand, nu mai mult).

SOLUTIA 2: EVACUAREA FUMULUI
Asezati gratarul langd o hotd daca preparati feluri de mancare deosebit de
grase.

SOLUTIA 3: CURATAREA TAVII DE SCURGERE

Daca preparati mai multe portii pe grétar sau préjiti cu foarte mult ulei, pot
rdmane resturi la suprafata gratarului sau sa cada in tava de scurgere.Stergeti
neapdrtat suprafata grétarului si curatati deseori tava de scurgere. ATENTITE:
gratarul si tava de scurgere sunt fierbinti.Ldsati sa se raceascd mai intai.

SOLUTIA 4: SCHIMBAREA PREPARARII

Dacd marinati carnea sau legumele inainte de prepararea lor pe gratar,
reduceti cantitatea de ulei pentru a evita arderea si formarea de fum.Multumita
stratului antiaderent al gratarului si plcii grill (disponibila doar in setul Deluxe)
nu ramane nimic lipit, din acest motiv nefiind necesar mult ulei.

SOLUTIA 5: REDUCEREA TEMPERATURII
Reduceti temperatura la regulatorul de temperatura.

MANCAREA CADE PRIN ORIFICIILE GRATARULUI

TAIATI INGREDIENTELE iN BUCATI MAI MARI

Pentru a nu cddea nimic in tava de scurgere in timpul frigerii, nu agezati

bucéti mici pe gratar. Dacé cade ceva, opriti grétarul si |dsati-l s& se raceasca.
ATENTITE: gratarul si tava de scurgere sunt incé fierbinti. Lasati s& se rdceasca
inainte de curatare.Ridicati gratarul si indepartati bucatile de mancare.

CURATARE

ATENTIE: deconectati intotdeauna si ldsati sa se raceasca complet inainte de curatare. Gratarul este potrivit pentru masina de spalat vase.

Nu introduceti niciodata in masina de spalat regulatorul de temperatura cu cablul de curent!

FITI ATENT CA ACESTA SA FIE COMPLET USCAT iNAINTE DE URMATOAREA UTILIZARE.NU CONECTATI LA PRIZA, ATAT TIMP CAT GRATARUL ESTE

iNCA UMED. ALTFEL SE POATE AJUNGE LA UN SCURTCIRCUIT SAU RANIRI.

Nu folositi agenti abrazivi, curatitori pentru oale sau burete de sarma pentru curatarea suprafetei! In caz contrar, stratul s-ar putea deteriora.

1. TRotiti butonul rotativ in pozitia OFFAsigurati-va ca este scos cablul.Lasati aparatul sa se raceasca complet.

2. Stergeti grasimea in surplus sau resturile de pe gratar cu prosoape de hartie.Pentru razuirea resturilor puteti folosi si o spatulad din lemn sau plastic. Ridicati
gratarul si scoateti-l de pe baza Cool-Touch. Tineti ridicata inclinat placa grill (disponibild numai in setul Deluxe). Ideal, stergeti suprafata cu o carpa moale sub
apa curatd, calda si curgatoare. Placa grill este potrivita si pentru masina de spélat vase.

3. Ridicati si goliti tava de scurgere. Stergeti grdsimea in surplus cu prosoape de hartie. Spalati tava de scurgere cu apa calda cu sdpun.Tava de scurgere este

potrivitd si pentru masina de spalat vase.

4. Pentru stergerea bazei Cool-Touch folositi o carpa umeda sau un burete. Daca este necesar, spélati cu apé calda cu sapun. Baza Cool-Touch este potrivita si

pentru masina de spalat vase.

5.  Fiti atent ca gratarul si tava de scurgere sa fie complet uscate inainte de urmétoarea utilizare. Nu conectati la priza, atat timp cat gratarul este

inca umed.. Altfel se poate ajunge la un scurtcircuit sau raniri.

Din acest motiv produsul, la sfarsitul duratei sale de functionare ,nu va fi debarasat impreuna cu gunoiul menajer. Predati-l la punctele de colectare in
vederea recicldrii aparatelor electrice si electronice. Acest lucru este indicat de acest simbol de pe produs, din instructiunile de utilizare si de pe ambalaj.
= [nformati-va cu privire la punctele de colectare pe care le administreaza distribuitorul sau dumneavoastra locale. Revalorificarea si reciclarea aparatelor uzate

este o contributie importantd la protectia mediului.

|3 Ol
Acest produs corespunde directivelor europene. Adecvat pentru alimente

Tara de provenienta: China
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Technical Information:

220-240V ~ | 50/60Hz | 1000W

MEDIASHOP

Importeur | Importer | Importateur | Importatore | Importeur | Importoér
Dovozce | Dodavatel | Importator:

CH: MediaShop AG
Industriering 3 | 9491 Ruggell | Liechtenstein

EU: MediaShop GmbH
SchwarzottstraRe 2a | 2620 Neunkirchen | Austria

DE | AT | CH: 0800 376 36 06 — Kostenlose Servicehotline
ROW: +423 388 18 00
office@mediashop-group.com
www.mediashop.tv
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