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I T
WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

- VOR GEBRAUCH
DIESES PRODUKTS ALLE
WARNHINWEISE UND
ANLEITUNGEN LESEN
UND DANN BEFOLGEN.
UNSACHGEMASSE
VERWENDUNG KANN ZU
VERLETZUNGEN FUHREN.

WARNHINWEISE

= Fir Kinder unerreichbar
aufbewahren.

= Um Verletzungen zu vermeiden,
beim Umgang mit den
Schneiden vorsichtig sein.

= Nur auf trockenen ebenen
Unterlagen verwenden.

= Die Messerklinge nicht mit
Gewalt auf den Bavarian Edge™
aufdriicken.

VORSICHT!

= Vor Gebrauch sicherstellen, dass
die Arbeitsflache sauber, trocken
und eben ist. Bei welcher
Verwendung auch immer
Vorsicht walten lassen. Nicht nur
scharfe, auch stumpfe Messer
konnen schwere Verletzungen
verursachen. Beim Verwenden

des Bavarian Edge™ stets darauf
achten, dass sich Finger und
andere Korperteile abseits der
Schnittlinie befinden. Vor und
nach Gebrauch stets die Klinge
reinigen. Fir Keramik-Klingen
ungeeignet.

= Das Abtasten mit den
Fingern zur Abschétzung der
Schérfe kann unversehens zu
Schnittverletzungen fiihren. Zum
Uberpriifen der Schérfe des
Messers Testmaterial verwenden,
nicht die Finger.

* Finger beim Schérfen von
der Klinge fernhalten. Mit
geschérften Messern vorsichtig
umgehen, um weder sich selbst
noch andere zu schneiden oder
zu verletzen.

Nicht fiir Keramikmesser
geeignet
PRODUKT KANN VON DEN ABBILDUNGEN ABWEICHEN

VOR GEBRAUCH

Vor Gebrauch des Bavarian Edge™ sichergehen, dass die
Seite mit den Schleifarmen Ihnen zugewandt ist (Abb. A). Um
zu verhindern, dass der Bavarian Edge™ instabil wird und so
eventuell Verletzungen verursachen kann, halten Sie ihn mit
der anderen Hand fest und achten dabei darauf, dass diese
Hand der Klinge fernbleibt (Abb. B).

SCHLEIFEN

Zum Schleifen einer Messerklinge, die eine sehr scharfe, glatte
Kante haben soll, legen Sie den Messergriff senkrecht auf die
Hand und fiihren es durch die Offnung des Bavarian Edge™.
AnschlieRend schieben Sie mit der anderen Hand die Schleifarme
vorsichtig auseinander. Klinge leicht wie eine Sage vorwarts und
riickwarts bewegen (Abb. C). Nicht aufs Messer driicken.



GROBSCHLEIFEN

Zum Grobschleifen der Klinge das Messer so in die Hand
nehmen, dass der Griff hoher als die Spitze der Klinge

liegt. AnschlieRend das Messer sachte durch die Offnung
flihren (Abb. D), dabei nur leicht nach unten driicken. Nicht
gewaltsam vorgehen. Nur drei- bis viermal durchziehen. Auf
das Grobschleifen der Klinge unbedingt den Feinschliff folgen
lassen (Abb. E).

FEINSCHLEIFEN

Zum Feinschleifen der Klinge das Messer so in die Hand
nehmen, dass der Griff tiefer als die Spitze der Klinge

liegt. AnschlieRend das Messer sachte durch die Offnung
flihren (Abb. E), dabei nur leicht nach unten driicken. Nicht
gewaltsam vorgehen. Ein paarmal wiederholen.

JAPANMESSER (EINSEITIG ABGESCHRAGT)

Legen Sie |hr einseitig abgeschréagtes Japanmesser senkrecht
auf die Hand und fiihren Sie es durch die Offnung des Bavarian
Edge™. Anschlieend verschieben Sie das Messer in einem
35°-Winkel nach links, wie in Abb. F -1 gezeigt. Verschieben

es jedoch nach rechts, wenn die Abschragung an der rechten
Seite der Klinge ist. Dann das Messer sachte durch die
Offnung fiihren (Abb. F -2), dabei nur wenig Druck austiben.
Dies mehrmals wiederholen. Das Messer nicht gewaltsam
hinunter driicken.

SAGEMESSER

Legen Sie Ihr Sdgemesser senkrecht auf die Hand und fithren
Sie es durch die Offnung des Bavarian Edge™. AnschlieBend
verschieben Sie das Messer in einem 35°-Winkel nach rechts,
wie in Abb. G-1 gezeigt. Verschieben Sie es jedoch nach links,
wenn die Verzahnung an der linken Seite der Klinge ist. Dann
das Messer sachte durch die Offnung fiihren (Abb. G-2), dabei
nur wenig Druck ausiiben. Dies ein paarmal wiederholen. Das
Messer nicht gewaltsam hinunter driicken. Kein zusatzliches
Schérfen vornehmen.

KOMBIMESSER

Vielleicht haben Sie ein Messer, bei dem einige Bereiche der
Klinge gezahnt und die anderen doppelt abgeschragt sind.
,,SAGEMESSER“-AnIeitung fur die gezahnten Bereiche und
die Anleitungen ,FEINSCHLEIFEN“ / ,GROBSCHLEIFEN*

/ ,SCHLEIFEN" fur die doppelt abgeschragten Bereiche
heranziehen.

REINIGUNG

Im Zuge der Verwendung koénnen sich Metallspane am
Bavarian Edge™ und dem Messer, das Sie scharfen,
ansammeln. Wischen Sie unbedingt den Bavarian Edge™ ab
und zu mit einem weichen feuchten Tuch ab, um die Spane zu
entfernen. Achten Sie auch beim Scharfen eines Messers mit
dem Bavarian Edge™ darauf, alle Metallspane von der Klinge
zu entfernen. Der Bavarian Edge™ gehdrt nicht in den
Geschirrspller; nicht mit aggressiven Chemikalien zu reinigen
versuchen.

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS - READ AND
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FOLLOW ALL WARNINGS
AND INSTRUCTIONS
BEFORE USING THIS
PRODUCT. IMPROPER USE
CAN LEAD TO INJURY.

WARNINGS

= Keep out of the reach of children.

= To avoid injury, be careful when
handling the blades.

= Use only on dry flat surfaces.

= Do not force the knife blade on
the Bavarian Edge ™.

ATTENTION!

= Make sure the work surface is
clean, dry and level before use.
Caution should be exercised with
each use. Blunt knives can cause
serious injuries as well as sharp
ones. When using the Bavarian
Edge™ always make sure that
fingers and other body parts
are away from the cutting line.
Always clean the blade before
and after use. Unsuitable for
ceramic blades.

= Scanning with your fingers to
estimate the sharpness may
cause unexpected cuts. To test
the sharpness of the knife use
test material, not your fingers.

= Keep fingers away from the



blade when sharpening. Handle
with sharpened knives with care
S0 as not to cut or injure yourself
or others.

Not suitable for ceramic
knives
PRODUCT MAY DEVIATE FROM THE ILLUSTRATIONS

BEFORE USE

Before using the Bavarian Edge™, make sure the side with

the sanding arms is facing you (ill. A). To prevent the Bavarian
Edge™ from becoming unstable and possibly causing injury,
hold it firmly with the other hand, making sure that this hand is
removed from the blade (ill. B).

GRIND

To sharpen a knife blade that has a very sharp, smooth edge,
place the knife handle vertically on your hand and guide it
through the opening of the Bavarian Edge™. Then gently
slide the sanding arms apart with the other hand. Move blade
slightly forward and backward like a saw (ill. C). Do not push
on the knife.

ROUGH GRINDING

For rough grinding of the blade, take the knife in the hand so
that the handle is higher than the tip of the blade. Then gently
guide the knife through the opening (ill. D), and only lightly
press down. Do not use force. Pull through only three or four
times. Be sure to follow the rough grinding of the blade with
sanding (ill. E).

SANDING

To sand the blade more finely, hold the knife in your hand so
that the handle is lower than the tip of the blade. Then gently
guide the knife through the opening (ill. E), and only lightly
press down. Do not use force. Repeat a couple of times.

JAPANESE KITCHEN KNIFE (SINGLE-SIDED)

Lay your one-sided beveled Japanese kitchen knife vertically
on your hand and guide it through the opening of the Bavarian
Edge™. Then move the knife to the left at a 35° angle as shown
in ill. F-1. However, move it to the right if the bevel is on the
right side of the blade. Then gently guide the knife through
the opening (ill. F-2), applying only slight pressure. Repeat this
several times. Do not force the knife down.

SERRATED KNIFE

Lay your serrated knife vertically on your hand and guide it
through the opening of the Bavarian Edge™. Then move the knife
to the right at a 35° angle as shown in ill. G-1. However, move

it to the left if the teeth are on the left side of the blade. Then
gently guide the knife through the opening (ill. G-2), applying
only slight pressure. Repeat this a couple of times. Do not force
the knife down. Do not perform additional sharpening.

COMBINATION KNIFE

You may have a knife with some parts of the blade toothed
and the others double bevelled. Use the ,SERRATED KNIFE*
instructions for the serrated sections and the instructions
LSANDING" / ,ROUGH GRINDING* / ,GRINDING" for the
double-beveled sections.

CLEANING

During use, metal chips can accumulate on the Bavarian
Edge™ and the knife you are sharpening. From time to time,
wipe the Bavarian Edge™ with a soft damp cloth to remove
the chips. Also take care when sharpening a knife with the
Bavarian Edge™ to remove all metal chips from the blade. The
Bavarian Edge™ does not belong in the dishwasher; do not try
to clean with harsh chemicals.

FR_ |
CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES - LIRE

ET SUIVRE TOUS LES
AVERTISSEMENTS ET
INSTRUCTIONS AVANT
D“UTILISER CE PRODUIT.
UNE UTILISATION
INCORRECTE PEUT
ENTRAINER DES BLESSURES.

MISES EN GARDE

= Conserver hors de la portée des
enfants.

= Pour éviter les blessures, soyez
prudent lorsque vous manipulez
les lames.

= N'utilisez que sur des surfaces
planes et séches.

= Ne forcez pas la lame du
couteau sur le Bavarian Edge™.

ATTENTION !
= Assurez-vous que la surface
de travail est propre, seche et




plane avant utilisation. Quel que
soit I'usage, il faut faire preuve
de prudence. Les couteaux
émoussés peuvent causer de
graves blessures tout autant que
des couteaux tranchants. Lors de
I‘utilisation du Bavarian Edge™,
assurez-vous toujours que les
doigts et les autres parties du
corps sont éloignés de la ligne
de coupe. Toujours nettoyer la
lame avant et apres utilisation.
Ne convient pas aux lames en
céramique.

= Passer ses doigts sur la lame
pour évaluer son tranchant
peut provoquer des coupures
inattendues. Pour tester la
netteté du couteau, utilisez le
matérial d'essai, pas les doigts.

* Gardez les doigts éloignés
de la lame lors de |“aff(tage.
Manipuler avec soin des
couteaux aiguisés afin de ne pas
vous couper, vous blesser ou
blesser les autres.

Ne convient pas aux
couteaux en céramique

LE PRODUIT PEUT DIFFERER DES ILLUSTRATIONS
AVANT UTILISATION

Avant d'utiliser le Bavarian Edge™, assurez-vous que le coté

avec les bras de pongage est face a vous (lllustr. A). Pour éviter
que le Bavarian Edge™ ne devienne instable et ne provoque
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des blessures, tenez-le fermement avec I'autre main, en vous
assurant que cette main reste éloignée de la lame (lllustr. B).

AIGUISAGE

Pour aiguiser une lame de couteau qui doit avoir un bord trés
coupant et lise, placez le manche du couteau verticalement dans
votre main et guidez-le a travers l'ouverture du Bavarian Edge™.
Ensuite, faites glisser délicatement les bras de pongage avec
I'autre main. Déplacez la lame légérement en avant et en arriére
comme une scie (lllustr. C). N'appuyez pas sur le couteau.

AIGUISAGE GROSSIER

Pour l'aiguisage grossier de la lame, prenez le couteau dans

la main afin que le manche soit plus haut que I'extrémité de

la lame. Ensuite, guider doucement le couteau jusque dans
I'ouverture (lllustr. D), puis appuyez légerement vers le bas. Ne
pas utiliser la force. Faites un aller-retour seulement trois ou
quatre fois. Apres l‘aiguisage grossier, effectuez impérativement
un aiguisage fin (lllustr. E).

AIGUISAGE FIN

Pour aiguiser finement la lame, tenez le couteau dans la main
afin que le manche soit plus bas que I'extrémité de la lame.
Ensuite, guidez doucement le couteau a travers |‘ouverture
(lllustr. E), en n‘appuyant que trés légérement vers le bas. Ne
pas utiliser la force. Répétez plusieurs fois.

COUTEAU JAPONAIS (BISEAUTE SUR UNE SEULE FACE)
Tenez votre couteau biseauté unilatéral Japonais verticalement
dans votre main et guidez-le a travers l'ouverture du Bavarian
Edge™. Ensuite, déplacez le couteau vers la gauche a un
angle de 35 ° comme indiqué sur l'illustration F -1. Cependant,
déplacez-le vers la droite si le biseau est sur le coté droit de

la lame. Ensuite, guider doucement le couteau jusque dans
I'ouverture (lllustr. F-2), puis appuyez légerement Répétez
plusieurs fois. Ne forcez pas le couteau.

COUTEAU-SCIE

Tenez votre couteau-scie verticalement dans votre main et
guidez-le a travers l‘'ouverture du Bavarian Edge™. Ensuite,
déplacez le couteau vers la droite selon un angle de 35 ° comme
indiqué sur lillustr. G-1. Cependant, déplacez-le vers la gauche
si les dents sont sur le coté gauche de la lame. Ensuite, guider
doucement le couteau a travers l'ouverture (lllustr. G-2), en
n‘appliquant qu‘une légére pression. Répétez plusieurs fois. Ne
forcez pas le couteau. Pas d‘affiitage supplémentaire nécessaire.

COUTEAU COMBINE

Peut-étre avez-vous un couteau avec certaines parties

de la lame dentées et les autres biseautés. Suivez les
instructions ,,COUTEAU-SCIE" pour les sections dentelées
et les instructions ,AIGUISAGE" / ,, AIGUISAGE GROSSIER" /
LAIGUISAGE FIN“ pour les sections biseautées.

NETTOYAGE

Pendant I'utilisation, des copeaux de métal peuvent
s‘accumuler sur le Bavarian Edge™ et le couteau que vous
affitez. De temps en temps, essuyez le Bavarian Edge™ avec
un chiffon doux et humide pour enlever les copeaux. Lors de
|aiguisage avec le Bavarian Edge™ veillez a bien returer les
copeaux métalliques de la lame. Le Bavarian Edge™ n‘est pas
adapté au lave-vaisselle ; ne pas nettoyer avec des produits
chimiques agressifs.



IMPORTANTI ISTRUZIONI
DI SICUREZZA - LEGGERE
E SEGUIRE TUTTE LE
AVVERTENZE E LE
ISTRUZIONI PRIMA DI
UTILIZZARE IL PRODOTTO.
UN USO IMPROPRIO PUO
CAUSARE LESIONI.

AVVERTENZE

= Tenere fuori dalla portata dei
bambini.

= Per evitare lesioni, fare attenzione
quando si maneggiano le lame.

= Utilizzare solo su superfici piane
e asciutte.

= Non forzare la lama del coltello
su Bavarian Edge ™.

ATTENZIONE!

= Assicurarsi che la superficie
di lavoro sia pulita, asciutta e
livellata prima dell‘'uso. Usare
sempre cautela durante I‘utilizzo.
Non solo i coltelli affilati ma
anche quelli spuntati possono
causare gravi lesioni. Quando si
usa Bavarian Edge ™ assicurarsi
sempre che le dita e le altre parti
del corpo siano lontane dalla
linea di taglio. Pulire sempre la
lama prima e dopo |‘'uso. Non

adatto per lame in ceramica.

= Toccare la lama con le dita per
valutare se € affilata pud causare
tagli imprevisti. Per controllare
se il coltello & affilato, usare il
materiale di prova, non le dita.

= Tenere le dita lontano dalla lama
durante l‘affilatura. Maneggiare
con coltelli affilati con cura in
modo da non tagliare o ferire se
stessi o gli altri.

Non adatto per coltelli in
ceramica
IL PRODOTTO PUO DIVERGERE DALLE IMMAGINI

PRIMA DELL‘USO

Prima di utilizzare Bavarian Edge ™, assicurarsi che il lato con

i bracci di levigatura sia rivolto verso di sé (Fig. A). Per evitare

che Bavarian Edge ™ diventi instabile e possa causare lesioni,
tenerlo saldamente con |'altra mano, assicurandosi che questa
mano venga rimossa dalla lama (Fig. B).

RETTIFICA

Per affilare una lama che ha un bordo molto affilato e liscio,
posizionare il manico del coltello verticalmente sulla mano e
guidarlo attraverso |‘apertura di Bavarian Edge ™. Quindi fai
scivolare delicatamente i bracci di levigatura con I‘altra mano.
Sposta la lama leggermente in avanti e al‘indietro come una
sega (Fig. C). Non spingere sul coltello.

SGROSSATURA

Per sgrossare la lama, tenere il coltello in mano in modo
che la mano sia pitl in alto rispetto alla punta della lama.
Quindi guidare delicatamente il coltello attraverso I'apertura
(Fig. D), premendo leggermente verso il basso. Non usare la
forza. Passa solo tre o quattro volte. Assicurarsi di seguire la
sgrossatura della lama (Fig. E).

CARTEGGIATURA

Per carteggiare la lama, tenere il coltello in mano in modo che
la mano sia pit in basso rispetto alla punta della lama. Quindi
guidare delicatamente il coltello attraverso |‘apertura (Fig. E),
premendo solo leggermente verso il basso. Non usare la forza.
Ripeti un paio di volte.

TAGLIERINO (SINGOLO LATO)

Appoggia il taglierino smussato su un lato dellamano in
verticale e guidarlo attraverso |'apertura di Bavarian Edge ™.
Quindi spostare il coltello verso sinistra con un angolo di



35 ° come mostrato in Fig. F -1. Spostalo verso destra se la
smussatura si trova sul lato destro della lama. Quindi guidare
delicatamente il coltello attraverso I'apertura (Fig. F -2),
applicando solo una leggera pressione. Ripetere pit volte. Non
forzare il coltello verso il basso.

LAMA DELLA SEGA

Appoggiare la lama della sega in verticale sulla mano e guidarla
attraverso |‘apertura di Bavarian Edge ™. Quindi spostare il
coltello verso destra con un angolo di 35 ° come mostrato nella
figura G-1. Spostalo verso sinistra se la smussatura si trova sul
lato sinistro della lama. Quindi guidare delicatamente il coltello
attraverso |‘apertura (Fig. G-2), applicando solo una leggera
pressione. Ripeti questo un paio di volte. Non forzare il coltello
verso il basso. Nessuna affilatura aggiuntiva.
COMBINAZIONE METER

Forse hai un coltello con alcune parti della lama dentate e

le altre doppie bisellate. Utilizzare le istruzioni LAMA DELLA
SEGA per le sezioni seghettate e le istruzioni MACINAZIONE
FINE/MACINAZIONE GROSSA/ MACINAZIONE; per le sezioni
bisellate.

PULIZIA

Durante l'uso, i frammenti di metallo possono accumularsi sul
Bavarian Edge ™ e sul coltello che si sta affilando. Di tanto in
tanto, pulire Bavarian Edge ™ con un panno morbido inumidito
per rimuovere eventuali frammenti. Prestare attenzione anche
quando si affila un coltello il Bavarian Edge ™ per rimuovere
tutti i frammenti di metallo dalla lama. Bavarian Edge ™ non
fa parte della lavastoviglie; non provare a pulire con prodotti
chimici corrosivi.

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
- LEES EN VOLG ALLE
WAARSCHUWINGEN EN
INSTRUCTIES VOORDAT U
DIT PRODUCT GEBRUIKT.
VERKEERD GEBRUIK KAN
AANLEIDING GEVEN TOT
LETSEL.

WAARSCHUWINGEN

= Buiten het bereik van kinderen
houden.

= Wees voorzichtig bij het hanteren
van de messen om letsel te
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voorkomen.

= Gebruik alleen op droge vlakke
oppervlakken.

= Forceer het mes niet op de
Bavarian Edge ™.

LET OP!

= Zorg dat het werkoppervlak voor
gebruik schoon, droog en vlak is.
Wees voorzichtig bij welk gebruik
dan ook. Niet alleen scherpe, maar
ook botte messen kunnen ernstige
verwondingen veroorzaken. Let
er bij het gebruik van de Bavarian
Edge ™ altijd op dat de vingers en
andere lichaamsdelen niet in de
buurt van de snijlijn komen. Reinig
het mes altijd voor en na gebruik.
Ongeschikt voor keramische
bladen.

= Het betasten met de vingers
om de scherpte in te schatten
kan onverwachte snijwonden
veroorzaken. Gebruik testmateriaal
om de scherpte van het mes te
testen, niet de vingers.

= Houd vingers uit de buurt van
het mes tijdens het slijpen. Wees
voorzichtig met geslepen messen
om uzelf of anderen niet te bezeren
of te verwonden.



Niet geschikt voor
keramische messen
PRODUCT KAN AFWIJKEN VAN DE AFBEELDINGEN

VOOR GEBRUIK

Voordat u de Bavarian Edge ™ gebruikt, moet u ervoor zorgen
dat de kant met de slijparmen naar u toe is gericht (afb. A).
Om te voorkomen dat de Bavarian Edge ™ onstabiel wordt

en zodoende mogelijk letsel veroorzaakt, houdt u hem stevig
vast met de andere hand en zorgt u ervoor dat deze hand op
afstand blijft van het blad (afb. B).

SLUJPEN

Om een lemmet met een zeer scherpe, gladde rand te slijpen,
plaatst u de handgreep loodrecht op uw hand en leidt u deze
door de opening van de Bavarian Edge ™. Schuif vervolgens
de schuurarmen voorzichtig met de andere hand uit elkaar.
Verplaats het blad een vlot naar voren en naar achteren zoals
een zaag (afb. C). Duw niet op het mes.

GROF SLUUPEN

Voor het ruw slijpen van het mes, neemt u het mes zodanig in de
hand dat de mesgreep hoger ligt dan de punt van het mes. Leid
het mes vervolgens voorzichtig door de opening (afb. D), daarbij
slechts licht neerwaarts drukken. Forceer niet. Trek het mes
slechts drie of vier keer door het apparaat. Na grof geslepen te
zijn, moet het mes steeds fijn geslepen worden (afb. E).

FIJN SLUPEN

Voor het ruw slijpen van het mes neemt u het mes zodanig

in de hand dat de mesgreep hoger ligt dan de punt van het
mesblad. Leid het mes vervolgens voorzichtig door de opening
(afb. E) en druk het daarbij slechts licht omlaag. Forceer niet.
Herhaal een paar keer.

JAPANSE MESSEN (ENKELZIJDS)

Leg uw eenzijdig afgeschuind Japans mes verticaal op uw
hand en leid het door de opening van de Bavarian Edge ™.
Beweeg het mes vervolgens naar links onder een hoek van 35
°, zoals getoond in afb. F -1. Verplaats het echter naar rechts
als de afschuining zich aan de rechterkant van het mesblad
bevindt. Leid het mes vervolgens voorzichtig door de opening
(afb. F -2) en oefen slechts een lichte druk uit. Herhaal dit
meerdere keren. Forceer het mes niet.

GEKARTELD MES

Leg uw gekarteld mes verticaal op uw hand en leid het door de
opening van de Bavarian Edge ™. Beweeg het mes vervolgens
naar rechts onder een hoek van 35 °, zoals weergegeven in

afb. G-1. Verplaats het echter naar links als de tanden zich aan
de linkerkant van het mes bevinden. Leid het mes vervolgens
voorzichtig door de opening (afb. F -2), en oefen daarbij slechts
een lichte druk uit. Herhaal dit een paar keer. Forceer het mes
niet. Slijp niet bijkomend.

COMBINATIEMESSEN

Misschien hebt u een mes waarbij sommige delen van het mes
gekarteld zijn terwijl andere delen dubbel afgeschuind zijn.
Gebruik de instructies ,GEKARTELDE MESSEN" voor

de gekartelde secties en de instructies ,,FIINSLIJPEN" /
,GROFSLIJPEN / ,SLIJPEN* voor de dubbel afgeschuinde delen.

REINIGEN

Tijdens het gebruik kunnen er zich metaalresten verzamelen op
de Bavarian Edge ™ en op het mes dat u aan het slijpen bent.
Veeg af en toe de Bavarian Edge ™ af met een zachte, vochtige
doek om de resten te verwijderen. Pas ook op bij het slijpen
van een mes met de Bavarian Edge ™ dat alle metaalresten van
het blad verwijderd moeten worden. De Bavarian Edge ™ hoort
niet in de vaatwasser; probeer hem niet schoon te maken met
agressieve chemicalién.

[ HU
FONTOS BIZTONSAGI

UTASITASOK, A

TERMEK HASZNALATA
ELOTT OLVASSA EL ES
TARTSA BE AZ OSSZES
FIGYELMEZTETEST ES
UTASITAST. A NEM
MEGFELELO HASZNALAT,
SERULESEKET OKOZHAT.
ORIZZE MEG EZEKET AZ
UTASITASOKAT.

FIGYELMEZTETES

= A terméket tartsa tavol
gyermekektdl.

= Sériilések elker(lése érdekében,
kérjuk, hasznalja dvatosan.

= Az eszkOzt csak szaraz, lapos
fellileten hasznalja.

= Ne nyomja bele erGltetve a kést a
Bavarian Edge™ eszkozbe.

VIGYAZAT

= Hasznélat el6tt gondoskodjon
arrol, hogy a munkatertlet,
tiszta, széraz és sima legyen.
Mindig koriltekintéen jarjon




el, ha kést haszndl barmilyen
maddon. Az éles, de még a
tompa kések is sulyos sérilést
okozhatnak. Mindig tigyeljen
arra, hogy a keze vagy barmely
testrésze, ne legyen utjaban
a Bavarian Edge™ eszkozzel
végzett munkafolyamatoknak.
Mindig tisztitsa meg a kés élét
a Bavarian Edge™ hasznélata
el6tt és utdn. Nem hasznalhato
kerdmia kések élezésére.

= Ha a kés élességét az ujjain
torténé végighuzassal akarna
megadllapitani, akkor ez véletlen
vagast és sériilést okozhat. A kés
élességének megvizsgélaséra
hasznaljon egy teszt-anyagot. Ne
haszndlja az ujjait.

= Tartsa az ujjait tdvol az élt6l a
kés élesitése kdzben. Banjon
Ovatosan az élezett késekkel,
nehogy megvagja magét vagy
mdsban kért okozzon.

Keramia késekhez nem felel
meg
A TERMEK ELTERHET A KEPEKEN ABRAZOLT MINTATOL

HASZNALAT ELOTT

A Bavarian Edge™ hasznélata el6tt gy6z6djon meg arrdl,

hogy az eszkoznek az élez6 karokkal ellatott oldala On felé
nézzen. (A dbra) Annak érdekében, hogy megakadalyozza

a Bavarian Edge™ munka kdzbeni elmozdulasat, és ezzel a
sériilés veszélyének fellépését, tartsa a Bavarian Edge™ eszkozt
jo er6sen a mésik kezével, tigyelve arra, hogy az se tudjon
érintkezni a kés élével. (B abra).
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KOSZORULES

Kése pengéje koszortléséhez, hogy az egy nagyon éles, egyenletes
éllel rendelkezzen, tegye be a kést fligg6legesen a kezébe és a
Bavarian Edge™ nyildsaba. Ezutdn a masik kezével évatosan htizza
szét az élesitd karokat. Ovatosan hiizza a kés pengéjét elore és
hétra, flirészel6 mozgast imitélva. (C dbra) Ne nyomja le a kést.

DURVA ELEZES

A kése pengéjének durva élezéséhez vegye a kést a kezébe,
gy, hogy a kés fogantytja magasabban helyezkedjen el, mint
a hegye. Ezutan dvatosan hizza ét a kést a résen (D abra) és
kozben csak egy enyhe lefelé irdnyulé nyomast alkalmazzon.
Ne nyomja le a kést erdsen. Csak htizza &t a kést a nyildson
3-4 alkalommal. Miutdn a kést durvan megélezte, végezze el a
finom élesitést is. (E abra)

FINOM ELEZES

A kése pengéjének finom élezéséhez vegye a kést a kezébe,
ugy, hogy a kés fogantyuja alacsonyabban helyezkedjen el,
mint a hegye. Ezutén évatosan htizza &t a kést a résen (E dbra)
és kozben csak egy enyhe lefelé irdnyulé nyomast alkalmazzon.
Ne nyomja le a kést erdsen. Ismételje ezt meg néhanyszor.

JAPAN STILUSU KESEK (CSAK EGYIK OLDALON
LEHAJLO ELLEL)

Vegye a japdn stilust, egyik oldalon lehajlé éli kését
fliggéleges helyzetben a kezébe, és hizza &t a Bavarian Edge™
résén. Ezutdn forditsa el a kést balra 35 fokos szoghen, mint
ahogy az az F -1. dbran lathatd. Forditsa el a kést ehelyett
jobbra, ha a szegélyezés a penge jobb oldaldn talalhatd. Most
dvatosan huizza at a kést a nyildson keresztil (F -2 abra) és
kdzben csak egy enyhe lefelé irdnyulé nyomast alkalmazzon.
Ismételje ezt meg néhanyszor. Ne nyomja le a kést erésen.

FOGAZOTT KESEK ELEZESE

Vegye a fogazott kést fligg6leges helyzetben a kezébe, és hiizza
4t a Bavarian Edge™ résén. Ezutan forditsa el a kést jobbra 35
fokos szogben, mint ahogy az a G-1. dbran lathato. Forditsa el a
kést ehelyett balra, ha a fogazas a penge bal oldaldn talélhatd.
Most dvatosan huzza at a kést a nyildson keresztll (G-2 dbra)
és kozben csak egy enyhe lefelé irdnyulé nyomast alkalmazzon.
Ismételje ezt meg néhanyszor. Ne nyomja le a kést erésen. Ne
alkalmazzon semmilyen tovdbbi élesitést.

KOMBINALT KES ELEZESE

Lehet, hogy van olyan kése, amely pengéjének egyes részei
fogazottak és egyes részeken pedig a penge mindkét oldalon
lehajlé éllel van ellatva. Kovesse a ,,FOGAZOTT KESEK ELEZESE”
eldirasokat a fogazott részeken és a ,FINOM ELEZES”/"DURVA
ELEZES"/"KOSZORULES” instrukcidkat azokon a részeken, ahol a
penge mindkét oldalon lehajlé éllel van ellétva.

TISZTITAS

Az élezés soran osszegy(ilhet valamennyi fémforgacs a Bavarian
Edge™ eszkozon és az élezett kés pengéjén. Gondoskodjon arrdl,
hogy a Bavarian Edge™ eszkoz rendszeresen le legyen torolve
egy puha, nedves ruhdval a fémforgdcs eltdvolitasa érdekében.
Tovabbd, minden egyes alkalommal, amikor kést élez a Bavarian
Edge™ eszkozzel, gondoskodjon arrdl, hogy a fémforgécs el
legyen takaritva a kés pengéjérél. A Bavarian Edge™ nem
moshaté mosogatdgépben és ne tisztitsa erdsen karcold hatdsu
strold szerekkel.

Garancia: A termékre feltétel nélkdili, 2 éves garancia érvényes



eldallitasi- és anyaghibdk esetében. Ez a garancia nincs
kihatassal torvényes jogaira.

 cz
DULEZITE BEZPECNOSTNiI

POKYNY - PRED POUZITIM
TOHOTO VYROBKU SI
PRECTETE A NASLEDUJTE
VSECHNA UPOZORNENI

A POKYNY. NESPRAVNE
POUZITi MUZE VEST KE
ZRANENI.

UPOZORNENI

= Uchovavejte mimo dosah déti.

= Aby nedoslo k poranéni, budte
opatrni pfi manipulaci s kotouci.

= PouZivejte pouze na suchych
rovnych plochach.

» Cepel noze nenechavejte na
Bavarian Edge ™.

POZOR!

= Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je
pracovni plocha €istd, sucha a
rovnd. Pfi jakém pouZiti byste
méli byt opatrni. Nejen ostré, ale i
tupé noze mohou zpUsobit vaznd
zranéni. Pfi pouzivani Bavarian
Edge ™ se vzdy ujistéte, Ze prsty
a jiné casti téla jsou stranou od
linie fezani. Cepel vzdy Gistéte
pfed a po pouziti. Nevhodné pro
keramické Cepele.

= Pfi zkouSce prsty k odhadnuti
ostrosti muze zpUsobit
neoCekadvané porezani. Chcete-li
otestovat ostrost noze, pouZijte
zku$ebni materidl, ne prsty.

= Pfi ostfeni drzte prsty mimo ostfi.
Pfi manipulaci s brousenymi nozi
postupujte opatrné, aby nedoslo
k fiznuti nebo zranéni sebe nebo
jinych.

Neni vhodny pro keramické

noze

PRODUKT SE MUZE LISIT OD OBRAZKU

PRED POUZITIM

Pred pouzitim Bavarian Edge ™ se ujistéte, ze strana s brusnymi
rameny sméfuje k vdm (obr. A). Abyste zabranili tomu, aby

se Bavarian Edge ™ stal nestabilni a moznd zp(sobil zranéni,
drzte ho pevné druhou rukou a ujistéte se, zZe je tato ruka mimo
¢epel (obr. B).

BROUSENI

Chcete-li brousit ¢epel noze, ktera ma velmi ostré a hladké
okraje, polozte rukojet noze vertikalné na ruku a vedte pres
otvor Bavarian Edge ™. Poté opatrné posuiite druhou rukou
brusné rameno. Pohybuijte ostiim mirné dopfedu a dozadu jako
pila (obr. C). Netlacte na niiz.

HRUBE BROUSEN(

Pro hrubé brouseni ¢epele noze vezméte ntiz do ruky tak, aby
rukojet byla vyse nez $picka ¢epele. Potom vedte niiz otvorem
(obr. D), jen lehce stisknéte dol(i. NepouZivejte silu. Protahnéte
pouze tikrat nebo ¢tyfikrat. Po hrubém brouseni ¢epele
bezpodmine¢né musi ndsledovat jemné brouseni (obr. E).

JEMNE BROUSEN{

Pro jemné brouseni ¢epele noze vezméte niiz do ruky tak, aby
rukojet byla nize nez $picka ¢epele. Potom vedte n(iz otvorem
(obr. E), pfitom lehce tlacte dolt. Nepouzivejte silu. Nékolikrat
opakujte.

JAPONSKE NOZE (JEDNOSTRANNE ZKOSENE)

Umistéte japonsky jednostranné zkoseny n(z vertikélné na
ruku a vedte ho pies otvor Bavarian Edge™. Pak n(iz premistéte
doleva pod tihlem 35 °, jak je zndzornéno na obr. F -1. Piesunite
ho doprava, pokud je zkoseni na pravé strané ¢epele. Potom
vedte niz otvorem (obr. F-2), jen lehce tlacte. Vicekrat opakujte.
Netlacte ntiz dol(i nasilim.
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NUZ PILY

Polozte n(iz pily svisle na ruku a vedte ho otvorem Bavarian
Edge™. Pak ntiz premistéte doprava pod thlem 35 °, jak je
znézornéno na obr. G -1. Pfesuiite ho doleva, pokud je ozubeni
na levé strané ¢epele. Potom vedte niiz otvorem (obr. G-2), jen
lehce tlacte. Nékolikrat opakujte. Netlacte ntz dolt nésilim.
Neprovéddéjte zadné dalsi brouseni.

KOMBINOVANY NUZ

Mozna méte n(iz s nékterymi ¢astmi ¢epele ozubenymi a
ostatnimi dvojité zkosenymi. Pro ozubené ¢ésti noze pouzijte
instrukce pro ,, NUZ PILY* a instrukce pro ,JEMNE BROUSENI“
/ ,HRUBE BROUSENI* / ,BROUSENI“ pro dvojité zkosené
oblasti.

CISTENI

Béhem pouzivani se mohou na Bavarian Edge ™ a nozi, ktery
brousite, hromadit kovové tiisky. Cas od ¢asu otete Bavarian
Edge ™ mékkym navlh¢enym hadiikem, abyste odstranili $pony.
Daévejte pozor i pfi brouseni noze pomoci Bavarian Edge™,
abyste odstranili véechny kovové tfisky z ¢epele. Bavarian
Edge™ nepatii do myc¢ky nadobi; nesnazte se ho vycistit
agresivnimi chemikaliemi.

sk |
DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY - PRED POUZITIM
TOHTO VYROBKU SI
PRECITAJTE A POTOM
DODRZIAVAJTE VSETKY
UPOZORNENIA A POKYNY.
NEODBORNE POUZIVANIE
MOZE VIEST K ZRANENIAM.

VYSTRAZNE UPOZORNENIA

= Uchovavajte mimo dosahu deti.

= Aby ste predisli poraneniu, pri
manipuldcii s ¢epefami budte
opatrni.

= PouZivajte iba na suchom a
rovnom podklade.

» Cepel noza nepritldéajte na
brisku Bavarian Edge™ silou.
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POZOR!

* Pred pouzitim sa uistite, ze je
pracovny povrch Cisty, suchy a
rovny. Bez ohfadu na sp6sob
pouzitia budte vzdy maximalne
opatrni. Nielen ostré, ale aj
tupé noze mézu sposobit vazne
zranenia. Pri pouziti brasky
Bavarian Edge™ dbajte vzdy na to,
aby sa prsty a ostatné Casti tela
nachddzali mimo liniu rezu. Pred
a po pouZziti vzdy vycistite ¢epel.
Nevhodné pre keramické Cepele.

= Pri skdsani kvality naostrenia
¢epele prstami moze dojst
pri nepozornosti k reznym
poraneniam. Na overenie kvality
naostrenia ¢epele pouZivajte
skusobny materidl, nie prsty.

= Pri brdseni sa prstami
nepriblizujte k ¢epeli. S
naostrenymi nozmi zaobchédzajte
opatrne, aby ste neporezali alebo
nezranili seba ani inych.

Nie je vhodné pre keramické
noze

PRODUKT SA MOZE ODLISOVAT OD ZNAZORNENIA NA
OBRAZKOCH

PRED POUZITIM

Pred pouzitim brisky Bavarian Edge™ sa uistite, Ze je strana s
brdsnymi ramenami otoc¢end smerom k vam (obr. A). Aby ste
zabranili strate stability briisky Bavarian Edge™ a pripadnym
zraneniam, druhou rukou ju pevne drzte a uistite sa, Ze je tato
ruka dostatocne vzdialena od ¢epele (obr. B).



BRUSENIE

Ak chcete naostrit ¢epel noza, ktord ma velmi ostrd a hladku
hranu, polozte rukovat noza kolmo do ruky a vedte ndz cez
otvor v briiske Bavarian Edge™. Potom druhou rukou opatrne
roztiahnite briisne ramend od seba. Pohybujte ¢epelou zfahka
dopredu a dozadu ako pri pileni (obr. C). Nepritléacajte na néz.

BRUSENIE NAHRUBO

Pri briiseni ¢epele nahrubo vezmite néz do ruky tak, aby bola
rukovat vyssie ako hrot ¢epele. Potom zfahka potiahnite noz cez
otvor (obr. D), pritom ho iba jemne

pritlacajte nadol. Nepouzivajte pritom silu. Pretiahnite iba

tri alebo $tyrikrat. Po nabrdseni ¢epele nahrubo ju musite
bezpodmienecne nabrdsit najemno (obr. E).

BRUSENIE NAJEMNO

Pri briiseni ¢epele najemno vezmite ndz do ruky tak, aby
bola rukovét nizsie ako hrot ¢epele. Potom zlahka potiahnite
no6z cez otvor (obr. E), pritom ho iba jemne pritld¢ajte nadol.
Nepouzivajte pritom silu. Niekolkokrét zopakuijte.

JAPONSKY NOZ (JEDNOSTRANNY)

Polozte jednostranne zbriseny japonsky n6z kolmo do ruky

a prestréte ho cez otvor v briske Bavarian Edge™. Potom
posunite n6z dofava pod uhlom 35° podla zndzornenia na obr.
F-1. Ak je v8ak zbrisena hrana na pravej strane ¢epele, natocte
ho smerom doprava. Potom zfahka prestréte noz cez otvor (obr.
F-2), pricom pouzivate iba mierny tlak. Viackrét zopakujte. N6z
nepritlacajte nadol prili$ silno.

VRUBKOVANY NOZ

Polozte vriibkovany néz kolmo do ruky a prestréte ho cez otvor v
briske Bavarian Edge™. Potom posuiite néz doprava pod uhlom
35° podla znazornenia na obr. G-1. Ak je véak vriibkovanie na
lavej strane cepele, posuiite n6z smerom dofava. Potom zlahka
prestréte ndz cez otvor (obr. G-2), pricom pouzivate iba mierny
tlak. Toto niekolkokrét zopakujte. N6z nepritlacajte nadol prili§
silno. Nevykondvajte ziadne dalsie ostrenie.

KOMBINOVANY NOZ

Mozno méte noz, ktorého ¢epel je na niektorych miestach
vribkovana a na inych obojstranne zbrisend. Na vribkované
oblasti pouzite pokyny pre ,VRUBKOVANY NOZ* a na
obojstranne zbriisené miesta ¢epele pouzite pokyny pre
L,BRUSENIE NAJEMNO*/,,BRUSENIE NAHRUBO"/,BRUSENIE*.

CISTENIE

Pocas pouzivania sa na briske Bavarian Edge™ a nozi,

ktory ostrite, mézu hromadit kovové triesky. Z ¢asu na ¢as
nezabudnite utriet brisku Bavarian Edge™ mékkou navihéenou
handrickou, aby ste z nej odstranili triesky. Davajte pozor aj pri
ostreni noza pomocou brtisky Bavarian Edge™ na to, aby sa z
¢epele odstranili vsetky kovové triesky. Briska Bavarian Edge™
sa nesmie cistit v umyvacke riadu; nepokusajte sa ju Cistit
agresivnymi chemikaliami.

_____ RO |
INSTRUCTIUNI
IMPORTANTE DE
SIGURANTA - iNAINTE DE

A UTILIZA ACEST PRODUS

CITITI $1 APOI URMATI

TOATE AVERTIZARILE

S| INSTRUCTIUNILE

. UTILIZAREA

NECORESPUNZATOARE

POATE CONDUCE LA

VATAMARI.

AVERTIZARI

= Pé&strati in locuri inaccesibile
copiilor.

= Pentru a evita vatdmarile, aveti
grija la manipularea téisurilor.

= Utilizati numai pe suprafete
plane uscate.

* Nu apésati cu forta lama cutitului
pe Bavarian Edge™.

ATENTIE!

» {nainte de utilizare asigurati-
va cé suprafata de lucru este
curatd, uscata si pland. La orice
utilizare procedati cu precautie.
Nu numai cutitele ascutite, dar si
cele boante pot cauza vatamari
grave. Atunci cand utilizati
Bavarian Edge™ asigurati-va
intotdeauna ca degetele si alte
parti ale corpului sunt departe
de linia de tdiere. Curétati
intotdeauna lama inainte si dupa
utilizare. Este neadecvat pentru
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lamele ceramice.
= Palparea cu degetele pentru a
estima ascutimea poate conduce
la vdtamarea neasteptatd
prin tdiere. Pentru a verificare
ascutimea cutitului, utilizati
materialul de testare, nu degetele.
= La ascutire tineti degetele
departe de lama cutitului.
Manipulati cu atentie cutitele
ascutite, astfel incat s& nu
va taiati sau va raniti pe
dumneavoastra sau pe ceilalfi.

Nu este adecvat pentru
cutite ceramice
PRODUSUL POATE DIFERI FA]'i\ DE CEL DIN IMAGINI

iNAINTE DE FOLOSIRE

inainte de a utiliza Bavarian Edge™, asigurati-va cé partea cu
bratele de slefuit este indreptata spre dvs. (fig. A). Pentru a
preveni ca Bavarian Edge™ sa devina instabil si sa poatd cauza
eventaule vatamari, tineti-I ferm cu cealaltd mana, asigurandu-
va cd aceastd mana ramane departe de lama (fig. B).

SLEFUIRE

Pentru a slefui o lama de cutit care trebuie sa aiba o muchie
foarte ascutitd, netedd, asezati manerul cutitului vertical pe
mana si conduceti-1 prin deschiderea dispozitivului Bavarian
Edge™. in continuare, cu cealaltd mana indepértati cu
precautie bratele de slefuire intre ele. Deplasati lama usor
fnainte si inapoi ca un ferastrau (fig. C). Nu apasati pe cutit.

SLEFUIRE GROSIERA

Pentru slefuirea grosierd a lamei, luati cutitul in mana astfel
incat manerul sé fie mai mare decat varful lamei. In continuare
conduceti lent cutitul prin deschidere (fig. D), in acest timp
apasati doar usor in jos. Nu procedati cu forta. Treceti prin
dispozitiv numai de trei sau patru ori. Dupa slefuirea grosiera,
obligatoriu urmati cu slefuirea de finete (fig. E).

SLEFUIREA DE FINETE

Pentru a selfui de finete lama, tineti cutitul in mana, astfel incat
manerul sa fie mai jos decat varful lamei. Apoi conduceti cutitul
lent prin deschiderea (fig. E), apasand in acest timp doar usor
in jos. Nu procedati cu forta. Repetati de cateva ori.
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CUTIT JAPONEZ (TESIRE PE O PARTE)

Asezati-va cutitul japonez cu tesirea pe o singuré parte, vertical
pe mana dvs. si il conduceti prin deschiderea dispozitivului
Bavarian Edge™. in continuare mutati cutitul la stanga la un
unghi de 35°, asa cum se arata in fig. F-1. Cu toate acestea,
deplasati-o spre dreapta dacd inclinarea se afld pe partea
dreapta a lamei. Apoi conduceti lent cutitul prin deschidere
(fig. F-2), aplicand doar o presiune usoara. Repetati aceasta
actiune de mai multe ori. Nu apdsati cu fortd cutitul in jos.

CUTIT DINTAT

Asezati cutitul dintat vertical pe mana dvs. si il conduceti prin
deschiderea Bavarian Edge™. Apoi deplasati cutitul catre
dreapta intr-un unghi de 35°, aga cum se arata in fig. G-1.
Deplasati-| respectiv spre stanga daca dantura este pe partea
stanga a lamei. Apoi conduceti cutitul lent prin deschidere
(fig. G-2), aplicand doar o presiune usoara. Repetati aceasta
actiune de cateva ori. Nu apasati cu fortd cutitul in jos. Nici
efectuati nicio ascutire suplimentara.

CUTIT COMBI

Poate cd aveti un cutit, unele zone ale lamei sunt zimtate si
altele dublu tesite. Consultati instructiunile ,CUTITE DINTATE"
pentru zonele zimtate si instructiunile ,SLEFUIRE DE FINETE" /
LSLEFUIRE GROSIERA“ / LSLEFUIRE" pentru zonele tesite dublu.
CURATARE

in timpul utilizérii, se pot acumula aschii de metal pe Bavarian
Edge™ si cutitul pe care il ascutiti. Din cand in cand, stergeti
Bavarian Edge™ cu o laveta moale, umedd, pentru a elimina
spanurile. De asemenea, aveti grijé atunci cand ascutiti un cutit cu
dispozitivul Bavarian Edge™ s& indepartati toate aschiile de metal
de pe lama. Bavarian Edge™ nu se introduce in masini de spélat
vase; nu incercati sa curatati cu substante chimice agresive.

WAZNE ZASADY
BEZPIECZENSTWA —
PRZED ROZPOCZECIEM
KORZYSTANIA Z TEGO
PRODUKTU NALEZY
PRZECZYTAC WSZYSTKIE
OSTRZEZENIA |
INSTRUKCJE, A NASTEPNIE
ICH PRZESTRZEGAC.
NIEPRAWIDLOWE UZYCIE
MOZE SPOWODOWAC
OBRAZENIA.




OSTRZEZENIA

* Przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Aby unikng¢ obrazen, zachowac
ostrozno$¢ podczas postugiwania
sie nozami.

= Uzywac tylko na suchych,
ptaskich powierzchniach.

* Nie dociskaé ostrza noza sitg do
Bavarian Edge™.

UWAGA!

* Przed uzyciem upewnic sie, ze
powierzchnia robocza jest czysta,
sucha i ptaska. Niezaleznie
od tego nalezy zachowac¢
ostrozno$c. Nie tylko ostre,
ale rowniez tepe noze moga

spowodowac¢ powazne obrazenia.

Podczas uzywania urzgdzenia
Bavarian Edge™ nalezy uwazac,
aby palce i inne czesci ciata
byty oddalone od linii cigcia.
Zawsze czyscic¢ ostrze przed i po
uzyciu. Nie stosowac do ostrzy
ceramicznych.

= Dotykanie palcami w celu
oszacowania ostroSci moze
spowodowac nieoczekiwane
przeciecia. Aby sprawdzi¢
ostro$¢ noza, uzy¢ materiatu
testowego, a nie palcow.

* Podczas ostrzenia trzymac palce
z dala od ostrza. Ostroznie
postugiwac sie naostrzonymi
nozami, aby nie skaleczy¢ sie
albo zranic siebie lub innych.

Nie nadaje sie do nozy
ceramicznych
PRODUKT MOZE ROZNIC SIE OD ILUSTRACJI

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem urzadzenia Bavarian Edge™ upewnij sig, ze strona
z ramionami szlifujgcymi jest skierowana w Twoja strone (rys. A).
Aby nie dopusci¢ do niestabilnosci Bawarii Edge™ i w ten sposéb
nie dopusci¢ do obrazen, przytrzymaj je mocno druga reka,
upewniajac sie, ze ta dfon znajduje sie z dala od ostrza (rys. B).

OSTRZENIE

Aby naostrzy¢ ostrze noza, ktére ma mie¢ bardzo ostra, gtadka
krawedzZ, umie$¢ uchwyt noza pionowo na dfoni i poprowadz
go przez otwor urzadzenia Bavarian Edge™. Nastepnie
ostroznie rozsun ramiona szlifujgce drugg reka. Przesuwaj
ostrze do przodu i do tytu w sposdb analogiczny do poruszania
pita (rys. C). Nie dociska¢ noza.

OSTRZENIE ZGRUBNE

W celu naostrzenia zgrubnego chwy¢ ostrze noza w taki
spos6b, aby uchwyt znajdowat sie wyzej niz koricéwka ostrza.
Nastepnie delikatnie poprowadz néz przez otwor (rys. D), lekko
dociskajac go w dét. Nie uzywaj sity. Przeciagnij néz tylko trzy
lub cztery razy. Po naostrzeniu zgrubnym ostrza bezwzglednie
wykonaj ostrzenie doktadne (rys. E).

OSTRZENIE DOKLADNE

Aby doktadnie naostrzy¢ ostrze, przytrzymaj néz w dtoni tak,
aby uchwyt znajdowat sie nizej niz koricéwka ostrza. Nastepnie
delikatnie poprowadz néz przez otwor (rys. E), dociskajac go
lekko w dét. Nie uzywaj sity. Powt6rz czynnosé kilka razy.

NOZ JAPONSKI (JEDNOSTRONNY)

Potdz néz japonski z jednostronnym $cieciem pionowo na
dtoni i poprowadz go przez otwdr urzadzenia Bavarian Edge™.
Nastepnie przesun n6z w lewo pod katem 35°, jak pokazano
na rysunku F-1. Przesuri n6z w prawo, jesli Scigcie znajduje
sig po prawej stronie ostrza. Nastepnie delikatnie poprowadz
no6z przez otwor (rys. F-2), wywierajac jedynie niewielki nacisk.
Powt6rz czynno$é kilka razy. Nie dociskaj noza w dét.

NOZ ZABKOWANY

Pot6z néz zabkowany pionowo na dtoni i poprowadz go przez
otwor urzadzenia Bavarian Edge™. Nastepnie przesun néz w
prawo pod katem 35°, jak pokazano na rysunku G-1. Przesun noz
w lewo, jesli zeby znajdujg sie po lewej stronie ostrza. Nastepnie
delikatnie poprowadz ndz przez otwdr (rys. G-2), wywierajac
jedynie niewielki nacisk. Powtdrz czynnos¢ kilka razy. Nie
dociskaj noza w dét. Nie wykonuj dodatkowego ostrzenia.
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NOZ UNIWERSALNY

Dostepne sa noze, ktére w niektérych obszarach ostrza
posiadaja uzebienie, a w innych dwustronne $cigcie.
Postepuj zgodnie z instrukcja ,NOZ ZABKOWANY” przy
ostrzeniu czesci z zgbami oraz instrukcja ,,OSTRZENIE
DOKtADNE” / ,0STRZENIE ZGRUBNE” / ,0STRZENIE” przy
ostrzeniu czesci z dwustronnym $cigciem.

CZYSZCZENIE

Podczas uzytkowania na urzadzeniu Bavarian Edge™ i na
ostrzonym nozu mogq gromadzi¢ sie metalowe widry. Od czasu
do czasu nalezy koniecznie wyciera¢ urzadzenie Bavarian
Edge™ migkka, wilgotna $ciereczka, aby usuna¢ widry. Réwniez
podczas ostrzenia noza przy uzyciu urzadzenia Bavarian Edge™
nalezy usuwaé wszystkie metalowe widry z ostrza. Urzadzenia
Bavarian Edge™ nie nalezy my¢ w zmywarce; nie czysci¢ go
agresywnymi §rodkami chemicznymi.
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