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Gerateaufbau (de)

Abdeckung fiir Mixeraufsatz
Mixeraufsatz

Timer mit LC-Display
Abdeckung fiir Zubehorteile
Aufnahme fiir Riihrwerkzeuge
Gehiduse
Entriegelungsknopf
Riihrschiissel 3 |
Spritzschutz
Geschwindigkeitsregler
Flachriihrer

Knethaken

Riihrbesen

Teigschaber
Kabelaufwicklung

Appliance assembly (en)
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Cover for mixer attachment
Mixer attachment

Timer with LCD

Cover for accessories
Attachment for mixer accessories
Casing

Release button

3l mixing bowl

Splash guard

Speed controller

Flat beater

Dough hook

Whisk

Dough scraper

Cord winder

Composition de I'appareil (fr)
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Couvercle pour blender
Blender

Minuterie avec écran LCD
Couvercle pour accessoires
Axe de fixation des ustensiles
Boitier

Bouton de déverrouillage
Bol mélangeur de 3 |
Collerette antiprojections
Régulateur de vitesse
Batteur plat

Crochets malaxeurs

Fouets

Spatule a pate

Enrouleur de cable

Componenti (it)
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Coperchio per bicchiere per frullatore

Bicchiere per frullatore

Timer con display LCD
Coperchio per accessori
Alloggiamento per gli agitatori
Corpo macchina

Pulsante di sgancio

Ciotola da 3 |

Paraspruzzi
Regolatore di velocita
Mescolatore piatto
Gancio impastatore
Fruste

Raschietto

Cavo di avvolgimento

Cihaz bilesenleri (tr)
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Mikser basligi icin kapak
Mikser baslig

LC ekranli zamanlayici
Aksesuarlar igin kapak
Karistirma aletleri icin kayit
Govde

Kilit Acma Diigmesi

3 litrelik karistirma kabi
Sigrama korumasi

Hiz ayari kontrolii

Diiz karistirici

Hamur kancasi
Karistirma ¢irpacagi
Hamur kaziyici

Kablo sarma diizenegi

Samenstelling van het apparaat (nl)

Afdekkap voor mixeropzetstuk
Mixeropzetstuk

Timer met LC-display
Afdekkap voor accessoires
Houder voor roeraccessoires
Behuizing
Ontgrendelingsknop
Mengkom 3 |
Spatbescherming
Snelheidsregelaar

Platte mengarm

Kneedhaak

Gardes

Deegkrabber

Kabelvak

Apparatets dele (da)
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Afdaekning til mixeropsats
Mixeropsats

Timer med LC-display
Afdaekning til tilbehgrsdele
Optagelse til tilbehgrsdele
Hus

Laseknap

Roreskal 3 |

Steenkskaerm
Hastighedsregulator

Fladt piskeris

Dejkrog

Piskeris

Dejskraber

Kabelopvikling
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Apparatens delar (sv)

Skydd for mixerenhet
Mixerenhet

Timer med LCD-display
Skydd for tillbehorsdelar
Féste for blandarverktygen
Holje

Upplasningsknapp
Blandningsskal 3 |
Stankskydd

10 Hastighetsviljare

11 Flatblandare

12 Degkrok

13 Vispar

14 Degskrapa

15 Sladdvinda

Laitteen osat (fi)

1 Sekoituskannun kansi
Sekoituskannu

3 Ajastin ja LC-ndyttd

4 Tarvikeosien kansi

5  Sekoitintyokalujen kiinnitin

6 Kotelo

7

8

9
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Kiertosaddin
Sekoituskulho 3 1
Roiskesuoja

10 Nopeussadddin

11 Litted sekoitin

12 Taikinakoukku

13 Vatkain

14 Taikinakaavin

15 Johdon kelauspidike

Utstyr (no)

Deksel for mikser
Mikser

Tidsur med display
Deksel for tilbehorsdeler
Feste til roreredskap
Hus

Utlgserknapp
Rerebolle 3 |
Sprutbeskyttelse

10 Hastighetsregulator
11 Flatvisp

12 Eltekrok

13 Rorestav

14 Slikkepott

15 Kabeloppvikling
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Gebrauchsanweisung

Wichtige Sicherheitshinweise

= Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fihigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Netzstecker
bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern, die sich
beim Gebrauch bewegen.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Vorsicht ist beim Einfiillen heier Flissigkeiten in eine Kompakt-
Kilichenmaschine oder einen Mixer geboten, da die Flissigkeit in Form
einer plotzlichen Dampfschwade wieder aus dem Gerat ausgestolBen
werden kdnnte.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehdores und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung gekommen sind.
Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen
Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen
gewerblichen Bereichen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
- in Friihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
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* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur Folge
haben.

= VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch ein unbeabsichtigtes
Riicksetzen des Schutztemperaturbegrenzers zu vermeiden, darf das
Gerat nicht Gber eine externe Schaltvorrichtung wie beispielsweise
eine Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem Stromkreis
verbunden sein, der regelmaBig durch eine Einrichtung ein- und
ausgeschaltet wird.

* Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren des Krugs und beim Reinigen.

* UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fiihren.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerates.

Sie soll sorgfiltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbenutzer weitergegeben werden.

Das Gerét darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser Gebrauchsanweisung, verwendet
werden.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 370-430 W
Schutzklasse: |

A Sicherheitshinweise

Gefahrliche Netzspannung!
Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kann zu elektrischem Stromschlag fiihren.
= Gerat nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.
= Der Netzstecker muss frei zuganglich sein, damit das Gerat im Notfall leicht vom Netz getrennt
werden kann.
= Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb und ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn:
Gerat oder Netzkabel beschadigt ist }
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.
= (Offnen Sie das Gehiuse nicht, sondern iiberlassen Sie die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie
sich dazu an eine Fachwerkstatt. Bei eigensténdig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgeméBem
Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantieanspriiche ausgeschlossen.
= Tauchen Sie weder das Gerat selbst noch Netzkabel oder -stecker in Wasser.
= Verwenden Sie das Geradt nur in trockenen Innenrdumen. Betreiben Sie es nie in Feuchtrdumen oder
im Regen.




= Das Gerat nicht mit leerem Mixeraufsatz einschalten.

= Der Mixeraufsatz immer mit geschlossenem Deckel betreiben.

= Vor Abnehmen des Deckels unbedingt den Stillstand des Messers abwarten.

= Beim laufendem Gerat keinesfalls mit Gegenstanden in den Mixeraufsatz
hantieren.

= Nicht in den Mixeraufsatz hinein greifen, bevor der Netzstecker gezogen ist.

= Vor dem Abnehmen des Mixeraufsatzes unbedingt den Geschwindigkeitsregler
auf die Aus-Position (0) stellen.
Achtung! Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln mit dem Mixeraufsatz
besteht Verbriihungsgefahr. Im Extremfall kdnnte der Mixeraufsatz beschadigt
werden. Es diirfen nur Lebensmittel mit maximal 60°C verarbeitet werden. In
diesem Fall den Mixeraufsatz hochstens halb fiillen und den Deckel wahrend des
Betriebs mit der Hand fest driicken.

Verwendungszweck

Das Gerat verfligt tiber Zubehdrteile (Flachriihrer, Knethaken und Riihrbesen),

die ausschlieBlich zum Rihren, Mischen, Kneten und Schlagen von Lebensmittel
verwendet werden kénnen.

Das Gerat ist mit einem Mixeraufsatz ausgestattet, der fiir die Zubereitung von
Smoothies und Shakes geeignet ist.

Mit demoptional erhaltlichen Zubehdr kann das Gerat fiir weitere vielfaltigen
Anwendungen eingesetzt werden: zum Schneiden und Raspeln, zur Herstellung von
Hackfleisch, zum Ausrollen von selbstgemachten Teig, zum Scheiden von Spaghetti
oder Tagliatelle.

Inbetriebnahme

= Entfernen Sie alle Verpackungsteile von dem Gerét.

= Reinigen Sie vor der Verwendung das Gerat wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege" beschrieben.

= Driicken Sie den Entriegelungsknopf (7), um den Riihrarm nach oben zu
klappen (Abb. A).

= Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (10) in die Aus-Position (0).

= Schieben Sie das gewiinschte Riihrwerkzeug (Flachriihrer, Knethaken oder
Rihrbesen) bis zum Anschlag in die Aufnahme ein und verriegeln Sie es mit
einer Drehung gegen den Uhrzeigersinn (Abb. B).

= Setzen Sie die Rihrschissel (8) auf den Sockel. Achten Sie darauf, dass der
Griff sich seitlich zum Gerit befindet. Drehen Sie die Riihrschiissel (8) im
Uhrzeigersinn (Abb. C).
Hinweis: Die Riihrschiissel (8) nicht zu fest drehen.

= Driicken Sie den Riihrarm herunter bis er horbar einrastet.

= Stecken Sie nun den Netzstecker in die Steckdose.
Hinweis: Das Gerat verfligt Giber eine integrierte automatische
Kabelaufwicklung (15). Die nicht benétigte Linge des Netzkabels kénnen Sie
einfach im Gerat verstauen. Ziehen Sie am Netzkabel. Dieses wird automatisch
ins Gerit eingerollt (Abb. D).

= Das LC-Display (3) leuchtet weiB. Die voreingestellte Zeit ,00" wird angezeigt.
Sie kdnnen das Gerat sowohl mit als auch ohne Timer-Funktion verwenden.
Folgen Sie den Schritten im Kapitel ,Timer-Funktion”, um die voreingestellte
Zeit zu dndern.
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Hinweis: Nach 1 Minute ohne Betédtigung der Zeiteinstellung schaltet sich das
LC-Display (3) automatisch aus.

= Wihlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit und das Gerét startet.

= Der LED-Ring am Geschwindigkeitsregler (10) leuchtet in weiB auf.
Hinweis: Das Gerat ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet. Es startet
nur, wenn der Riihrarm korrekt herunter geklappt ist und die Abdeckungen fiir
Zubehorteile (4) und fir Mixeraufsatz (1) aufgesetzt sind.
Hinweis: Die Kiichenmaschine benétigt eine Einlaufphase in der sich alle
mechanischen Komponenten aufeinander abstimmen. Hierbei kdnnen
kurzzeitig laute Betriebsgerdusche, speziell bei der Zubereitung von schweren
Teigen auftreten.

= Nach Beendigung des Rihrvorganges stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
(10) in die Aus-Position (0).

= Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die Riihrschiissel (8)
entnehmen.

Riihrwerkzeuge und lhre Anwendung

Verwendungs- Riihrmenge | Geschwindig- | empfohlene

WIELEEN, beispiele max. keitsstufe Riihrzeit

leichte bis normale Teige

Flachriihrer Kuchenteig/Riihrteig 1.1 kg 2-4 40-80 Sek.
Miirbeteig 1kg 2-4 40-60 Sek.
Kartoffelbrei 1.3 kg 1-3 40-70 Sek.

schwere Teige

Knethaken Hefeteig, Pizzateig 1.1 kg 1-2 40-80 Sek.
Brotteig 1.1 kg 1-2 40-80 Sek.
Quark-0l-Teig 1,1 kg 3-5 60-90 Sek.

diinnfliissige, lockere Mischungen (mit eingeschlagener Luft)

Riihrbesen Eiwei3 2-8 Eier 6-8 60-80 Sek.
Biskuitteig 700 g 6-8 40-80 Sek.
Schlagsahne 600 g 8 40-80 Sek.

Maximale Menge Teig: 685 g Mehl + 345 m| Wasser

Menge Eier: 2-8

Die empfohlenen Riihrzeiten sind nur Richtwerten. Diese kénnen je nach
verwendeter Menge variiren.



Abnahme Riihrwerkzeuge

= Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (10) in die Aus-Position (0) und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

= Driicken Sie den Entriegelungsknopf (7), um den Riihrarm nach oben zu
klappen.

= Driicken Sie das Riihrwerkzeug so weit wie mdglich nach oben und drehen Sie
dieses im Uhrzeigersinn, bis dieses sich [6st.

= Ziehen Sie nun das Riihrwerkzeug von der Aufnahme nach unten ab.

Geschwindigkeitsregler (10)

Das Gerit verfligt tiber einen Geschwindigkeitsregler (10), mit dem Sie acht
verschiedenen Geschwindigkeitsstufen (1-8), Unterheb-Funktion und Pulse-
Funktion auswihlen kdnnen, um verschiedene Teige/Mischungen zu verarbeiten.

Unterheb-Funktion C

Die Unterheb-Funktion (Abb. E) dient zum Unterheben von leichten oder
flissigen Zutaten in Teige/Mischungen (z. B. Muffins, Baisers, Mousse,
Schaumspeisen, Biskuitteig und Soufflés) oder zum langsamen Einriihren

von Mehl und anderen Zutaten (z. B. Rosinen, Niisse) in Teige. Das Gerat arbeitet
dabei mit gleichbleibender und niedriger Geschwindigkeit, stoppt fiir einige
Sekunden und beginnt wieder mit dem Unterheben. Zum Beenden der Unterheb-
Funktion stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (10) in die Aus-Position (0).
Pulse-Funktion

Zur Verwendung der Pulse-Funktion wahlen Sie PULSE am Geschwindigkeitsregler
(10).

So lange Sie den Geschwindigkeitsregler (10) auf der Pulse-Funktion halten, luft
der Motor mit maximaler Drehzahl. Die maximale Laufzeit darf eine Minute nicht
iberschreiten.

Planetarisches Riihrsystem

Das planetarische Riihrsystem sorgt fiir eine griindliche und gleichméBige
Vermengung der Zutaten. So wird verhindert, dass Zutaten am Rand hangen
bleiben.

Softanlauf

Dank des Softanlaufs wird unabhingig von der gewdhlten Geschwindigkeit das
Gerat immer erst mit einer niedrigen Geschwindigkeit starten. Diese erhdht sich,
bis die gewahlte Einstellung erreicht ist. Das verhindert ein Spritzen der Zutaten.
Elektronische Drehzahlregulierung

Das Gerét ist mit einer elektronischen Drehzahlregulierung ausgestattet, die dazu
dient, die Geschwindigkeit bei verschiedenen Belastungen konstant zu halten.



Timer-Funktion

Sie konnen die Timer-Funktion ohne Benutzung der restlichen Funktionen des
Gerats verwenden um z. B. die genaue Zeit fiir das Gehen des Teiges einzustellen.
Wenn Sie die Timer-Funktion aktivieren, konnen Sie die restlichen Funktionen des
Gerdts weiterhin verwenden.
Hinweis: Sie konnen die Timer-Funktion nur aktivieren, wenn der
Geschwindigkeitsregler (10) in der Aus-Position (0) ist.
= Driicken Sie die Start/Pause-Taste oder die Plus/Minus-Tasten um das
Display einzuschalten. (Abb. F). Das LC-Display (3) leuchtet weiB auf und die
voreingestellte Zeit ,00" wird angezeigt.
= Driicken Sie die Plus/Minus-Tasten, um die gewiinschte Zeit einzustellen. Die
Zeit kann in Minuten-Schritten bis max. 99 Minuten eingestellt werden.
Hinweis: Die Zeit kann auch bei aktiven Timer angepasst werden, indem die Plus/
Minus-Tasten betatigt werden.
= Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um die Timer-Funktion zu aktivieren. Das
Icon @ erscheint im LC-Display (3) und die verbleibende Zeit wird angezeigt.
= Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein akustisches Signal und die Timer Funktion
schaltet ab.
Hinweis: Halten Sie die Start/Pause-Taste fiir mindestens 3 Sekunden gedriickt
um den Timer zurlick zu setzen. Es erscheint ,00" im Display.
Hinweis: Ohne Betédtigung der Start/Pause-Taste, Plus/Minus-Tasten oder des
Geschwindigkeitsreglers schaltet sich das LC-Display (3) nach eine Stunde
automatisch ab. Der Timer wird dabei zuriick gesetzt.

Pausieren der Timer-Funktion

Sie kénnen die Timer-Funktion zu jeder Zeit ,pausieren” lassen.

= Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um die Zeit zu ,pausieren”. Das Icon @
fangt an zu blinken.

= Zum erneuten Aktivieren der Timer-Funktion driicken Sie die Start/Pause-
Taste. Das Icon @ hort auf zu blinken.

Timer-Funktion mit Abschaltautomatik

Beider Verwendung der Timer-Funktion mit Abschaltautomatik stoppt das Gerat

automatisch nach Ablauf der eingestellten Zeit.

= Stellen Sie die gewiinschte Zeit, wie unter Timer-Funktion beschrieben, ein.

= Starten Sie die Timer-Funktion indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf eine
Geschwindigkeitsstufe einstellen. (Abb. G) Der LED-Ring leuchtet weiB auf. Das
Icon @) erscheint im Display und die verbleibende Zeit wird angezeigt.

Hinweis: Die Timer-Funktion funktioniert nicht mit der ,Pulse” Funktion.

Hinweis: Die Zeit kann auch bei aktiven Timer verindert werden, indem die Plus/

Minus-Tasten betatigt werden.

= Nach Ablauf der Zeit, ertdnt ein akustisches Signal und das Geréat schaltet sich
automatisch ab. Der LED Ring am Geschwindigkeitsregler blinkt bis Sie diesen
in die Aus-Position (0) drehen.

Hinweis: Halten Sie die Start/Pause-Taste fiir mindestens 3 Sekunden gedriickt

um den Timer zuriick zu setzen. Es erscheint ,00" im Display.

Hinweis: Ohne Betatigung der Start/Pause-Taste, Plus/Minus-Tasten oder des

Geschwindigkeitsreglers schaltet sich das LC-Display (3) nach eine Stunde

automatisch ab. Der Timer wird dabei zuriick gesetzt.




Pausieren der Timer-Funktion mit Abschaltautomatik

Sie kénnen die Timer-Funktion zu jeder Zeit ,pausieren” lassen.

= Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler in die Aus-Position (0) um die Zeit zu
.pausieren”. Das Icon J) fangt an zu blinken

= Stellen Sie nochmals liber den Geschwindigkeitsregeler die gewlinschte
Geschwindigkeitsstufe ein um die Timer-Funktion erneut zu aktivieren. Das
Icon @) hort auf zu blinken.

Hinweis: Fiir ein erneutes aktivieren des Timers muss der Geschwindigkeitsregler

in der Aus-Position (0) stehen.

Hinweis: Sollte wihrend des Betriebes und aktiven Timer die Mixerabdeckung (1)

oder Frontabdeckung (4) fiir Zubehdorteile oder der Riihrarm gedffnet werden,

pausiert der Timer. Das Icon (Bild) und der LED-Ring blinken. Der Timer startet

erneut nachdem alle Abdeckungen angebracht und der Rithrarm geschlossen

werden, sowie der Geschwindigkeitsregler einmalig in die Aus-Position (0) und

wieder auf die gewlinschte Geschwindigkeitsstufe gestellt wird.

Spritzschutz (9)

= Der Spritzschutz (9) schiitzt vor Spritzen wihrend des Riihrvorganges.
Weiterhin konnen Sie durch die Nachfiill6ffnung im Spritzschutz (9) weitere
Zutaten direkt wahrend des Mixvorganges zugeben.

= Driicken Sie den Entriegelungsknopf (7) um den Riihrarm nach oben zu
klappen.
Hinweis: Die Riihrwerkzeuge (Flachrihrer, Knethaken oder Riihrbesen) miissen
abgenommen werden, bevor Sie den Spritzschutz (9) einsetzten.

= Setzen Sie den Spritzschutz (9), mit dessen Nachfilloffnung nach oben, von
unten in die Aufnahme des Riihrarms.

= Drehen Sie den Spritzschutz (9) im Uhrzeigersinn bis dieser einrastet.
Hinweis: Der Spritzschutz (9) kann in drei verschiedenen Positionen eingesetzt
werden (Abb. H-J).

= Schieben Sie das gewiinschte Riihrwerkzeug (Flachriihrer, Knethaken oder
Rihrbesen) bis zum Anschlag in die Aufnahme ein und verriegeln Sie es mit
einer Drehung gegen den Uhrzeigersinn.

= Driicken Sie den Riihrarm herunter.

= Zum Abnehmen der Riihrwerkzeuge ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz
(9) zu entfernen.

= Zum Abnehmen des Spritzschutz (9) es den Geschwindigkeitsregler in die Aus-
Position (0) stellen und den Riihrarm anheben. Drehen Sie den Spritzschutz (9)
gegen Uhrzeigersinn und ziehen Sie diesen nach unten ab.

Mixeraufsatz (2)
Aufbau

@ Verschlusskappe 2.1
_— \

Deckel 2.2
Glaskrug mit Sockel 2.3
Dichtring 2.4
/ Messerbaugruppe 2.5
Verschlussschraube 2.6
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Inbetriebnahme

Reinigen Sie den Glaskrug (2.3), den Deckel (2.2) und die Verschlusskappe (2.1)
des Mixeraufsatzes vor der ersten Inbetriebnahme.

Achten Sie darauf, dass Sie sich am scharfen Messer nicht verletzen.

Achten Sie darauf, dass der Riihrarm der Kiichenmaschine heruntergestellt ist.
Achten Sie darauf, dass wahrend des Mixvorganges alle Zubehorteile
(Flachriihrer, Knethaken oder Riihrbesen) abgenommen werden.

Hinweis: Der Mixerfunktion kann nicht gleichzeitig mit anderen Funktionen
des Gerits (Riihren usw.) verwendet werden.

Entnehmen Sie die Abdeckung fiir den Mixeraufsatz (1) von dem Riihrarm der
Kiichenmaschine indem Sie die Griffmulden gegen den Uhrzeigersinn drehen
(Abb. K).

Fillen Sie die Zutaten in den Glaskrug (2.3) und verschlieBen Sie diesen mit
dem Deckel (2.2) und Verschlusskappe (2.1). Weitere Zutaten kénnen nach dem
Abnehmen der Verschlusskappe (2.1) auch bei laufendem Motor hinzugefiigt
werden.

Die Verschlusskappe (2.1) im Deckel (2.2) kann durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abgenommen und als Messbecher (10/20/30 ml) verwendet
werden.

Hinweis: Achten Sie darauf die max. Fiillmenge von 0,8 | nicht zu
lberschreiten.

Wenn Sie heiBe, sehr fllssige oder leicht schdumende Lebensmittel

(z. B. Milch) verwenden, empfehlen wir als max. Fiillmenge 0,5 | und max.
Temperatur 40° C.

Hinweis: Keinesfalls den Mixeraufsatz leer betreiben.

Setzen Sie den Mixeraufsatz in die Aufnahme und verriegeln Sie ihn mit einer
Drehung im Uhrzeigersinn (Abb. L).

Wihlen Sie die gewilinschte Geschwindigkeit (1-8) am Geschwindigkeitsregler
(10) und starten Sie das Gerat. Beginnen Sie mit einer geringen
Geschwindigkeit und erhohen Sie diese falls notwendig.

Zur Verwendung der Pulse-Funktion wéhlen Sie PULSE am
Geschwindigkeitsregler (10). So lange Sie den Geschwindigkeitsregler (10) auf
der Pulse-Stufe halten, lduft der Motor mit maximaler Drehzahl. Die maximale
Laufzeit darf eine Minute nicht tiberschreiten.

Sobald das gewtinschte Ergebnis erreicht ist, schalten Sie den Geschwindigkeitsregler
(10) auf die Aus-Position (0). Nehmen Sie den Krug erst nach Stillstand ab.
Achtung, Verletzungsgefahr! Vor dem Abnehmen des Deckels unbedingt
den Stillstand des Messers abwarten. Nicht in den Mixeraufsatz hineingreifen,
solange der Netzstecker in der Steckdose steckt. Nach dem Gebrauch den
Glaskrug vollstandig entleeren. Keine Fliissigkeit im Krug stehen lassen.
Setzten Sie die Abdeckung fiir Mixeraufsatz (1) wieder auf den Riihrarm der
Kiichenmaschine und drehen Sie die Griffmulden im Uhrzeigersinn (Abb. M).

1
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maximale maximale

Beispiele Drehzahl Mixzeit Fiillmenge

Cocktails niedrig 40-60's 500 ml
(min)

Weiche Friichte (z. B. niedrig
Bananen, Aprikosen) (min) 30-60s 2509
Milchshakes/Smoothies mit | niedrig 30-60 s 250 g Friichte +
weichen Friichten (min) 150 ml Milch/Saft
Suppen, SoBen mittel 30-60s 500 ml
Milchshakes/Smoothies mit mittel 40-60 s 250 g Friichte +

hirteren Friichten 150 ml Milch/Saft

Milchshakes/Smoothies mit

gefrorenen Friichten, griine hoch 250 g Frichte +

(max) 40-60s 150 ml Milch/Saft

Smoothies,

Die empfohlenen Mixzeiten sind nur Richtwerten. Diese kdnnen je nach
verwendeter Menge unterschiedlich sein.

Zerkleinern von Eiswiirfeln

Fiillen Sie maximal 6 Eiswiirfel ein und verschlieBen Sie den Glaskrug (2.3) mit
Deckel (2.2) und Verschlusskappe (2.1). Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (10)
flir wenige Sekunden auf die Pulse-Funktion und stellen Sie ihn wieder auf die
Aus-Position (0) zuriick. Sobald die Eiswiirfel wieder am Boden des Glaskruges
(2.3) liegen, kénnen Sie erneut fiir einige Sekunden auf die Pulse-Funktion
schalten. Wiederholen Sie den Vorgang so lange, bis das zerkleinerte Eis die
gewiinschte Konsistenz erreicht hat.

Hinweis: Fiir ein homogeneres Ergebnis fiigen Sie zu den Eiswiirfeln etwas Wasser hinzu.

Aufnahme fiir optionales Zubehér

An der Frontseite des Gerites (Abb. N) kann das optional erhiltliche Zubehor
angeschlossen werden. Driicken Sie hierfiir auf die obere linke Ecke der
Abdeckung fiir Zubehorteile (4) und entnehmen Sie diese. Das Zubehor kann nun
entsprechend der Bedienungsanleitung der einzelnen Zubehdre angeschlossen
werden.

Die Abdeckung fiir Zubehdrteile (4) setzen Sie wieder ein, indem Sie diese mittig
in die Aufnahme fiir das optionale Zubehor setzen und mit leichtem Druck
verschlieBen.

Achtung: Bei der Verwendung von optionalem Zubehor diirfen nicht gleichzeitig
anderen Funktionen der Kiichenmaschine (Riihr- oder Mixfunktion) verwendet
werden.

Achten Sie darauf, dass bei der Verwendung von optionalem Zubehor der
Mixeraufsatz, Schneebesen, Knethaken, Flachriihrer, Riihrschiissel und
Spritzschutz (9) nicht montiert sind.
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Allgemeine Hinweise

= Das Gerat ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet. Es startet nur,
wenn der Riihrarm korrekt herunter geklappt ist und die Abdeckung fiir
Mixeraufsatz (1) und Zubehorteile (4) aufgesetzt ist.

= Sollte der Riihrarm wahrend des Betriebes nach hinten geklappt werden
bzw. die Abdeckung fiir Mixeraufsatz (1) und Zubehdérteile (4) abgenommen
wird, stoppt das Gerat. Um das Geradt erneut zu starten, muss der Rithrarm
wieder heruntergeklappt werden und der Geschwindigkeitsregler zuerst in die
Aus-Position (0) gestellt werden. Danach kdnnen Sie wieder die gewiinschte
Geschwindigkeit/Funktion wihlen, das Gerat startet automatisch.

= Beider Verwendung des Mixeraufsatzes oder des optionalem Zubehors lduft
die Aufnahme fiir Riihrwerkzeuge mit.

Uberlastungsschutz

Das Gerit ist mit einem Uberlastungsschutz ausgestattet. Dieser verhindert, dass der

Motor bei zu hoher Belastung beschidigt wird. Sollte sich das Gerat wahrend des

Betriebs abschalten, gehen Sie wie folgt vor.

= Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler in die Aus-Position (0), ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie das Gerat fiir ca. 20-30 Minuten abkiihlen.

= Stecken Sie nachdem das Gerat abgekiihlt ist den Netzstecker wieder in die
Steckdose und fahren Sie mit dem Verarbeiten fort.

Reinigung und Pflege

Kiichenmaschine

= Geschwindigkeitsregler (10) auf die Aus-Position (0) stellen und Netzstecker
ziehen. Das Gerdt nicht in Wasser tauchen, sondern mit einem feuchten Tuch
und etwas Spiilmittel abwischen und anschlieBend trockenreiben.

= Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

= Die Riihrwerkzeuge (11-13) und der Spritzschutz (9) kénnen unter flieBendem
Wasser abgespiilt werden.

= Zur einfachen Reinigung kann die Riihrschiissel (8) auch in die Spiilmaschine

¢ gegeben werden.

Mixeraufsatz (2)

= Achten Sie darauf, dass Sie sich beim Reinigen des Mixeraufsatzes (2) nicht am
scharfen Messer verletzen.

= Fillen Sie unmittelbar nach dem Mixen warmes Spilwasser ein und lassen
Sie den Motor einige Sekunden laufen. AnschlieBend den Mixeraufsatzes (2)
abnehmen und mit einer Spiilblirste reinigen.

= Zur griindlichen Reinigung kénnen Sie den Glaskrug (2.3) auch demontieren.

0 - Nehmen Sie den Deckel (2.2) und die Verschlusskappe (2.1) ab. Stellen

Sie den Glaskrug (2.3) mit der Offnung nach unten auf den Tisch (Abb. 0)
und drehen Sie die Verschlussschraube (2.6) der Messerbaugruppe (2.5)

(im Uhrzeigersinn). (Abb. P)
Sie kdnnen nun die Messerbaugruppe (2.5) und den Dichtring (2.4)
entnehmen.
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Montage Glaskrug:

= Stellen Sie den Glaskrug (2.3) mit der Offnung nach unten auf den Tisch (Abb. Q).

= Legen Sie den Dichtring (2.4) auf den Glaskrug (2.3) und setzen Sie die
Messerbaugruppe (2.5) auf den Dichtring (2.4).

= Drehen Sie die Verschlussschraube (2.6) gegen den Uhrzeigersinn fest (Abb. Q).

= Hinweis: Um die Dichtheit des Glaskruges (2.3) zu gewdhrleisten, muss die
Messerbaugruppe (2.5) fest aufgedreht sein. Die Messerbaugruppe (2.5) ldsst
sich leichter festdrehen, wenn Sie einige Tropfen Speisedl auf die Dichtseite
des Glaskruges (2.3) auftragen.

= Fiir eine einfache und unkomplizierte Reinigung kénnen Sie alle losen Teile in die

Spiilmaschine geben.

()
CEC Pl T T

spiilmaschinen- unter feucht
geeignet flieBendem abwischen
Wasser
abspiilbar

Kiichenmaschine

Rihrschissel (8) ¢
Spritzschutz (9) —
Gehiuse (6) —
Flachriihrer (11) —
Knethaken (12) —
Riihrbesen (13) —

Mixeraufsatz (2)

Verschlusskappe
(2.1)

Deckel (2.2)

Glaskrug mit Sockel
(2.3)

Dichtring (2.4)

Messerbaugruppe
(2.5)

Verschlussschraube
(2.6)
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Garantie-Information

Fiir unsere Geréte Gibernehmen wir gegentiber dem Endkunden eine 24-monatige
Haltbarkeitsgarantie. Sie beginnt mit dem Kauf des Gerates durch den Endkunden
und gilt im Gebiet der Bundesrepublik Deutschland.

Anspriiche aus dieser Garantie sind unter Vorlage des Kaufbelegs direkt gegentiber
unserem zentralen Kundendienst geltend zu machen.

Von der Garantie ausgeschlossen sind Schaden durch normalen VerschleiB,
unsachgemaBen Gebrauch sowie unterbliebene Pflege.

Der Endkunde besitzt zusatzlich zu den Anspriichen aus dieser Garantie gesetzliche
Anspriiche wegen Miangeln des Gerates gegeniiber seinem direkten Verk3ufer/
Handler, die durch diese Garantie nicht eingeschrankt werden.

Das Gerat entspricht den Européischen Richtlinien 2014/35/EG, 2014/30/EG und
2009/125/EG.

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Gerdten abgegeben werden.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer
Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustdndige Entsorgungsstelle.

Anderungen vorbehalten
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Operating Manual

Important safety information

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capacities or a lack of experience and/or knowledge if they
are supervised or have been instructed on how to use the appliance
safely and they understand the hazards involved.

* Children must not play with the appliance.

* This appliance must not be used by children. Keep the appliance and
its power cord out of the reach of children.

= Switch the appliance off and disconnect it from the mains supply
before changing accessories or approaching parts that move during use.

* Always disconnect the appliance from the mains supply if it is to
be left unattended as well as before assembling, disassembling or
cleaning it.

* |f the appliance's power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its after-sales service or a similarly qualified person if
hazards are to be avoided.

= Care must be taken when pouring hot liquids into a compact
food processor or blender as this liquid may be ejected out of the
appliance again due to sudden steaming.

= After using the appliance and accessories, clean all surfaces/
parts that have come into contact with food. Please follow the
instructions in the “Cleaning and care" section.

* This appliance is designed for use in households and similar
environments, e.g.

- In staff kitchen areas in shops, offices and other commercial
environments;
- In farmhouses;
- By guests at hotels, motels or other residential facilities;
In bed-and-breakfast establishments.
The appliance is not intended for purely commercial use.

* Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use may result in electric shocks or other hazards.

= CAUTION: To avoid hazards caused by inadvertently resetting the

16
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temperature regulator, this appliance must not be powered through
an external switching device such as a timer or be connected to a
circuit that is regularly switched on and off by a management system.
= Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the jug and during cleaning.
* Improper use may cause injury.

Before use

Read the instructions for use carefully. They contain important information about the use, safety and
maintenance of the appliance.

They should be kept in a safe place and passed on to any subsequent users.

The appliance may be used only for the intended purpose in accordance with these instructions for use.
The safety information must be observed whilst using the appliance.

Technical data

Voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Power consumption: 370-430W
Protection class: |

A Safety information

Dangerous supply voltage!

Incorrect electrical installation or too high a supply voltage may cause electric shocks.

= The appliance should be connected only to earthed wall sockets that have been installed in
accordance with the requlations. The supply cable and plug must be dry.

= The mains plug must be freely accessible so the appliance can be disconnected easily from the
mains in an emergency.

= Do not use the appliance and immediately remove the mains plug if

The appliance or power cord is damaged.

You suspect that there is a defect after the appliance has fallen or following a similar incident.
= Do not open the casing. Repairs should be carried out by a professional. Please contact an
authorised service centre. Liability and warranty claims are voided if you attempt to repair the
appliance yourself or connect and operate the appliance incorrectly.

Do not immerse the appliance itself, the power cord or the mains plug in water.

Use the appliance only indoors in dry conditions. Never operate it in damp rooms or in the rain.
Do not switch on the appliance when the mixer attachment is empty.

Always operate the mixer attachment with the lid closed.

Never remove the lid until the blades have stopped turning.

Never insert objects into the mixer attachment while the appliance is running.

Do not reach into the mixer attachment before the mains plug has been unplugged.

Always set the speed controller to the Off position (0) before removing the mixer attachment.
Warning! There is a risk of scalding when processing hot food with the mixer attachment. In
extreme cases, the mixer attachment could be damaged. Only food with a maximum temperature
of 60°C may be processed. In this case, do not fill the mixer attachment more than halfway and
firmly press down on the lid with your hand during operation.
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Purpose

The appliance includes accessories (flat beater, dough hook and whisk) that may
be used only for whisking, mixing, kneading and beating food.

The appliance is equipped with a mixer attachment that is suitable for preparing
smoothies and shakes.

Optional accessories enable the appliance to be used for a variety of different
applications: cutting and grating, meat mincing, rolling out home-made dough or
cutting spaghetti and tagliatelle.

Gettlng started

Remove all packaging from the appliance.

= (lean the device before use as described in the chapter on “Cleaning and
care.”

= Press the release button (7) to tilt the mixer arm upwards (Fig. A).

= Push the required mixer accessory (flat beater, kneading hook or whisk) into
the attachment as far as it will go and rotate it anticlockwise until it locks
into place (Fig. B).

= Place the mixing bowl (8) on the base. Ensure that the handle is on the side of
the appliance. Turn the mixing bowl (8) in a clockwise direction (Fig. C).
Note: Do not use force when turning the mixing bowl (8).

= Press the mixer arm downwards until you hear it lock into place.

= Set the speed controller (10) to the Off position (0).

= Now insert the mains plug into the socket.
Note: The appliance has a built-in automatic cable winder (15). Any
unrequired length of cable can be stowed away in the appliance. Pulling on
the power cable automatically causes it to wind back into the appliance (Fig.
D).

= The LCD (3) lights up white and shows the preset time "00". The appliance can
be used with or without the timer function. Follow the steps in the "Timer
function” section to change the preset time.
Note: If the time-setting button is not pressed within one minute, the LCD (3)
automatically switches itself off.

= Select the desired speed. The appliance starts.

= The LED ring on the speed controller (10) lights up white.
Note: The appliance is equipped with a safety function. It will start only if the
mixer arm is lowered into position correctly and the covers for accessories (4)
and the mixer attachment (1) are in place.
Note: The food processor requires a start-up phase during which all of the
mechanical components are synchronised. Short, loud operating noises may be
produced, particularly when preparing heavy dough.

=  When the mix function has finished, set the speed controller (10) to the Off
position (0).

= Pull the mains plug out of the socket before emptying the mixing bowl (8).
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Mixer accessories and how to use them

A Example I\{Ia!x. Speed Recommended
ccessory mixing . .
uses X setting mixing time
quantity
Light to normal dough
Flat beater Cake dough/batter 1.1kg 2-4 40-80 secs.
Shortcrust 1kg 2-4 40-60 secs.
Mashed potatoes 1.3kg 1-3 40-70 secs.
Heavy dough
Dough Yeast/pizza dough 1.1kg 1-2 40-80 secs.
hook Bread dough 1.1kg -2 |40-80 secs.
Quark oil dough 1.1kg 3-5 60-90 secs.
Runny, light mixtures (with folded in air)
Whisk Egg whites 2-8 eggs 6-8 60-80 secs.
Sponge dough 7009 6-8 40-80 secs.
Whipped cream 600g 8 40-80 secs.

Maximum quantity dough: 685g flour + 345ml water

Number of eggs: 2-8

The recommended mixing times are only guidelines. They may vary depending on

the quantity used.

Removing the mixer accessories

= Set the speed controller to the Off position (0) and remove the plug from the
mains supply.

= Press the release button to automatically tilt the mixer arm upwards.

* Push the mixer accessory upwards as far as possible and turn it clockwise until
it is released.

* Now pull the mixer accessory downwards to remove it from the holder.

Speed controller (10)

The appliance has a speed controller (10) with eight

different speed settings (1-8), a fold function and a pulse function to choose
from, enabling you to work with different doughs and mixtures.

Fold function C

The fold function (Fig. E) is used for folding light or runny ingredients into
heavier mixtures (e.g. filled muffins, meringues, mousse, foamy foods, sponge mix
or soufflés) or to slowly stir flour or other ingredients (e.g. raisins or nuts) into
dough. During folding, the appliance operates at a constant low speed, stops for a
few seconds and then starts folding again. To stop the fold function,

set the speed controller (10) to the Off position (0).
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Pulse function

To use the pulse function, select PULSE on the speed controller (10).

The motor operates at maximum speed while the speed controller (10) is set to
the pulse function. The maximum runtime must not exceed one minute.

Planetary mixing system

The planetary mixing system ensures that the ingredients are mixed thoroughly
and evenly. This prevents ingredients/dough from sticking to the edge.
Soft-start

The soft-start function always starts the appliance at a low speed, irrespective of
the selected speed. The speed gradually increases until it has reached the required
setting. This prevents ingredients spraying out.

Electronic speed regulator

The appliance is equipped with an electronic speed regulator that serves to keep
the speed constant under different loads.

Timer function

The timer function can be used with or without the appliance's other functions

to, e.g. set the exact time for the dough to rise. If you activate the timer function,

you can continue using the other functions on the appliance.

Note: The timer function can only be activated when the speed controller (10) is

in the Off position (0).

= Press the Start/Pause button or the Plus/Minus buttons to turn on the display.
(Fig. F). The LCD lights up white and shows the preset time "00."

= Press the Plus/Minus buttons to set the desired time. The time can be set in
one-minute increments up to 99 minutes.

Note: The time can also be changed when the timer is activated, by pressing the

Plus/Minus buttons. .

* Press the Start/Pause button to activate the timer function. The £¥ icon
appears on the LCD and the remaining time is shown.

* Once the time has elapsed, the appliance beeps and the timer function
switches off.

Note: Hold the Start/Pause button pressed down for at least three seconds to

reset the timer. "00" appears on the display.

Note: The LCD switches off automatically after one hour if you do not press the

Start/Pause button, Plus/Minus buttons or the speed controller. This resets the

timer.

Pausing the timer function

The timer function can be "paused” at any time.

= Press the Start/Pause button to “pause” the time. The @ icon starts to flash.

= To reactivate the timer function, press the Start/Pause button. The @ icon
stops flashing.

Timer function and automatic switch-off

When using the timer function together with the automatic switch-off, the

apphance stops automatically when the preset time has elapsed.
Set the desired time as described in the "Timer function” section.

= Start the timer function by selecting a speed setting on the speed controller.
(Fig. G) The LED ring lights up white. The @) icon appears on the display and
the remaining time is shown.
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Note: The timer does not work with the "Pulse” function.

Note: The time can also be changed when the timer is activated, by pressing the

Plus/Minus buttons.

= Once the time has elapsed, the appliance beeps and switches off
automatically. The LED ring on the speed controller flashes until you turn it to
the Off position (0).

Note: Hold the Start/Pause button pressed down for at least three seconds to

reset the timer. "00" appears on the display.

Note: The LCD switches off automatically after one hour if you do not press the

Start/Pause button, Plus/Minus buttons or the speed controller. This resets the

timer.

Pausing the timer function with the automatic switch-off

The timer function can be “paused” at any time.

= Set the speed controller to the Off position (0) to "pause” the time. The 3
icon starts to flash.

= Select the desired speed setting again using the speed controller to reactivate
the timer function. The ) icon stops flashing.

Note: To reactivate the timer, the speed controller must be in the Off position (0).

Note: During operation and when the timer is activated, the timer pauses if the

mixer cover or front cover is removed or the mixer arm is opened. The (Image)

icon and LED ring flash. The timer starts again once the covers have been replaced

and the mixer arm has been locked into position or the speed controller is moved

to the Off position (0) once and back to the required speed setting.

Splash guard (9)

= The splash guard (9) prevents splashing during mixing. The filler opening on
the splash guard (9) can also be used to add further ingredients directly while
mixing.

* Press the release button to tilt the mixer arm upwards.
Note: The mixer accessories (flat beater, dough hook and whisk) must be
removed before inserting the splash guard (9).

= Insert the splash guard (9) into the mixer arm holder from underneath with
the filler opening facing upwards.

= Turn the splash guard (9) in a clockwise direction until it locks into place.
Note: The splash guard (9) can be used in three different positions (Figs. H-J).

= Push the required mixer accessory (flat beater, kneading hook or whisk) into
the attachment as far as it will go and rotate it anticlockwise until it locks
into place.

= Lower the mixer arm.

= The splash guard (9) does not need to be removed to detach the mixer
accessories.

= To remove the splash guard (9), set the speed controller to the Off position (0)
and lift the mixer arm. Turn the splash guard (9) in an anticlockwise direction
and pull it downwards.
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Fitting the mixer
attachment (2)

Closing cap 2.1
Lid 2.2
Glass jug with base 2.3
Sealing ring 2.4
Blade unit 25
Locking screw 2.6

Getting started

Clean the glass jar (2.3), lid (2.2) and closing cap (2.1) on the mixer
attachment before using it for the first time.

Take care not to injure yourself on the sharp blade.

Ensure that the mixer arm on the food processor is lowered into position.
Ensure that all accessories (flat beater, dough hook and whisk) have been
removed before starting mixing.

Note: The mixer function cannot be used at the same time as the appliance's
other functions (beating, etc).

Remove the mixer attachment cover (1) from the mixer arm on the food
processor by turning the recessed grips anticlockwise (Fig. K).

Add the ingredients to the glass jug (2.3) and close it with the lid (2.2) and the
closing cap (2.1). Further ingredients may be added by removing the closing
cap (2.1), even while the motor is running.

The closing cap (2.1) in the lid (2.2) can be removed and used as a measuring
cup (10/20/30ml) by turning it anti-clockwise.

Note: Ensure that you do not exceed the maximum filling quantity of 0.8 I.
When processing hot, very runny or slightly foaming food (e.g. milk), we
advise using a max. volume of 0.5] and a max. temperature of 40°C.

Note: Never operate the mixer attachment when it is empty.

Place the mixer attachment in the holder and lock it into place by turning it
clockwise (Fig. L).

Select the desired speed (1-8) on the speed controller (10) and start the
appliance. Start at a low speed and increase if necessary.

To use the pulse function, select PULSE on the speed controller (10). The motor
operates at maximum speed while the speed controller (10) is set to the pulse
setting. The maximum runtime must not exceed one minute.

As soon as the desired result has been achieved, switch the speed controller
(10) to the Off position (0). Only then should you remove the jug.

Warning: risk of injury!! Always wait for the blades to come to a complete
standstill before removing the lid. Do not reach into the mixer attachment
before the mains plug has been unplugged. Completely empty the glass jar
after use. Do not leave any liquid in the jug.

Place the cover of the mixer attachment (1) back on the mixer arm of the
food processor and turn the recessed grips clockwise (Fig. M).
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Maximum Maximum filling
Examples Speed s .
mixing time quantity
Cocktails Low 40-60 secs. | g
(min.)
Sof_t fruit (e.g. bananas, LO\_N 30-60 secs. | 250g
apricots) (min.)
Mllksha.kes/smoothms with Loyv 30-60 secs. 25.Og.fr.U|t + 150ml
soft fruit (min.) milk/juice
Soups, sauces Medium 30-60 secs. | 500ml
Mllkshakes_/smoothles with Medium 40-60 secs. 25_Og_fr_U|t + 150ml
harder fruits milk/juice
Milkshakes/smoothies with High 2509 fruit + 150ml
. . 40-60 secs. T
frozen fruit, green smoothies | (max.) milk/juice

The recommended mixing times are only guidelines. They may vary depending on
the quantity used.

Crushing ice cubes

Insert a maximum of 6 ice cubes and close the glass jug (2.3) with the lid (2.2)
and closing cap (2.1). Turn the speed controller (10) to the pulse setting for a
few seconds and then reset it to the Off position (0). As soon as the ice cubes
have fallen back to the bottom of the glass jug (2.3), you can switch on the pulse
setting again for a few seconds. Repeat the process until the crushed ice has the
desired consistency.

Note: For more homogeneous results, add some water to the ice cubes.

Holder for optional accessories

Optionally available accessories can be connected to the front of the appliance
(Fig. N). To do so, press on the left upper corner of the cover for accessories (4)
and remove it. You can now connect individual accessories in accordance with
the user manual.

Replace the accessory cover (4) by placing it in the centre of the connector for
optional accessories and lightly pressing on it to lock it into place.

Warning: Optional accessories must not be used at the same time as the food
processor's other functions (whisk or mix function).

When using an optional accessory, ensure that the mixer attachment, whisk,
dough hook, flat beater, mixing bow! and splash guard (9) are not fitted.

23




24

General information

= The appliance is equipped with a safety function. It will start only if the mixer
arm is lowered into position correctly and the cover for the mixer attachment
(1) and accessories (4) is in place.

= If the mixer arm is folded backwards during operation or the cover for the
mixer attachment (1) and accessories (4) is removed, the appliance stops. To
restart the appliance, you must lower the mixer arm back into position and
turn the speed controller to the Off position (0). You can then select the
required speed/function again and the appliance will start automatically.

= When using the mixer attachment or optional accessories, the mixing
accessory holder moves in unison.

Overload protection

The appliance is fitted with an overload protector. This prevents the motor being

damaged by overloading. If the appliance switches off during operation, proceed

as follows:

= Set the speed controller to the Off position (0), pull out the mains plug and
allow the appliance to cool down for approx. 20-30 minutes.

* Once the appliance has cooled down, insert the mains plug into the socket
again and continue with processing.

Cleaning and care

Food processor
= Turn the speed controller (10) to the Off position (0) and remove the plug
from the mains supply. Do not immerse the appliance in water, but rather
clean it using a damp cloth with a little washing-up liquid and then dry it.
* Do not use harsh or abrasive cleaning agents.
= The mixer accessories (11-13) and splash guard (9) may be rinsed under
running water.
= For easy cleaning, the mixing bow! (8) may also be washed in the dishwasher.
Mixer attachment (2)
= To avoid injury on the sharp blades, care must be taken when cleaning the
mixer attachment (2).
= Fill the jug with warm water immediately after use and allow the motor to
run for a few seconds. Then remove the mixer attachment (2) and clean with a
washing-up brush.
= The glass jug (2.3) can also be removed to clean it thoroughly.
Remove the lid (2.2) and the closing cap (2.1). Place the glass jug (2.3) on
the table with the opening face-down (Fig. 0) and turn the locking screw
(2.6) on the blade unit (2.5) clockwise (Fig. P).
You can now remove the blade unit (2.5) and sealing ring (2.4).



Fitting the glass jug:

= Place the glass jug (2.3) on the table with the opening face-down (Fig. Q).
= Place the sealing ring (2.4) on the glass jug (2.3) and position the blade unit

(2.5) on the sealing ring (2.4).

= Firmly turn the locking screw (2.6) anticlockwise (Fig. Q).

= Note: The blade unit (2.5) must be screwed on tightly to ensure that the glass
jug (2.3) seals properly. The blade unit (2.5) is easier to tighten if you apply a
few drops of cooking oil to the sealing side of the glass jug (2.3).

Q] = For quick and easy cleaning, all loose parts can be washed in the dishwasher.

=1/

Dishwasher safe | Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water

Food processor

Mixing bowl (8)

Splash guard (9)

Casing (6)

Flat beater (11)

Dough hook (12)

LT HTTA

Whisk (13)

Mixer attachment (2)

Closing cap (2.1)

Lid (2.2)

Glass jug with base
(2.3)

Sealing ring (2.4)

Blade unit (2.5)

Locking screw (2.6)

QKKK RAETRA
QKKK KN KSRAKAL

QKKK KA
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For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the
mains lead. If the plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be
replaced, please note the following. If the plug is a non-rewireable one, cut
it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert it into a
socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

= The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the
following instructions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the

following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not
correspond with the coloured markings identifying the terminals in your plug,
proceed as follows:

-+ the wire which is coloured green and yellow must be connected to the
terminal which is marked with the letter E or by the earth symbol @ or
coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which
is marked the letter N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal
which is marked with the letter L or coloured red.

= Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming
to BS 1362 and be ASTA approved. If any other type of plug is used, the
appliance must be protected by a 10 A fuse either in the plug or adapter or at
the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.

= Never use the plug without closing the fuse cover.
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The appliance complies with European directives 2014/35/EC, 2014/30/EC and
2009/125/EC.

At the end of its life, this product must not be disposed of in normal household
waste but must instead be delivered to a collection point for recycling electric
and electronic appliances.

The materials are recyclable in accordance with their labelling. The reuse,
recycling or other use of old appliances makes an important contribution to
protecting our environment.

Please ask your local administration for the appropriate disposal point.

Subject to alterations
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Mode d'emploi

Consignes de sécurité importantes

* Les personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de connaissances
peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, si elles ont été formées
a l'utilisation securisée de cet appareil, et si elles ont compris les
dangers pouvant résulter de l'usage de I'appareil.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec cet appareil.

= Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et son
cable d'alimentation doivent étre tenus hors de portee des enfants.

* Eteignez I'appareil et débranchez-le toujours avant de changer
d'accessoire ou de vous approcher de pieces qui sont en mouvement
lors du fonctionnement.

* |'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de
surveillance, avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son SAV ou par une personne qualifiée,
afin d'éviter toute mise en danger.

* || faut étre prudent lors du versement de liquides chauds dans un
robot multifonctions ou un mixeur, car le liquide risque de s'échapper
soudainement de |'appareil sous forme de vapeur.

= Aprés avoir utilisé les accessoires et I'appareil, nettoyez toutes les
surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments. Veuillez
suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entretien ».

= |'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des
appllcatlons similaires telles que :

dans des cuisines réservées au personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres
établissements résidentiels ;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil n'est pas concu pour un usage purement commercial.
* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
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Une utilisation non conforme peut entrainer une électrocution ou
d'autres dangers.

= ATTENTION : Pour éviter tout risque accidentel lors de la
réinitialisation du limiteur de température de protection, I'appareil
ne doit pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe
tel qu'une minuterie par exemple ou étre relié a un circuit électrique
régulierement mis sous tension et hors tension par un dispositif.

= Attention lors de la manipulation des lames tranchantes, en vidant le
broc ou lors du nettoyage.

* Une manipulation inappropriée peut entrainer des blessures.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil.

Il doit étre conservé soigneusement et transmis avec I'appareil en cas de remise de celui-ci a un nouvel
utilisateur.

L'appareil doit étre employé uniquement pour l'usage prévu, conformément a ce mode d'emploi.
Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220 - 240 V~ 50 - 60 Hz
Puissance : 370-430 W

Catégorie de protection : |

A Consignes de sécurité

Danger ! Appareil sous tension
Une installation électrique défectueuse ou une tension électrique trop élevée peuvent provoquer une
électrocution.
= Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et |a prise doivent étre secs.
= La fiche d'alimentation doit €tre accessible, afin que I'appareil puisse étre facilement débranché en
cas d'urgence.
= Ne mettez pas l'appareil en marche et débranchez-le immédiatement si :
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés ;
I'appareil a ét¢ endommagé suite a une chute ou équivalent.
= N'ouvrez pas le capot, mais laissez un spécialiste effectuer la réparation. Adressez-vous pour cela a
un intervenant spécialisé. Tous recours en responsabilité et en garantie deviennent caducs en cas de
réparations effectuées par vous-méme, de raccordement non conforme ou de mauvaise utilisation.
= Ne plongez jamais dans I'eau I'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche secteur.
= Utilisez I'appareil seulement a I'intérieur de locaux secs. Ne I'utilisez jamais dans des pieces humides
ou sous la pluie.
= Ne pas mettre |'appareil en marche quand le blender est vide.
= Toujours faire fonctionner le blender avec le couvercle fermé.
= Avant de retirer le couvercle attendre impérativement I'arrét des lames.
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= Ne pas manipuler d'objets dans le blender lorsque I'appareil est en marche.

= Ne pas mettre les mains dans le blender avant que la fiche secteur ne soit
debranchée.

= Avant de retirer le blender, mettre impérativement le régulateur de vitesse (10)
sur la position zéro (0).
Attention ! Risque de s'ébouillanter en manipulant des aliments chauds avec
le blender. Dans le pire des cas, le blender pourrait s'abimer. Seuls les aliments
a une température maximale de 60 °C peuvent étre manipulés. Dans ce cas,
remplir le blender seulement a moitié et appuyer fermement le couvercle avec
la main pendant la marche de |'appareil.

Usage prévu

L'appareil dispose d'accessoires (batteur plat, crochet malaxeur et fouet) qui

doivent étre exclusivement utilisés pour battre, mélanger, pétrir et fouetter les

aliments.

L'appareil est équipé d'un blender prévu pour la préparation de smoothies et de

shakes.

A l'aide de I'accessoire disponible en option, I'appareil peut étre utilisé de maniére

polyvalente : pour couper et raper, pour préparer de la viande hachée, pour

dérouler des pates faites maison, pour couper des spaghettis ou tagliatelles.

Mise en service

* Retirez tous les éléments d'emballage de I'appareil.

= Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez-le comme décrit dans le chapitre
« Nettoyage et entretien ».

= Appuyez sur le bouton de déverrouillage (7) afin de faire basculer la téte du
robot vers le haut (ill. A).

= Emboitez I'ustensile de votre choix (batteur plat, crochet malaxeur ou fouet)
dans son axe jusqu'a la butée et verrouillez-le en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre (ill. B).

= Installez le bol mélangeur (8) sur le socle. Veillez 4 ce que la poignée se trouve
sur coté de I'appareil. Tournez le bol mélangeur (8) dans le sens des aiguilles
d'une montre (ill. C).
Remarque : Ne pas tourner le bol mélangeur (8) trop fortement.

* Faites descendre la téte du robot jusqu'a entendre qu'elle soit encliquetée.

= Placez le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0).

= Vous pouvez maintenant brancher |'appareil.
Remarque : L'appareil dispose d'un enrouleur de cable intégré automatique
(15). Si vous n'avez pas besoin de toute la longueur du cable, déroulez
simplement ce qu'il vous faut. Tirez sur le cable d'alimentation et ce dernier
s'enroulera automatiquement dans I'appareil (ill. D).

= L'écran LCD (3) s'allume en blanc et la durée par défaut « 00 » s'affiche. Vous
pouvez utiliser I'appareil avec ou sans la fonction minuterie. Suivez les étapes
du chapitre « Fonction minuterie » afin de modifier la durée par défaut.
Remarque : Aprés 1 minute sans modification de la durée, I'écran LCD (3)
s'éteint automatiquement.

* Choisissez la vitesse souhaitée et I'appareil démarre.

= L'anneau LCD (3) sur le régulateur de vitesse (10) s'allume en blanc.
Remarque : L'appareil est équipé d'une fonction de sécurité. Il ne fonctionne
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que lorsque la téte du robot est correctement basculée vers le bas et que les
couvercles des accessoires (4) et du blender (1) sont en position.
Remarque : Pendant une période de rodage, I'ensemble des composants
mécaniques du robot de cuisine se coordonnent. Des bruits de fonctionnement
peuvent alors apparaitre temporairement, notamment lors de la préparation
de pates lourdes.

= Al'issue du processus de mélange, placez le régulateur de vitesse (10) sur la
position zéro (0).

= Débranchez I'appareil avant de vider le bol mélangeur (8).

Ustensiles de mélange et leur utilisation

Quantité a . Durée de
Exemples Niveau Rt
Instrument P battre " pétrissage
d'utilisation . de vitesse a
maximum recommandée
Pates Iégeéres a normales
Pate 4 gateau [ pate 1,1 kg 2-4 40-80
Batteur a cake secondes
plat Pate brisée 1 kg 2-4 40-60
secondes
Purée de pommes de 1.3 kg 1-3 40-70
terre secondes
Pates lourdes
Pate levée, pate a 1.1 kg 1-2 40-80
Crochets ~ |Pizza secondes
malaxeurs |Pate a pain 1.1 kg 1-2 40-80
secondes
Pate a I'huile et au 1.1 kg 3-5 60-90
fromage blanc secondes
Meélanges liquides et Iégers (fouettés)
Blancs d'ceuf 2-8 ceufs 6-8 60-80
r secondes
ouets  Ipate 4 biscuit 700 g 6-8  |40-80
secondes
Créme fouettée 600 g 8 40-80
secondes

Quantité de pate maximale : 685 g de farine + 345 ml d'eau

Nombre d'ceufs : 2-8

Les durées de malaxage recommandées ne sont données qu'a titre d'indication.
Ces derniéres peuvent varier en fonction des quantités utilisées.
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Retirer les ustensiles de mélange

= Placez le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0) et débranchez
I'appareil.

= Appuyez sur le bouton de déverrouillage afin de faire basculer
automatiquement la téte du robot vers le haut.

* Poussez I'ustensile de mélange au maximum vers le haut et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre, jusqu'a ce qu'il se déboite.

= Retirez maintenant I'ustensile de mélange de son axe vers le bas.

Régulateur de vitesse (10)

L'appareil dispose d'un régulateur de vitesse (10) vous permettant

de sélectionner huit différents niveaux de vitesse (1-8), la fonction mélange
délicat et la fonction pulse, afin de pouvoir travailler des pates/mélanges de
consistances trés variées.

Fonction Mélange délicat C'

La fonction mélange délicat (ill. E) vous permet d'incorporer des ingrédients légers
ou liquides a des mélanges lourds (p. ex. pour des muffins fourrés, des meringues,
des mousses, des génoises, des soufflés ou de la pate a biscuit) ou d'ajouter
délicatement a votre péte des ingrédients tels que de la farine ou autres (p. ex.
des raisins secs, des noix). Le robot mélange

alors avec une rotation constante et lente, puis s'arréte pour quelques secondes
avant de poursuivre l'incorporation. Pour stopper la fonction mélange délicat,
placez le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0).

Fonction Pulse

Pour utiliser la fonction pulse, veuillez choisir PULSE sur le régulateur de vitesse
(10).

Le moteur tourne a la vitesse maximale aussi longtemps que vous pressez sur la
fonction pulse sur le régulateur de vitesse (10). La durée maximale ne doit pas
dépasser une minute.

Systeme de rotation planétaire

Le systeme de rotation planétaire fait en sorte que les ingrédients soient mélangés
soigneusement et régulierement. Cela évite que des ingrédients/des résidus de
pate restent collés sur les bords.

Démarrage progressif

Grace au démarrage progressif, I'appareil démarre toujours avec une vitesse de
rotation lente, indépendamment du niveau de vitesse sélectionné. La vitesse de
rotation augmente alors progressivement, jusqu'a atteindre le niveau de vitesse
sélectionné. Cela évite toute éclaboussure au démarrage.

Régulateur électronique de vitesse de rotation
L'appareil est équipé d'un régulateur de vitesse (10) électronique servant a
maintenir la vitesse de rotation, indépendamment de la charge.

Fonction minuterie

Vous pouvez utiliser la fonction minuterie sans avoir a utiliser les autres fonctions
de I'appareil afin par ex. de régler la durée précise pour le levage de la pate.
Lorsque vous activez la fonction minuterie, vous pouvez aussi utiliser les autres
fonctions de I'appareil.

Remarque : vous pouvez seulement activer la fonction minuterie lorsque le
régulateur de vitesse (10) est sur la position zéro (0).
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= Pressez sur les boutons marche/arrét ou plus/moins pour allumer I'écran (ill. F).
L'écran LCD (3) s'allume en blanc et la durée par défaut « 00 » s‘affiche.

= Pressez les boutons plus/moins afin de régler la durée souhaitée. La durée peut
étre réglée par minute jusqu'a 99 minutes.

Remarque : La durée peut également étre modifiée lorsque la minuterie est en

cours d'utilisation, en actionnant les boutons plus/moins.

= Pressez sur le bouton marche/arrét pour activer la fonction minuterie. L'icone
@ apparait sur I'écran LCD (3) et la durée restante s'affiche.

= Lorsque la durée est écoulée, un signal retentit et la fonction minuterie
s'éteint.

Remarque : Pressez sur le bouton marche/arrét pendant au moins 3 secondes afin

de réinitialiser la minuterie. « 00 » apparait sur I'écran.

Remarque : si les boutons marche/arrét, plus/moins ou ceux du régulateur de

vitesse (10) ne sont pas actionnés, I'écran LCD (3) s'éteint alors automatiquement

apres 1 heure. La minuterie est alors réinitialisée.

Mise en pause de la fonction minuterie

Vous pouvez « mettre en pause » la fonction minuterie a tout moment.

* Appuyez sur le bouton marche/arrét afin de mettre la durée « en pause ».
L'icone @ commence a clignoter.

= Pour réactiver la fonction minuterie, appuyez sur le bouton marche/arrét.
L'icone @ arréte de clignoter.

Fonction minuterie avec arrét automatique

Lors de I'utilisation de la fonction minuterie avec arrét automatique, I'appareil

s'éteint automatiquement aprés I'écoulement de la durée réglée.

= Réglez la durée souhaitée en suivant les étapes décrites pour la fonction
minuterie.

= Démarrez la fonction minuterie en positionnant le régulateur de vitesse (10)
sur une certaine vitesse (ill. G). L'anneau LED s'allume en blanc. L'icone é)
apparait sur I'écran et la durée restante s'affiche.

Remarque : La fonction minuterie ne fonctionne pas avec la fonction « pulse ».

Remarque : La durée peut également étre modifiée lorsque la minuterie est en

cours d'utilisation, en actionnant les boutons plus/moins.

* Lorsque la durée est écoulée, un signal retentit et I'appareil s'éteint
automatiquement. L'anneau LED du régulateur de vitesse (10) clignote jusqu'a
ce que vous le repositionniez sur la position zéro (0).

Remarque : Pressez sur le bouton marche/arrét pendant au moins 3 secondes afin

de réinitialiser la minuterie. « 00 » apparait sur I'écran.

Remarque : si les boutons marche/arrét, plus/moins ou ceux du régulateur de

vitesse (10) ne sont pas actionnés, I'écran LCD (3) s'éteint alors automatiquement

apres 1 heure. La minuterie est réinitialisée.

Mise en pause de la fonction minuterie avec arrét automatique

Vous pouvez « mettre en pause » la fonction minuterie a tout moment.

= Placez le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0) afin de mettre la
durée « en pause ». L'icone 3) commence a clignoter.

* Réglez encore une fois la vitesse souhaitée a I'aide du régulateur de vitesse
(10) afin de réactiver la fonction minuterie. L'icone @) arréte de clignoter.
Remarque : Le régulateur de vitesse (10) doit se trouver en position zéro (0) afin

de pouvoir réactiver la minuterie.
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Remarque : la minuterie se met en pause si le couvercle du mixer ou le couvercle
frontal est retiré pendant le fonctionnement et lorsque la minuterie est active

ou si la téte du robot est ouverte. L'icone (image) et I'anneau LCD (3) clignotent.
La minuterie redémarre des que les couvercles ont été replacés et que la téte du
robot a été refermée et que le régulateur de vitesse (10) est remis une fois dans la
position zéro (0) puis repositionné sur la vitesse souhaitée.

Collerette antiprojections (9)

= La collerette antiprojections (9) protége des projections pendant le processus
de malaxage. Vous pouvez toutefois ajouter d'autres ingrédient pendant le
malaxage en utilisant I'ouverture de remplissage située dans la collerette
antiprojections (9).

= Appuyez sur le bouton de déverrouillage afin de faire basculer la téte du robot
vers le haut.
Remarque : Les ustensiles de mixage (batteur plat, crochet malaxeur ou fouet)
doivent étre retirés avant la mise en place de la collerette antiprojections (9).

= Positionnez la collerette antiprojections (9), ouverture de remplissage vers le
haut, par le bas dans I'axe de la téte du robot.

= Tournez la collerette antiprojections (9) dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'elle s'emboite.
Remarque : La collerette antiprojections (9) peut étre placée dans trois
positions différentes (ill. H-J).

= Emboitez l'ustensile de votre choix (batteur plat, crochet malaxeur ou fouet)
dans son axe jusqu'a la butée et verrouillez-le en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

= Appuyez sur la téte du robot.

= |l n'est pas nécessaire de retirer la collerette antiprojections (9) lors du retrait
des ustensiles de malaxage.

= Positionner le régulateur de vitesse (10) dans la position zéro (0) afin de
pouvoir retirer la collerette antiprojections (9) et relever la téte du robot.
Tournez la collerette antiprojections (9) dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et tirez-la vers le bas.

Blender (2)
Montage

Capuchon 2.1
Couvercle 2.2

Broc en verre avec socle 2.3

Joint 2.4
Bloc couteaux 2.5
Vis de serrage 2.6
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Mise en service

Nettoyez le broc en verre (2.3), le couvercle (2.2) et le capuchon (2.1) du
blender avant la premiere utilisation.

Faites attention a ne pas vous blesser avec les lames tranchantes.

Veillez a ce que la téte du robot soit basculée vers le bas.

Veillez & ce que tous les accessoires (batteur plat, crochet malaxeur ou fouet)
soient retirés pendant le processus de malaxage.

Remarque : La fonction mixer ne peut pas étre utilisée en méme temps que
les autres fonctions de I'appareil (par ex. battre).

Retirez le couvercle du blender (1) de la téte du robot en tournant les
poignées creuses dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (ill. K).

Versez les ingrédients dans le broc en verre (2.3) et refermez-le a I'aide

du couvercle (2.2) et du capuchon (2.1). Il est possible d'ajouter d'autres
ingrédients apres avoir retiré le capuchon (2.1), méme quand le moteur est en
marche.

Il est possible de retirer le capuchon (2.1) intégré au couvercle (2.2), en
tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, et de |'utiliser comme
pot gradué (10/20/30 ml).

Remarque : Veillez a ne pas dépasser la capacité maximale de remplissage de
08 1.

Lorsque vous utilisez des aliments chauds, liquides ou moussant facilement
(par ex. lait), nous recommandons alors de ne pas dépasser la capacité
maximale de remplissage de 0,5 | et une température max. de 40° C.
Remarque : Ne jamais mettre en service le blender lorsqu'il est vide.

Placez le blender dans I'axe et verrouillez-le en tournant une fois dans le sens
des aiguilles d'une montre (ill. L).

Sélectionnez la vitesse souhaitée (1-8) sur le régulateur de vitesse (10) et
démarrez I'appareil. Commencez par une vitesse lente et augmentez-la
progressivement.

Pour utiliser la fonction pulse, veuillez choisir PULSE sur le régulateur de
vitesse (10). Le moteur tourne a la vitesse maximale aussi longtemps que vous
pressez sur la niveau pulse sur le régulateur de vitesse (10). La durée maximale
ne doit pas dépasser une minute.

Dés que le résultat souhaité est atteint, replacez le régulateur de vitesse (10)
sur la position zéro (0). Ce n'est qu'aprés que vous pouvez retirer le broc.
Attention, risque de blessure ! Avant de retirer le couvercle, attendre
impérativement I'arrét complet des lames. Ne jamais mettre la main dans le
blender tant que la fiche secteur est branchée sur la prise. Vider entierement
le broc en verre aprés usage. Ne pas laisser de liquide dans le broc.

Replacez le couvercle du blender (1) sur la téte du robot et tournez les
poignées creuses dans le sens des aiguilles d'une montre (ill. M).
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maximal s .
Quantité maximale

Exemples Régime Durée de -
A de remplissage
meélange
Cocktails ba§ 40a60s 500 ml
(min.)

Fruits a chair molle (par ex. | bas 30460 250 g

bananes, abricots) (min.)

Milk-shakes/smoothies avec | bas 30460 250 g de fruits +
des fruits mous (min.) 150 ml de lait/jus
Soupes, sauces moyen 30a60s 500 ml
Milk-shakes/smoothies avec . 250 g de fruits +
des fruits durs moyen 40260 150 ml de lait/jus
Milk-shakes/smoothies avec .

des fruits surgelés, smoothies haut 40a60s 250 g de fruits +

(max.) 150 ml de lait/jus

verts

Les durées de mélange recommandées ne sont données qu'a titre d'indication. Ces
dernieres peuvent varier en fonction des quantités utilisées.

Piler des glacons

Versez au maximum 6 glacons et enclenchez le broc en verre (2.3) avec le
couvercle (2.2) et le capuchon (2.1). Placez le régulateur de vitesse (10) sur la
fonction pulse pendant quelques secondes et remettez-le ensuite en position zéro
(0). Dés que les glacons se trouvent au fond du broc en verre (2.3), vous pouvez a
nouveau activer la fonction pulse pendant quelques secondes. Répétez I'opération
tant que la glace pilée ne présente pas la consistance souhaitée.

Remarque : Pour un résultat plus homogene, veuillez rajouter un peu d'eau sur
les glacons.

Axe de fixation pour accessoire en option

L'accessoire en option peut étre fixé sur I'avant de I'appareil (ill. N). Pour ce

faire, veuillez appuyer sur le coté gauche du couvercle pour accessoires (4) et le
retirer. L'accessoire peut maintenant étre monté en suivant sa notice d'utilisation
respective.

Replacez le couvercle pour accessoires (4) en le positionnant au milieu de I'axe de
fixation pour accessoire en option et en pressant légerement.

Attention : Aucune autre fonction de I'appareil de cuisine (fonction de malaxage
ou de mixage) ne doit étre utilisée lors de I'utilisation d'un accessoire en option.
Veillez a ce que le blender, le fouet, le crochet malaxeur, le batteur plat, le

bol mélangeur et la collerette antiprojections (9) ne soient pas montés lors de
I'utilisation d'un accessoire en option.



Consignes générales

L'appareil est équipé d'une fonction de sécurité. Il ne fonctionne que lorsque
la téte du robot est basculée vers le bas et que le couvercle du blender (1) et
des accessoires (4) est en position.

= Sjla téte du robot est basculée en arriére ou si le couvercle du blender (1)
et des accessoires (4) est retiré pendant le fonctionnement, alors I'appareil
s'éteint. Pour le redémarrer I'appareil, la téte du robot doit & nouveau étre
abaissée et le régulateur de vitesse (10) doit d'abord étre placé sur la position
zéro (0). Ensuite, vous pouvez a nouveau sélectionner la vitesse/fonction de
votre choix. L'appareil démarre alors automatiquement.

= Lors de l'utilisation du blender ou des accessoires en option, I'axe de fixation
des ustensiles fonctionne également.

Protection contre la surcharge

L'appareil est équipé d'une protection contre la surcharge. Elle empéche que

le moteur ne soit endommagé par une charge excessive. Si I'appareil s'éteint

pendant l'utilisation, respectez la procédure suivante.

= Placez le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0), débranchez
I'appareil et laissez-le refroidir pendant 20 a 30 minutes environ.

* Lorsque I'appareil a refroidi, rebranchez-le et reprenez votre préparation.

Nettoyage et entretien

Robot de cuisine

= Placer le régulateur de vitesse (10) sur la position zéro (0) et débrancher
I'appareil. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau, mais essuyez-le avec un chiffon
humide, imbibé d'un peu de produit vaisselle, puis séchez-le.

* N'utilisez pas de nettoyants corrosifs ou abrasifs.

= Les ustensiles (11-13) et la collerette antiprojections (9) peuvent étre rincés a
I'eau courante.

= Pour un nettoyage facile, le bol mélangeur (8) peut également étre lavé au
lave-vaisselle.

Blender (2)

= Faites attention a ne pas vous blesser avec les lames tranchantes pendant le
nettoyage du blender (2).

* Remplissez le broc avec de I'eau de vaisselle chaude immédiatement apres
avoir mixé et laissez le moteur en marche durant quelques secondes. Enlevez
ensuite le blender (2) et nettoyez-le a I'aide d'une brosse a vaisselle.

= Pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez également démonter le broc
en verre (2.3).

Retirez le couvercle (2.2) et le capuchon (2.1). Placez le broc en verre (2.3)
sur la table, ouverture vers le bas (ill. 0) et tournez la vis de serrage (2.6)
du bloc couteaux (2.5) (dans le sens des aiguilles d'une montre) (ill. P).
Vous pouvez maintenant retirer le bloc couteaux (2.5) et le joint (2.4).

Montage du broc en verre :

= Placez le broc en verre (2.3) sur la table, ouverture vers le bas (ill. Q).
= Placez le joint (2.4) sur le broc en verre (2.3) et placez le bloc couteaux (2.5)
sur le joint (2.4).
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= Tournez la vis de serrage (2.6) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
(il. Q).

= Remarque : Pour garantir I'étanchéité du broc en verre (2.3), le bloc couteaux
(2.5) doit étre bien serré. Le bloc couteaux (2.5) se serre plus facilement si vous
lubrifiez avec quelques gouttes d'huile alimentaire le coté d'étanchéité du
broc en verre (2.3).

= Pour un nettoyage plus simple, vous pouvez placez toutes les pi¢ces

détachables dans le lave-vaisselle.

résiste au lave- | rincable a I'eau | essuyer avec un
vaisselle courante chiffon humide

Robot de cuisine

Bol mélangeur (8)

Collerette
antiprojections (9)

Boitier (6)

Batteur plat (11)

Crochet malaxeur
(12)

Fouet (13)

RN NN AN BN

Blender (2)

Capuchon (2.1)

Couvercle (2.2)

Broc en verre avec
socle (2.3)

Joint (2.4)

Bloc couteaux (2.5)

SKAKKAKA
QKRR KKE ARETKRA
L N N SR S AN A A NN

Vis de serrage (2.6)
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L'appareil est conforme aux Directives européennes 2006/95/CE, 2004/108/CE et
2009/125/CE.

Au terme de son utilisation, ce produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets
ménagers habituels, mais il doit étre déposé dans un point de collecte pour le
recyclage d'appareils électriques et électroniques.

Les matériaux sont recyclables conformément a leur marquage. Grace a la
réutilisation, au recyclage de matériaux ou a d'autres formes de recyclage des
vieux appareils, vous contribuez de maniére significative a la protection de notre
environnement.

Veuillez contacter votre municipalité pour connaitre le centre de traitement
compétent.

Sous réserve de modifications
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Istruzioni per I'uso

Importanti indicazioni per la sicurezza

= Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di esperienza efo
di conoscenze, solo se sorvegliate o previamente istruite riguardo
all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli
risultanti.

* | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

* Questo elettrodomestico non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere I'apparecchio e i suoi cavi di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

= Spegnere I'apparecchio e staccare sempre la spina prima di sostituire
gli accessori o di avvicinarsi alle parti in movimento durante I'utilizzo.

* | 'elettrodomestico deve essere sempre scollegato dalla presa di
corrente nei seguenti casi: quando rimane incustodito, prima del
montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

* Se il cavo di allacciamento alla rete dell'apparecchio ¢ danneggiato,
richiederne la sostituzione al produttore, al relativo servizio clienti o a
un‘altra persona competente del settore al fine di evitare situazioni di
pericolo.

* Prestare attenzione quando si versano liquidi caldi in un robot da
cucina compatto o in un frullatore in quanto il liquido potrebbe
venire nuovamente espulso dall'apparecchio sotto forma di
improvvisa esalazione di vapore.

* Dopo aver utilizzato gli accessori e I'apparecchio, pulire tutte le
superfici/parti che sono state a contatto con gli alimenti. Sequire le
indicazioni contenute nel capitolo "Pulizia e manutenzione”.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in contesti appllcatlw analoghi, come ad esemplo

in cucine per i collaboratori di negozi, uffici e altri settori
commerciali;

in tenute agricole;

in hotel, motel e altre strutture ricettive;

in strutture Bed and Breakfast.
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Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

= Usare |'apparecchio solo conformemente alle presenti istruzioni. L'uso
improprio puo provocare shock elettrici o altri rischi.

= ATTENZIONE: Per evitare possibili pericoli dovuti a un reset non
intenzionale del limitatore di temperatura di protezione, I'apparecchio
non deve essere alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno come un temporizzatore o essere collegato ad un circuito
elettrico che viene regolarmente attivato e disattivato tramite un
dispositivo.

* Prestare molta attenzione alle lame affilate quando si svuota la
brocca e durante la pulizia.

* Un uso inadeguato pu0 provocare lesioni.

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio.

Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse all'utente successivo.

L'apparecchio va adoperato per 'uso previsto, sequendo le istruzioni per |'uso.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Dati tecnici
Tensione nominale: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 370-430 W

Classe di protezione: |

A Istruzioni di sicurezza

Tensione di rete pericolosa!
Un'installazione elettrica difettosa oppure una tensione di rete troppo elevata possono causare shock
elettrici.
= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e la
spina devono essere asciutti.
= La spina di alimentazione deve essere facilmente accessibile in modo tale che in caso di emergenza
sia facilmente scollegabile dalla rete elettrica.
= Non mettere I'apparecchiatura in funzione e scollegare immediatamente il cavo di alimentazione se:
I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono guasti;
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
= Non aprire I'alloggiamento e far effettuare la riparazione da personale specializzato. Rivolgersi
ad un riparatore specializzato. In caso di riparazioni effettuate in modo indipendente, qualsiasi
collegamento scorretto od utilizzo improprio fanno decadere eventuali richieste di garanzia.
= Non immergere in acqua l'apparecchiatura, il cavo di rete o la spina.
= Utilizzare I'apparecchiatura solo in ambienti interni asciutti. Non mettere mai in funzione né in
ambienti umidi né sotto la pioggia.
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Mai accendere I'apparecchio con il bicchiere per frullatore vuoto.

Durante il funzionamento il coperchio del bicchiere per frullatore deve essere
sempre chiuso.

Prima di rimuovere il coperchio, &€ necessario aspettare che la lama sia ferma.
Quando l'apparecchio ¢ in funzione non ci devono assolutamente essere
oggetti all'interno del bicchiere per frullatore.

Non mettere mai le mani all'interno del bicchiere per frullatore se prima non si
¢ staccata la spina.

Prima di rimuovere il bicchiere per frullatore si deve sempre mettere
I'interruttore in posizione off (0).

Attenzione! Con il bicchiere per frullatore sussiste il rischio di ustioni durante
la preparazione di alimenti caldi. In casi estremi si potrebbe danneggiare il
bicchiere per frullatore. Si possono trattare solo alimenti a una temperatura
massima di 60°C. In questo caso riempire il bicchiere per frullatore al massimo
fino a meta e, durante il funzionamento, tenerne ben premuto il coperchio
con la mano.

Uso previsto

L'apparecchio dispone di una serie di accessori (mescolatore piatto, gancio
impastatore e fruste) utilizzabili esclusivamente per sbattere, mescolare, impastare
e montare prodotti alimentari.

L'apparecchio € corredato di un bicchiere per frullatore adatto alla preparazione
di frullati e frappe.

Con gli accessori disponibili su richiesta, I'apparecchio puo essere utilizzato per
altre versatili applicazioni: per tagliare e grattugiare, per tritare la carne, per
stendere la pasta fatta in casa e per tagliare spaghetti e tagliatelle.

Messa in servizio

Rimuovere tutti gli imballaggi dell'apparecchio.

Pulire I'apparecchio prima dell'uso, come descritto nel capitolo “Pulizia e
manutenzione”.

Premere il pulsante di sgancio (7) per ribaltare verso I'alto il braccio
impastatore. (fig. A)

Spingere I'agitatore desiderato (mescolatore piatto, gancio impastatore o
fruste) fino all'arresto nell'alloggiamento e bloccarlo tramite rotazione in
senso antiorario. (fig. B)

Posizionare la ciotola per mescolare (8) sulla base. Accertarsi che il manico si
trovi a lato dell'apparecchio. Girare la ciotola per mescolare (8) in senso orario.
(fig. C)

Nota: non serrare troppo a fondo la ciotola per mescolare (8).

Spingere a fondo il braccio impastatore fino a sentire uno scatto.
Posizionare il regolatore di velocita (10) nella posizione OFF (0).

A questo punto inserire la spina nella presa.

Avvertenza: |'apparecchio dispone di un cavo di avvolgimento automatico
integrato (15). Il cavo di alimentazione non utilizzato puo essere riposto
nell'apparecchio. Tirare il cavo di alimentazione e questo si avvolge
automaticamente nell'apparecchio. (fig. D)

Il display LCD (3) si illumina di bianco e viene visualizzato il tempo
preimpostato "00". L'apparecchio ¢ utilizzabile anche senza funzione Timer.
Seguire i passaggi nel capitolo “Funzione Timer" per modificare il tempo
preimpostato.
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Avvertenza: trascorso 1 minuto senza azionare il tempo impostabile, il display
LCD (3) si spegne automaticamente.

Scegliere la velocita desiderata e I'apparecchio si avvia.

L'anello a LED sul regolatore di velocita (10) si illumina di bianco.
Avvertenza: I'apparecchio € dotato di una funzione di sicurezza. Esso si avvia
soltanto se il braccio impastatore ¢ abbassato correttamente e i coperchi per
gli accessori (4) e per il bicchiere per frullatore (1) sono chiusi.

Avvertenza: il robot da cucina ha bisogno di una fase di rodaggio in cui tutti
i componenti meccanici si abbinano perfettamente. In questo caso si possono
verificare dei brevi e forti rumori di funzionamento soprattutto quando si
preparano impasti duri.

Al termine della funzione per amalgamare, impostare il regolatore di velocita
(10) in posizione OFF (0).

Estrarre la spina dalla presa di corrente prima di svuotare la ciotola per
mescolare (8).

Agitatori e loro utilizzo

Quantita da| . . | Intervallo
. T Livello di .
Utensile Esempio di utilizzo mescolare s di pausa
velocita L
max. consigliato
Impasti da teneri a normali

Mescolatore Impashto _2er dolci/pasta 1.1 kg 2-4 40-80 sec.
piatto margherita

Pasta frolla 1kg 2-4 40-60 sec.

Purea di patate 1.3 kg 1-3 40-70 sec.

Impasti duri

Pasta lievitata, pasta per 1.1 kg 1-2 40-80 sec.
Gancio pizza
impastatore  |p,q per pane 1.1 kg 1-2 40-80 sec.

Impasto con ricotta e 1,1 kg 3-5 60-90 sec.

olio

Miscugli liquidi, teneri (con bolle d'aria)

Albumi 2-8 uova 6-8 60-80 sec.
Fruste

Pasta per biscotti 700 g 6-8 40-80 sec.

Panna da montare 600 g 8 40-80 sec.

Quantita massima impasto: 685 g di farina + 345 ml di acqua
Quantita di uova: 2-8
| tempi di riposo consigliati sono soltanto valori orientativi. Possono variare in
base alla quantita utilizzata.
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Rimozione degli agitatori

= Posizionare il regolatore di velocita (10) in posizione OFF (0) e togliere la spina
dalla presa.

* Premere il pulsante di sgancio per ribaltare automaticamente verso I'alto il
braccio impastatore.

= Premere I'agitatore il pit possibile verso I'alto e girarlo in senso orario finché
non si stacca.

= Ora togliere I'agitatore dall'alloggiamento tirandolo verso il basso.

Regolatore di velocita (10)

L'apparecchio dispone di un regolatore di velocita (10) che

consente di selezionare otto diversi livelli di velocita (1-8), la funzione per
amalgamare e la funzione Pulse per lavorare diversi impasti/miscele.

Funzione per amalgamareC

La funzione per amalgamare (fig. E) serve ad amalgamare ingredienti leggeri o
liquidi all'interno di miscele pesanti (per es. muffin ripieni, meringhe,

mousse, schiume, impasti per biscotti e soufflé) o a mescolare lentamente
farina ed altri ingredienti (per es. uva passa, noci) negli impasti. L'apparecchio
funziona

in questo caso a velocita bassa costante, si ferma per alcuni secondi

e poi ricomincia ad amalgamare. Per fermare la funzione per amalgamare
posizionare il regolatore di velocita (10) nella posizione OFF (0).

Funzione Pulse

Per utilizzare la funzione Pulse selezionare PULSE sul regolatore di velocita (10).
Fin tanto che il regolatore di velocita (10) viene tenuto sulla funzione Pulse, il
motorino gira alla velocita massima. Il tempo di funzionamento non puo superare
un minuto.

Sistema di mescolamento con movimento planetario

I sistema di mescolamento con movimento planetario consente di mescolare
bene e in modo uniforme gli ingredienti. In questo modo si impedisce che gli
ingredienti o I'impasto si attacchino ai bordi.

Avvio lento

Grazie all'avvio lento, indipendentemente dalla velocita selezionata, I'apparecchio
inizia sempre a velocita ridotta. La velocita aumenta gradualmente fino al
raggiungimento dell'impostazione selezionata. In questo modo si impedisce la
fuoriuscita degli ingredienti.

Regolazione elettronica della velocita

L'apparecchio ¢ dotato di un regolatore elettronico della velocita che serve per
mantenere costante la velocita delle diverse impostazioni.

Funzione ,Timer"

La funzione Timer si puo utilizzare senza le altre funzioni dell'apparecchio ad
esempio per impostare la durata esatta di lievitazione dell'impasto. Attivando

la funzione Timer, € possibile continuare ad utilizzare le altre funzioni
dell'apparecchio.

Nota: la funzione Timer si puo attivare soltanto se il regolatore di velocita (10) si
trova in posizione OFF (0).
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= Premere il tasto Start/Pause o i tasti Pi/Meno per attivare il display. (fig. F).
Il display LCD si illumina di bianco e viene visualizzato il tempo preimpostato
"00".

= Premere i tasti Piu/Meno per impostare I'intervallo desiderato. L'intervallo puo
essere impostato in scatti di un minuto fino a 99 minuti.

Avvertenza: l'intervallo si puo modificare anche con il timer attivo, azionando i

tasti Piu/Meno.

= Premere il tasto Start/Pause per attivare la funzione Timer. Sul display LCD
appare l'icona @ e viene visualizzato il tempo residuo.

= Allo scadere del tempo, si sente un segnale acustico e la funzione Timer si
disattiva.

Avvertenza: tenere premuto il tasto Start/Pause per almeno 3 secondi per

resettare il timer. Nel display appare il numero "00".

Avvertenza: se non si azionano i tasti Start/Pause, Piu/Meno o il regolatore di

velocita, il display LCD dopo 1 ora si disattiva automaticamente. Il timer viene

resettato.

Interruzione della funzione Timer

La funzione Timer si pud "mettere in pausa” in qualsiasi momento.

= Premere il tasto Start/Pause per "mettere in pausa” il timer. L'icona @ inizia
a lampeggiare.

= Per riattivare la funzione Timer premere il tasto Start/Pause. L'icona @
smette di lampeggiare.

Funzione Timer con spegnimento automatico

Se si utilizza la funzione Timer con spegnimento automatico, I'apparecchio si

spegne automaticamente allo scadere dell'intervallo impostato.

* Impostare l'intervallo desiderato come descritto nella funzione Timer.

= Awviare la funzione Timer impostando il regolatore di velocita su un livello di
velocita. (Fig. G) L'anello a LED si illumina di bianco. Sul display appare I'icona

e viene visualizzato il tempo residuo.

Avvertenza: la funzione Timer non funzione con la funzione "Pulse".

Avvertenza: l'intervallo si puo modificare anche con il timer attivo, azionando i

tasti Piu/Meno.

= Allo scadere del tempo, si sente un segnale acustico e |'apparecchio si spegne
automaticamente. L'anello a LED sul regolatore di velocita lampeggia fino a
quando lo si gira in posizione OFF(0).

Avvertenza: tenere premuto il tasto Start/Pause per almeno 3 secondi per

resettare il timer. Nel display appare il numero “00".

Avvertenza: se non si azionano i tasti Start/Pause, Piu/Meno o il regolatore di

velocita, il display LCD dopo 1 ora si disattiva automaticamente. Il timer viene

resettato.

Mettere in pausa la funzione Timer con lo spegnimento automatico

La funzione Timer si pud “mettere in pausa” in qualsiasi momento.

= Posizionare il regolatore di velocita nella posizione OFF (0) per “mettere in
pausa” il timer. L'icona Q) inizia a lampeggiare

Impostare ancora una volta il livello di velocita agendo sul regolatore di velocita

(10) per riattivare la funzione Timer. L'icona 3) smette di lampeggiare.
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Avvertenza: per riattivare il timer il regolatore di velocitd (10) deve essere in
posizione OFF (0).

Avvertenza: se durante il funzionamento e con il timer attivo si dovessero
togliere il coperchio del mixer o il coperchio anteriore o se si dovesse aprire il
braccio impastatore, il timer si mette in pausa. L'icona (immagine) e I'anello a LED
lampeggiano. Il timer riparte una volta applicati nuovamente i coperchi, dopo
aver chiuso il braccio impastatore e dopo aver portato il regolatore di velocita
(10) in posizione OFF (0) ed aver reimpostato il livello di velocita.

Paraspruzzi (9)

= |l paraspruzzi (9) protegge dagli spruzzi mentre si impastano gli ingredienti.
Inoltre attraverso I'apertura di riempimento nel paraspruzzi (9) & possibile
aggiungere direttamente altri ingredienti mentre il tutto viene mescolato.

= Premere il pulsante di sgancio per ribaltare verso I'alto il braccio impastatore.
Avvertenza: gli agitatori (mescolatore piatto, gancio impastatore o fruste)
vanno tolti prima di applicare il paraspruzzi (9).

= Applicare il paraspruzzi (9) con la rispettiva apertura di riempimento rivolta
verso |'alto, dal basso nell'alloggiamento del braccio impastatore.

= Ruotare in senso orario il paraspruzzi (9) fino ad udire uno scatto.
Avvertenza: il paraspruzzi (9) si puo utilizzare in tre diverse posizioni. (fig. H-J)

= Spingere l'agitatore desiderato (mescolatore piatto, gancio impastatore o
fruste) fino all'arresto nell'alloggiamento e bloccarlo tramite rotazione in
senso antiorario.

* Premere verso il basso il braccio impastatore.

= Per togliere gli agitatori non & necessario togliere il paraspruzzi (9).

= Per togliere il paraspruzzi (9) portare il regolatore di velocita (10) in posizione
OFF (0) e sollevare il braccio impastatore. Girare il paraspruzzi (9) in senso
antiorario e tirarlo verso il basso.

Bicchiere per frullatore (2)
Componenti

Cappuccio 2.1
Coperchio 2.2
Brocca di vetro con base 2.3

Anello di guarnizione 2.4

/ Gruppo lame 2.5
Vite di chiusura 2.6
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Messa in servizio

Pulire la brocca di vetro (2.3), il coperchio (2.2) e il cappuccio (2.1) del
bicchiere per frullatore prima di utilizzarli per la prima volta.

Fare attenzione a non ferirsi con la lama affilata.

Accertarsi che il braccio impastatore del robot da cucina sia abbassato.
Accertarsi che durante la frullatura tutti gli accessori (mescolatore piatto,
gancio impastatore o fruste) siano stati tolti.

Avvertenza: la funzione di frullatura non puo essere utilizzata
contemporaneamente ad altre funzioni dell'apparecchio (mescolatura ecc.).
Togliere il coperchio per il bicchiere per frullatore (1) dal braccio impastatore
del robot da cucina girando in senso antiorario le cavita dell'impugnatura
(fig. K).

Versare gli ingredienti nella brocca di vetro (2.3) e chiuderla con il coperchio
(2.2) e il cappuccio. (2.1). Si possono aggiungere altri ingredienti anche
durante il funzionamento dell'apparecchio, semplicemente togliendo il
cappuccio (2.1).

Il cappuccio (2.1) sul coperchio (2.2) pud essere rimosso ruotando in senso
antiorario e puo essere utilizzato come misurino (10/20/30 ml).

Avvertenza: assicurarsi di non superare il livello massimo di riempimento di
08 1.

Se si utilizzano prodotti alimentari caldi, molto liquidi o leggermente
schiumosi (per es. latte), & consigliabile non superare un livello di riempimento
di 0,51 e la temperatura massima di 40° C.

Avvertenza: non azionare in nessun caso il bicchiere per frullatore quando &
vuoto.

Inserire il bicchiere per frullatore nell'alloggiamento e bloccarlo tramite
rotazione in senso orario (fig. L).

Selezionare la velocita desiderata (1-8) sul regolatore di velocita (10) e avviare
I"apparecchio. Iniziare con una velocita bassa e aumentarla se necessario.

Per utilizzare la funzione Pulse selezionare PULSE sul regolatore di velocita
(10). Fin tanto che il regolatore di velocita (10) viene tenuto sul livello Pulse, il
motorino gira alla velocita massima. Il tempo di funzionamento massimo non
puo superare un minuto.

Non appena ottenuto il risultato desiderato, portare il regolatore di velocita
(10) sulla posizione OFF (0). Soltanto a quel punto togliere la brocca.
Attenzione, sussiste il pericolo di ferirsi! Prima di rimuovere il coperchio,

si deve aspettare che la lama sia ferma. Non mettere le mani all'interno del
bicchiere per frullatore se non si ¢ prima staccata la spina. Dopo I'uso, vuotare
completamente la brocca di vetro. Non lasciare nella brocca nessun tipo di
liquido.

Applicare nuovamente il coperchio per il bicchiere per frullatore (1) sul
braccio impastatore del robot da cucina e girare in senso orario le cavita
dell'impugnatura (fig. M).
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massima . Lo
Massima quantita

Esempi Velocita Tempo di A .
di riempimento
frullatura

Cocktail bassa 40-60s 1500 mi

(min)
Frutta morbida (ad es. bassa
banane, albicocche) (min) 30-60s 2509

. . 250 g di frutta +
Mlllkshakelgmoothle con bas;a 30-60 s 150 ml di latte/
frutta morbida (min)
succo

Zuppe, salse media 30-60s 500 ml

250 g di frutta +
media 40-60 s 150 ml di latte/
succo

Millkshake/smoothie con
frutta dura

Milkshake/smoothie con alta 250 g di frutta +
frutta surgelata, smoothie 40-60 s 150 ml di latte/

) (max)
verdi succo

| tempi di frullatura consigliati sono soltanto valori orientativi. Possono variare in
base alla quantita utilizzata.

Triturare i cubetti di ghiaccio

Inserire al massimo 6 cubetti di ghiaccio e chiudere la brocca di vetro (2.3) con
il coperchio (2.2) ed il cappuccio (2.1). Posizionare il regolatore di velocita (10)
per alcuni secondi sulla funzione Pulse e poi rimetterlo in posizione OFF (0). Non
appena i cubetti di ghiaccio vengono di nuovo a trovarsi sulla base della brocca
(2.3), si puo attivare ancora per alcuni secondi la funzione Pulse. Ripetere la
procedura finché il ghiaccio non ¢ triturato come si desidera.

Avvertenza: per ottenere un risultato omogeneo, aggiungere ai cubetti di
ghiaccio un po' di acqua.

Alloggiamento per accessorio opzionale

Sul lato anteriore dell'apparecchio (fig. N) & possibile alloggiare I'accessorio
opzionale. A tale scopo, premere sul lato sinistro del coperchio per gli accessori
(4) e rimuoverlo. A questo punto I'accessorio puo essere alloggiato seguendo le
istruzioni per I'uso dei singoli accessori.

Applicare nuovamente il coperchio per gli accessori (4) appoggiandolo al centro
dell'alloggiamento per I'accessorio opzionale e spingendolo leggermente.
Attenzione: durante I'utilizzo di un accessorio opzionale non ¢ consentito
utilizzare allo stesso tempo altre funzioni del robot da cucina (funzione per
impastare o frullare).

Accertarsi che durante I'utilizzo di un accessorio opzionale del bicchiere per
frullatore non siano applicate fruste, gancio impastatore, mescolatore piatto,
scodella per mescolare e paraspruzzi (9).



Informazioni generali

= L'apparecchio ¢ dotato di una funzione di sicurezza. Esso si avvia soltanto se il
braccio impastatore ¢ abbassato correttamente e il coperchio per il bicchiere
per frullatore (1) e gli accessori (4) sono stati applicati.

= Se durante l'utilizzo il braccio impastatore non fosse inclinato all'indietro
o se si dovessero togliere il coperchio del bicchiere per frullatore (1) e gli
accessori (4), I'apparecchio si blocca. Per avviare nuovamente I'apparecchio
€ necessario abbassare nuovamente il braccio impastatore e posizionare
il regolatore di velocitad (10) in posizione OFF (0). Dopodiché & possibile
selezionare nuovamente la velocita/funzione desiderata e I'apparecchio si
avvia automaticamente.

= Durante I'utilizzo del bicchiere per frullatore o dell'accessorio opzionale,
I'alloggiamento per gli agitatori si muove in sincronia.

Protezione da sovraccarico

L'apparecchio € dotato di una protezione da sovraccarico. In questo modo si

impedisce che il motore venga danneggiato da carichi eccessivi. Procedere come

segue nel caso in cui I'apparecchio si spenga durante il funzionamento.

= Impostare il regolatore di velocitad (10) in posizione OFF (0), staccare la spina
di alimentazione e lasciar raffreddare I'apparecchio per circa 20-30 minuti.

= Inserire nuovamente la spina nella presa dopo che I'apparecchio si ¢
raffreddato e procedere con la preparazione.

Pulizia e manutenzione

Robot da cucina

= Portare il regolatore di velocita (10) in posizione OFF (0) e staccare la spina.
Non immergere I'apparecchio in acqua, bensi strofinarlo con un panno umido
con un po' di detersivo e successivamente asciugarlo.

= Non usare detergenti corrosivi e abrasivi.

= Gli agitatori (11-13) e il paraspruzzi (9) possono essere risciacquati sotto acqua
corrente.

= Per una facile pulizia & possibile lavare la ciotola per mescolare (8) anche in
lavastoviglie.

Bicchiere per frullatore (2)
= Quando si pulisce il bicchiere per frullatore (2), fare attenzione a non ferirsi
con la lama affilata.
* Subito dopo aver smesso di usare il frullatore, riempirlo con acqua calda
saponata e far andare il motorino per alcuni secondi. Successivamente togliere
il bicchiere per frullatore (2) e pulire con una spazzola.
= Per una pulizia accurata, & possibile anche smontare la brocca di vetro (2.3).
Togliere il coperchio (2.2) e il cappuccio (2.1). Appoggiare la brocca di
vetro (2.3) sul tavolo (fig. 0) con I'apertura rivolta verso il basso e girare
la vite di chiusura (2.6) del gruppo lame (2.5) (in senso orario). (fig. P)
E cosi possibile rimuovere il gruppo lame (2.5) e I'anello di guarnizione
(2.4).
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Montaggio della brocca di vetro:

= Appoggiare la brocca di vetro (2.3) sul tavolo (fig. Q) con I'apertura rivolta
verso il basso.

= Applicare I'anello di guarnizione (2.4) sulla brocca di vetro (2.3) e applicare il
gruppo lame (2.5) sull'anello di guarnizione (2.4).

= Serrare la vite di chiusura (2.6) in senso antiorario (fig. Q).

= Avvertenza: per garantire la tenuta della brocca di vetro (2.3), il gruppo lame
(2.5) deve essere avvitato saldamente. Per facilitare il fissaggio del gruppo
lame (2.5), applicare qualche goccia di olio da cucina sul lato di tenuta della
brocca di vetro (2.3).

= Per pulire nella maniera piu semplice si possono inserire nella lavastoviglie

tutte le singole parti.

idoneita alla lavabile con pulire con un
lavastoviglie acqua corrente panno umido

Robot da cucina

Ciotola per
mescolare (8)

Paraspruzzi (9)

Corpo macchina (6)

E BN AN
A

Mescolatore piatto

(1)

Gancio impastatore
(12)

Fruste (13)

Bicchiere per frullatore (2)

Cappuccio (2.1)

Coperchio (2.2)

Brocca di vetro con
base (2.3)

Anello di
guarnizione (2.4)

Gruppo lame (2.5)

Vite di chiusura
(2.6)
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L'apparecchio & conforme alle direttive europee 2006/95/CE, 2004/108/CE e
2009/125/CE.

Alla fine del suo ciclo di vita non buttare il prodotto nella spazzatura domestica,
ma consegnarlo in un centro di riciclaggio di apparecchi elettrici o elettronici.

| materiali possono essere riciclati in conformita con la loro etichettatura. Grazie
al riciclaggio, al recupero e ad altre forme di recupero di vecchi apparecchi, si
riesce a contribuire in modo significativo alla protezione dell'ambiente.

Per informazioni relative al centro di smaltimento, si prega di contattare
|'amministrazione comunale.

Con riserva di modifiche
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Instrucciones de uso

Onemli giivenlik bilgileri

= Cihazlar fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya tecriibe ve/
veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan ancak gozetim altinda veya
cihazin guvenli kullanimina iliskin talimatlar verildigi takdirde ve
bunun sonucunda olusabilecek tehlikelerin anlasiimasi durumunda
kullanilabilir.

* Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

* Cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamaldir. Cihaz ve baglanti
kablolar ¢cocuklardan uzak tutulmahdir.

» Aksesuar ve parca degisimi yaparken parcalar hareket edecegi icin
cihazi tamamen kapatip fisten cekin.

* Cihaz calismazken, montajdan once, temizlik esnasinda ve cihaz
sokiiliirken fis daima prizden cekilmelidir.

* Priz ve baglanti sebekesinde herhangi bir ariza meydana geldiginde,
tehlikenin onlenmesi icin Uretici veya yetkili kisi ya da benzer bir
uzman tarafindan ariza giderilmelidir.

* Mutfak robotuna veya miksere kaynar sivi ilave edilirken dikkat
edilmesi gerekir, ctinkli buhar halini alan sivi tehlikeli bir sekilde
cihazdan geri gelebilir.

* Kullanim sonrasi cihazin gida ile temasta bulunan her yerini
temizleyin. Liitfen “Temizlik ve Bakim" bélimiindeki talimatlari
dikkate alin.

* Bu cihaz ev aletleri ve benzer ortamlarda kullanim icin tasarlanmistir.
Bu ortamlara drnek olarak sunlar verilebilir:

- Magazalarda c¢alisanlarin kullandiklari mutfaklar, birolar ve
diger ticari alanlar,
- Tarimsal alanlar,
- Otel, motel ve bunun gibi benzeri tesislerdeki misteriler icin,
- Pansiyonlarda hazirlanan kahvaltilar igin.
Cihaz sadece ticari kullanim icin uygun degildir.

* Cihaz kullanim kilavuzu dikkate alarak kullaniimalidir. Cihaz uygunsuz
sekilde kullanilirsa, elektrik carpmasina veya benzeri tehlikelere yol
acabilir.
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= DIKKAT: Emniyet sicakligi sinirlayiciyi yanlislikla sifirlama riskini
onlemek icin, cihazda zaman olcer gibi herhangi bir harici zamanl
acma kapama saati olmamalidir ya da diizenli bir cihaz tarafindan
acilan ve kapatilan bir devreye baglanmalidir.

= Siirahiyi bosaltirken ve temizlerken keskin objelere ve bicaklara dikkat
edin.

* Yanlis kullanim yaralanmalara sebep olabilir.

Kullanim oOncesi

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyun. Kullanma kilavuzu, cihazin kullanimi, giivenligi ve temizligi
hakkinda bilgi vermektedir.

Kullanim kilavuzunu saklayin ve bir sonraki kullaniciya kilavuzu verin.

Cihaz sadece kullanim icin 6n goriilen amag dogrultusunda ve kullanma kilavuzunda belirtilmis sekilde
kullaniimahdir.

Kullanim igin giivenlik talimatlarini dikkate alin.

Teknik ozellikler

Nominal Gerilim: 220 - 240 V~ 50-60 Hertz
Giic tiiketimi: 370-430 W
Koruma sinifi: |

A Giivenlik Uyarilari

Tehlikeli sebeke gerilimi!
Hatali elektrik montaji ya da yliksek sebeke voltaji elektrik carpmasina neden olabilir.
= Cihaz yonetmelige uygun olan elektrik prizlerine baglanmalidir. Fis ve priz kuru olmalidir.
= Elektrik prizi, herhangi bir tehlike esnasinda kolay erisilebilir noktada bulunmalidir.
= Asagidaki durumlarda derhal cihazi kullanmayi birakin ve direkt fisten ¢ekin:
Cihaz ya da kabloda ariza olursa,
Cihaz yere diistiigiinde ya da benzer bir durumda ariza oldugu dusitintildigii durumlarda.

= Cihazi agmadan yetkili servis tarafindan arizanin giderilmesini saglayin. Ariza icin yetkili servise

basvurun. Misteri tarafindan yapilan tamiratlar, uygun olmayan baglanti ve kullanim hatalar

garanti kapsaminda degildir.
= (Cihaz ve kablo baglantilari su ile temas etmemelidir.
= Cihaz sadece kuru ortamlarda kullaniimalidir. Cihazi 1slak ortamlarda ve yagmur altinda
kullanmayin.
Cihazi mikser kabi olmadan calistirmayin.
Mikser kabini daima kapadi kapali olacak sekilde calistirin.
Cihaz tamamen durmadan kapagini agmayin.
Cihaz cahsiyor iken cihaza herhangi bir yabanci cisim ile mikser basliklarina temas etmeyin.
Fisten cekilmeden miksere elleriniz ile bir temasta bulunmayin.
Mikser kapagini agmadan 6nce regtlatori kapali (0) pozisyona getirin.
Dikkat! Mikser kabinda sicak gida islenmesi halinde ve kaba dokunmaniz durumunda yanik riski
bulunmaktadir. Asiri durumlarda mikser basliklari zarar gorebilir. En fazla 60°C olan gidalarla
kullanin. Boyle bir durumda mikser kabini yariya kadar doldurun ve calisma esnasinda kapaga eliniz
ile sikica bastirin.
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Kullanim amaci

Cihazda sadece ¢irpma, yogurma ve karistirma islemi icin uygun olan aksesuar ve
yedek parcalar bulunmaktadir.

Cihazda kati ve yogun iceceklerin hazirlanabilmesi icin ayriyeten bir mikser
aksesuari bulunmaktadir.

istege bagh olarak da cihazin opsiyonel olarak aksesuarlarini alabilirsiniz. Bu
aksesuarlari kesme islemleri, rende yapmak, kiyma yapmak, hamur yogurmak ve
spagetti ile tagliatelle gibi makarnalarin kesimi icin kullanabilirsiniz.

Kullanima baslarken

= Cihazi biitiin ambalajlardan cikarin.

= Kullanim &ncesi cihazi temizleyin, bu islem icin “Temizlik ve Bakim" bdlimiinii
dikkate alin.

= Kanistirma bolimilinG yukariya kaldirmak icin agma mandalina basin (7) (Sekil A).

= Arzu ettiginiz ve istediginiz bashgr (cirpma, karistirma, yogurma islemlerini
gergeklestirmek i¢in) sonuna kadar yuvaya takin ve saat yoniiniin ters tarafina
cevirerek kilitleyin (Sekil B).

= Kanistirma kabini (8) soketin tizerine yerlestirin. Karistirma kabinin tutacag
cihazin yan tarafinda bulundugundan emin olun. Karistirma kabini (8) saat
yoniine dogru cevirin (Sekil C).
Uyari: Karistirma kabini (8) gok siki ¢evirmeyin.

= Karistirma bollimiini klik sesini duyana kadar asagiya indirin.

= Hiz ayari reglilatorinG (10) kapali pozisyonuna (0) getirin.

= Cihazin fisini elektrik prizine takin.
Uyari: Cihazda otomatik kablo toplayicisi (15) meveuttur. Gereginden fazla
bulunan kabloyu cihazin icinde bulunan gizli boliime saklayabilirsiniz. Kabloyu
cektiginizde, cihaz otomatik olarak kabloyu icine ceker (Sekil D).

= LC- Ekranda (3) beyaz isik yanar, dnceden ayarlanmis olan siire "00" olarak
goriinir. Cihaz ya zamanlayici fonksiyonu ile ya da zaman ayarsiz olarak da
kullanabilir. Ayarlanmis olan zamanin degisimi icin, “zamanlayici fonksiyonu”
bollimiindeki adimlari takip edin.
Uyari: Zaman ayarina 1 dakika boyunca basmadiginiz taktirde, LC Ekran (3)
otomatik olarak kapanir.

= Arzu ettiginiz hiz secimini yapin, cihaz ¢alismaya baslar.

= Regulatordeki LED-halkada beyaz 1sik yanar (10).
Uyari: Cihaz bir giivenlik fonksiyonu ile donatiimistir. Cihaz, eger karistirma
boltimi dogru sekilde kapatilmis, Kapak béliimi (4) ve mikser bolim (1)
dogru bir sekilde yerine yerlestirilmis ise caligir.
Uyar: Biitliin mekanik parcalarin birbirleriyle uyumlu calismasi icin cihazin
Isinma asamasina ihtiyac bulunmaktadir. Burada o6zellikle agir hamur yogurma
esnasinda kisa bir siire icin giirliltiilii sesler meydana gelebilir.

= Karistirma siireci sona erdiginde, hiz regiilatriinii (10) kapal (0) pozisyonuna
getirin.

= Karistirma kabini (8) bosaltmadan dnce, cihazin fisini prizden cekin.
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Karistirma ekipmanlari ve kullanimi

Tavsiye
’ Karistirma Hiz edilen
Ekipman Kullanim Ornekleri Miktari

A Ayari karistirma

Maksimum 2

siiresi

Hafif ve normal hamur igin
Diiz Kek hamuru/karistirma 1.1 kg 2-4 40-80 saniye
karistirici hamuru
Kurabiye hamuru 1kg 2-4 40-60 saniye
Patates piiresi 1.3 kg 1-3 40-70 saniye
Agir hamurlar
Hamur hMayall hamurlar, Pizza 1.1 kg 1-2 40-80 saniye
kancasi amuru
Ekmek hamuru 1.1 kg 1-2 40-80 saniye
Quark-Yaglh hamur 1.1 kg 3-5 60-90 saniye
Sulandinimis, gevsek karisimlar (sivilagtinlmis hava ile)

Karistirma [Yumurta beyaz 2-8 yumurta 6-8 60-80 saniye
§Irpacagl | giskiivi hamuru 700 gram 6-8 40-80 saniye
Krem santi 600 gram 8 40-80 saniye

Azami hamur miktari: 685 gram un + 345 mililitre su

Yumurta miktari: 2-8 yumurta

Tavsiye edilen karistirma stireleri yaklasik degerlerdir. Bu deger kullanilan miktara

bagli olarak degisebilir.

Karistirma Cihazlarinin Cikarilmasi

= Hiz ayari diigmesini kapal pozisyonuna (0) getirin ve g fisini prizden gekin.

= Karistirma kolunu otomatik olarak yukariya kaldirmak icin serbest birakma
diigmesine basin.

= Karistirma aracini olabildigi kadar yukari dogru cekin ve saat yoniiniin tersine
cevirin, ¢ikincaya kadar cevirme islemine devam edin.

= Karistirma aracini ¢ekip cikarmadan 6nce asagi dogru ¢ekin.

Hiz ayari kontrol6rii (10)

Cihaz tizerinde bir hiz ayari kontrolérii (10) bulunmaktadir. Bununla birlikte sekiz

ayri hiz ayari programi (1-8) ve karistirma ile darbe fonksiyonunu segebilir ve bu
sekilde farkli hamur/karigimlar elde edebilirsiniz.
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Karistirma-Fonksiyonu C

Karistirma Fonksiyonu (Sekil E) hafif karistirma islemlerinde veya

agir kanisimlar icindeki sivi katki maddelerinin (6rnek olarak doldurulmus
Muffinler, Baiserlar, Mousselar, kopkli gidalar, biskiivi hamurlari ve sufleler)

ya da hamurun icindeki unun ve diger bilesenlerin (6rnegin tiziim, findik gibi)
yavasca karistiriima isleminde kullanilir. Cihaz burada sabit bir dusiik hiz ile ¢alisir,
birkag saniye igin durur ve tekrar karistirma islemine devam eder. Karistirma
fonksiyonunu durdurmak icin

hiz ayari kontrol6riinii (10) kapali konuma (0) getirin.

Darbe Fonksiyonu

Darbe fonksiyonunu kullanmak i¢in hiz kontrol6rii (10) tizerinde bulunan darbe
islemini secin.

Hiz ayar kontrol6riini (10) darbe fonksiyonu Gzerinde tuttugunuz siirece motor
maksimum hizda calisir. Maksimum calisma siiresi bir dakikanin tizerine
ctkmamalidir.

Planet Karistirma Sistemi

Planet karistirma sistemi bilesenlerin iyice ve homojen bir sekilde karismasini
saglar. Boylece hamurun kenarinda sikismis katki maddelerinin kalmasini dnler.

Yavas dondiirme

Yavas dondiirme islemi sayesinde secilen hiz ayarindan bagimsiz olarak cihazi her
zaman ilk olarak dustik hiz ile baslatin. Secilen ayara ulasana kadar bu kademeli
olarak artacaktir. Bu islem katki maddelerinin sicramasini engeller.

Elektronik hiz kontrolii
Cihaz farkli yiikler ile dogru orantili olarak cihazin hizini sabit olarak tutmak icin
hizmet veren bir elektronik hiz kontrolii ile donatilmistir.

Zamanlayici fonksiyonu

Cihazin diger ozelliklerini kullanmadan zamanlayici fonksiyonunu kullanabilirsiniz.

Ornek olarak hamurun mayalanmasi igin tam vaktin ayarlanmasi verilebilir.

Cihazin zamanlayici fonksiyonunu etkinlestirdiginiz vakit cihazin diger islevlerini

kullanmaya devam edebilirsiniz.

Uyari: Hiz ayari regilatoriini (10) kapali pozisyona (0) getirdiginiz vakit cihazin

zamanlayici fonksiyonunu etkinlestirebilirsiniz.

= Ekrani calistirmak icin ise Basla/Durdur digmesine veya Arti/Eksi digmesine
basin (Sekil F). LC Ekranda beyaz isik yanar, 6nceden ayarlanmis olan sire “00"
olarak goriniir.

= Arti/Eksi digmesine basin ve istenilen zamani ayarlayin. Zaman 99 dakikaya
kadar dakikalik artislarla ayarlanabilir.

Uyari: Zaman ayrica zamanlayici 6zelligi kullamliyor iken de Arti/Eksi diigmesine

basarak degistirilebilir.

= Zamanlayici fonksiyonunu etkinlestirmek icin Baslat/Durdur diigmesine basin.
{¥ simgesi LCD ekranda gériiniir ve kalan siire gdsterilir.

= Zamanin dolmasi sonrasinda, akustik bir ses sinyali duyulur ve zamanlayici
fonksiyonu sona erer.

Uyari: Zamanlayiciyi sifirlamak ve yeniden ayarlamak icin ise 3 saniye geri baslat/

duraklat diigmesine basili tutun. Ekranda "00" goziikecektir.
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Uyar: Baslat/beklet tusuna, arti/eksi diigmelerine veya hiz kontrol6riine

dokunmadiginiz middetce LC Ekran kendiliginden otomatik olarak 1 saat sonra

kapanir. Zamanlayici boylece sifirlanir.

Zamanlayici Fonksiyonunu Duraklatma

Zamanlayici Fonksiyonunu istediginiz zaman duraklatabilirsiniz. "

= Baslat/Durdur diigmesine basarak zamanin “durmasini” saglayabilirsiniz. €§
simgesi yanip sonmeye baslar.

= Zamanlayici fonksiyonunu tekrar baslatmak icin Basla/Bekle tusuna basin. @
simgesinin yanip sonmesi durur.

Otomatik kapatma o6zelligi ile zamanlayici fonksiyonu

Zamanlayici fonksiyonun otomatik kapatma 6zelligi ile cihaz kendiliginden

ayarlanmis olan zamanin dolmasindan sonra otomatik olarak duracaktir.

= Zamanlayici fonksiyonu bélimiinde tarif edildigi gibi dilediginiz zaman
ayarlari yapin.

= Zamanlayici fonksiyonunu baslatmak icin ise hiz ayari regiilatoriinii herhangi
bir hiz ayarina getirerek baslatin (Sekil G). LED halka beyaz yanar. @) simgesi
ekranda belirir ve geri kalan siire gosterilir.

Uyari: Zamanlayici fonksiyonu "Darbe” fonksiyonu ile calismaz.

Uyari: Zaman ayrica zamanlayici 6zelligi kullaniliyor iken de Arti/Eksi diigmesine

basarak degistirilebilir.

= Zamanin dolmasi sonrasinda, akustik bir ses sinyali duyulur ve zamanlayici
fonksiyonu sona erer. Hiz ayari regiilatorii tizerinde bulunan LED halka kapali
pozisyona (0) getirilene kadar yanip soner.

Uyari: Zamanlayiciyi sifirlamak ve yeniden ayarlamak icin ise 3 saniye geri baslat/

duraklat diigmesine basili tutun. Ekranda "00" g6ziikecektir.

Uyar: Baslat/beklet tusuna, arti/eksi diigmelerine veya hiz kontroldriine

dokunmadiginiz miiddetce LC Ekran kendiliginden otomatik olarak 1 saat sonra

kapanir. Zamanlayici boylece sifirlanir.

Otomatik kapatma 6zelligi ile zamanlayici fonksiyonunu duraklatma

Zamanlayici fonksiyonunu istediginiz zaman duraklatabilirsiniz.

* Hiz ayar regiilatorini kapal pozisyonuna (0) getirerek zamanin duraklamasini
saglayin. ) simgesi yanip sénmeye baslar

= Zamanlayici fonksiyonunu tekrar aktiflestirmek icin ise hiz ayari regiilatériini
istediginiz bir hiz ayarina getirerek baslatin. 3) simgesinin yanip sénmesi
durur.

Uyari: Zamanlayici ayarini tekrar yapmak icin, regiilator kapal pozisyonunda (0)

olmahdir.

Uyari: Operasyon sirasinda Mikser kapagi veya 6n kapak kaldirilir veya karigtirma

kolu agilir ise, zamanlayici duraklar. Ikon (resim) ve LED halka yanip séner. Biitiin

kapaklarin tekrar kapatiimasindan, karistirma kolunun takilmasindan, bir defaya

mahsus hiz ayari regllatoriintin kapali pozisyonuna (0) getirilmesinden ve

istenilen hiz ayari ayarlandiktan sonra, zamanlayici tekrar calismaya baslar.
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Sicrama korumasi (9)

Sicrama korumasi (9) cihaz calisir iken sigramayi Gnler. Cihaz galisiyor iken,
Sicrama korumasi (9) nin icindeki doldurma bélimiinden karistirma islemine
eklemek istediginiz ek maddeleri ilave edebilirsiniz.

Karistirma bollimiinii yukariya kaldirmak icin kilidi agin.

Uyari: Sicrama korumasi (9) ni kullanmak igin, 6nce cirpici, karistirici ve
yogurucu basliklarini ¢cikartmaniz gerekmektedir.

Sigrama korumasi (9) nin acik olan béliimini yukariya dogru, karistirici
bolimiintn altindan gegirin.

Sicrama korumasini (9) saat yoniine dogru klik yapana kadar gevirin.

Uyari: Sicrama korumasi (9) (¢ ayri pozisyonda kullanilabilir ( Sekil H-J).
Arzu ettiginiz ve istediginiz bashgi (¢irpma, karistirma, yogurma islemlerini
gerceklestirmek icin) sonuna kadar yuvaya takin ve saat yoniinin ters tarafina
cevirerek kilitleyin.

Karistirici boltimiini asagiya indirin.

Basliklari ¢ikartmak icin, Sigrama korumasini (9) ¢ikartmaniz gerekmemektedir.
Sigrama korumasini (9) ¢ikartmak icin, hiz ayari regiilatoriinii kapali
pozisyonuna (0) getirin ve karistirict b6limiini yukariya kaldirin. Sicrama
korumasini (9) saat yoniin aksine dogru cevirip, asagiya dogru cekin.

Mikser bashgr (2)
Kurulumu

Kilitleme kapagi 2.1
Kapak 2.2
Tabana sahip cam kavanoz 2.3
Sizdirmazlik contasi 2.4
Bigak diizenegi 2.5
Kilitleme vidasi 2.6

Kullanima baslarken

Cam kavanozu (2.3), kapagi (2.2), kilit kapagini ( 2.1) ilk kullanima baslamadan
once temizleyin.

Yaralanmamak icin keskin bicaga dikkat edin.

Karistirma boliimiiniin asagida oldugundan emin olun.

Mikser uygulamasinda biitiin yedek parcalarin (cirpici, karistirici, ve yogurucu)
takili olmadigindan emin olun ve kontrol edin.

Uyari: Mikser uygulamasi diger basliklarla (cirpici, karistiricl, ve yogurucu) ayni
anda kullaniimaz.

Mikser basliginin (1) kapagini mutfak robotunun sap kavrama béliimiinden
tutarak saat yoniiniin tersine gevirerek cikarin (Sekil K).

Malzemeleri cam kavanozun (2.3) icine koyun, kapagi ile kapatin (2.2) ve kilitli
kapagi takin (2.1). Daha fazla malzemeyi kilitli kapagi (2.1) ¢ikardiktan sonra
mikser calisiyor iken ilave edebilirsiniz.
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Kilitli kapagi (2.1), kapagin iginden (2.2) saat yoniiniin aksine dogru gevirip
cikartabilir ve 6lcim olarak kullanabilirsiniz (10/20/30 mililitre).
Uyari: Maksimum olan 0,8 litre doldurma miktarini gecmeyin ve bu durumu
dikkate alin.
Cok sicak, sivi ve kolay képtiklenen gidalari (mesela siit) kullanmak
istediginizde, maksimum 0,5 litre doldurma miktari ve maksimum 40°C isiyi
gecmediginizden emin olun.
Uyari: Hicbir sekilde mikseri bos olarak ¢alistirmayin.

" = Mikser eklerini yuvaya yerlestirip saat yoniine dogru bir kere cevirip takin

P ‘ n (Sekil L).
= Hiz ayari Regulatori ile (10) istediginiz hiz ayarini secin (1-8) ve cihazi

cahistirin. Diisiik hiz ayarinda baslayin ve gerek gordiigliniizde hizi artirin.

= Darbe fonksiyonunu kullanmak igin hiz kontrolarii (10) Gizerinde bulunan
darbe islemini secin. Hiz ayari kontroltnii (10) darbe ayarina getirince motor
maksimum hizda caligir. Maksimum c¢alisma siiresi bir dakikayr asmamahdir.

= stenilen sonuc elde edildikten sonra, hiz ayari géstergesini (10) kapali konuma
(0) gevirin. ilk olarak kabi yerinden alin.

= Dikkat, Yaralanma Riski! Kapagi ¢cikartmadan 6nce mutlaka bicagin
durmasini bekleyin. Gii¢ kablosu prize takih oldugu stirece, mikser bashginin
icine elinizi sokmayin. Kullandiktan sonra bos cam kavanozu tamamen
bosaltin. Siirahi icerisinde hicbir sivi birakmayin.

= Mikser kapaginin kapagini (1) tekrar mutfak robotunun karistirma kolunun
lizerine kapatin ve kavrama sapini saat yéniinde cevirin (Resim. M).

. Devir Maksimum Maksimum
Ornekler Karistirma Doldurma
Sayisi s
Zamani Kapasitesi
Kokteyller du§uk 40-60 s 500 ml
(min)

Yumusak meyveler (Grnegin. | disiik

muz, kayisi gibi) (min) 30-60s 250 gram

250 gram meyve +

Milkshake/yumusak meyveler | diistik 30-60 s 150 ml siit/meyve

ile smoothie (min)
suyu
Corbalar, soslar orta 30-60 s 500 ml
. . 250 gram meyve +
M|Iksha.ke/sert meyveler ile orta 40-60 s 150 m siit | meyve
smoothie suyu

250 gram meyve +
40-60 s 150 ml siit/meyve
suyu

Milkshake/donmus meyveler | Yiiksek
ile smoothie, yesil smoothie, | (maks.)

Tavsiye edilen karistirma zamanlari sadece yaklasik degerlerdir. Bu deger
kullanilan miktara bagli olarak degisebilir.
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Buzlarin kirilarak ufaltilmasi

Maksimum 6 buz kiiplinii doldurun ve cam kavanozu (2.3) kapagi (2.2) ve

kilitli kapagr (2.1) ile kapatin. Hiz kontrolii ayarini (10) birkag saniye darbe
fonksiyonunda tutun ve daha sonra tekrar ayari kapali pozisyonuna (0) geri
getirin. Buz kiipleri tekrardan cam kavanozun (2.3) dibine ¢oktiigiinde, yine darbe
fonksiyonunu birkag saniye acabilirsiniz. Ezilmis buz istenilen kivama ulasana
kadar bu islemi tekrarlayin.

Uyari: Daha homojen bir sonug icin buz kiiplerinin lizerine biraz su ekleyin.

istege bagh aksesuarlarin takilmasi

Cihazin (Sekil N) 6n tarafina istege bagh olarak aksesuarlar baglanabilir. Aksesuar

kapaginin sol tarafina basin (4) ve bu sekilde ¢ikarin. Aksesuar artik kullanim

kilavuzunda belirtildigi gibi her aksesuar icin ayri ayri baglanabilir.

Aksesuar parcalarinin kapagini (4) istege bagl aksesuarin tam orta kismina

gelecek sekilde tekrar yerine yerlestirin ve hafif bir basin¢ uygulayarak kapatin.

Dikkat: Istege bagl aksesuarlar, mutfak robotu diger islemlerini yapiyor iken

(karistirma veya karistirma fonksiyonu) ayni anda kullanilamaz.

Mikser basliginin istege bagl aksesuarlarinin kullanimi esnasinda Cirpma

bashginin, hamur kancasinin, diiz ¢irpicinin, karistirma kabinin ve sicrama

korumasinin (9) takil olmadigindan emin olunuz.

Genel bilgiler

= Cihaz bir glivenlik fonksiyonu ile donatilmistir. Sadece karistirma kolu diizgiin
katlandigi zaman ve mikser kapaginin kapagi (1) ve yedek parcalar (4) takildigi
zaman calismaya baslar.

* Eger karistirma kolu ¢alisma esnasinda arkaya dogru katlanirsa veya daha
dogrusu mikser kapaginin kapagi (1) ve yedek parcalar (4) yerinden cikar
ise, cihaz durur. Cihazi tekrar ¢ahstirmak icin ise karistirma kolu tekrar
asag katlanmalidir ve hiz ayari gostergesi ilk olarak kapali pozisyona (0)
getirilmelidir. Daha sonra istenilen hiz [ fonksiyon secilebilir, tinite otomatik
olarak baslayacaktir.

= Mikser kullaniliyor iken veya istege bagh aksesuar kullanihyor iken karistirma
cihazlarinin takilma islemi devam eder.

Asin yiik korumasi

Cihaz bir asiri yiiklenme korumasi ile donatilmistir. Bu islem, motorun asiri yiik

durumunda hasar gérmesini engeller. Cihaz ¢calisma islemi sirasinda kapatilirsa

asagidaki sekilde devam edin.

= Hiz ayari diigmesini kapali konuma (0) getirin, gii¢ kablosunu prizden cekin ve
lniteyi yaklasik 20-30 dakika sogumaya birakin.

= Cihaz soguduktan sonra tekrar prizi elektrik fisine takin ve islemine devam
edin.
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Temizlik ve Bakim

Mutfak robotu

= Hiz ayari diigmesini (10) kapali pozisyonunun (0) tizerine getirin ve gl fisini
prizden cekin. Cihazi suya batirmayin fakat nemli bir bez ile az bir miktar
deterjan ilave edin ve ardindan kurulayin.

= Keskin ve asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

= Karnistiricyr (11-13) ve sigrama koruma kabini (9) muslugun altinda durulayin.

¢ = Daha kolay ve pratik temizlik i¢in karistirma kabini (8) bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.

Mikser bashgi (2)

= Blender ekinin (2) temizligini yaparken keskin bicaklar Gizerinde kendinize
zarar vermeyeceginizden emin olun.

= Karistirma isleminin hemen ardindan sicak su ile temizleyin ve motoru birkag
saniye galistirin. Sonra blender ekini (2) ¢ikarin ve yumusak bir temizlik firgasi
ile temizleyin.

0] = Kapsamli bir temizlik icin ayrica cam kavanozu (2.3) da cikarabilirsiniz.

Kapagdi (2.2) ve kilitli kapagi (2.1) s6kiin. Cam kavanozun (2.3) acikligini

masanin alt tarafina (Sekil O) getirin ve kilitleme vidasini (2.6) ve bicak
grubunu (2.5) (saat yoniinde) cevirin (Sekil. P).
Artik bigak grubunu (2.5) ve sizdirmazlik contasini (2.4) kaldirabilirsiniz.
Cam kavanozun montaji:
= Cam kavanozun (2.3) acikh§ini masanin alt tarafina (Sekil Q) getirin.

= Sizdirmazlik halkasini (2,4) Cam kavanozun (2.3) tizerine ekleyin ve bicak
grubunu (2.5) sizdirmazlik halkasinin (2.4) Gzerine yerlestirin.

= Kilitli kapagi (2.6) saat yoniinin ters tarafina dogru sikica gevirin (Sekil Q).

= Uyari: Cam kavanozun (2.3) sikiligini saglamak igin, bigak tertibati (2.5)
sikica vidalanmis olmalidir. Cam kavanozun (2.3) sizdirmaz tarafi tizerine
bir ka¢ damla zeytinyagi damlatiimasi halinde bigak takimi (2.5) daha rahat
donecektir.

= Basit ve ¢cok rahat bir temizlik igin, bulasik makinesinde tiim cikarilabilen
parcalar yikanabilir.
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Cihaz Avrupa Yonetmelikleri 2014/35/AT, 2014/30/AT ve 2009/125/AT'ye
uygundur.

Bu {riin kullanim siiresi sona erdikten sonra normal ev atiklariyla birlikte elden
cikarilmamali, geri doniisiim icin elektrikli ve elektronik cihazlarin elden ¢ikarildig
bir toplama noktasina birakilmalidir.

Malzemeler lizerindeki isaretlere gore yeniden degerlendirilebilir. Yeniden
kullanma, malzemelerin yeniden degerlendirilmesi veya eski cihazlarin baska tiirlu
bicimlerde degerlendirilmesiyle ¢evrenin korunmasina dnemli bir katki saglamis
olursunuz.

Litfen yerel yonetim birimindeki sorumlu elden ¢ikarma bdliimiinden bilgi alin.

Degisiklik yapma hakki saklidir
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Gebruiksaanwijzing

Belangrijke veiligheidsinstructies

* Apparaten mogen door personen met verminderde fysieke, sensorische
of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of kennis worden
gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende risico’s hebben
begrepen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat en
de stroomkabel moeten op een voor kinderen niet toegankelijke plaats
worden bewaard.

* Het apparaat uitschakelen en de stekker altijd uit het stopcontact
trekken, voordat u de accessoires wisselt of onderdelen zou kunnen
aanraken die tijdens het gebruik bewegen.

* Het apparaat dient bij niet aanwezig toezicht en voor het monteren,
het demonteren en het reinigen te allen tijde van de stroomvoorziening
gescheiden te worden.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, zijn klantenservice of door een vergelijkbaar
gekwalificeerde persoon worden vervangen, dit om gevaren te vermijden.

* Voorzichtigheid is geboden bij het vullen van hete vloeistoffen in een
compacte keukenmachine of een mixer, omdat de vloeistof in de vorm
van een plotselinge stoomdruk weer uit het apparaat kan worden
uitgestoten.

* Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle
oppervlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking zijn
gekomen. Volg de instructies in het hoofdstuk ‘Reiniging en onderhoud'.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:

- in keukens voor medewerkers van winkels, kantoren en andere
zakelijke omgevingen;
- bij agrarische bedrijven;
- door klanten van hotels, motels en andere accommodaties;
- in bed and breakfasts.
Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.
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* Het apparaat mag uitsluitend volgens deze handleiding worden
gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of andere
risicofactoren tot gevolg hebben.

* VOORZICHTIG: Om een gevaar door ongewild terugzetten van de
veiligheidstemperatuurbegrenzer te vermijden, mag het apparaat niet
via een externe schakelvoorziening zoals een schakelklok aangesloten
zijn of met een stroomkring verbonden zijn die regelmatig door een
voorziening wordt in- en uitgeschakeld.

* Wees voorzichtig in de omgang met de scherpe messen en bij het
legen van de kan tijdens het schoonmaken.

* Ondeskundig gebruik kan tot verwondingen leiden.

Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat.

U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en eventueel aan een volgende gebruiker
doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt.

Neem bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Technische gegevens

Nominale spanning: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Vermogen: 370-430 W

Elektrische veiligheidsklasse: |

A Veiligheidsvoorwaarden

Gevaarlijke netspanning!
Foutieve elektrische installatie of te hoge netspanning kan tot een elektrische schok leiden.
= U mag het apparaat alleen aansluiten op een stopcontact dat volgens de voorschriften is
geinstalleerd en geaard. Kabel en stekker moeten droog zijn.
= De stekker moet vrij toegankelijk zijn, zodat in geval van nood, de stekker direct uit het stopcontact
genomen kan worden.
= Gebruik het apparaat niet en neem direct de stekker uit het stopcontact als:
het apparaat of de stroomkabel beschadigd is
na een val enz. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.
= Open de behuizing niet, u kunt de reparatie beter aan vakmensen overlaten. Neem hiervoor contact
op met een vakkundige reparateur. Bij een door uzelf uitgevoerde reparatie, een niet deskundige
aansluiting of onjuiste bediening, komt het aanspraak maken op de aansprakelijkheid en garantie
te vervallen.
= Het apparaat zelf, noch de kabel of stekker nooit in water onderdompelen.
= Het apparaat uitsluitend in droge ruimtes binnenshuis gebruiken. Het apparaat nooit in vochtige
ruimtes of in de buitenlucht gebruiken.
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= Schakel het apparaat niet in wanneer het mixeropzetstuk leeg is.

= Gebruik het apparaat alleen met gesloten mixeropzetstuk.

* Voordat u het deksel afneemt, moet u absoluut wachten tot de messen
stilstaan.

= Steek in geen geval voorwerpen in het mixeropzetstuk wanneer het apparaat
in gebruik is.

= Grijp niet in het mixeropzetstuk voordat u de stekker uit het stopcontact hebt
gehaald.

= Voordat u het mixeropzetstuk afneemt, moet u de snelheidsregelaar (10) op
stand UIT (0) zetten.
Opgelet!! Bij het verwerken van hete levensmiddelen met het mixeropzetstuk
bestaat gevaar voor brandwonden. In extreme gevallen kan het
mixeropzetstuk beschadigd raken. Levensmiddelen mogen een temperatuur
van maximaal 60 °C hebben. In dat geval mag u het mixeropzetstuk tot
maximaal voor de helft vullen en moet u tijdens het gebruik het deksel stevig
met de hand vastdrukken.

Gebruiksdoel

Het apparaat beschikt over accessoires (platte mengarm, kneedhaak en garde),

die uitsluitend mogen worden gebruikt voor het roeren, mengen, kneden en

opkloppen van levensmiddelen.

Het apparaat is voorzien van een mixeropzetstuk dat geschikt is voor het bereiden

van smoothies en shakes.

Met de optioneel verkrijgbare accessoires kan het apparaat worden gebruikt

voor veelvuldige andere toepassingen: om te snijden en te raspen, om gehakt te

maken, om zelfgemaakt deeg uit te rollen, om spaghetti of tagliatelle te snijden.

In gebruik nemen

= Verwijder de verpakking van alle delen van het apparaat.

* Reinig het apparaat voor het gebruik zoals is beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud".

= Druk op de ontgrendelingsknop (7) om de mengarm omhoog te klappen. (Afb. A)

= Schuif het gewenste roeronderdeel (platte mengarm, kneedhaak of garde) tot
de aanslag in de houder en vergrendel het onderdeel door het naar links te
draaien. (Afb. B)

= Plaats de mengkom (8) op de sokkel. Let erop dat de greep zich aan de zijkant
van het apparaat bevindt. Draai de mengkom (8) naar rechts. (Afb. C)
Aanwijzing: draai de mengkom (8) niet te stevig vast.

* Druk de mengarm omlaag tot hij hoorbaar vastklikt.

= Zet de snelheidsregelaar (10) in de stand UIT (0).

= Steek vervolgens de stekker in het stopcontact.
Aanwijzing: het apparaat beschikt over een geintegreerd kabelvak (15). De
niet benodigde lengte van de stroomkabel kunt u gewoon in het apparaat
opbergen. Trek aan de stroomkabel; hij rolt zich automatisch in het apparaat
op. (Afb. D)

= Het LC-display (3) licht wit op en geeft de vooraf ingestelde tijd “00" weer. U
kunt het apparaat zowel met als zonder timerfunctie gebruiken. Volg de stappen
in het hoofdstuk "Timerfunctie” om de vooraf ingestelde tijd te veranderen.
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Aanwijzing: als er na 1 minuut geen tijd is ingesteld, schakelt het LC-display
(3) automatisch uit.

Kies de gewenste snelheid en het apparaat start.

De led-ring rond de snelheidsregelaar (10) licht wit op.

Aanwijzing: het apparaat is voorzien van een veiligheidsfunctie. Het start
enkel wanneer de mengarm correct omlaag geklapt is en de afdekkappen voor
de accessoires (4) en voor het mixeropzetstuk (1) zijn aangebracht.
Aanwijzing: de keukenmachine vereist een inloopfase. Tijdens deze fase
worden alle mechanische componenten op elkaar afgestemd. Tijdens deze fase
kunnen kortstondig geluiden ontstaan, met name bij de bereiding van zwaar
deeg.

Na het beéindigen van het roeren, zet u de snelheidsregelaar (10) in de stand
uIT (0).

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de mengkom (8) leegmaakt.

Roeraccessoires en hun toepassing

Accessoire Gebruiksvoor- | Roercapaciteit| Snelheids- | Aanbevolen
beelden Max. stand roertijd
Licht tot requlier deeg
Platte Taartdeeg/roerdeeg 1.1 kg 2-4 40-80 sec.
mengarm Zandtaartdeeg 1kg 2-4 40-60 sec.
Aardappelpuree 1.3 kg 1-3 40-70 sec.
Zwaar deeg
Kneedhaak Gistdeeg/pizzadeeg 1,1 kg 1-2 40-80 sec.
Brooddeeg 1,1 kg 1-2 40-80 sec.
Kwark-olie-deeg 1,1 kg 3-5 60-90 sec.
Dunvloeibare, losse mengsels (met ingeslagen lucht)
Eiwitten 2-8 eieren 6-8 60-80 sec.
Gardes
Biscuitdeeg 700 g 6-8 40-80 sec.
Slagroom 600 g 8 40-80 sec.

Maximale hoeveelheid deeg: 685 g meel + 345 ml water

Aantal eieren: 2-8 eieren

De aanbevolen roertijden zijn slechts richtwaarden. Afhankelijk van de gebruikte
hoeveelheid kunnen deze verschillen.
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Uitnemen van de roeraccessoires

= Zet de snelheidsregelaar (10) in de stand UIT (0) en neem de stekker uit het
stopcontact.

* Druk op de ontgrendelingsknop om de mengarm automatisch naar boven te
kantelen.

* Duw het roeraccessoire zo ver mogelijk omhoog en draai het naar rechts tot
het ontgrendelt.

= Vervolgens kunt u het roeraccessoire omlaag trekken en uitnemen.

Snelheidsregelaar (10)

Het apparaat beschikt over een snelheidsregelaar (10) waarmee u kunt kiezen uit
acht verschillende snelheidsstanden (1-8), de functie ‘doorscheppen’ en de pulse-
functie. Op die manier kunt u verschillende degen/mengsels verwerken.

Functie ,doorscheppen’ C

De functie ‘doorscheppen’ (Afb. E) is bestemd voor het doorscheppen van lichte of
vloeibare ingrediénten in zware mengsels (bijv. gevulde muffins, baisers, mousse,
schuimgerechten, biscuitdeeg en soufflés) of voor het langzaam toevoegen van
meel en andere ingrediénten (bijv. rozijnen, noten) aan het deeg. In dit geval
werkt het apparaat met een gelijkblijvende, lage snelheid, stopt enkele seconden
en start dan weer met het 'doorscheppen’. Om de functie ‘doorscheppen’ te
beéindigen, zet u de snelheidsregelaar (10) in de stand UIT (0).

Pulse-functie

Om de pulse-functie te gebruiken, kiest u PULSE op de snelheidsregelaar (10).
Zolang u de snelheidsregelaar (10) op de pulse-stand houdt, functioneert de
motor op maximale snelheid. De pulse-functie nooit langer dan één minuut
gebruiken.

Planetair roersysteem
Het planetaire roersysteem zorgt voor een grondige en gelijkmatige menging van

de ingrediénten. Op deze manier wordt voorkomen dat ingrediénten/deeg aan de
zijkant achterblijven.

Soft-aanloop

Dankzij de zachte aanloop (soft-aanloop) wordt onafhankelijk van de
geselecteerde snelheid, het apparaat altijd eerst op lage snelheid gestart. De
snelheid wordt steeds sneller, tot de ingestelde snelheid is bereikt. Dit voorkomt
het spatten van de ingrediénten.

Elektronische toerentalregeling

Het apparaat is voorzien van een elektronische toerentalregeling. Deze zorgt
ervoor dat de snelheid bij verschillende belastingen constant wordt gehouden.
Timerfunctie

De timerfunctie kunt u los van de andere functies van het apparaat gebruiken
om bijvoorbeeld de exacte tijd voor het rijzen van het deeg in te stellen. Als u

de timerfunctie activeert, kunt u de andere functies van het apparaat verder
gebruiken.

Aanwijzing: u kunt de timerfunctie uitsluitend activeren als de snelheidsregelaar
(10) in de stand UIT (0) staat.
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= Druk op de start/pauze-toets of de plus/min-toetsen om het display in te
schakelen (Afb. F). Het LC-display licht wit op en geeft de vooraf ingestelde
tijd "00" weer.

= Druk op de plus/min-toetsen om de gewenste tijd in te stellen. U kunt de tijd
in stappen van minuten instellen tot 99 minuten.

Aanwijzing: ook als de timer al loopt, kunt u de tijd met de plus/min-toetsen

aanpassen. .

= Druk op de start/pauze-toets om de timerfunctie te activeren. Het icoon £¥
verschijnt op het LC-display en de resterende tijd wordt weergegeven.

* Na afloop van de tijd klinkt een akoestisch signaal en de timerfunctie wordt
uitgeschakeld.

Aanwijzing: druk de start/pauzetoets gedurende minstens 3 seconden in om de

timer te resetten. Op het display verschijnt "00".

Aanwijzing: als de start/pauze-toets of de plus/min-toetsen niet worden

ingedrukt of niet aan de snelheidsregelaar (10) wordt gedraaid, schakelt het

LC-display na 1 uur automatisch uit. De timer wordt daarbij opnieuw op 0 gezet.

Pauzeren van de timerfunctie

U kunt de timerfunctie op elk ogenblik laten "pauzeren”. .

= Druk op de start/pauze-toets om de tijd te "pauzeren”. Het icoon (Wbegint te
knipperen.

= Om de timerfunctie opnieuw te activeren, drukt u op de start/pauze-toets. Het
icoon ¢¥§ houdt op met knipperen.

Timerfunctie met automatisch uitschakelen

Als u de timerfunctie met automatisch uitschakelen gebruikt, stopt het apparaat

automatisch na afloop van de ingestelde tijd.

= Stel de gewenste tijd in zoals beschreven onder timerfunctie.

= Start de timerfunctie door een snelheidsstand te kiezen op de
snelheidsregelaar (10) (Afb. G). De led-ring licht wit op. Het icoon o)
verschijnt op het LC-display en de resterende tijd wordt weergegeven.

Aanwijzing: de timerfunctie werkt niet in combinatie met de pulse-functie.

Aanwijzing: ook als de timer al loopt, kunt u de tijd met de plus/min-toetsen

aanpassen.

* Na afloop van de tijd klinkt een akoestisch signaal en wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld. De led-ring op de snelheidsregelaar (10) knippert
tot u het apparaat instelt op de stand UIT (0).

Aanwijzing: druk de start/pauzetoets gedurende minstens 3 seconden in om de

timer te resetten. Op het display verschijnt “00".

Aanwijzing: als de start/pauze-toets of de plus/min-toetsen niet worden

ingedrukt of er niet aan de snelheidsregelaar (10) wordt gedraaid, schakelt het

LC-display na 1 uur automatisch uit. De timer wordt daarbij opnieuw op 0 gezet.

Pauzeren van de timerfunctie met automatisch uitschakelen

U kunt de timerfunctie op elk ogenblik laten “pauzeren”.

= Zet de snelheidsregelaar (10) in de stand UIT (0) om de tijd te “"pauzeren”. Het
icoon Q) begint te knipperen.

= Om te timerfunctie weer te activeren, stelt u de snelheidsregelaar (10) in op
de gewenste snelheidstand. Het icoon @) stop met knipperen.

Aanwijzing: om de timer opnieuw te activeren, moeten snelheidsregelaar (10) in

de stand UIT (0) staan.
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Aanwijzing: als u bij lopende timer de werking van het apparaat onderbreekt
door de afdekkap van de mixer of voorste afdekkap te verwijderen of de
mengarm te openen, pauzeert de timer. Het icoon (afbeelding) en de led-ring
knipperen. De timer start opnieuw nadat alle afdekkingen zijn aangebracht en
de mengarm wordt gesloten, de snelheidsregelaar eerst in de stand UIT (0) wordt
gedraaid en de gewenste snelheidsstand opnieuw wordt ingesteld.

Spatbescherming (9)

= De spatbescherming (9) beschermt tegen spatten tijdens het roeren. Tijdens
het mengen kunt u bovendien de overige ingredi€nten toevoegen via de
vulopening in de spatbescherming (9) .

* Druk op de ontgrendelingsknop om de mengarm naar boven te klappen.
Aanwijzing: de roeraccessoires (platte mengarm, kneedhaak en garde) moeten
worden verwijderd, voordat u de spatbescherming (9) aanbrengt.

= Plaats de spatbescherming (9) onder in de houder van de roerarm. De
vulopening van de spatbescherming (9) moet naar boven staan.

= Draai de spatbescherming (9) naar rechts tot hij vastklikt.

Aanwijzing: de spatbescherming (9) kan in drie verschillende posities worden
geplaatst (Afb. H-J).

= Schuif het gewenste roeronderdeel (platte mengarm, kneedhaak of garde) tot
de aanslag in de houder en vergrendel het onderdeel door het naar links te
draaien.

* Druk de mengarm omlaag.

= Als u de roeraccessoires wilt uitnemen, moet u de spatbescherming (9)
verwijderen.

= Neem de spatbescherming (9) weg door de snelheidsregelaar (10) op de stand
UIT (0) te zetten en de mengarm op te tillen. Draai de spatbescherming (9)
naar links en trek hem langs onder weg.

Mixeropzetstuk (2)

Opbouw
Afsluitkap 2.1
Deksel 22
Glazen kan met sokkel 23
Afdichtring 2.4
Mesmodule 25
Sluitschroef 2.6
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In gebruik nemen

Reinig de glazen kan (2.3), het deksel (2.2) en de afsluitkap (2.1) van het
mixeropzetstuk voor het eerste gebruik.

Let er daarbij op dat u zich niet aan de scherpe messen verwondt.

Let erop dat de mengarm van de keukenmachine omlaag staat.

Let erop dat tijdens het mixen alle accessoires (platte mengarm, kneedhaak of
garde) uitgenomen zijn.

Aanwijzing: de mixerfunctie kan niet gelijktijdig worden gebruikt met andere
functies van het apparaat (roeren, enz.).

Neem de afdekkap voor het mixeropzetstuk (1) van de mengarm van de
keukenmachine door de greepuitsparingen naar links te draaien (Afb. K).

Doe de benodigde ingrediénten in de glazen kan (2.3) en sluit de kan met

het deksel (2.2) en de afsluitkap (2.1). Volgende ingrediénten kunnen door de
afsluitkap (2.1) af te nemen ook bij draaiende motor worden toegevoegd.
Door de afsluitkap (2.1) in het deksel (2.2) linksom te draaien, kunt de
afsluitkap afnemen en als maatbeker (10/20/30 ml) gebruiken.

Aanwijzing: let er daarbij op dat u de max. vulhoeveelheid van 0,8 | niet
overschrijdt.

Als u hete, zeer vloeibare of licht schuimende levensmiddelen (bijv. melk)
gebruikt, raden we als max. vulhoeveelheid 0,5 | aan en een maximale
temperatuur van 40°C.

Aanwijzing: laat het mixeropzetstuk nooit leeg werken.

Plaats het mixeropzetstuk in de houder en vergrendel het door het naar rechts
te draaien (Afb. L).

Stel de gewenste snelheid (1-8) in op de snelheidsregelaar (10) en start het
apparaat. Begin met een lagere snelheid en verhoog deze indien nodig.

Om de pulse-functie te gebruiken, kiest u PULSE op de snelheidsregelaar (10).
Zolang u de snelheidsregelaar (10) op de pulse-stand houdt, functioneert de
motor op maximale snelheid. De pulse-functie nooit langer dan één minuut.
Zodra het gewenste resultaat is bereikt, zet u de snelheidsregelaar (10) op de
stand UIT (0). Neem eerst de kan weg.

Let op, gevaar voor letsel! Voordat u het deksel afneemt, moet u absoluut
wachten tot het mes stilstaat. Grijp niet met uw handen in het mixeropzetstuk
zolang de stekker in het stopcontact zit. Leeg de glazen kan na gebruik
volledig. Vloeistof mag nooit in de kan achterblijven.

Plaats de afdekkap voor het mixeropzetstuk (1) weer op de mengarm van de
keukenmachine en draai de greepuitsparingen naar rechts (Afb. M).
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Maximale Maximale

Voorbeelden Toerental mengtijd vulhoeveelheid

Cocktails laag (min) 40-60s 500 ml

Zacht fruit (bijv. bananen,

abrikozen) laag (min) | 30-60s | 250g

Milkshakes/Smoothies met 250 g fruit + 150

laag (min) 30-60's

zacht fruit ml melk/sap
Soepen, sauzen matig 30-60s 500 ml
Milkshakes/Smoothies met matig 40-60 s 250 g fruit + 150
hardere vruchten ml melk/sap
M|Ikshakes/5m00_th|es hoog 250 g fruit + 150
met bevroren fruit, groene 40-60 s

(max) ml melk/sap

Smoothies,

De aanbevolen mixtijden zijn slechts richtwaarden. Afhankelijk van de gebruikte
hoeveelheid kunnen deze verschillen.

Hakken van ijsblokjes

Doe maximaal 6 ijsblokjes in de kan en sluit daarna de glazen kan (2.3) met het
deksel (2.2) en de afsluitkap (2.1). Zet de snelheidsregelaar (10) enkele seconden
op de pulse-stand en zet hem weer in stand UIT (0). Zodra de ijsblokjes weer op
de bodem van de glazen kan (2.3) liggen, kunt u opnieuw een paar seconden op
de pulse-stand schakelen. Herhaal dit net zolang tot het gehakte ijs de gewenste
consistentie heeft.

Aanwijzing: voor een homogeen resultaat voegt u wat water aan de ijsblokjes
toe.

Houder voor optionele accessoires

Aan de voorzijde van het apparaat (Afb. N) kunt u de optioneel verkrijgbare
accessoires bevestigen. Druk hiertoe op de linkerkant van de afdekkap voor
accessoires (4) en neem deze eruit. Het accessoire kan nu overeenkomstig de
gebruiksaanwijzing voor de individuele hulpstukken worden aangesloten.

U brengt de afdekkap voor accessoires (4) weer aan door ze in het midden van
de houder voor het optionele accessoire te plaatsen en met een lichte druk te
sluiten.

Opgelet: u kunt de optionele accessoires niet gelijktijdig gebruiken met andere
functies van de keukenmachine (roer- of mixfunctie).

Als u optionele accessoires gebruikt, dient u erop te letten dat het
mixeropzetstuk, de garde, de kneedhaak, de platte mengarm, de mengkom en de
spatbescherming (9) niet zijn aangebracht.
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Algemene instructie

= Het apparaat is voorzien van een veiligheidsfunctie. Het start enkel wanneer
de mengarm correct omlaag geklapt is en de afdekkappen voor het
mixeropzetstuk (1) en de accessoires (4) zijn aangebracht.

= Indien de mengarm tijdens de werking naar achteren geklapt wordt of de
afdekkap voor het mixeropzetstuk (1) worden weggenomen, of de accessoires
(4), stopt het apparaat. Om het apparaat opnieuw te starten, moet de
mengarm weer omlaag gebracht worden en dient de snelheidsregelaar (10)
eerst op de stand UIT (0) gezet te worden. Daarna kunt u weer de gewenste
snelheid/functie selecteren. waarna het apparaat automatisch start.

= Bij het gebruik van het mixeropzetstuk of van optionele accessoires loopt de
houder voor de roeraccessoires mee.

Overbelastingsbeveiliging

Het apparaat is voorzien van een overbelastingsbeveiliging. Bij een te hoge

belasting voorkomt deze beveiliging dat de motor wordt beschadigd. Als het

apparaat tijdens de werking stopt gaat u als volgt te werk:

= Zet de snelheidsregelaar (10) op de stand UIT (0), trek de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat ca. 20-30 minuten afkoelen.

= Steek de stekker weer in het stopcontact nadat het apparaat is afgekoeld en
ga verder met de verwerking.

Reiniging en onderhoud

Keukenmachine

= De snelheidsregelaar (10) op de stand UIT zetten (0) en de stekker uit het
stopcontact nemen. Dompel het apparaat niet onder in water, veeg het af met
een vochtige doek waaraan u een beetje afwasmiddel hebt toegevoegd en
wrijf het apparaat vervolgens droog.

* Gebruik geen bijtende en schurende schoonmaakmiddelen.

= De roeraccessoires (11-13) en de spatbescherming (9) kunnen onder stromend
water worden afgespoeld.

= Voor een eenvoudige reiniging kan de mengkom (8) ook in de vaatwasmachine
worden gereinigd.

Mixeropzetstuk (2)

= Let er bij het reinigen van het mixeropzetstuk (2) op dat u zich niet aan het
scherpe mes verwondt.

* Doe direct na het mixen warm water in de kan en laat de motor enkele
seconden draaien. Neem daarna het mixeropzetstuk (2) van het apparaat en
maak het schoon met een afwasborstel.

= Voor een grondige reiniging kunt u de glazen kan (2.3) ook demonteren.

Neem het deksel (2.2) en de afsluitkap (2.1) af. Plaats de glazen kan (2.3)
met de opening naar beneden op de tafel (Afb. O) en draai de sluitschroef
(2.6) van de mesmodule (2.5) rechtsom (zie afbeelding). (Afb. P)

U kunt de mesmodule (2.5) en de afdichtring (2.4) nu uitnemen.

Montage van de glazen kan:

= Plaats de glazen kan (2.3) met de opening naar beneden op de tafel (Afb. Q).

= Leg de afdichtring (2.4) op de glazen kan (2.3) en plaats de mesmodule (2.5)
op de afdichtring (2.4).
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= Draai de sluitschroef (2.6) rechtsom vast (Afb. Q).

= Aanwijzing: Om ervoor te zorgen dat de glazen kan (2.3) goed is afgesloten,
moet de mesmodule (2.5) goed vastgedraaid zijn. U kunt de mesmodule (2.5)
gemakkelijker vastdraaien, wanneer u een druppel slaolie aanbrengt op de
dichte kant van de glazen kan (2.3).

= Voor eenvoudige reiniging kunt u alle losse onderdelen in de vaatwasmachine

afwassen.

-
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Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2006/95/EG, 2004/108/EG en
2009/125/EG.

Dit product mag aan het einde van de levensduur niet met het normale
huishoudelijke afval worden weggegooid. Het dient afgegeven te worden bij een
inzamelpunt van elektrische en elektronische apparaten.

De materialen zijn geschikt voor hergebruik, e.e.a. volgens de markering. Door
het aanbieden voor hergebruik, de stoffelijke verwerking of andere vormen

van verwerking van oude apparaten, levert u een belangrijke bijdrage aan de
bescherming van ons milieu.

Neem contact op met de gemeentelijke instantie over het verantwoordelijke
afvalverzamelstation.

Wijzigingen voorbehouden
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Brugsanvisning

Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Dette apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk,
sansemotorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og/eller
viden, forudsat at de er under opsyn af en voksen eller er blevet sat
ind i, hvordan apparatet skal anvendes, og har forstaet de farer, der er
forbundet med anvendelsen.

* Barn ma ikke lege med apparatet.

= Apparatet ma ikke benyttes af barn. Apparatet og den tilhgrende
stramledning skal opbevares utilgengeligt for barn.

* Sluk apparatet, og traek altid stikket ud, for tilbehgrsdele udskiftes,
eller for du naermer dig dele, som bevaeger sig ved brug.

* Nar apparatet ikke overvages, og far apparatet samles, skilles ad eller
rengares, skal stikket altid tages ud af stikkontakten.

* Hvis apparatets stramledning bliver beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

= Veer forsigtig ved pafyldning af varme vaesker i en kompakt
kakkenmaskine eller en blender, da vaesken pludseligt kan sprgjte ud
af apparatet.

= Efter anvendelse af apparatet og dets tilbehgr renggres alle flader og
dele, der har veeret i bergring med fadevarerne. Falg anvisningerne i
afsnittet "Rengering og pleje”.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
lignende former for anvendelse som for eksempel:

-1 kekkener for ansatte i butikker, kontorer og andre
erhvervsvirksomheder;
- pa landbrugsbedrifter;
- af kunder i hoteller, moteller og andre former for beboelse;
-1 Bed & Breakfast-pensionater.
Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfare elektrisk stad eller andre farlige
situationer.
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» FORSIGTIGT: Apparatet mé ikke forsynes via en ekstern
koblingsanordning som eksempelvis et koblingsur eller veere
forbundet med en stremkreds, som regelmaessigt teendes og
slukkes af en anordning, sa faren for utilsigtet nulstilling af
beskyttelsestemperaturbegraenseren undgas.

* Kniven er meget skarp og skal behandles forsigtigt, bade nar
glaskanden tammes og ved rengoring.

= Ukorrekt brug kan medfare skader.

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende
anvendelse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet.

Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den videre til den naeste bruger.

Apparatet md kun anvendes til det tilteenkte formél i henhold til denne brugsanvisning.
Overhold sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet.

Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz

Effektforbrug: 370-430 W

Beskyttelsesklasse: |

A Sikkerhedsanvisninger

Farlig netspzaending!

Forkert elektrisk installation eller for hgj netspaending kan fordrsage elektrisk stod.

= Apparatet mé kun tilsluttes en jordforbundet stikkontakt, der er installeret i henhold til
forskrifterne. Ledning og stik skal veere torre.

= Stikket skal veere frit tilgeengeligt, sa apparatet nemt kan afbrydes fra nettet.

= Apparatet mé ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:

Apparatet eller stramledningen er beskadiget

.- Der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.

= Abn ikke selv kabinettet, men overlad reparationen til en fagmand. Kontakt et autoriseret veerksted.
Garantien og ansvarsforpligtelse bortfalder ved reparation udfgrt af ufaglaerte personer, forkert
tilslutning eller forkert betjening.

= Apparatet eller stremledningen mé ikke nedseenkes i vand.

= Apparatet ma kun anvendes i torre indendgrs rum. Apparatet md ikke anvendes i fugtige rum eller

i regnvejr.

Apparatet mé ikke startes med tom mixeropsats.

Brug altid mixeropsatsen med lukket lag.

Vent, indtil kniven stér helt stille, for laget tages af.

Brug aldrig genstande i mixeropsatsen, ndr apparatet er i brug.

Grib aldrig ned i mixeropsatsen, s leenge stikket er i stikkontakten.

For mixeropsatsen tages af, skal hastighedsregulatoren (10) altid drejes til positionen Fra (0).
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Vigtigt! Skoldningsfare ved forarbejdning af vare madvarer i mixeropsatsen. |
ekstreme tilfeelde kan mixeropsatsen blive beskadiget. Fedevarerne mé hgjst
veere 60°C varme. | dette tilfeelde fyldes mixeropsatsen kun halvt op, og laget
holdes fast pd mixeropsatsen med hianden under brug.

Anvendelsesformal

Apparatet har tilbehgrsdele (fladt piskeris, dejkroge og piskeris), som udelukkende
kan bruges til at rore, blande, lte og piske fadevarer.

Apparatet er forsynet med en mixeropsats, som egner sig til tilberedelse af
smoothies og shakes.

Med det valgfrie tilbehor kan apparatet bruges til mange andre formal: til at
skaere og raspe, til fremstilling af hakkekgd, til udrulning af hjemmelavet dej, til
skeering af spaghetti eller tagliatelle.

Ibrugtagning

Fjern al emballage fra apparatet.

For brug renggres apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengering og pleje”.
Tryk pa laseknappen (7) for at klappe rerearmen op (Fig. A).

Skub den gnskede tilbeharsdel (fladt piskeris, dejkrog eller piskeris) helt ind til
anslaget, og las det ved at dreje det mod uret (Fig. B).

Anbring rgreskalen (8) pa soklen. Serg for, at grebet befinder sig i siden i
forhold til apparatet. Drej roreskalen (8) med uret (Fig. C).

Bemaerk: Spaend ikke roreskalen (8) for hardt.

Tryk rgrearmen ned, indtil den klikker hgrbart pd plads.

Indstil hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0).

Seet nu stikket i stikkontakten.

Bemaerk: Apparatet har en integreret automatisk kabelopvikling (15). Den
del af ledningen, der ikke bruges, kan opbevares inden i apparatet. Traek i
ledningen, og den rulles automatisk ind i apparatet (Fig. D).

LC-display (3) lyser hvidt, og den forudindstillede tid ,00" vises. Apparatet kan
bruges bdde med og uden timer-funktion. Felg trinnene i kapitlet ,Timer-
funktion" for at eendre den forudindstillede tid.

Bemaerk: Efter 1 minut uden bekreeftelse af tidsindstillingen slukker
LC-displayet (3) automatisk.

Veelg den gnskede hastighed, og apparatet starter.

LED-ringen pa hastighedsregulatoren (10) lyser hvidt.

Bemeerk: Apparatet er forsynet med en sikkerhedsfunktion. Det starter kun,
nar rgrearmen er klappet korrekt ned og afdaekningerne til tilbehgrsdele (4) og
til mixeropsatsen (1) er monteret.

Bemeerk: Kgkkenmaskinen har brug for en indkaringsfase, hvor alle mekaniske
komponenter tilpasses hinanden. Der kan her kortvarigt forekomme hgje
driftslyde, specielt ved tilberedning af tunge deje.

Nar rareprocessen er faerdig, indstilles hastighedsregulatoren (10) til
positionen Fra (0).

Treek stikket ud af stikkontakten, for roreskélen (8) tammes.
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Tilbehgrsdele og deres anvendelse

Varktei Anvendelses- Maengde | hastigheds- | Anbefalet
) eksempler Maks. trin rgretid
Let til normal dej
Fladt Kagedej/pandekagedej 1.1 kg 2-4 40-80 sek.
piskeris — y15rdej 1 kg 2-4 40-60 sek.
Kartoffelmos 1.3 kg 1-3 40-70 sek.
Tunge deje
Dejkrog Geerdej, pizzadej 1.1 kg 1-2 40-80 sek.
Broddej 1.1 kg 1-2 40-80 sek.
Kvark-olie-dej 1.1 kg 3-5 60-90 sek.
Tyndtflydende, lgse blandinger (med indpisket luft)

Piskeris /Aggehvide 2-8 &g 6-8 60-80 sek.
Biskuitdej 700 g 6-8 40-80 sek.

Flgdeskum 600 g 8 40-80 sek.

Maksimal maengde dej: 685 g mel + 345 ml vand

Maengde aeg: 2-8 ag

De anbefalede rgretider er kun vejledende. Disse kan afhaengigt af maengde vaere
forskellige.

Aftagelige tilbehgrsdele

= Indstil hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0), og treek stikket ud af
stikkontakten.

= Tryk pé laseknappen for automatisk at klappe rgrearmen op.

= Tryk tilbehgrsdelen sd langt som muligt opad, og drej den med uret, indtil den
losner sig.

* Treek nu tilbehgrsdelen ud af holderen nedad.

Hastighedsregulator (10)

Apparatet har en hastighedsregulator (10), hvormed otte forskellige
hastighedstrin (1-8), vende-funktion og pulse-funktion kan vaelges for at
forarbejde forskellige deje/blandinger.

Vende-funktion C

Vende-funktionen (fig. E) bruges til at vende lette eller flydende ingredienser i
tungere blandinger (f.eks. fyldte muffins, kys, mousse, skumblandinger, biskuitdej
og souffléer) eller til langsom iblanding af mel og andre ingredienser (f.eks.
rosiner, ngdder) i deje. Apparatet arbejder her med ensartet lav hastighed, stopper
nogle fa sekunder, og begynder igen at vende. Vende-funktionen afsluttes ved at
indstille hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0).
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Pulse-funktion

Veelg PULSE pé hastighedsregulatoren (10) for at bruge pulse-funktionen.
Motoren kerer ved maksimal hastighed, sa laenge hastighedsregulatoren (10)
holdes pé pulse-funktionen. Den maksimale koretid ma ikke overskride et minut.
Planetarisk omrgringssystem

Det planetariske omrgringssystem sikrer, at ingredienserne blandes grundigt og
fordeles jeevnt. Pa den made forhindres det, at ingredienser/dej bliver haengende
pa kanten.

«Blod start”-funktion

Takket vaere "blad start”-funktionen vil apparatet - uafhaengigt af den valgte
hastighed - altid forst starte ved lav hastighed. Hastigheden gges derefter
lidt efter lidt, indtil den valgte indstilling er néet. Dette forhindrer sprojt fra
ingredienserne.

Elektronisk hastighedsregulering

Apparatet er udstyret med en elektronisk requlering af omdrejningstallet, som har

til formdl at holde hastigheden konstant ved forskellige belastninger.

Timer-funktion

Timer-funktionen kan bruges uden apparatets andre funktioner til f.eks. at

indstille dejens ngjagtige heaevetid. Nar timer-funktionen aktiveres, kan apparatets

andre funktioner fortsat bruges.

Bemeerk: Timer-funktionen kan kun aktiveres, nar hastighedsregulatoren (10) er i

positionen Fra (0).

= Tryk pé Start-/stopknappen eller Plus-/minusknapperne for at teende displayet.
(Fig. F). LC-display lyser hvidt, og den forudindstillede tid ,00" vises.

= Tryk pa Plus-/minusknapperne for at indstille den gnskede tid. Tiden kan
indstilles i minut-intervaller op til 99 minutter.

Bemeerk: Tiden kan ogsa eendres ved at betjene plus-/minusknapperne, nar

timeren er aktiv. .

= Tryk pa Start-/pauseknappen for at aktivere timer-funktionen. Ikonet &¥ vises
i LC-displayet, og den resterende tid vises.

= Nar den indstillede tid er gaet, lyder et akustisk signal, og timer-funktionen
slukker.

Bemeerk: Tryk pa Start-/pauseknappen i mindst 3 sekunder for at nulstille

timeren. ,00" vises i displayet.

Bemaerk: LC-displayet slukker automatisk efter 1 time, hvis Start-/pauseknappen,

Plus-/minusknapperne eller hastighedsregulatoren (10) ikke betjenes. Timeren

nulstilles.

Timer-funktion pa pause

Timer-funktionen kan til hver en tid seettes pa , pause

= Tryk pa Start-/pauseknappen for at seette tiden pé ,pause”. lkonet @
begynder at blinke. .

= Tryk pa Start-/pauseknappen for at aktivere timer-funktionen igen. Ikonet ¢§
stopper med at blinke.
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Timer-funktion med automatisk slukning

Nar timer-funktionen bruges med automatisk slukning, stopper apparatet

automatisk, nar den indstillede tid er gaet.

* Indstil den gnskede tid, som beskrevet under timer-funktion.

= Start timer-funktionen ved at indstille hastighedsregulatoren (10) til et
hastighedstrin (Fig. G). LED-ringen lyser hvidt. Ikonet Q) vises i displayet, og
den resterende tid vises.

Bemaerk: Timer-funktionen fungerer ikke med funktionen ,Pulse”.

Bemeerk: Tiden kan ogsa eendres ved at betjene plus-/minusknapperne, nar

timeren er aktiv.

= Nar den indstillede tid er gaet, lyder et akustisk signal, og apparatet slukker
automatisk. LED-ringen pa hastighedsregulatoren (10) blinker, indtil denne
drejes til positionen Fra (0).

Bemeerk: Tryk pa Start-/pauseknappen i mindst 3 sekunder for at nulstille

timeren. ,00" vises i displayet.

Bemeerk: LC-displayet slukker automatisk efter 1 time, hvis Start-/pauseknappen,

Plus-/minusknapperne eller hastighedsregulatoren (10) ikke betjenes. Timeren

nulstilles.

Timer-funktion med automatisk slukning pa pause

Timer-funktionen kan til hver en tid seettes pa ,pause”.

= Indstil hastighedsregulatoren (10) pa positionen Fra (0) for at seette tiden pa
.pause". Ikonet 3) begynder at blinke.

= Indstil den @nskede hastighed igen med hastighedsregulatoren (10) for at
aktivere timer-funktionen igen. Ikonet 3) stopper med at blinke.

Bemaerk: Hastighedsregulatoren (10) skal std pa positionen Fra (0) for at aktivere

timeren igen.

Bemeerk: Timeren sattes pad pause, hvis mixerafdaekningen eller

frontafdeaekningen fjernes eller rerearmen dbnes under drift og aktiv timer.

Ikonet (billede) og LED-ringen blinker. Timeren starter igen, nar alle afdeekninger

monteres og rorearmen lukkes og hastighedsregulatoren (10) en gang indstilles

til positionen Fra (0) og til den gnskede hastighed igen.

Steenkskaerm (9)

= Steenkskaermen (9) beskytter mod staenk under rareprocessen. Der kan
stadig tilseettes ingredienser under mixerprocessen gennem &bningen i
steenkskaermen (9).

= Tryk pé laseknappen for at klappe rerearmen op.
Bemaerk: Tiloehgrsdelene (fladt piskeris, dejkrog eller piskeris) skal tages af,
for staenkskaermen (9) monteres.

= Monter steenkskaermen (9) med dens dbning opad pa rarearmens holder
nedefra.

= Drej steenkskeermen (9) med uret, indtil den klikker pa plads.
Bemaerk: Staenkskeermen (9) kan bruges i tre forskellige positioner (Fig. H-J).

= Skub den enskede tiloehorsdel (fladt piskeris, dejkrog eller piskeris) helt ind til
anslaget, og |as det ved at dreje det mod uret.

= Tryk rerearmen ned.

= Staenkskaermen (9) skal ikke fjernes for at tage tilbeharsdelene af.

= Indstil hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0), og laft rerearmen for
at tage staenkskeaermen (9) af. Drej steenkskaermen (9) mod uret, og traek den
af nedad.
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Mixeropsats (2)

Opbygning
Laseafdeekning 2.1
Lag 2.2
Glaskanden med sokkel 2.3
Teetningsring 2.4
Knivdel 25
Laseskrue 2.6

Ibrugtagning

Renger kanden (2.3), ldget (2.2) og mixeropsatsens laseafdeekning (2.1) for den
farste ibrugtagning.

Pas pé ikke at komme til skade pa den skarpe kniv.

Serg for, at kekkenmaskinens rgrearm er stillet ned.

Serg for, at alle tilbehgrsdele (fladt piskeris, dejkrog eller piskeris) tages af
under mixprocessen.

Bemeerk: Mixerfunktionen kan ikke bruges samtidigt med apparatets andre
funktioner (rore osv.).

Fjern afdaekningen til mixeropsatsen (1) fra kekkenmaskinens rorearm ved at
dreje gribehullerne mod uret (Fig. K).

Heeld ingredienserne i kanden (2.3), og luk denne med lag (2.2) og
laseafdaekning (2.1). Flere ingredienser kan ogsa tilfgjes, nar motoren er i
gang, ved at tage laseafdeekningen af (2.1).

Laseafdeekningen (2.1) i ldget (2.2) kan tages af ved at dreje den mod uret og
kan bruges som méalebaeger (10/20/30 ml).

Bemaerk: Sorg for ikke at overskride den maksimale kapacitet pa 0,8 .

Ved brug af varme, meget flydende eller let skummende fadevarer (f.eks.
maelk) anbefales en maks. pafyldningsmeengde pa 0,5 | og en maks.
temperatur pd 40 °C.

Bemaerk: Brug aldrig mixeropsatsen tom.

Anbring mixeropsatsen i holderen, og las den fast ved at dreje med uret

(Fig. L).

Veelg den gnskede hastighed (1-8) pa hastighedsregulatoren (10), og start
apparatet. Begynd med en lav hastighed, og ¢g den om ngdvendigt.

Veelg PULSE pé hastighedsregulatoren (10) for at bruge pulse-funktionen.
Motoren kerer ved maksimal hastighed, sa laenge hastighedsregulatoren (10)
holdes pé pulse-trinnet. Den maksimale koretid méa ikke overskride et minut.
Nar det @nskede resultat er opndet, indstilles hastighedsregulatoren (10) til
positionen Fra (0). Tag forst kanden af derefter.
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* Forsigtig, fare for at komme til skade! Vent altid, indtil kniven stér helt stille,
for laget fjernes. Grib aldrig ned i mixeropsatsen, for stikket er taget ud af
stikkontakten. Tom kanden helt efter brug. Efterlad ikke vaeske i kanden.

= Anbring afdeaekningen til mixeropsatsen (1) pa kekkenmaskinens rgrearm igen,
og drej gribehullerne med uret (Fig. M).

- Maksimal .
Eksempler Omdrejningstal roretid Maks. kapacitet
Cocktails Lav 40-60 500 ml
(min.)
Blade frugter (f.eks. Lav
bananer, abrikoser) (min.) 30-60's 2509

250 g frugter +
30-60's 150 ml maelk/
saft

Milkshakes/smoothies med | Lav
blade frugter (min.)

Supper, saucer Middel 30-60 s 500 ml

250 g frugter +
Middel 40-60 s 150 ml meelk/
saft

Milkshakes/smoothies med
harde frugter

Milkshakes/smoothies med
frosne frugter, grgnne
smoothies

250 g frugter +
40-60 s 150 ml meelk/
saft

Hoj
(maks.)

De anbefalede roretider er kun vejledende. Disse kan afhaengigt af maengde vaere
forskellige.

Knusning af isterninger

Leeg hgjst 6 isterninger i kanden (2.3), og luk med laget (2.2) og lukningskappen
(2.1). Indstil hastighedsregulatoren (10) til pulse-funktionen i nogle fa sekunder,
og stil den tilbage til positionen Fra (0) igen. Sa snart isterningerne ligger pa
bunden af kanden (2.3) igen, aktiveres pulse-funktionen igen i nogle fa sekunder.
Gentag, indtil isen er passende findelt.

Bemaerk: Tilfgj lidt vand til isterningerne for at fa et homogent resultat.
Optagelse af ekstraudstyr

Foran pa apparatet (fig. N) kan det valgfrie ekstraudstyr tilsluttes. Tryk pa venstre
side af afdaekningen til tilbeharsdele (4), og fjern den. Tiloehor kan nu tilsluttes
iht. de enkelte tilbehgrsdeles betjeningsvejledning.

Afdaekningen til tilbeharsdele (4) monteres igen ved at anbringe den i midten af
optagelsen til ekstraudstyr og lukke den med et let tryk.

Vigtigt: Ved anvendelse af ekstraudstyr m& kekkenmaskinens andre funktioner
(rgre- eller blenderfunktion) ikke bruges.

Serg for, at mixeropsats, piskeris, dejkrog, fladt piskeris, roreskal og steenkskeerm
(9) ikke er monteret, ndr der anvendes ekstraudstyr.
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Generelle henvisninger

= Apparatet er forsynet med en sikkerhedsfunktion. Det starter kun, nar
rorearmen er klappet korrekt ned og afdeekningen til mixeropsatsen (1) og
tilbehgrsdele (4) er monteret.

= Apparatet stopper, hvis rgrearmen klappes bagud eller afdaekningen til
mixeropsatsen (1) og tilbehgrsdele (4) tages af under drift. Rarearmen skal
klappes ned igen og hastighedsregulatoren (10) forst indstilles til positionen
Fra (0), fer apparatet kan startes igen. Derefter kan den gnskede hastighed/
funktion veelges igen, og apparatet starter automatisk.

= Ved anvendelse af mixeropsats eller ekstraudstyr kerer optagelsen til
tilbehgrsdele med.

Overbelastningsbeskyttelse

Apparatet er forsynet med en overbelastningsbeskyttelse. Denne forhindrer, at

motoren bliver beskadiget ved for hgj belastning. Hvis apparatet slukker under

brug, geres folgende.

= Indstil hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0), traek stikket ud, og lad
apparatet kgle af i ca. 20-30 minutter.

= Efter afkeling af apparatet seettes stikket i stikkontakten igen, og
forarbejdningen fortsaettes.

Renggaring og pleje

Kokkenmaskine

= Indstil hastighedsregulatoren (10) til positionen Fra (0), og traek stikket ud.
Apparatet md ikke nedseaenkes i vand, men kan aftgrres med en fugtig klud
opvredet med lidt opvaskemiddel og efterfglgende torres af.

" Brug ikke skarpe eller skurende renggringsmidler.

= Tilbehgrsdelene (11-13) og staenkskaermen (9) kan skylles af under rindende
vand.

= Roreskélen (8) kan ogsd komme i opvaskemaskinen.

Mixeropsats (2)

= Pas pa ikke at komme til skade pa den skarpe kniv ved renggring af
mixeropsatsen (2).

* Heeld varmt skyllevand pa umiddelbart efter brug, og lad motoren kere
nogle fa sekunder. Tag derefter mixeropsatsen (2) af, og renger den med en
opvaskebgrste.

= Kanden (2.3) kan ogsa tages af, s& kakkenmaskinen kan rengares grundigt.

- Tag laget (2.2) og laseafdaekningen (2.1) af. Stil kanden (2.3) med
abningen nedad pé bordet (fig. 0), og drej laseskruen (2.6) til knivdelen
(2.5) (med uret). (Fig. P)

Nu kan knivdelen (2.5) og teetningsringen (2.4) tages af.



MF

Montage kande:

= Stil kanden (2.3) med dbningen nedad pa bordet (fig. Q).

= Leag teetningsringen (2.4) pa kanden (2.3), og anbring knivdelen (2.5) pa
teetningsringen (2.4).

= Spaend laseskruen (2.6) mod uret (fig. Q).

= Bemerk: Knivdelen (2.5) veere drejet fast pd, sa kanden (2.3) er helt teet.
Knivdelen (2.5) kan spaendes lettere, hvis der smares et par draber madolie pa
kandens (2.3) teetningsside.

= Alle Igse dele kan komme i opvaskemaskinen.

= |

Kan skylles Aftorres med
opvaskemaskine | under rindende fugtig klud
vand

Kekkenmaskine

Roreskal (8)

Steenkskaerm (9)

Hus (6)

Fladt piskeris (11)

Dejkroge (12)

LT HTTA

Piskeris (13)

Mixeropsats (2)

Laseafdeekning (2.1)

Lag (2.2)

Glaskande med
sokkel (2.3)

Teetningsring (2.4)

Knivdel (2.5)

Laseskrue (2.6)
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Apparatet opfylder de europaeiske retningslinjer 2006/95/EF, 2004/108/EF og
2009/125/EF.

Dette produkt ma ved slutningen af dets levetid ikke bortskaffes med det
almindelige husholdningsaffald, men skal afleveres p& et opsamlingssted for
genbrug af elektriske og elektroniske apparater.

Materialerne kan genanvendes ifglge deres typebetegnelse. Ved aflevering af
brugte apparater pa en genbrugsplads bidrager du til beskyttelse af miljget.
Kontakt din kommune for oplysninger om naermeste genbrugsplads.

Der tages forbehold for aendringer
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Anvindarguide

Viktiga sakerhetsanvisningar

* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer med nedsatt
fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller av personer som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet sdvida dessa personer inte
forst far instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett sakert
satt och forstar de risker som finns.

= Barn fér inte leka med apparaten.

* Denna apparat far inte anvandas av barn. Apparaten och dess
anslutningssladd ska hallas borta fran barn.

= Stang av apparaten och dra alltid ur kontakten innan du byter
tillbehor eller ndrmar dig delar som roterar under drift.

* Dra alltid ur kontakten fran vagguttaget om apparaten lamnas utan
uppsikt samt vid montering, demontering och rengdring.

* Om sladden skulle skadas ska den bytas ut genom tillverkarens
centrala kundtjénst eller en person som tillverkaren har godkant.

* Var forsiktig nar du haller heta vatskor i en kompakt matberedare
eller en mixer, eftersom vatskan plotsligt kan avvika fran apparaten
igen i form av anga.

= Efter anvandning av tillbehdren och apparaten ska alla ytor/delar
som kommit i beroring med livsmedel rengdras. Folj anvisningarna i
avsnittet "Rengoring och skotsel”.

= Apparaten ar avsedd att anvdndas i hushall och liknande
tillampningar som:

kok for personal i butiker, kontor och pa andra arbetsplatser;
- jord- och lantbruksmiljo;
hotell, motell och liknande anldggningar;
Bed & Breakfast.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.

» Apparaten far endast anvandas i enlighet med denna bruksanvisning.
Felaktig anviandning kan leda till elektriska stotar eller andra faror.

= OBSERVERA: For att undvika att éverhettningsskyddet slas
av oavsiktligt, far apparaten inte vara ansluten till en extern
stromstallare, till exempel en timer, eller vara kopplad till en

88



MF

stromkrets som regelbundet stangs av och sitts pa av annan elektrisk
utrustning.

= Var forsiktig nar du hanterar de vassa skarbladen samt nar du tommer
kannorna och vid rengoring.

* Felaktig anvandning kan leda till skador.

Fore anvandning

Las alltid anvéndarguiden noga. Den innehéller viktig information om hur du ska anvéanda och skota
apparaten sa att den fungerar sakert och lange.

Forvara anviandarguiden pé ett sakert stalle s att du vid behov kan ge den vidare till ndste dgare.
Apparaten far anvéndas endast for det &ndamal som beskrivs i den har anvandarguiden.

Folj sékerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvéindas.

Tekniska data

Nominell spanning: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Effekt: 370-430 W
Skyddsklass: |

A Sakerhetsanvisningar

Farlig néatspénning!
Felaktig elinstallation eller for hog natspanning kan leda till elektriska stotar.
= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat vagguttag. Sladd och kontakt maste
vara torra.
= Kontakten maste vara fritt tillganglig, sd att apparaten i nddfall 1att kan skiljas fran elnétet.
= Tainte apparaten i drift och dra ur kontakten direkt i féljande fall:
om apparaten eller sladden &r skadad
om du missténker att apparaten kan ha tagit skada pd grund av att den fallit i golvet eller
liknande.
= Oppna inte holjet. Lt behorig servicepersonal skéta eventuella reparationer. Vind dig till
en serviceverkstad. Vid egenhédndigt utforda reparationer, felaktig anslutning eller felaktig
mandvrering upphor allt produktansvar och alla garantiansprak att galla.
= Varken apparaten, sladden eller kontakten far sédnkas ned i vatten.
= Anvind endast apparaten i torra utrymmen inomhus. Den far inte anvindas i fuktiga utrymmen
eller utomhus i regn.
= SI3 inte pd apparaten med tom mixerenhet.
= Locket pd mixerenheten maste alltid vara stingt ndr du startar apparaten.
= Tainte av locket forrdn kniven har slutat arbeta och har stannat helt.
= Forsok aldrig att i rora om i kannan nér apparaten kors.
= Stick inte in handen i kannan innan du dragit ur kontakten till apparaten.
= Kontrollera alltid att Hastighetsvaljaren (10) 4r i laget AV (0) innan du tar bort mixerenheten.
Obs! Det finns risk for brannskador vid tillredning av heta livsmedel i mixerenheten. | svéra fall kan
mixerenheten skadas. Endast livsmedel med en temperatur pa hogst 60°C far anvindas. | sadana
fall ska mixerenheten fyllas till maximalt halften. Hall locket ordentligt nedtryckt med handen
under drift.
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Anvindningsomrade

Apparaten har tillbehér (flatblandare, degkrok och visp) som uteslutande far
anvéndas for att rora, blanda, kndda och vispa livsmedel.

Apparaten har en mixerenhet som &r lampad for smoothies och shakes.

Med ytterligare tllbehdr som tillval kan apparaten anvandas pa annu fler satt: for
att skdra och riva, mala kottfars, rulla ut deg du gjort sjalv och skara spagetti eller
tagliatelle.

Anvandning

= Avldgsna alla férpackningar fran apparaten.

= Rengor apparaten enligt beskrivningen i "Rengdring och skotsel” innan du
anvander den for forsta gangen.

= Tryck pa upplasningsknappen (7) for att falla upp blandararmen (Bild A).

= Skjut 6nskat blandarverktyg (flatblandare, degkrok eller visp) i fastet tills det
tar stopp och las verktyget genom att vrida det ett varv moturs (Bild B).

= Sitt blandningsskélen (8) pa sockeln. Se till att handtaget befinner sig pa
apparatens sida. Vrid blandningsskalen (8) medurs (Bild C).
Information: Dra inte blandningsskalen (8) for hart.

= Féll ned blandararmen tills den horbart klickar pa plats.

= Sitt hastighetsviljaren (10) i laget AV (0).

= Anslut sedan kontakten till ett vagquttag.
Information: Apparaten har en integrerad, automatisk sladdvinda (15). Den del
av sladden som inte behdvs kan enkelt rullas in under apparaten. Nar du drar i
kabeln rullas den automatiskt in i apparaten (Bild D).

= LCD-displayen (3) lyser vitt och den forinstillda tiden "00" visas. Du kan
anvanda apparaten bdde med och utan timerfunktion. Folj stegen i kapitlet
"Timerfunktion” for att dndra forinstalld tid.
Information: Om du inte trycker pa tidsinstallningen inom en minut stangs
LCD-displayen (3) av automatiskt.

= Vilj 6nskad hastighet och apparaten startar.

= LED-ringen pd hastighetsviljaren (10) lyser vitt.
Information: Apparaten dr utrustad med en sékerhetsfunktion. Det innebéar att
apparaten endast startar nar blandararmen &r korrekt nedfélld och locken for
tilloehoren (4) och mixerenheten (1) sitter pa plats.
Information: Koksmaskinen behdver en inkdrningsfas da alla mekaniska
komponenter anpassas till varandra. Det kan da under kort tid uppstd hoga
ljud, sdrskilt vid bearbetning av tunga degar.

= N&r omrérningen 4r avslutad satter du hastighetsvaljaren (10) i laget AV (0).

= Dra ut kabeln ur vigguttaget innan du témmer blandningsskélen (8).
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Anvandning av blandarverktyg

. Max. .
Verktyg Exe_r.npel_pa blandnings- Hast_l.ghets- Rekomm_ende_rad
anvindning e lige blandningstid
méingd
Latta till normala degar

Kaksmet/ 1,1 kg 2-4 40-80 sek.

Flatblandare |sockerkakssmet
Mordeg 1 kg 2-4 40-60 sek.
Potatismos 1,3 kg 1-3 40-70 sek.

Tunga degar

Degkrok Jasdeg, pizzadeg 1,1 kg 1-2 40-80 sek.
Broddeg 1,1 kg 1-2 40-80 sek.
Deg pa olja och kvarg 1,1 kg 3-5 60-90 sek.
Tunnflytande, l6sa blandningar (med invispad luft)
Vispar Aggvita 2-8 4gg 6-8 60-80 sek.
Smet for tartbottnar 700 g 6-8 40-80 sek.
Gradde 600 g 8 40-80 sek.

Maximal mangd deg: 685 g mjol + 345 ml vatten

Antal 4gg: 2-8 4gg

Rekommenderade blandningstider &r endast riktvarden. De kan variera beroende
pa vilken méngd som anvénds.

Lossa blandarverktyg

= Sitt Hastighetsviljaren (10) i laget AV (0) och dra ut kontakten ur
vagguttaget.

= Tryck pa upplésningsknappen for att automatiskt falla upp blandararmen.

= Tryck blandarverktyget uppat sa langt det gar och vrid det sedan medurs tills
det lossnar.

= Drasedan blandarverktyget neddt fran féstet.

Hastighetsviljare (10)

Apparaten har en hastighetsviljare (10) som du kan stélla in atta

olika hastighetslagen (1-8) med, samt vilja tillsittningsfunktion och pulsfunktion
for att bearbeta olika degar/blandningar.

Tillsittningsfunktion C

Med hjilp av tillsattningsfunktionen (Bild E) kan du tillsitta latta eller
flytande ingredienser i tunga blandningar (till exempel muffins, marénger,
mousse, skummiga desserter, tartbottnar och souffléer) eller Iangsamt rora i
mj6l och andra ingredienser (till exempel russin eller nétter) i degar. Apparaten
arbetar da med konstant |ag hastighet, stannar upp i ett par sekunder

och fortsétter sedan med omrérningen. For att avsluta tillséttningsfunktionen
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satter du hastighetsviljaren (10) i laget AV (0).

Pulsfunktion

For att anvinda pulsfunktionen sitter du hastighetsviljaren (10) pa PULSE.
S linge som du héaller hastighetsviljaren (10) pa pulsfunktionen, kérs motorn
med maximalt varvtal. Denna funktion far inte kdras

langre an en minut.

Planetariskt blandningssystem

Med hjélp av det planetariska blandningssystemet rors ingredienserna om
grundligt och jamnt. P4 sa satt undviks att ingredienser/deg stannar kvar pa
kanten.

Mjukstart

Med hjélp av mjukstarten borjar apparaten alltid med en lagre hastighet an den
som ar instélld. Efterhand 6kas hastigheten tills dnskad instéllning uppnatts. Pa sa
satt undviker du att ingredienserna stinker ut.

Elektronisk varvtalsreglering

Apparaten har en elektronisk varvtalsreglering som héller hastigheten konstant

aven ndr belastningen varierar.

Timerfunktion

Du kan anvdnda timerfunktionen utan apparatens dvriga funktioner for att till

exempel stélla in exakt tid som en deg ska jasa. Nar du aktiverar timerfunktionen

kan du dven fortsatta att anvanda apparatens dvriga funktioner.

Information: Du kan endast aktivera timerfunktionen nar hastighetsviljaren (10)

ar i laget AV (0).
Tryck pa start/paus-knappen eller plus/minus-knapparna for att sitta pa
displayen (Bild F). LCD-displayen lyser vitt och den forinstéllda tiden "00"
visas.

= Tryck pé plus/minus-knapparna for att stilla in 6nskad tid. Tiden kan stéllas in
i minutsteg upp till 99 minuter.

Obs! Tiden kan dven dndras vid aktiv timer genom att trycka pa plus/minus-

knapparna. .

= Tryck pa start/paus-knappen fér att aktivera timerfunktionen. Symbolen (¥
visas pd LCD-displayen och aterstdende tid indikeras.

= Nar tiden har gatt avges en akustisk signal och timerfunktionen stangs av.

Obs! Hall start/paus-knappen intryckt i minst tre sekunder for att aterstilla

timern. "00" visas pa displayen.

Information: Om du inte aktiverar inte start/paus-knappen, plus/minus-

knapparna eller Hastighetsviljaren (10), stings LCD-displayen av automatiskt

efter en timme. Timern aterstalls.

Pausa timerfunktionen

Du kan ndr som helst pausa timerfunktionen.

= Tryck pé start/paus-knappen for att pausa tiden. Symbolen @ borjar blinka.

= For att aktivera timerfunktionen igen, tryck pa start/paus-knappen. Symbolen
@ slutar blinka.
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Timerfunktion med automatisk avstangning

Vid anvéndning av timerfunktionen med automatisk avstangning stannar

apparaten automatiskt efter installd tid.

= Stéll in 6nskad tid enligt beskrivningen under "Timerfunktion".

= Starta timerfunktionen genom att stilla in Hastighetsviljaren (10) pa ett
hastighetslige (Bild G). LED-ringen bérjar lysa vitt. Symbolen @) visas pa
displayen och aterstdende tid indikeras.

Obs! Information: Obs! Tiden kan dven dndras vid aktiv timer genom att trycka

pé plus/minus-knapparna.

= Nar tiden har gatt avges en akustisk signal och apparaten stings av
automatiskt. LED-ringen pa Hastighetsviljaren (10) blinkar tills du vrider den
till 1aget AV (0).

Obs! Hall start/paus-knappen intryckt i minst tre sekunder for att aterstilla

timern. "00" visas pa displayen.

Obs! Om du inte aktiverar inte start/paus-knappen, plus/minus-knapparna eller

Hastighetsviljaren (10), stings LCD-displayen av automatiskt efter en timme.

Timern aterstlls.

Pausa timerfunktionen med automatisk avstangning

Du kan nér som helst pausa timerfunktionen.

=  Sitt Hastighetsviljaren (10) i liget AV (0) fér att pausa tiden. Symbolen ()
borjar blinka.

= For att aktivera timerfunktionen igen, stéll aterigen in 6nskat hastighetslage
med Hastighetsviljaren (10). Symbolen ¢) slutar blinka.

Obs! For att aktivera timern igen, maste Hastighetsviljaren (10) vara i lige AV (0).

Information: Timern pausas om skyddet for mixerenheten eller pd framsidan

lossas eller blandararmen 6ppnas under pdgaende drift vid aktiv timer. Symbolen

(bild) och LED-ringen blinkar. Timern startar igen nér alla skydd satts tillbaka och

blandararmen stingts, samt Hastighetsviljaren (10) satts i lget AV (0) en géng

och sedan satts i 6nskat hastighetslage.

Stankskydd (9)

= Stinkskyddet (9) skyddar mot stink under omrérningen. Du kan dessutom
tillsatta fler ingredienser under mixningen genom stinkskyddets (9)
pafyliningsdppning.

= Tryck pa upplasningsknappen for att falla upp blandararmen.
Obs! Blandarverktygen (flatblandare, degkrok eller visp) méste lossas innan du
satter fast stankskyddet (9).

= Sitt stinkskyddet (9), med péfyliningsdppningen uppat, underifran i
blandararmens faste.

= Vrid stinkskyddet (9) Iatt medurs tills det hakar fast.
Information: Stinkskyddet (9) kan anvéndas i tre olika positioner (Bild H-J).

= Skjut 6nskat blandarverktyg (flatblandare, degkrok eller visp) i fastet tills det
tar stopp och Ias verktyget genom att vrida det ett varv moturs.

= Tryck ned blandararmen.

= For att lossa blandarverktyget behéver inte stiinkskyddet (9) tas bort.

= For att lossa stankskyddet (9), satt Hastighetsviljaren (10) i laget AV (0) och
lyft upp blandararmen. Vrid stinkskyddet (9) moturs och lossa det genom att
dra det nedat.
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Mixerenhet (2)
Delar

Skyddskapa 2.1
Lock 22
Glaskanna med sockel 23
Tatningsring 2.4
Knivanordning 25
Lasskruv 2.6

Anviéndning

Rengér mixerenhetens glaskanna (2.3), locket (2.2) och skyddskapan (2.1) fére
forsta anvandningen.

Se upp sa att du inte skdr dig pa den vassa kniven.

Se till att kdksmaskinens blandararm &r nedfalld.

Kontrollera att alla tillbehdrsdelar (flatblandare, degkrok eller visp) lossas
under mixning.

Information: Mixerfunktionen kan inte anvdndas samtidigt som apparatens
andra funktioner (till exempel omrérning).

Lossa skyddet for mixerenheten (1) fran k6ksmaskinens blandararm genom att
vrida handtagen moturs (Bild K).

Fyll pa ingredienserna i glaskannan (2.3) och stang den med locket (2.2) och
skyddskapan (2.1). Ytterligare ingredienser kan efter att skyddskdpan (2.1)
avldgsnats tillsattas medan motorn kors.

Skyddskapan (2.1) i locket (2.2) kan avligsnas genom att rotera moturs och
anvindas som en métkopp (10/20/30 ml).

Information: Se till att inte Gverskrida maximal pafyllningsméngd pa 0,8 I.
Om du anvinder heta, tunnflytande eller ldtt skummande livsmedel (till
exempel mjolk) rekommenderas en pafyliningsmingd pa 0,5 | och max.
temperatur 40° C.

Information: Starta aldrig mixerenheten nér den &r tom.

Placera mixerenheten i fastet och Ias fast den genom att vrida den en gang
medurs (Bild L).

Vilj onskad hastighet (1-8) med hastighetsviljaren (10) och starta apparaten.
Borja pa 1ag hastighet och dka vid behov.

For att anvinda pulsfunktionen sitter du hastighetsvaljaren (10) pa PULSE.
Sa lange som du haller hastighetsviljaren (10) i pulsldget, kérs motorn med
maximalt varvtal. Denna funktion far inte kéras i langre dn en minut.

Nar du har uppnatt 6nskat resultat, sitt hastighetsviljaren (10) i laget AV (0).
Ta forst bort kannan.
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= Qbs, skaderisk! Vanta alltid tills kniven har stannat innan du tar bort locket.
Stoppa aldrig in fingrarna i mixerenheten medan sladden dr ansluten till
vagguttaget. Tom glaskannan helt efter anvandning. Limna ingen vatska kvar
i kannan.

= Sitt tillbaka skyddet for mixerenheten (1) pa kéksmaskinens blandararm och
vrid handtagen medurs (Bild M).

Exempel Varvtal Maximal Maximal
P mixningstid | pafyllningsmingd
Cocktails lag 40-60's 500 ml
(min)

Mjuka frukter (t.ex. bananer, |lag

aprikoser) (min) 30-60s 2509

Milkshakes/smoothies med lag 250 g frukt + 150

mjuka frukter (min) 30-60s ml mjélk [ saft
Soppor, saser medel 30-60s 500 ml
Milkshakes/smoothies med 250 g frukt + 150
harda frukter medel 40-60s | mislk / saft
Milkshakes/smoothies med hog 40-60 s 250 g frukt + 150

fryst frukt, gréna smoothies, | (max) ml mjélk [ saft

Rekommenderade mixningstider ar endast riktvarden. De kan variera beroende pa
vilken méngd som anvands.

Krossa is

Hall i hogst sex isbitar och stdng glaskannan (2.3) med locket (2.2) och
skyddskapan (2.1). Satt hastighetsvljaren (10) pa pulsfunktion i ndgra sekunder
och sedan tillbaka till Iiget AV (0). Sa fort isbitarna ir tillbaka pa botten av
glaskannan (2.3), viljer du pulsfunktionen i nigra sekunder igen. Upprepa
processen tills den krossade isen har fatt den konsistens du vill ha.

Information: For ett jimnare resultat kan du tillsdtta lite vatten till istdrningarna.

Faste for valfria tillbehor

P& apparatens framsida (bild N) kan valfritt tillbehor anslutas. Tryck pa vénster
sida av skyddet for tillbehdrsdelar (4) och ta ut tilloehdren. Tilloehdret kan nu
anslutas enligt bruksanvisningen for de enskilda tillbehoren.

Satt tillbaka skyddet for tillbehdrsdelar (4) genom att sitta det i mitten av féstet
for valfritt tillbehdr och stinga genom att trycka latt.

Obs!: Vid anvédndning av valfritt tillbehor far inte koksmaskinens andra funktioner
(omrdrnings- och mixfunktion) anviandas samtidigt.

Se till att mixerenheten, visp, degkrok, flatblandare, blandningsskél och
stankskydd inte 4r monterade vid anvandning av valfritt tillbehor.
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Allménna rad

= Apparaten ar utrustad med en sdkerhetsfunktion. Det innebér att apparaten
endast startar ndr blandararmen ar korrekt nedfélld och skyddet for
mixerenheten (1) och tillbehérsdelar (4) sitter pa plats.

= Om blandararmen fills bak eller skyddet for mixerenheten (1) och
tillbehdrsdelar (4) lossas, stannar apparaten. For att starta apparaten igen
méste blandararmen fillas ned igen och Hastighetsviljaren (10) forst stillas
i Iaget AV (0). Sedan kan du vilja 6nskad hastighet/funktion igen. Apparaten
startar automatiskt.

* Vid anvdndning av en mixerenhet eller valfritt tilloehdr kors fastet for
blandarverktyg med.

Overbelastningsskydd

Apparaten ar utrustad med ett dverbelastningsskydd. Detta forhindrar att motorn

skadas vid hdg belastning. Om apparaten stangs av under anvdndning, gor s& har:

= Sitt Hastighetsviljaren (10) i laget AV (0), dra ur kontakten ur vigguttaget
och 14t apparaten svalna i ungefdr 20-30 minuter.

= Nar apparaten har svalnat kan du sétta i kontakten igen och fortsatta att
anvanda den.

Rengoring och skotsel

Matberedare

= Sitt hastighetsviljaren (10) i liget AV (0) och dra ur kontakten. Sank inte ned
apparaten i vatten. Torka av den med en fuktig trasa med lite diskmedel, och
torka sedan torrt.

* Anvind inga starka eller fratande rengdringsmedel.

= Blandarverktygen (11-13) och stankskyddet (9) kan diskas av under rinnande
vatten.

= For att underlatta reng6ringen kan blandningsskalen (8) dven diskas i
diskmaskin.

Mixerenhet (2)
= Se upp s att du inte skir dig pa den vassa kniven (2) nir du reng6r
mixerenheten.
= Fyll omedelbart efter blandning pd med varmt skoéljvatten och lat motorn
gd i nagra sekunder. Ta sedan bort mixerenheten (2) och rengér den med en
diskborste.
= For grundlig reng6ring kan du dven ta bort glaskannan (2.3).
Lossa locket (2.2) och skyddskapan (2.1). Satt glaskannan (2.3) med
Gppningen nedét pa bordet (bild 0) och vrid knivanordningens (2.5)
|&sskruv (2.6) (medurs). (Bild P)
Du kan nu ta ut knivanordningen (2.5) och titningsringen (2.4).
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Montera glaskannan:

= Sitt glaskannan (2.3) med Gppningen nedat pa bordet (bild Q).

= l4gg tatningsringen (2.4) pa glaskannan (2.3) och sitt knivanordningen (2.5)
pa tatningsringen (2.4).

= Dra at lasskruven (2.6) moturs (bild Q).

= Information: For att se till att glasbehéllaren (2.3) 4r tdt maste
knivanordningen (2.5) skruvas fast ordentligt. Det gar lattare att dra at
knivanordningen (2.5) om man forst droppar lite matolja p4 glaskannans
tatningssida (2.3).

= For enkel och bekvdm rengdring kan du lagga alla 16sa delar i diskmaskinen.

Kan diskas i Kan diskas Torkas med
diskmaskin under rinnande fuktig trasa
vatten

Matberedare

Blandningsskal (8)

Sténkskydd (9)

Halje (6)

Flatblandare (11)

Degkrokar (12)

LT A

Vispar (13)

Mixerenhet (2)

Skyddskapa (2.1)

Lock (2.2)

Glaskanna med
sockel (2.3)

Tétningsring (2.4)

Knivanordning (2.5)

SKRKNAKK KK TKRA
A A NE N NA NANEL G GGG

SN AKA

Lasskruv (2.6)
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Apparaten motsvarar de europeiska riktlinjerna 2006/95/EG, 2004/108/EG och
2009/125/EG.

Den hér produkten far inte kastas tillsammans med hushallsavfall utan ska lamnas
in pd en atervinningsstation for elektriskt och elektroniskt avfall.

Hur de olika materialen ska atervinnas ser du pa markningen. Genom att
atervinna gamla hushallsapparater bidrar du till att skydda miljon.

Du kan frdga pd kommunen var den narmaste &tervinningsstationen ligger.

Andringar forbehalina



>



Kayttoohje

Tarkeita turvallisuusohjeita

* Fyysisilta, aistillisilta tai henkisiltd kyvyiltdan rajoittuneet tai
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t saavat kiyttaa laitetta
vain siind tapauksessa, ettd kayttoa valvotaan tai heitd on opastettu
kayttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa leikkia laitteella.

* Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Laite ja sen virtajohto on
pidettava poissa lasten ulottuvilta.

» Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke aina pistorasiasta ennen
tarvikeosien vaihtoa tai ennen kayton aikana liikkkuvien osien
lahestymista.

= Laitteen pistotulppa on irrotettava pistorasiasta aina laitteen jaadessa
ilman valvontaa seka ennen laitteen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, on sen vaihtaminen
annettava valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan
ammattitaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

» Kaada kuumat nesteet varoen kompaktiin keittiokoneeseen tai
sekoittimeen, silla nestettd saattaa paasta jalleen ulos laitteesta
akillisen hoyrypilven muodossa.

= Puhdista tarvikeosan ja laitteen kdyton jalkeen kaikki pinnat/osat,
jotka ovat olleet kosketuksissa ruoka-aineiden kanssa. Noudata
kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaavissa
kayttotllantelssa kuten:

myymaloiden henkilostokeittidissa, toimistoissa ja muissa
kaupallisissa ymparistoissa
- maatiloilla
- asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituspaikoissa
- aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.
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* laitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kaytosta voi aiheutua sahkoisku tai muita vaaroja.

* VARO: Lampdtilan turvarajoittimen tahattoman nollaantumisen
aitheuttaman vaaran vilttamiseksi laitteen virransy6ttoa ei saa
toteuttaa ulkoisen kytkinlaitteen kuten ajastimen kautta eika sité saa
liittaa virtapiiriin, jonka jokin laite kytkee sdannollisesti paalle ja pois
paalta.

* Ole varovainen kasitellessasi terdvia leikkuuterid, tyhjentaessasi
kannua sekd puhdistaessasi laitetta.

* Virheellinen kaytto voi aiheuttaa vammoja.

Ennen kayttoa

Lue kayttdohje huolellisesti. Se sisiltda tarkeaa tietoa laitteen kaytostd, turvallisuudesta ja huollosta.
Séilytd ohje huolellisesti ja anna se eteenpdin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kéyta laitetta vain tassd kdyttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu.

Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Tekniset tiedot
Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 370-430 W

Suojaluokka: |

A Turvallisuusohjeet

Vaarallinen verkkojannite!
Viallinen sahkélaite tai lilan korkea verkkojannite voi aiheuttaa sahkdiskun.
= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Virtajohdon ja
pistokkeen on oltava kuivia.
= Pistotulpan taytyy olla vapaasti kiytettavissa, jotta laite voidaan kytked hatatilanteessa helposti irti
verkosta.
= Laitetta ei saa ottaa kdyttoon ja pistotulppa taytyy irrottaa heti pistorasiasta, kun:
laite tai liitdntdjohto on vahingoittunut
on syytd epdilld laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
= Koteloa ei saa avata, vaan korjaukset tdytyy antaa ammattilaisten tehtavaksi. Kddnny
ammattikorjaamon puoleen. Valmistajan vastuu ja takuu eivat kata omatoimisesti suoritettuja
korjauksia, virheellistd liitantaa tai kayttoa.
Laitetta tai verkkojohtoa tai pistotulppaa ei saa upottaa veteen.
Laitetta saa kayttaa vain kuivissa sisdtiloissa. Laitetta ei saa kdyttaa kosteissa tiloissa eikd sateessa.
Al3 kdynnista laitetta sekoituskannun ollessa tyhja.
Kayta sekoituskannua aina kansi suljettuna.
Odota ehdottomasti terdn pysahtymistd ennen kuin irrotat kannen.
Sekoituskannuun ei saa missaan tapauksessa tyontaa esineitd laitteen ollessa kdynnissa.
Ala tyonni kitta sekoituskannuun ennen kuin verkkopistoke on irrotettu pistorasiasta.
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= Nopeussdadin (10) tidytyy ehdottomasti asettaa Pois (0) -asentoon ennen
sekoituskannun poistamista paikaltaan.
Huomio! Palovammojen vaara késiteltdessa kuumia ruoka-aineita
sekoitinkannussa. Adritapauksessa sekoituskannu voi vahingoittua. Laitteella
saa kasitelld vain elintarvikkeita, joiden 1dmp0otila on enintddn 60 °C. Jos on
kuumia aineksia, tayta sekoituskannuun niitd enintaén puolilleen ja paina
kantta kdyton aikana kadella tiukasti kannua vasten.

Kayttotarkoitus

Laite sisdltaa tarvikeosia (littes sekoitin, taikinakoukku ja vatkain), jotka on
tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden sekoitukseen, vaivaukseen ja vatkaukseen.
Laite on varustettu sekoituskannulla, joka soveltuu smoothieiden ja pirteldiden
valmistukseen.

Laitetta voidaan kdyttda monipuolisiin sovelluksiin valinnaisesti hankittavilla
tarvikeosilla: leikkuuseen ja raastamiseen, jauhelihan valmistukseen, itsetehdyn
taikinan kaulintaan, spagetin tai tagliatellen leikkuuseen.

Kayttoonotto

Poista laitteesta kaikki pakkauksen osat.

* Puhdista laite ennen kadyttda kappaleessa "Puhdistus ja huolto" kuvatulla
tavalla.

= Paina aukaisupainiketta (7) sekoitusvarren kiantdmiseksi ylos (Kuva A).

= Tyoénna haluamasi sekoitintydkalu (littea sekoitin, taikinakoukku tai vatkain)
kiinnittimeen vasteeseen saakka ja lukitse se kddntamalla sita vastapaivaan
(Kuva B).

= Sijoita sekoituskulho (8) alustan péille. Varmista, ettd kahva on laitteen
sivupuolella. Kierrd sekoituskulhoa (8) my6tapaivadn (Kuva C).
Vinkki: Al3 kierré sekoituskulhoa (8) liian tiukalle.

= Paina sekoitusvartta alaspdin, kunnes kuulet sen lukkiutuvan paikalleen.

= Aseta nopeussdadin (10) Pois-asentoon (0).

= Kytke pistoke pistorasiaan.
Vinkki: Laitteeseen on siséllytetty automaattinen johdon séilytystila (15).
Verkkojohdon tarpeettoman pituuden voi tydntdd helposti laitteeseen. Kelaa
verkkojohto automaattisesti laitteeseen nykéisemalla johtoa (Kuva D).

= LC-néytto (3) palaa valkoisena ja esiasetettu aika "00" tulee ndyttoon. Laitetta
voidaan kayttaa ajastintoiminnon kanssa seka ilman sita. Voit muuttaa
esiasetettua aikaa luvun "Ajastintoiminto” vaiheiden mukaisesti.
Vinkki: LC-néyttd (3) kytkeytyy automaattisesti pois paalté, kun aika-
asetukseen ei ole koskettu 1 minuuttiin.

= Valitse haluamasi nopeus. Laite kdynnistyy.

= Nopeussditimen (10) LED-rengas syttyy valkoisena.
Vinkki: Laite on varustettu turvatoiminnolla. Se kaynnistyy vain,
kun sekoitusvarsi on kiinnetty oikein alaspiin ja tarvikeosien (4) ja
sekoituskannun (1) kannet on asetettu paikoilleen.
Vinkki: Yleiskone edellyttad kaynnistysvaihetta, jonka aikana kaikki
mekaaniset komponentit sdatyvat suhteessa toisiinsa. Tuolloin voi ilmeta
hetkellisesti kovia kayttdaania erityisesti valmistettaessa raskaita taikinoita.

= Aseta nopeussiadin (10) sekoituksen péstteeksi Pois-asentoon (0).

= Ved3 virtapistoke pois pistorasiasta ennen sekoituskulhon (8) tyhjentamista.
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Sekoitintyokalut ja niiden kaytto

MF

Tvikalu Kaytto- Sekoitusmairi nopeus- Suositeltava
Y esimerkkeja Maks. asetus sekoitusaika
Kevyet - normaalit taikinat
Littes lngkutmk;nza/( 1,1 kg 2-4 40-80's
sekoitin eivonnaistaikina
Murotaikina 1kg 2-4 40-60 s
Perunamuusi 1.3 kg 1-3 40-70s
Raskaat taikinat
Taikina- H.iivata!ki'na, 1,1 kg 1-2 40-80s
koukku pizzataikina
Leipataikina 1.1 kg 1-2 40-80s
Rahkadljytaikina 1,1 kg 3-5 60-90 s
Helppojuoksuiset, kuohkeat seokset (joihin sitoutunut ilmaa)
. Munanvalkuainen 2-8 munaa 6-8 60-80 s
Vatkain
Keksitaikina 700 g 6-8 40-80 s
Kuohukerma 600 g 8 40-80s

Enimmaisméaara taikinaa: 685 g jauhoja + 345 ml vetta

Munien maérd: 2-8 munaa
Suositeltavat sekoitusajat ovat vain suuntaa-antavia arvoja. Ne voivat olla
erilaisia kaytettavasta maarasta riippuen.

Sekoitintydkalujen irrotus
= Aseta nopeussdadin (10) Pois-asentoon (0) ja vedi virtapistoke pois
pistorasiasta.
= Paina aukaisupainiketta sekoitusvarren kaantamiseksi automaattisesti ylos.
= Paina sekoitintydkalua mahdollisimman pitkélle yl6spdin ja kdanna sita
mydtapaivaan, kunnes se irtoaa.

* Irrota sitten sekoitintyokalu kiinnittimestd alaspain vetamalla.

Nopeussaédin (10)

Laitteessa on nopeussaadin (10), jolla voidaan valita kahdeksan eri nopeusasetusta
(1-8), alustamistoiminto ja Pulse-toiminto erilaisten taikinoiden/sekoitusten
valmistamiseksi.

Alustamistoiminto C

Alustamistoiminto (kuva E) on tarkoitettu kevyiden tai nestemiisten ainesosien
sekoittamiseen mukaan raskaampiin sekoituksiin (esim. taytetyt muffinssit,
marenki, vatkattu hyyteld, vaahtojalkiruoat, keksitaikina ja kohokkaat)

tai jauhojen ja muiden ainesosien (esim. rusinoiden, pahkindiden) pitkaan
sekoittamiseen taikinoihin. Laite toimii tuolloin tasaisella, alhaisella nopeudella,
pysahtyy muutamaksi sekunniksi ja alkaa jélleen hienon sekoituksen.
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Alustamistoiminto lopetetaan asettamalla nopeussaadin (10) Pois-asentoon (0).

Pulse-toiminto

Valitse Pulse-toiminnon kiyttamiseksi nopeussiatimests (10) PULSE.

Moottori kdy enimmiiskierrosnopeudella niin kauan, kun nopeussaadints (10)
pidetdan Pulse-toiminnossa. Yhden minuutin enimmaiskdyntiaika ei saa ylittya.

Planetaarinen sekoitusjirjestelmi
Planetaarinen sekoitusjarjestelma takaa ainesten perusteellisen ja tasaisen
sekoittamisen. N3in estetddn ainesten/taikinan tarttuminen reunaan.

Pehmed kadynnistys

Pehmeédn kdynnistyksen ansiosta laite kdynnistyy aina ensin alhaisella nopeudella
valitusta nopeudesta riippumatta. Nopeus nousee vaiheittain, kunnes valittu
asetus on saavutettu. Tama estaa ainesten roiskumisen.

Elektroninen kierrosnopeuden siito

Laite on varustettu elektronisella kierrosnopeuden sdadolla, jonka tarkoituksena

on sdilyttda nopeus tasaisena eri kuormituksissa.

Ajastintoiminto

Voit kdyttaa ajastintoimintoa ilman laitteen muiden toimintojen kayttda esim.

taikinan tarkan kohotusajan sadtoon. Kun aktivoit ajastintoiminnon, voit jatkaa

laitteen muiden toimintojen kayttoa.

Vinkki: Voit aktivoida ajastintoiminnon vain, jos nopeussiadin (10) on Pois-

asennossa (0).

= Paina kdynnistys-/taukopainiketta tai plus-/miinuspainikkeita nayton
kytkemiseksi paalle (Kuva F). LC-n#ytt6 palaa valkoisena ja esiasetettu aika
"00" tulee nayttoon.

= Aseta haluamasi aika plus-/miinuspainikkeita painamalla. Aika voidaan asettaa
minuutin askelin 99 minuuttiin saakka.

Vinkki: Aikaa voidaan muuttaa plus-/miinuspainikkeita painamalla myos

ajastimen ollessa aktivoituna.

= Aktivoi ajastintoiminto kdynnistys-/taukopainiketta painamalla. Nayttoon
ilmestyy kuvake €V ja jéljelld oleva aika ndytetain.

= Ajan kuluttua umpeen kuuluu merkkidani ja ajastintoiminto kytkeytyy pois
paalta.

Vinkki: Ajastin voidaan nollata pitimalla kdynnistys-/taukopainiketta vahintdan 3

minuutin ajan painettuna. Naytt6on ilmestyy "00".

Vinkki: llman kiynnistys-/taukopainikkeen, plus-/miinuspainikkeen tai

nopeussaatimen painamista LC-ndyttdé sammuu automaattisesti 1 tunnin

kuluttua. Sen jalkeen ajastin nollataan.

Ajastintoiminnon tauko

Ajastintoiminnossa voidaan pitda "tauko” milloin tahansa. -
= Pid4 "tauko" kdynnistys-/taukopainiketta painamalla. Kuvake Walkaa vilkkua.
= Aktivoi ajastintoiminto jalleen kiynnistys-/taukopainiketta painamalla. Kuvake
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{¥) lakkaa vilkkumasta.

Ajastintoiminto automaattisella kytkeytymiselld pois paalta

Kun ajastintoimintoa kdytetadn automaattisella kytkeytymiselld pois paalta, laite

pysahtyy automaattisesti saddetyn ajan kuluttua.

= Aseta haluamasi aika ajastintoiminnossa olevan kuvauksen mukaisesti.

= Kéynnisti ajastintoiminto sadtamilla nopeussdadin (10) nopeusasetukseen
(Kuva G). LED-rengas syttyy valkoisena. Nayttoon ilmestyy kuvake o ja jaljella
oleva aika naytetaan.

Vinkki: Ajastintoiminto ei toimi "Pulse”-toiminnon kanssa.

Vinkki: Aikaa voidaan muuttaa plus-/miinuspainikkeita painamalla myos

ajastimen ollessa aktivoituna.

= Ajan kuluttua umpeen kuuluu merkkidani ja laite kytkeytyy automaattisesti
pois paalta. Nopeussaatimen LED-rengas vilkkuu, kunnes kddnnat sen Pois-
asentoon (0).

Vinkki: Ajastin voidaan nollata pitimilla kdynnistys-/taukopainiketta vahintdan 3

minuutin ajan painettuna. Nayttoon ilmestyy "00".

Vinkki: llman kdynnistys-/taukopainikkeen, plus-/miinuspainikkeen tai

nopeussadtimen painamista LC-ndyttdé sammuu automaattisesti 1 tunnin

kuluttua. Sen jilkeen ajastin nollataan.

Ajastintoiminnon tauko automaattisella kytkeytymiselld pois paalta

Ajastintoiminnossa voidaan pitda "tauko" milloin tahansa.

= Aseta nopeussaadin (10) Pois-asentoon (0) "tauon" pitimiseksi. Kuvake )
alkaa vilkkua.

= S34dd nopeussaadin (10) uudelleen haluttuun nopeusasetukseen
ajastintoiminnon aktivoimiseksi uudelleen. Kuvake ) lakkaa vilkkumasta.

Vinkki: Nopeussaatimen tiytyy olla Pois-asennossa (0), jotta ajastin voidaan

aktivoida uudelleen.

Vinkki: Mikali sekoittimen kansi tai etukansi irrotetaan tai sekoitusvarsi avataan

kayton ja aktiivisen ajastuksen aikana, ajastus keskeytyy. Kuvake (kuva) ja LED-

rengas vilkkuvat. Ajastin kdynnistyy uudelleen, kun kaikki kannet on kiinnitetty

ja sekoitusvarsi on suljettu ja nopeussaadin (10) on asetettu kerran Pois-asentoon

(0) ja takaisin haluttuun nopeusasetukseen.

Roiskesuoja (9)

= Roiskesuoja (9) suojaa roiskeilta sekoituksen aikana. Lisdksi voit lisata
roiskesuojassa (9) olevan tayttdaukon kautta muita aineksia suoraan
sekoitustoimenpiteen aikana.

= Paina aukaisupainiketta sekoitusvarren kdantamiseksi ylos.
Vinkki: Sekoitinty6kalut (litted sekoitin, taikinakoukku ja vatkain) tiytyy
irrottaa ennen roiskesuojan (9) kayttoa.

= Aseta roiskesuoja (9) tayttoaukko ylospdin alapuolelta sekoitintydkalun
kiinnittimeen.

= Kierr4 roiskesuojaa (9) myotapaivadn, kunnes se lukittuu paikalleen.
Vinkki: Roiskesuojaa (9) voidaan kayttda kolmessa eri asennossa (Kuva H-J).

= Tyonni haluamasi sekoitinty6kalu (litted sekoitin, taikinakoukku ja vatkain)
kiinnittimeen vasteeseen saakka ja lukitse se kddntamalla sitdvastapaivaan.

= Paina sekoitusvartta alaspain.

= Roiskesuojaa (9) ei tarvitse irrottaa sekoitintydkalun irrottamista varten.

= Roiskesuoja (9) voidaan irrottaa asettamalla nopeussaadin (10) Pois-asentoon
(0) ja nostamalla sekoitusvartta. Kierra roiskesuojaa (9) vastapaivain ja irrota
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se alaspdin vetamalla.

Sekoituskannun (2)
asennus

Syéttoéaukon korkki 2.1
Kansi 2.2
Lasikannu ja alusta 2.3
Tiivisterengas 2.4
Terdosa 25
Sulkuruuvi 2.6

Kayttéonotto

Puhdista lasikannu (2.3), kansi (2.2) ja sekoituskannun sy6ttéaukon korkki (2.1)
ennen ensikayttoonottoa.

Varo, ettet loukkaa itsedsi teravaan terdan.

Varmista, ettd yleiskoneen sekoitusvarsi on laskettu alas.

Huomaa, ett4 sekoitustoimenpiteen aikana irrotetaan kaikki tarvikeosat (littes
sekoitin, taikinakoukku ja vatkain).

Vinkki: Sekoitintoimintoa ei voi kdyttaa samanaikaisesti laitteen muiden
toimintojen (esim. vispildn) kanssa.

Irrota sekoituskannun (1) kansi yleiskoneen sekoitusvarresta kaantamalla
upotuskahvoja vastapaivdan (Kuva K).

Lisaa ainekset lasikannuun (2.3) ja sulje se kannella (2.2) ja sy6ttéaukon
korkilla (2.1). Muita aineksia voidaan lisdtd my6s moottorin ollessa kdynnissi
irrottamalla sy6tt6aukon korkki (2.1).

Kannessa (2.2) oleva sy6ttéaukon korkki (2.1) voidaan irrottaa vastapéiviin
kiertdmalla ja sitd voidaan kdyttad mitta-astiana (10/20/30 ml).

Vinkki: Varmista, ettei enimmaistayttomaara 0,8 | ylity.

Kun kaytat kuumia, erittdin nestemaisia ja helposti vaahtoavia

elintarvikkeita (esim. maitoa), suosittelemme enimmaistayttomairiksi 0,5 | ja
maksimilampdétilaksi 40° C.

Vinkki: Al missaan tapauksessa kdyta sekoituskannua tyhjana.

Laita sekoituskannu kiinnittimeen ja lukitse se myotipaivian kiertimalla (Kuva L).
Valitse nopeussadtimestd (10) haluamasi nopeus (1-8) ja kdynnist laite. Aloita
hitaalla nopeudella ja nosta sita tarvittaessa.

Valitse Pulse-toiminnon kdyttamiseksi nopeussaatimesti (10) PULSE. Moottori
kdy enimmiiskierrosnopeudella niin kauan, kun nopeussaadinta (10) pidetdan
Pulse-asetuksessa. Yhden minuutin enimmaiskayntiaika ei saa ylittya.

Heti kun haluttu tulos on saavutettu, kytke nopeussdadin (10) Pois-asentoon



(0). Poista lasikannu vasta sen jalkeen.
* Huomio, loukkaantumisvaara! Odota ehdottomasti terdn pysihtymisté ennen
kuin irrotat kannen. Ald tyonna katta sekoituskannuun, jos verkkopistoke
on kytkettyna pistorasiaan. Tyhjenna lasikannu kokonaan kayton jalkeen.

Kannuun ei saa jattda yhtaan nestetta.

W

M

= Llaita sekoituskannun (1) kansi takaisin yleiskoneen sekoitusvarren piille ja
kaanna upotuskahvoja myotapaivaan (Kuva M).

f

smoothiet,

. Kierrosno- Maksimi Enimmadistay-
Esimerkkeja . . R
peus sekoitusaika ttomaara
Cocktailit alhainen 40-60s | 560 mi
(min)
Pehmeit hedelmit (esim. | alhainen
banaanit, aprikoosit) (min) 30-60s 125049
Pehmeitd hedelmia alhainen 250 g hedelmia
sisdltavat pirtel6t/ . 30-60 s + 150 ml maitoa/
: (min)
smoothiet mehua
Keitot, kastikkeet keskitaso 30-60s 500 ml
Kovempia hedelmia 250 g hedelmid
sisaltavat pirtelot/ keskitaso 40-60 s + 150 ml maitoa/
smoothiet mehua
P.a!(.as..te.t.tuJ? he?elm'a 250 g hedelmia
sisdltavat pirtelot/ korkea .
. S 40-60s |+ 150 ml maitoa/
smoothiet, vihreit (max)

mehua

Suositeltavat sekoitusajat ovat vain suuntaa-antavia arvoja. Ne voivat olla
erilaisia kdytettavasta maarasta riippuen.

Jadpalojen hienontaminen
Téyta enintdan 6 jadpalaa lasikannuun (2.3), sulje se kannella (2.2) ja syGttdaukon
korkilla (2.1). Sdad4 nopeussdadin (10) muutamaksi sekunniksi Pulse-toiminnolle
ja s44d3 se jalleen takaisin Pois-asentoon (0). Kun jaipalat ovat jalleen lasikannun
(2.3) pohjalla, voit kiynnistia Pulse-toiminnon uudelleen muutamaksi sekunniksi.
Toista niin monta kertaa, kunnes jadpalat ovat halutun kokoisia.
Vinkki: Tasaisempi tulos saadaan aikaan lisidmalld jadpalojen joukkoon

hieman vetta.
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Valinnaisten tarvikeosien kiinnitin

Laitteen etupuolelle (kuva N) voidaan liittd3 valinnaisia lisdtarvikkeita. Paina

tarvikeosia (4) varten kannen vasenta puolta ja poista ne. Tarvikeosat voidaan

liittaa nyt yksittéisten tarvikeosien kdyttdohjeen mukaisesti.

Aseta tarvikeosien (4) kansi takaisin paikalleen sijoittamalla se valinnaisten

tarvikeosien kiinnittimen keskelle ja sulje se kevyesti painamalla.

Huomio: Valinnaisia tarvikkeita kaytettdessa ei saa kdyttda samanaikaisesti muita

yleiskoneen toimintoja (vispild- ja sekoitustoiminto).

Varmista, ettei valinnaisen tarvikkeen kdyton aikana asenneta sekoitinkannuja,

vispilad, taikinakoukkua, littedté sekoitinta ja roiskesuojaa (9).

Yleisid ohjeita

= Laite on varustettu turvatoiminnolla. Se kdynnistyy vain, kun sekoitusvarsi on
kasannetty oikein alaspdin ja sekoituskannun (1) ja tarvikeosien (4) kannet on
asetettu paikoilleen.

= Jos sekoitusvarsi kadnnetadn kayton aikana taakse tai sekoituskannun (1) tai
tarvikeosien (4) kansi irrotetaan, laite pysahtyy. Jotta laite voidaan kdynnistaa
uudelleen, sekoitusvarsi taytyy kdantaa uudelleen alaspdin ja nopeussdatimen
saa vasta sitten asettaa Pois-asentoon (0). Sen jilkeen voidaan valita jélleen
haluttu nopeus/toiminto, laite kiynnistyy automaattisesti.

= Sekoituskannua tai valinnaisia tarvikeosia kdytettdessa sekoitintydkalun
kiinnitin liikkuu mukana.

Ylikuormitussuojaus

Laite on varustettu ylikuormitussuojauksella. Se estdd moottorin vaurioitumisen

liian korkeassa kuormituksessa. Jos laite kytkeytyy pois paalta kayton aikana,

toimi seuraavasti.

= Aseta nopeussdadin (10) Pois-asentoon (0), veda verkkopistoke irti
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd noin 20-30 minuutin ajan.

= Kytke verkkopistoke laitteen jadhdyttya takaisin pistorasiaan ja jatka
kasittelya.
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Puhdistaminen ja huolto

Yleiskone

Aseta nopeussaidin (10) Pois-asentoon (0) ja vedi pistotulppa irti
pistorasiasta. Ald upota laitetta veteen, vaan pyyhi se kostealla liinalla, jossa
on hiukan pesuainetta, ja kuivaa se lopuksi.

Al3 kiyts voimakkaita ja hankaavia puhdistusaineita.

Sekoitintyokalut (11-13) ja roiskesuoja (9) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa.

Sekoituskulho (8) on helppo pestd myds astianpesukoneessa.

Sekoituskannu (2)

Varo, ettet loukkaa itsedsi teravain terddn puhdistaessasi sekoituskannua (2).
Lisaa kannuun 1dmmintéa huuhteluvettéd heti sekoittamisen jilkeen ja anna
moottorin kdydd muutaman sekuntia. Irrota sitten sekoituskannu (2) ja pese
pesuharjalla.
Lasikannu (2.3) voidaan myds irrottaa paikaltaan perusteellista puhdistusta
varten.
Irrota kansi (2.2) ja syGttéaukon korkki (2.1). Aseta lasikannu (2.3) aukko
alaspain poydalle (kuva O) ja kierrd terdosan (2.5) sulkuruuvia (2.6)
(my6tapaivdan). (Kuva P)
Sitten terdosa (2.5) ja tiivisterengas (2.4) voidaan irrottaa.

Lasikannun asennus:

Aseta lasikannu (2.3) aukko alaspdin poydille (kuva Q).

Sijoita tiivisterengas (2.4) lasikannun (2.3) paille ja aseta terdosa (2.5)
tiivisterenkaan (2.4) paille.

Kierrd sulkuruuvi (2.6) vastapdivaan tiukalle (kuva Q).

Vinkki: Terdosa (2.5) taytyy kiertda kiinni lasikannun (2.3) tiiviyden
varmistamiseksi. Terdosan (2.5) kiertaminen kiinni on helpompaa, jos
lasikannun (2.3) tiivistepuolelle lisdtdan muutama tippa ruokadljya.
Kaikki irtonaiset osat voidaan pesté helposti ja vaivattomasti
astianpesukoneessa.
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Laite vastaa EU:n direktiivien 2006/95/EY, 2004/108/EY ja 2009/125/EY
maarayksia.

Tata tuotetta ei saa havittaa sen elinkaaren paatyttya tavallisten
kotitalousjatteiden mukana, vaan se tulee toimittaa sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen kierratysta varten.

Valmistusaineet soveltuvat uusiokdyttoon tunnusmerkintansa mukaisesti.
Uusiokayton, raaka-aineiden hyddyntamisen tai muunlaisten kaytettyjen
laitteiden hy6dyntdmismuotojen avulla autat omalta osaltasi ympariston suojelua.
Ole hyva ja tiedustele kuntasi hallinnolta, missé ovat tédhén tarkoitetut
kierratyspisteet.

Oikeudet muutoksiin pidatetdin

m



Bruksanvisning

Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatene kan brukes av personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller personer som mangler erfaring
og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

* Barn ma ikke leke med apparatet.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og ledningen
utenfor barns rekkevidde.

= Sl& av apparatet og trekk alltid ut stopselet far du bytter
tilbehgrsdeler eller nsermer deg deler som beveger seg under bruk.

= Stgpselet skal alltid trekkes ut nar apparatet ikke er under tilsyn, og
for montering, demontering eller rengjoring.

* Hvis apparatets stremledning blir skadet, ma den byttes av
produsenten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en
person med tilsvarende kvalifikasjoner for & unnga farer.

= Utvis forsiktighet ndr du fyller pa varm vaeske i en kompakt-
kjokkenmaskin eller mikser. Vaesken kan plutselig sprute ut av
maskinen i form av en dampsky.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pa
tilbehgret og apparatet etter hver gangs bruk. Fglg radene i kapittelet
"Rengjering og vedlikehold".

* Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

- pa personalkjokkenet i butikker, kontorer og andre
neeringsomrader
- i landbruksvirksomhet
- av kunder pa hoteller, moteller, samt andre boenheter
- i frokostpensjonater
Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.

= Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne
bruksanvisningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stgt eller
andre risikkomomenter.
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= FORSIKTIG! For & unngé fare som fglge av utilsiktet tilbakestilling av
beskyttelsestemperaturbegrenseren skal ikke apparatet forsynes via et
eksternt bryteranlegg som for eksempel et tidsur eller vaere tilkoblet
en stromkrets som regelmessig slas av og pa via en innretning.

= Veer forsiktig ved handtering av de skarpe knivene, tamming av
kannen og rengjgring.

* Ukyndig bruk kan fgre til skader.

For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet.

Oppbevar bruksanvisningen pa et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne
bruksanvisningen.

Folg sikkerhetsanvisningene ndr du bruker apparatet.

Tekniske data

Nominell spenning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 370-430 W
Beskyttelsesklasse: |

A Sikkerhetsinformasjon

Farlig nettspenning!
Elektrisk feilinstallasjon eller for hgy nettspenning kan fare til elektrisk stat.
= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stepsel ma
veere torre.
= Det ma veere fri adgang til stromkontakten slik at maskinen lett kan kobles fra strammen i
nadstilfeller.
= Ikke bruk apparatet, men trekk ut stgpselet umiddelbart hvis:
apparatet eller stramledningen er skadet
det foreligger mistanke om feil etter fall eller lignende
= |kke dpne apparathuset. Overlat reparasjoner til fagfolk. Ta kontakt med et verksted. Garantien
gjelder ikke ved reparasjoner utfort pa egenhand, ikke-forskriftsmessig tilkobling eller feilbetjening.
= Du ma hverken dyppe selve apparatet eller ledningen i vann.
= Apparatet ma kun brukes innendars og i torre rom. Ikke bruk apparatet i fuktige rom eller ute i
regnet.
Apparatet ma ikke slds pa med tom mikser.
Mikseren ma kun brukes med lokket pa.
Det er viktig & vente til knivene har stoppet helt opp for du tar av lokket.
Ikke stikk gjenstander ned i mikseren mens apparatet er pa.
Ikke grip inn i mikseren for stgpselet er trukket ut av kontakten.
For mikseren tas av, skal hastighetsregulatoren (10) alltid settes i av-stilling (0).
OBS! Det er fare for forbrenning nér varme ingredienser tilberedes med mikseren. | ekstreme
tilfeller kan mikseren skades. Det ma kun tilberedes matvarer med maksimalt 60 °C. Du skal da ikke
fylle mikseren mer enn halvfull, og du méa trykke lokket pa plass under bruk.
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Tiltenkt bruk

Apparatet leveres med tilbeharsdeler (flatvisp, eltekrok og rerestav) som
utelukkende skal brukes til rgring, blanding, knaing og pisking av matvarer.
Apparatet er utstyrt med en mikser som egner seg til tilberedning av ulike typer
smoothie og shake.

Med ekstra tilbehgr kan apparatet ogsé brukes til annen tilberedning: kutting
og rasping, kverning av kjatt, utkjevling av deig, tilskjeering av spagetti eller
tagliatelle.

Ta i bruk apparatet

= Fjern all emballasje fra apparatet.

* For bruk mé du serge for at apparatet er rengjort som beskrevet i kapittelet
"Rengjgring og pleie".

= Trykk pa utlgserknappen (7) for & vippe opp rerearmen (Figur A).

= Skyv ensket rgreredskap (flatvisp, eltekrok eller rgrestav) inn i festet helt til
det stopper og ls det fast ved & vri mot urviseren (Figur B).

= Sett rgrebollen (8) pa sokkelen. Pass pa at handtaket befinner seg pa siden av
apparatet. Vri rorebollen (8) med urviseren (Fig. C).
Merk: Ikke vri rarebollen (8) for hardt.

= Trykk rerearmen nedover til du hgrer at den klikker pa plass.

= Sett hastighetsregulatoren (10) i av-stilling (0).

= Sett sa stopselet i stikkontakten.
Merk: Apparatet har innebygd automatisk kabeloppvikling (15). Den delen
av ledningen du ikke trenger, kan ganske enkelt vikles opp i apparatet. Trekk i
ledningen, og den trekkes automatisk inn i apparatet (Fig. D).

= Displayet (3) lyser hvitt og den forhdndsinnstilte tiden "00" vises. Du kan
bruke apparatet badde med og uten tidsurfunksjonen. Falg trinnene i kapittelet
"Tidsur-funksjon" for & endre den forhandsinnstilte tiden.

Merk: Hvis du ikke rgrer tidsinnstillingen i lgpet av ett minutt, slar displayet
(3) seg automatisk av.

= Velg gnsket hastighet, og apparatet starter.

= LED-ringen p4 hastighetsregulatoren (10) lyser hvitt.
Merk: Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon. Apparatet starter bare
nar rorearmen er vippet ned pa korrekt méte og dekslene for tilbehgrsdelene
(4) og mikseren (1) er satt pa.
Merk: Kjokkenmaskinen trenger en innkjoringsfase hvor alle mekaniske deler
tilpasses til hverandre. | den forbindelse kan det oppsté kortvarig driftsstay,
iseer ved elting av tunge deiger.

= Nar du vil avslutte rgreprosessen, setter du hastighetsregulatoren (10) i
av-stilling (0).

= Trekk stopselet ut av stikkontakten far du temmer rarebollen (8).



Rereredskaper og bruk av disse
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q Mengde Hastighets- | Anbefalt

Redskap Eksempler pa bruk maks. trinn raretid

lett til vanlig deig

Flatvisp Kakedeig/rore 1,1 kg 2-4 40-80 sek.
Mgrdeig 1 kg 2-4 40-60 sek.

Potetmos 1.3 kg 1-3 40-70 sek.

tykk deig

Eltekrok Gjeerdeig, pizzadeig 1.1 kg 1-2 40-80 sek.
Braddeig 1.1 kg 1-2 40-80 sek.

Deig med olje/kvark 1,1 kg 3-5 60-90 sek.

tyntflytende, lett blanding (med innvispet luft)

Rorestav Eggehvite 2-8 egg 6-8 60-80 sek.
Sukkerbragddeig 700 g 6-8 40-80 sek.

Krem 600 g 8 40-80 sek.

Maksimal deigmengde: 685 g + 345 ml vann
Mengde egg: 2-8
Anbefalte rgretider er bare veiledende. Disse kan variere avhengig av mengden

som brukes.

Ta av rgreredskaper
= Sett hastighetsregulatoren (10) i av-stilling (0) og trekk stopselet ut av
stikkontakten.

= Trykk pa utleserknappen for & vippe opp rerearmen automatisk.

= Trykk roreredskapet sa langt opp som mulig og vri med klokken til det lgsner.
= Sa trekker du rgreredskapet ned og ut av festet.
Hastighetsregulator (10)
Apparatet har en hastighetsregulator (10). Med den kan du velge atte

ulike hastighetstrinn (1-8), funksjon for & vende inn og Pulse-funksjon, for
bearbeiding av ulike deiger og rarer.

Vende inn-funksjon C

Funksjonen for & vende inn (fig. E) brukes til a vende inn lette eller

flytende ingredienser i tykkere rore (f.eks. fylte muffins, marengs, mousse,
fromasjer, sukkerbrgddeig og suffleer) eller sakte innrgring av mel og andre
ingredienser (f.eks. rosiner og netter) i deig. Her gar apparatet pa kontinuerlig
lav hastighet, stopper noen sekunder, og begynner sa & vende inn igjen. Nar du
vil avslutte funksjonen for & vende inn, setter du hastighetsregulatoren (10) i
av-stilling (0).
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Pulse-funksjon

Nér du vil bruke Pulse-funksjonen, velger du PULSE pa hastighetsregulatoren (10).
Nar du holder hastighetsregulatoren (10) i stillingen Pulse-funksjon, kjorer
motoren pd maksimalt turtall. Maksimal kjeringstid skal ikke overstige ett

minutt.

Planetarisk rgresystem

Det planetariske rgresystemet sgrger for grundig og jevn fordeling av
ingrediensene. Dermed blir det ikke sittende igjen noen ingredienser/deig pa
kanten.

Mykstart

Mykstarten gjor at apparatet alltid starter pa lav hastighet, uansett hvilket
hastighetstrinn som er valgt. Hastigheten okes gradvis til valgt innstilling er nadd.
Dette hindrer at ingrediensene spruter.

Elektronisk turtallsregulering
Apparatet er utstyrt med elektronisk turtallsrequlering som holder hastigheten
konstant selv om belastningen veksler.

Tidsur-funksjon

Du kan bruke tidsur-funksjonen uten & bruke andre funksjoner pa apparatet, for

eksempel hvis du vil stille inn ngyaktig tid for heving av deig. Nar du aktiverer

tidsur-funksjonen, kan du ogsa bruke de andre funksjonene pa apparatet som

normalt.

Merk: Du kan bare aktivere tidsur-funksjonen nar hastighetsregulatoren (10) star

i av-stilling (0).

= Trykk pa start/pause-knappen eller pluss-/minus-knappene for & sla pa
displayet (Fig. F). Displayet lyser hvitt og den forhandsinnstilte tiden "00" vises.

= Trykk pa pluss-/minus-knappene for & stille inn @nsket tid. Tiden kan stilles inn
i minuttrinn opptil 99 minutter.

Merk: Du kan ogsa endre tiden mens tidsuret er aktivt. Det gjor du ved hjelp av

pluss-/minus-knappene.

= Trykk pd start/pause-knappen for & aktivere tidsur-funksjonen. lkonet @
vises pa displayet sammen med gjenvaerende tid.

= Nar tiden er utlept, heres et lydsignal og tidsur-funksjonen slar seg av.

Merk: Hold start/pause-knappen inne i minst 3 sekunder for & tilbakestille

tidsuret. "00" vises pa displayet.

Merk: Displayet slukkes automatisk etter én time dersom ikke start/pause-

knappen, pluss-/minus-knappene eller hastighetsregulatoren (10) betjenes.

Tidsuret blir samtidig tilbakestilt.

Sette tidsur-funksjonen pa pause

Du kan nar som helst sette tidsur- funkSJonen pa pause.

= Trykk pd start/pause-knappen for 4 sette tiden pa pause. Ikonet @begynner
a blinke.

= Nar du vil aktivere tidsur-funksjonen pa nytt, trykker du pa start/pause-
knappen lkonet @slutteré blinke.

Tidsur-funksjon med utkoblingsautomatikk

Ved bruk av tidsur-funksjonen med utkoblingsautomatikk stopper apparatet
automatisk ndr den innstilte tiden er utlgpt.
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= Still inn gnsket tid som beskrevet under Tidsur-funksjon.

= Start tidsur-funksjonen ved 4 stille inn hastighetsregulatoren (10) pa et
hastighetstrinn (Fig. G). LED-ringen lyser hvitt. lkonet Q) vises pa displayet
sammen med gjenveerende tid.

Merk: Tidsur-funksjonen fungerer ikke sammen med Pulse-funksjonen.

Merk: Du kan ogsa endre tiden mens tidsuret er aktivt. Det gjor du ved hjelp av

pluss-/minus-knappene.

= Nar tiden er utlgpt, heres et lydsignal og apparatet slar seg automatisk av.
LED-ringen péa hastighetsregulatoren (10) blinker frem til du dreier denne til
av-stillingen (0).

Merk: Hold start/pause-knappen inne i minst 3 sekunder for & tilbakestille

tidsuret. "00" vises pa displayet.

Merk: Displayet slar seg automatisk av etter én time dersom ikke start/pause-

knappen, pluss-/minus-knappene eller hastighetsregulatoren (10) betjenes.

Tidsuret blir samtidig tilbakestilt.

Sette tidsur-funksjon med utkoblingsautomatikk pa pause

Du kan nar som helst sette tidsur-funksjonen pa pause.

= Det gjor du ved 4 sette hastighetsregulatoren (10) i av-stilling (0). Ikonet 3)
begynner & blinke.

= Nar du vil aktivere tidsur-funksjonen igjen, stiller du inn gnsket
hastighetstrinn med hastighetsregulatoren (10). Ikonet Gslutter & blinke.

Merk: For at du skal kunne aktivere tidsuret pad nytt ma hastighetsregulatoren

(10) sta i av-stilling (0).

Merk: Hvis mikserdekselet eller frontdekselet blir tatt av eller rgrearmen Ioftet

under bruk av apparatet og tidsuret, settes tidsuret automatisk pa pause. lkonet

(bilde) og LED-ringen blinker. Tidsuret starter pd nytt etter at alle deksler er satt

pé igjen og rerearmen er lukket, og hastighetsregulatoren (10) er satt én gang i

av-stilling (0) og deretter pa gnsket hastighetstrinn.

Sprutbeskyttelse (9)

= Sprutbeskyttelsen (9) hindrer sprut og sgl under rgring. Gjennom
pafyllingsapningen i sprutbeskyttelsen (9) kan du tilsette flere ingredienser
mens apparatet gar.

= Trykk pa utlgserknappen for d vippe opp rgrearmen.
Merk: Du ma ta av rereredskapene (flatvisp, eltekrok eller rorestav) for du kan
sette pa sprutbeskyttelsen (9).

= For sprutbeskyttelsen (9) inn i festet pa rarearmen fra undersiden.
Pafyllingsdpningen skal peke oppover.

= Drei sprutbeskyttelsen (9) med urviseren til den klikker pa plass.
Merk: Sprutbeskyttelsen (9) kan settes pa i tre ulike posisjoner (Fig. H-J).

= Skyv snsket rgreredskap (flatvisp, eltekrok eller rgrestav) inn i festet helt til
det stopper og las det fast ved & vri mot urviseren.

= Trykk rerearmen nedover.

= Du trenger ikke fjerne sprutbeskyttelsen (9) for 4 ta av roreredskapene.

= Nar du skal ta av sprutbeskyttelsen (9), setter du hastighetsregulatoren (10)
i av-stilling (0) og vipper opp rarearmen. Drei sprutbeskyttelsen (9) mot
urviseren og trekk den ned og av.
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Mikserens (2)
komponenter

Lasekappe 2.1

Lokk 2.2

Glasskanne med sokkel 2.3
Tetningstring 2.4
Knivinnretning 25

Laseskrue 2.6

Ta i bruk apparatet

Rengjor glasskannen (2.3), lokket (2.2) og lasekappen (2.1) for farste gangs
bruk.

Veer forsiktig s du ikke skader deg pé& den skarpe kniven.

Serg for at rerearmen pa kjokkenmaskinen er vippet ned.

Serg for at alle tilbehgrsdeler (flatvisp, eltekrok eller rgrestav) er tatt av ved
bruk av mikseren.

Merk: Mikserfunksjonen pa apparatet kan ikke brukes samtidig med andre
funksjoner (roring osv.).

Ta av mikserdekselet (1) pa rorearmen pa kjokkenmaskinen. Det gjor du ved &
holde pa gripemerkene og dreie dekselet mot urviseren (Fig. K).

Fyll ingrediensene i glasskannen (2.3) og sett pa lokket (2.2) og lasekappen
(2.1). Du kan tilsette flere ingredienser mens motoren gér ved 4 ta av
lasekappen (2.1).

Lasekappen (2.1) i lokket (2.2) kan tas av ved & dreie mot urviseren og kan
brukes som malebeger (10/20/30 ml).

Merk: Pass pa at du ikke fyller p& mer enn maksimal mengde som er 0,8 |.
Hvis du bruker ingredienser som er varme, svaert flytende eller skummer

lett (f.eks. melk), anbefaler vi & fylle opp til maksimalt 0,5 | og maksimal
temperatur pa 40° C.

Merk: Bruk aldri mikseren nar den er tom.

Sett mikseren i festet og vri med urviseren for & lase den pa plass (Fig. L).
Velg gnsket hastighet (1-8) med hastighetsregulatoren (10) og start apparatet.
Start med lav hastighet og gk etter hvert ved behov.

Nar du vil bruke Pulse-funksjonen, velger du PULSE pé hastighetsregulatoren
(10). Nar du holder hastighetsregulatoren (10) i stillingen Pulse, kjarer motoren
pa maksimalt turtall. Maksimal kjeretid skal ikke overskride ett minutt.

Nar du har oppnadd ensket resultat, setter du hastighetsregulatoren (10) i
av-stilling (0). Forst deretter kan du ta av glasskannen.

OBS! Fare for skader! Det er viktig & vente til knivene har stoppet helt opp
for du tar av lokket. Bergr aldri innsiden av mikseren sa lenge stgpselet stér i
kontakten. Team glasskannen helt etter bruk. La det aldri std vaeske i kannen.
Sett mikserdekselet (1) tilbake pé plass pa kjokkenmaskinens rgrearm og drei
gripemerkene med urviseren (Fig. M).
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Eksempler Turtall Maksimal Maksimal
P blandetid fyllmengde
Cocktails Lavt 40-60s 500 ml
(min.)
Myl_(e frukter (f.eks. bananer, La\{t 30-60 s 250 g
aprikoser) (min.)
Milkshake/smoothie med Lavt 250 g frukter + 150
. 30-60s L
myke frukter (min.) ml melk/juice
Suppe, saus Middels 30-60s 500 ml
Milkshake/smoothie med Middels 40-60 s 250 g fru_kFer + 150
harde frukter ml melk/juice
Milkshake/smoothie med Hoyt 250 g frukter + 150
fryste frukter, gronn 40-60 s -
. (maks.) ml melk/juice
smoothie

Anbefalt blandetid er bare veiledende. Tiden kan variere avhengig av mengden

som brukes.

Hakking av isbiter

Fyll p& maksimalt 6 isbiter og lukk glasskannen (2.3) med lokket (2.2) og

lasekappen (2.1). Sett hastighetsregulatoren (10) i stillingen for Pulse-funksjon

i noen fa sekunder og sett den deretter tilbake til av-stillingen (0). Nér isbitene

har lagt seg pa bunnen av glasskannen (2.3) igjen, kan du nok en gang sla pa

Pulse-funksjonen noen sekunder. Gjenta prosessen til isen har oppnadd ensket

konsistens.

Merk: Vil du ha et jevnere resultat, kan du tilsette litt vann sammen med isbitene.

Feste for ekstra tilbehgr

Pa forsiden av apparatet (Fig. N) kan du sette pa ekstra tiloehar. Trykk pa venstre

side av dekselet for tilbehgrsdeler (4) og ta det av. Du kan nd montere ekstra

tilbehar. Falg bruksanvisningen for det enkelte tilbehgret.

Du setter dekselet for tilbehgrsdeler (4) pa igjen ved & plassere det midt pa festet

for ekstra tilbehgr og trykke det lett pa plass.

OBS: Ved bruk av ekstra tilbeher skal du ikke bruke andre funksjoner pa

kjokkenmaskinen (rgre- eller blandefunksjon) samtidig.

Nar du bruker ekstra tilbehgr, ma du passe pa at annet utstyr som mikser, visp,

eltekrok, flatvisp, rerebolle og sprutbeskyttelse ikke er montert p apparatet.

Generell informasjon

= Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon. Apparatet starter bare ndr
rgrearmen er vippet ned pa korrekt mate og dekslene for mikseren (1) og
tilbehgrsdeler (4) er satt pa.

= Hvis rarearmen vippes opp eller dekslene for mikseren (1) og tilbeharsdeler
(4) tas av, stopper apparatet. For & starte apparatet pa nytt ma du vippe ned
rgrearmen igjen og sette hastighetsregulatoren (10) i av-stilling (0). Deretter
kan du velge gnsket hastighet/funksjon igjen, og apparatet starter automatisk.
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= Nar du bruker mikseren eller ekstra tilbehgr, gar festet for roreredskaper ogsa
rundt.

Overbelastningsvern

Apparatet er utstyrt med overbelastningsvern. Denne hindrer skade pd motoren

ved for hgy belastning. Dersom apparatet slar seg av under drift, gar du frem pa

folgende mate:

= Sett hastighetsregulatoren i av-stilling (0), trekk stopselet ut av stikkontakten
og la apparatet avkjoles i ca. 20-30 minutter.

= Nar apparatet er avkjolt, kan du sette stgpselet i stikkontakten igjen og
fortsette & bruke apparatet.

Rengjering og vedlikehold

Kjskkenmaskin

= Sett hastighetsregulatoren (10) i av-stilling (0) og trekk ut stgpselet. Dypp ikke
apparatet i vann, men tgrk det med en fuktig klut og litt rengjeringsmiddel og
tork deretter.

= Ikke bruk skarpe og skurende rengjgringsmidler.

= Roreredskapene (11-13) og sprutbeskyttelsen (9) kan skylles under kranen.

¢ = Rorebollen (8) kan vaskes i oppvaskmaskin.
Mikser (2)

= Pass pd at du ikke skjeerer deg pa de skarpe knivene nar du rengjor mikseren
(2).

* Umiddelbart etter miksing skal du fylle kannen med varmt sapevann og la
motoren g i noen sekunder. Deretter tar du av mikseren (2) og rengjor den
med en oppvaskbarste.

O] = Dukan ogsa demontere glasskannen (2.3) for grundigere rengjoring.

Ta av lokket (2.2) og lasekappen (2.1). Plasser glasskannen (2.3)
med dpningen nedover pé et bord (fig. 0). Skru laseskruen (2.6) pa

knivinnretningen (2.5) med urviseren. (Fig. P)

Du kan na ta av knivinnretningen (2.5) og tetningsringen (2.4).
Montering av glasskanne:
= Plasser glasskannen (2.3) med dpningen nedover pa et bord (Fig. Q).
= Legg tetningsringen (2.4) pa glasskannen (2.3) og plasser knivinnretningen

(2.5) pa tetningsringen (2.4).

= Skru laseskruen (2.6) godt til i urviserens retning (fig. Q).

= Merk: Knivinnretningen (2.5) ma veere skrudd godt til for & sikre at
glasskannen (2.3) er tett. Det er lettere & skru fast knivinnretningen (2.5) nar
det brukes litt spiseolje gverst pa glasskannens (2.3) ytterside.

= Du kan vaske alle lgse deler i oppvaskmaskinen.
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Rorestav (13)
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Mikser (2)

Lasekappe (2.1)

Lokk (2.2)

Glasskanne med
sokkel (2.3)

Tetningsring (2.4)

Knivkomponenter
(2.5)

Laseskrue (2.6)
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Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2006/95/EF, 2004/108/EF og

2009/125/EF.

Dette produktet ma etter endt brukstid ikke kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres til et returpunkt for gjenvinning av elektrisk og

elektronisk utstyr.

Materialene kan resirkuleres i samsvar med merkingen. Med gjenbruk,

resirkulering eller andre former for gjenvinning av utrangerte apparater yter du
et viktig bidrag til & beskytte miljoet.
Du kan undersgke med kommunen du bor i, hvor du finner det ansvarlige

returpunktet.

Med forbehold om endringer
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Kundendienst-Adr :

WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 256 256
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf-ce.de

Anderungen vorbehalten -I1B-1644_XXXX-04-1612



