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Teileliste 1

o] Beasichnung o] Bezsichnung | ten] _Bezeichnung
1

Grillkorpus 11 Seitenbrenner 21 Gasflaschenhalter
2 Warmhalterost 12 Seitenbrenner Schale 22 Seitenwand rechts
3 Grillrost 13 Abschluss Seitenablage Li 23 Seitenwand links
4 Flammblech groB 14 Seitenablage links 24 Besteckhalter innen
5 Flammblech klein 15 Seitenablage rechts 25 TUre links
6 Hitzeschutz 1 16  Abschluss Seitenablage Re 26 TUrgriff
7 Hitzeschutz 2 17 Ruckwand 27 TUre rechts
8 Fettsammelschale 18 Netztell 28 Lenkrolle
9 Tropfblech 19 Querverstrebung
10 Grillrost Seitenbrenner 20 Bodenplatte
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Teileliste 2

A
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Schraube (rund, Mé x 15)

Schraube (rund, M4 x 12)

Schraube (rund, M5 x 12)

Schraube (rund, M6 x 35)

Schraube (flach, M6 x 15)

Mutter (M4)

Unterlegscheibe (M6)

Unterlegscheibe (M5)

Unterlegscheibe (M4)

Sprengring (M6)

Sprengring (M5)

Sprengring (M4)

Splint

Batterie AAA

Schraubenzieher (Kreuz)

MaulschlUssel ( M17)
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Montage

Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

Bitte bewahren Sie die Originalverpackung solange auf,
bis Sie den Grill endgultig in Betrielb genommen haben.

Entfernen Sie zund&chst die Schutzfolie von allen

Edelstahlteilen (Morsicht bei scharfkantigen Teilen!).
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vorhanden sind.

Schritt 1

Verschrauben Sie die Seitenteile (22 + 23) mit der

Bodenplatte (20).

Um die Montage zu erleichtern sind die Gewindeein-
sétze an den meisten Teilen bereits vormontiert, so dass

das Hantieren mit Muttern entfallt.
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Schritt 3

Drehen Sie den Unterschrank und stellen ihn auf die Rollen.
Jeweils zwei Halteschrauben werden an den beiden
Seitenwdnden nur soweit eingeschraubt, dass sich die

: ‘.\;1'\\\\
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RUckwand (17) noch bequem einhdngen I&sst,
Ziehen sie anschlieBend die Halteschrauben fest.

Schritt 2

W
AN
AN

Montieren Sie die Lenkrollen (28).

w\ Halb eindrehen o
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Schritt 4

Montieren Sie das Netzteil (18) mit
Schrauben (B) und Muttern (F).

Fuhren Sie das Anschlusskabel durch die
vorgesehene Offnung in der Rlickwand.
Gegebenenfalls entfernen Sie dazu zundchst
den Kantenschutzring aus dem Loch und
fuhren anschlieBend den Stecker durch die
Offnung nach auBen. Ziehen Sie den Kanten-
schutz Uber den Netzstecker und setzen ihn

wieder in das Loch ein.

Schritt 5

Montieren Sie die Querstrebe (19) zwischen
den beiden Seitenwd&nden.

Schritt 6

Montieren Sie den Gasflaschenhalter (21)
an der Bodenplatte (20) und legen Sie die
schwarze Gummi-Scheibe auf.

Schritt 7

Montieren Sie die Turgriffe (26).

Legen Sie dazu die Ture flach auf eine geeignete Unter-
lage, so dass sie bis zur Schraubstelle Uberstehen kann.
Halten Sie den Griff von unten in Position und schrauben
Sie ihn von oben durch die beiden Offnungen der Turin-
nenverkleidung fest. AnschlieBend montieren Sie die
Besteckhalter (24) an beiden Tuaren (25 + 27).

broilchef.eu 5



Schritt 9

Setzen Sie nun den vormontierten Grillkorpus (1)
auf den Unterschrank auf. Hier ist eine zweite
Person notwendig. Achten Sie darauf, dass der
Korpus exakt Uber den Haltelaschen am Unter-
schrank sitzt. Verschrauben Sie nun den Korpus mit
dem Unterschrank. Die Haltedsen sind beweglich
und lassen sich seitlich etwas justieren, um die
Schrauben sauber eindrehen zu kénnen.

Schritt 10

Offnen Sie die Turen und bringen Sie die an der Unter-

seite des Grillkorpus vormontierte Metall-Flexleitung mit

der vormontierten Messing-Gasduse vorsichtig in Form,
so dass Sie sich durch die Offnung, rechts oben in der
Seitenwand der Brennkammer, fuhren I&sst. Achten Sie
darauf, die Flexleitung nicht zu knicken. Ziehen Sie nun
das provisorisch, unterhalb des Bedienpanels verlegte
ZUndkabel (schwarz mit blauem Stecker), nach

rechts heraus und fUhren es Uber die Strebe (19) in den
Unterschrank und anschlieBend ebenfalls, rechts oben,

durch die Offnung in der Seitenwand.

Schritt 11

Zusammenbau der Seitenablagen:

Drlcken Sie die Kante der rechten Edelstahl-
Seitenablage (15) in die Nut der rechten Abschluss-
blende aus Kunststoff (16). Benutzen Sie eine geeig-
nete Unterlage um die Teile nicht zu beschdadigen.
Verschrauben Sie die Teile an den vorgesehenen
Stellen und wiederholen Sie den Vorgang mit der
linken Seitenablage (14).

Schritt 8

Montieren Sie die Taren (25 + 27).

H&ngen Sie zundchst den Pin am unteren Ende der
rechten Tare (27) in das vorgebohrte Loch am
unteren Turhalter der rechten Seitenwand ein.

Nun drlcken Sie den Federpin am oberen Ende

der Ture hinein und fuhren Sie die Ture so untfer das
vorgebohrte Loch am oberen Halter, dass er
einrasten kann. Um den Pin leichter einfuhren zu
kédnnen, kann es hier ggf. sinnvoll sein die Querstrebe
noch einmal etwas zu 1&sen .

Wiederholen Sie den Vorgang mit der linken Tdre (26).
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Schritt 12
Montage der Seitenablagen.

Offnen Sie die Deckelhaube. Bringen Sie die
linke Seitenablage in Position und drehen Sie
zundchst von der Innenseite der Brennerkammer
zwei Schrauben ein (noch nicht ganz festziehen).

Drehen Sie nun die Ubrigen Schrauben, von aussen,

unterhalb der Seitenablage ein. Vor dem
Festziehen aller Schrauben bitte zun&chst
Schritt 13 ausfUhren.

ZUndkabel
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Schritt 13

Verbinden Sie die Seitenablage an der vorderen
Unterkante mit dem Bedienpanel.

Achten Sie vor dem festen Anziehen aller
Schrauben auf die optimale Ausrichtung der Ab-
lage. Wiederholen Sie den Vorgang mit der linken
Seitenablage/Seitenbrenner (Sear Burner).
SchlieBen Sie den Grilldeckel wieder.

Schritt 14
Montage des Seitenbrenners (Sear Burner)

Offnen Sie den Deckel der rechten Seitenablage
und legen Sie den Seitenbrenner (11), mit der
runden Gasanschlussdéffnung nach vorne, in die
Seitenablage ein.

Verwenden Sie zur Fixierung die vorgesehenen
Schrauben mit den zugehdrigen Unterlegscheiben
und ziehen Sie diese nur leicht an, so dass die
Emaillierung der Brennerschale nicht beschadigt
wird.

Legen Sie anschlieBend den Grillrost (10) ein.
Fuhren Sie den Metall-Flexschlauch unterhalb der
Ablage mit der Messing-GasdUse vor die Offnung
des Seitenbrenners in den vorgesehenen Halter
ein und sichern Sie diese, indem Sie den Splint (M)
Uber die Nuf an der Messingduse schieben.
Stecken Sie den Anschlussstecker (blau) des
Zundkabels (schwarz) auf den Anschlusspin an der
rechten Seite des Seitenbrenners (11).



Schritt 15

Montieren Sie die Stromversorgung der Innen-
beleuchtung. Offnen Sie die Turen des Unter-
schranks und verbinden Sie die beiden Stecker
(hellrot) des beiliegenden Kabels mit den Steckern
(hellrot) auf der linken Unterseite des Grillkorpus.
AnschlieBend stecken Sie den Stecker am anderen
Ende des Kabels in das Netzteil hinten links im Un-
terschrank und drehen die Uberwurfmutter fest. Das
Kabel I&sst sich mit zwei vormontierten Laschen an
der Seitenwand befestigen.

Schritt 16

Komplettieren des Grillkorpus.

FUhren Sie zundchst den Hitzeschutz (7) von unten
in den Grillkorpus ein und platzieren ihn unterhalb
der beiden rechten Brenner in der vorgesehenen
FUhrung.

Setzen Sie die vier groBen Flammbleche (4), jeweils
oberhalb der vier Hauptbrenner, auf die FUhrungen
am Brennergehduse.

AnschlieBend positionieren Sie die kleineren
Flammbleche (5) zwischen den groBen
Flammbechen (4). Legen Sie die Grillroste (3) ein
und sefzen Sie den Warmhalterost (2) ober-

halb der Grillroste auf die FUhrungen rechts und i
links am Windfang. Schritt 17

Montage des Tropfblechs.

Legen Sie den Hitzeschutz (6) Uber die
Offnung in das Tropfblech (9). Schieben Sie das
Tropfblech (9), von der Ruckseite des Girills, in die
Fuhrungsschiene ein. Schieben Sie die Fettsammel-
schale (8) in die an der Unterseite des Tropfblechs (9)
montierten FUhrungsschienen ein.

(Die Fettsammelschale Iasst sich alternativ

auch von vorne, im Unterschrank, einschieben)

Schieben Sie nun die Sammelschale (12),
unterhalb des Seitenbrenners, in die

entsprechende FUhrungsschiene ein.

Achtung!
Bitte reinigen Sie regelmdiBig das

Tropfblech und die Fettsammelschalen.
Fettansammlungen kdnnen einen Fettbrand
verursachen und dadurch den Grill bescha-
digen. Kontrollieren Sie auch wéhrend des
Grillens die Fiillhéhe der Sammelschalen und
leeren Sie diese gegebenenfalls.
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Schritt 18

Drehen Sie den ZUndknopf ab und setzen
Sie die Batterie (N) ein.

Schritt 19

Stellen Sie die Gasflasche in die Gasflaschenmulde im
Unterschrank. SchlieBen Sie den Gasschlauch mit dem vor-
montierten Druckminderer an die Gasflasche an.

Achtung!

Fihren Sie eine Dichtigkeitsprifung durch (S. 11)

Priifen Sie auch auf Gaslecks, wenn das Geréit von lhrem
H&ndler montiert wurde.

Herzlichen Gliickwunsch!

Sie haben es fast geschafft,

Lesen Sie die Bedienhinweise ab Seite 10.
Dann kann es auch schon losgehen.

Wir wlinschen viel SpaB und gutes
Gelingen mit Inrem neuen BroilChef Grill!
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Bedienhinweise

A\ lesen Sie die Bedienhinweise vollstéindig
bevor Sie das Gerat verwenden.

Das Nichtbefolgen der Montage- und Betriebsanlei-
tung kann durch Brand oder Explosion zu Sach- und
Personenschaden fUhren.

Nehmen Sie keine technischen oder baulichen
Ver&nderungen am Gerdt vor.

Defekte Teile nur durch original BroilChef Ersatzteile
ersetzen.

Reparaturen nur vom Fachmann durchfUhren lassen.
Dieser Grill ist nur fur den Privatgebrauch bestimmt.
Schéden aufgrund von Nichtbeachtung der Hinweise
(falsche Montage, unsachgemdaBe Verwendung,
ungeeignete Pflege) sind von der Gewdhrleistung
ausgeschlossen.

A Achtung!

- Bei der Montage dieses Gasgrills mussen die Anwei-
sungen dieser Anleitung genau befolgt werden.
Falls der Grill vormontiert erworben wurde, muss
die korrekte Montage erneut Uberpruft und die
erforderliche Gas-Dichtigkeitsprafung durchgefuhrt
werden, bevor der Grill in Betrieb genommen wird.

- Einige zugdngliche Teile kbnnen sehr heil werden.
Halten Sie Kinder fern.

- Lassen Sie das Gerdt wdhrend der Verwendung
nicht unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Kinder
oder Tiere anwesend sind.

- Den Grill nicht bewegen, solange er heiB oder in
Betrieb ist.

- Verwenden Sie einen geeigneten Schutz, wenn Sie
mit heiBen Teilen (Deckel, Grillrost, etc.) hantieren.

- Halten Sie entzindliche Materialien, Flussigkeiten
und Gegensténde vom Gerdt fern, wenn esin
Betrieb ist.

- Achten Sie darauf, dass der Gasschlauch aus Kunst-
stoff nicht in Kontakt mit heissen Teilen, wie z.B. des
Tropfblechs oder der Fettsammelschale kommmen
kann. Er kdnnte schmelzen und ausstrbmendes Gas
einen Brand entfachen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Beluffungsldcher
am Gerdt nicht verdeckt werden.

- Solange der Gasgrill nicht benutzt wird, muss die
Gaszufuhr an der Gasflasche abgedreht werden

- Falls der Grill im Innenraum gelagert werden soll,
muss zundchst die Gasflasche entfernt werden.

- Warten Sie bis zur vollstandigen AbkUhlung des
Gerdtes, bevor Sie eine Schutzhulle auflegen, um
die Bildung von Kondenswasser zu vermeiden.

- Um zu verhindern, dass sich Rost an den Edelstahl-
teilen bildet, vermeiden Sie Uberhitzung (z.B. durch
Fettbrand), den Kontakt mit Chlor, Salzen und Eisen.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn Sie Alkohol
getrunken haben.
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Vorsicht im Umgang mit Gas

Das Arbeiten mit Gas ist sicher, erfordert jedoch
einige VorsichtsmaBnahmen:

Schalten Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche nach
jeder Verwendung ab.

Rauchen Sie nie in der Nahe eines Gasgerdfs oder
in der Ndhe von Gasflaschen.

Achten Sie darauf, dass der Gasschlauch aus
Kunststoff nicht in Kontakt mit heissen Teilen wie z.B.
dem Tropfblech oder der Fettsammelschale kom-
men kann, er kdnnte schmelzen und ausstromendes
Gas kdnnte einen Brand entfachen.

Vergewissern Sie sich, dass die Beluftungsidcher am
Gerdt nicht verdeckt werden, so dass der Grill nicht
Uberhitzen und unbemerkt ausstromendes Gas ent-
weichen kann.

Wenn Sie Gas riechen, schlieBen Sie die Gaszufuhr
umgehend, 16schen Sie alle Flammen und &ffnen
Sie den Deckel des Gerdts. Lassen Sie das Gerat
vollsténdig abkuhlen und nehmen Sie eine Dichtig-
keitsprufung vor. Wenn der Gasgeruch nicht nach-
|&sst, lassen Sie das Gerdt von Ihrem Handler Uber-
prafen.

Gasflasche

Das Gerdt ist fur den Betrieb mit Butan-/Propangas
Flaschen (Inhalt zwischen 5 und 11 kg) mit 50 mbar
Druckminderer eingestellt. Das Gerdt darf bei dieser
Einstellung nicht mit Erdgas betrieben werden.

Die 5 kg und 8 kg Gasflasche darf auch wahrend
des Betriebs im Unterschrank des Grills verbleiben.
Falls Sie eine 11 kg Gasflasche verwenden mdchten,
muss diese wdhrend des Betriebs auBerhalb bzw.
neben dem Girill stehen.

Der Grill darf nur mit einem, fUr den Einsatz von
Propan/Butan geeignetem, Gasschlauch betrieben
werden. Dieser darf nicht l&dnger als 1,20 m sein. Er
muss sofort ausgewechselt werden, wenn er Risse
oder Beschdadigungen aufweist. Nicht am Schlauch
ziehen oder den Schlauch verdrehen.

Beim Austausch der Gasflasche ist darauf zu
achten, dass alle Drehregler in der OFF (O) Position
stehen und das Ventil der Gasflasche abgedrent ist.
Unbenutzte Gasflaschen nur mit aufgesetzter
Schutzkappe, aufrecht lagern und transportieren.
Lagern Sie Gasflaschen immer an einem gutbe-
[Gffeten Ort im Freien. Vergewissern Sie sich, dass sie
nicht GbermdBiger Warme oder direkter Sonnen-
einstrahlung ausgesetzt sind.

Lagern Sie Ersatzgasflaschen nie in der N&he eines
verwendeten Gasgerdts.

broilchef.eu



Vor der ersten Benutzung

Wenn Sie den Grill zum ersten Mal oder nach 14n-
gerer Zeit wieder verwenden, mussen folgende
Dinge beachtet werden:

- Lesen Sie alle Hinweise in dieser Anleitung sorgfaltig
durch (zumindest vor der ersten Inbetriebnahme).

- Fuhren Sie eine Dichtigkeitsprifung durch.
Priifen Sie auch auf mdégliche Gaslecks, wenn das
Gerdét von Ihrem Héndler montiert wurde.

& Dichtigkeitsprifung

Die Kontrolle im Freien vornehmen und dabei alle
Gegenstéinde aus brennbaren Materialien vom
Grill enffernen. Nicht rauchen.

1. Stellen Sie sicher, dass alle Drehregler auf Position
“OFF”(O) stehen.

2. Stellen Sie fir die Prifung eine Seifenldsung aus
50% Spilmittel und 50% Wasser her oder verwenden
Sie ein geeignetes Lecksuchspray.

3. Tragen Sie die Flissigkeit groBziigig auf alle An-
schlisse und Verbindungsstellen der gasfiihrenden
Teile auf (Gasflasche/Druckregler/Schlauch).

4. Offnen Sie nun das Hauptventil an der Gasflasche

5. Prifen Sie alle behandelten Verbindungen.
Entstehende Seifenblasen, zeigen eine undichte
Stelle an.

A Benutizen Sie keinesfalls offenes Feuer (Feuer-
zeug, etc.) um Undichtigkeiten aufzuspiiren!

6. Zur Behebung der undichten Stelle schlieBen Sie
das Ventil der Gasflasche und ziehen die Muttern
an den Undichten stellen nach.

Fuhren Sie erneut eine Dichtigkeitspriifung durch.
Defekte Teile miissen ausgewechselt werden.
Das Ger¢it darf erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn keine undichte Stelle mehr
vorhanden ist.

Einbrennen des Grills

Durch das Einbbrennen entfernen Sie Reste von
fertigungsbedingten Ziehfetten.

1. Offnen Sie den Deckel.

Zinden Sie die Brenner niemals bei geschlossenem
Deckel! Beugen Sie sich nicht tiber den Grill
wdhrend Sie die Brenner ziinden.

2. ZUnden Sie nun alle vier Hauptbrenner
(nicht den Rear-Burner!) und stellen Sie auf
grosse Flamme.

3. SchlieBen Sie den Deckel und lassen Sie den Grill
ca. 15 Minuten (leer) brennen. Legen Sie noch
kein Grillgut auf. Nach 15 Min. 6ffnen Sie den
Deckel und lassen das Gerdat weitere 5 Min.
brennen. Nach 5 Min. ist das Gerdt einsatzbereit,
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Brenner und Ziindung

Hauptbrenner

- Offnen Sie den Deckel und stellen Sie die Regler
der Hauptbrenner auf OFF (O).

- Offnen Sie das Hauptventil der Gasflasche

- Um die Startflamme zu enfzinden, dricken und
drehen Sie den Bedienknopf des gewunschten
Hauptbrenners langsam gegen den Uhrzeigersinn
Uber den ZUndpunkt (Klick-Ger&usch) hinaus auf
die Position HIGH (rote Flamme). Nachdem der Bren-
ner gezundet hat, halten Sie den Knopf noch kurze
Zeit gedruckt. Die Flamsmmen sollten weitgehend blau
sein, evil mit kleinen gellbben Spitzen.

- Wenn der Brenner nach drei Versuchen nicht zindet,
drehen Sie den Regler auf die OFF (O) Position zurtck.
Warten Sie einige Minuten, damit sich unverbrann-
tes Gas verfluchtgen kann. Danach versuchen Sie
es erneut.

Wenn er sich noch immer nicht entzindet, versu-
chen Sie ihn vorsichtig mit einem langen Streichholz
oder einem Langfeuerzeug zu entzinden.

- Verwenden Sie niemals flussige Grillanzinder zum
Anzunden eines Gasgrills.

- Lesen Sie auch den Abschnitt “Fehlerbehebung”.

Infrarot Seitenbrenner (SEAR)

- Offnen Sie den Deckel des Seitenbrenners.

- Niemals den Seitenbrenner mit geschlossenem
Deckel zinden.

- SchlieBen Sie nicht den Deckel, solange der Brenner
in Betrieb oder heiB ist.

- DrUcken und drehen Sie den Bedienknopf des Seiten-
brenners (SEAR) auf die Position HIGH (rote Flamme).

- Halten Sie den Bedienknopf gedrlckt und dricken
Sie den ZUndknopf (rechts auf dem Bedienpanel)
bis der Brenner zindet. Wenn der Brenner nicht inner-
halb von wenigen Sekunden zundet, stellen Sie den
Regler zurlck auf die OFF (O) Position. Warten Sie
einige Minuten, damit sich unverbranntes Gas ver-
flichtigen kann. Dann versuchen Sie es erneut. Sie
kdnnen den Brenner auch mit Streichhdlzern oder
einem Lang-Feuerzeug anzinden.

- Uberprifen Sie periodisch die Venturirohrdiisen des
Infrarotlorenners auf Spinnweben oder Verstopfungen
durch andere Objekte und reinigen Sie diese ggf.

- Lassen Sie den Sear-Brenner einige Minuten brennen
bis die Keramikelemente rotlich glihen, bevor Sie das
Grillgut auflegen.

a Achtung!

Der Sear-Brenner erzeugt sehr hohe Temperaturen.
Lassen Sie Ihr Grillgut nicht unbeaufsichtigt, da es
schnell anbrennen kann.

Der Keramikbrenner darf nicht mit wéssrigen Flissig-
keiten (Wasser, Bier, Regen, etc.) oder harten
Gegenstéinden in Kontakt kommen. Dies kénnte zu
Rissen oder Besch&digungen der Keramik fiihren.
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Infrarot Heckbrenner (REAR)

Entfernen Sie immer den Warmhalterost, bevor Sie
den Heckbrenner (REAR) verwenden!

Der Heckbrenner darf nicht gleichzeitig mit einem
Hauptbrenner verwendendet werden. Das Geréit
kénnte Gberhitzen und Schaden nehmen.

- Montieren Sie einen (optionalen) DrehspieB.

- Offnen Sie den Deckel, bevor Sie den Brenner
zUnden.

- Drlcken und drehen Sie den Bedienknopf des
Heckbrenners (REAR) auf die Position
HIGH (rote Flamme).

- Halten Sie den Bedienknopf gedrickt und dricken
Sie den ZUndknopf (rechts auf dem Bedienpanel) bis
der Brenner zUndet. Wenn der Brenner nicht inner-
halb von wenigen Sekunden zUndet, stellen Sie den
Regler zurlck auf die OFF (O) Position. Warten Sie
einige Minuten, damit sich unverbranntes Gas
verflichtigen kann. Dann versuchen Sie es erneut.
Sie kbnnen den Brenner auch mit Streichhdlzern
oder einem Lang-Feuerzeug zUnden.

Grilltipps

- Heizen Sie Ihren Grill zun&chst einige Minuten bei
groBer Flamme vor. Halten Sie dabei den Deckel
geschlossen.

- Kurzgebratenes, wie z.B. Steaks, mit direkter Hitze
grillen und nach Moglichkeit nur einmal wenden.

- GroBes Grillgut wird bei direkter Hitze scharf ange-
grillt, um die Poren zu schlieBen und anschlieBend
bei geringerer Temperatur und geschlossenem
Deckel, indirekt zu Ende gegrillt.

- Bitte denken Sie daran, daB je nach AuBentem-
peratur oder Wind und der Menge und GréRBe des
Grillgutes, die Grillzeiten abweichen kénnen.

Grillgut

Achten Sie auch hier auf Qualitét,

Knackiges GemuUse, frischer Fisch und hochwer-
figes Fleisch vom Metzger Ihres Vertrauens bieten
die besten Voraussetzungen flr den perfekten
Grillgenuss.

- Fleisch, insbesondere Rindfleisch, sollte gut vorge-
reift sein. GleichmdBig marmorierte Stucke, wie z.B.
Entrecote, ist zum Grillen besonders gut geeignet,
da es schodn saftig bleibt.

- Lassen Sie Ihr Fleisch vor dem Grillen Zimmertem-
peratur annehmen.

- Entfernen Sie Uberschussiges Fett und tupfen Sie
mariniertes Fleisch vor der Zubereitung gut ab.

- Marinaden, die Zucker oder Honig enthalten, soll-
ten erst gegen Grillende aufgetragen weden, da
diese sonst schnell verbrennen kdnnen.
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Direktes- und Indirektes Grillen
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Das ‘Direkte Grillen’

Das ‘Direkte Grillen” ist optimal fur Kurzgebratenes, wie
z.B. Steaks, Warstchen oder Gemuse geeignet. Durch
die starke Hitze werden die Poren sofort verschlossen,
Ihr Grillgut wird auBen kross und bleibt innen saftig. Hier
kann sowohl mit gedffnetem, als auch mit geschlosse-
nem Deckel gearbeitet werden.

Das ‘Indirekte Grillen’

Um zu verhindern, dass groBes Grillgut, wie z.B. ganzes
Geflugel oder Braten durch starke, direkte Hitze auBen
verbrennt, bevor es innen gar ist, verwendet man die
‘Indirekte Grillmethode’.

Die direkt unter dem Grillgut befindlichen Brenner
bleiben abgeschaltet. Die durch den/die seitlichen
Brenner erzeugte Hitze zirkuliert im geschlossenen Grill,
ahnlich wie in einem Umluft-Backofen. Durch diese ge-
sunde und schonende Zubereitung bleibt das Grillgut
besonders zart und saftig.

Reinigungshinweise

BroilChef Grills sind pflegeleicht und lassen sich
einfach reinigen.

- Heizen Sie lhren Grill auf die maximale Tempera-
fur um Grillrickstédnde und flussige Fettanteile zu
verbrennen.

- Die Aschereste lassen sich nun mit einer
Grillburste sehr einfach vom Grillrost entfernen
und anschlieBend in das Tropfblech fegen.

Diese Art der Reinigung reicht u.U. fur die tagliche
(Schnell)-Reinigung bereits aus. Wenn Sie eine grind-
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liche Reinigung vornehmen mochten, lassen Sie den
Grill zun&chst vollstndig abkihlen und entfernen Sie
die Gasflasche.

Entnehmen Sie alle beweglichen Teile aus dem
Grillkorpus und reinigen Sie diese grundlich.
Emaillierte Teile und Teile aus Gusseisen niemals in die
Spulmaschine geben, auch Edelstahlteile kdbnnten
Flecken bekommen!

Empfohlene Reinigungsmittel:

Warmes Wasser, milde Spulmittel, Edelstahlreiniger,
Schwamm, Reinigungspad aus Kunststoff,

Grillburste (nur fur Grillroste), Spachtel / Schaber (fur
Grillplatten), Pfeiffenreiniger oder Druckluft fUr kleine
Offnungen (z.B. Dlsen)

Benutzen Sie zur Reinigung des Grillkorpus und des
Grillwagens keine scharfen Reiniger (z.B. Backofen-
reiniger oder Reiniger, die SGuren, Benzine oder Xylole
enthalten), Scheuermittel, Glitzischwdmme, Stahlwolle
oder dergleichen.

Edelstahlfldchen kdnnten Flecken bekommen oder
zerkratzt werden. Auch der Aufdruck auf dem Bedien-
panel kbnnte beschadigt werden.

Fehlerbehebung

A Achtung!

Bitte reinigen Sie regelmd&Big das Tropfblech und die
Fettsammelschalen. Fettansammlungen kdnnen einen
Fettbrand verursachen und dadurch den Grill besch&-
digen. Kontrollieren Sie auch wéhrend des Grillens

die Fiillhéhe der Sammelschalen und leeren Sie diese
gegebenenfalls.

Aufgrund der hohen Temperaturen in der Grillkammer
kommt es bei regelmd&Bigem, normalem Gebrauch zu
einer dauerhaften Verf&rbung der Edelstahlroste. Edel-
stahl verfdrbt sich durch Hitze goldgelb bis braun. Diese
Verf&rbung ist normal und beeintr&chtigt die Funktion
des Grills nicht.

In sulfid- und chloridhaltiger (salzhaltiger) Umgebung
kann auch rostfreier Edelstahl oxidieren oder Flecken
bekommen.

Dazu gehdren insbesondere Kustenregionen u.d. Bedin-
gungen (z.B. die Umgebung von Swimming-Pools).

In diesen Regionen sollten Sie lhren Grill regelmdassig mit
klarem Wasser reinigen.

Méogliche Ursache Behebung

Haupt-Brenner I&sst sich nicht zinden

Infrarotbrenner I&sst sich nicht zinden

Brenner I&sst sich nicht mit
der Armatur zinden, jedoch mit einem
Streichholz.

Brenner brennt mit gelber
Flamme, leichter
Gasgeruch.

Fett entzindet sich,

starkes Aufflammen,

Fettbrand

LFarbe™ auf der Innenseite der
Grillhaube scheint abzublattern.
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1. Verschmutzte BrennerdUsen,
EinspritzdUse, Venturirohre
2. Probleme in der Gaszufuhr
3. Regler defekt

1. Leere Batterie wurde nicht
ordnungsgemaR installiert.
2. ZUndelektroden verstellt

1. Auslass der ZUndflamme ist
verstopft (Spinnwelben oder drgl.)
2. Brennerarmatur ist defekt

Moglicherweise ist der Brenner
verstopft oder verschmutzt
(z.B. Spinnweben, Salze etc.)

1. Zu hohe Grilltemperatur,
2. Sehr fettes Grillgut
3. Verschmutztes Fettablaufsystem

Fettansammlungen
haben sich entzindet

Die Innenseite der Deckel ist nicht

lackiert. Es handelt sich um eine diinne

festgebackene Fettschichf,
auch carbonisiertes Fett genannt

1. Brenner entnehmen,
DUsen und Venturi reinigen
2. Gasversorgung prufen
3. Reglerarmatur tfauschen

1. Batterie Uberprufen.
2. ZUndelektrodenabstand
zum Brennergitter zu knapp.
Prafen und ggf. ausrichten.

1. Auslass der ZUndflamme reinigen
2. Brennerarmatur austauschen

Brenner entnehmen,
Dusen und Venturi reinigen

1. Leistung vermindern,
2. Vor dem Girillen fettes Fleisch frim-
men, Marinade abtupfen
3. Fettablaufsystem reinigen

Gasflasche abdrehen
Keinesfalls mit Wasser I6schen,
Verpuffungsgefahr!

Reinigen Sie die Innenseite
des Deckels
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BroilChef Qualitat

Bis zu 25 Jahre Garantie.

Grillkorpus aus Aluminium 25 Jahre
Grillkorpus aus Edelstanl -

Grillhaube emailliert 10 Jahre
Grillhaube aus Edelstahl 10 Jahre
Flammbleche / Aromaschienen 5 Jahre
Grillroste aus Edelstahl 10 Jahre
Edelstahl - GuBbrenner 10 Jahre
Messing Brenner -—

Infrarot - Seitenbrenner / Sear Station 2 Jahre
Infrarot - Heckbrenner 3 Jahre
Alle anderen Teile 2 Jahre

Garantie

Der Erstk&ufer dieses Premium Gasgrills geniesst einen umfassenden Garantieanspruch (gultig ab Kaufdatum).
Bitte bewahren Sie zur Wahrung lhres Garantieanspruchs Ihren Kaufbeleg auf.

Zur Bearbeitung eines Garantiefalles halten Sie bitte folgendes bereit:

Modellbezeichnung des Gerdts
Teilenummer und -beschreibung
Genaue Beschreibung des Problems
Kaufnachweis (Rechnung)

Folgende Schdden oder Defekte sind von der Gewdhrleistung nicht abgedeckt:

Normale Abnutzung (Verformung, Verférbung, Rost etc.) von Teilen, die Feuer oder intensiver Hitze
direkt ausgesetzt sind

Optische UnregelmdaBigkeiten, die auf den Fertigungsprozess zurlckzufUhren sind.

Solche UnregelmdaBigkeiten werden nicht als Herstellungsfehler betrachtet,

Alle Sch&den, die durch ungeeignete Pflege, falsche Lagerung, unsachgemdBe Montage,
unsachgemdBe Benutzung (z.B. gewerblichen Einsatz) oder Anderungen baulicher oder
technischer Art, entstehen.

Transportkosten und Kosten fUr Aus- und Einbbau
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Typenschild

Das Typenschild fuhrt wichtige fechnische Sperzifikationen lhres Gerdtes auf.
Es befindet sich zusatzlich auf der Innenseite einer Tdre im Unterschrank.

Product Name Outdoor Gas Barbecue Grill “PARAMOUNT"” c 0051-16
No. 51CR4705

Model Number / Modellnummer | BC-540SBS, BC-540BBS

Manufacturer / Hersteller Lucas BBQ Co.Ltd., No. 67, Sec. 3, Wuquan W. Rd., Nantun Dist., Taichung City 408, Taiwan (R.O.C.)
Gas Category / Gas Kategorie O 13+(28-30/37) O 13 B/P(30) O 13 B/P(50)
AV4

Gas- and Supply Pressure G30 Butane at 28-30 mbar G30 Butane and G30 Butane and

G31 Propane at 37 mbar G31 Propane at 30 mbar G31 Propane at 50 mbar
Country Code BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, BE, CY, DK, EE, FR, GB, HU, IT, LT, AT, CH, DE, SK

GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI NL, NO, SE, SI, SK, RO, HR, TR,

BG, IS, LU, MT, FI

Burner Main Burner x4 Main Burner x4 Main Burner x4

Side Burner x 1 Side Burner x 1 Side Burner x1

Rear Burner x1 Rear Burner x1 Rear Burner x 1
Nominal Heat Input 3.5 kw (250.4 g/h) x 6 3.5 kw (250.4 g/h) x 6 3.5 kw (250.4 g/h) x 6
Burner Injector Size 0.9 mm 0.9 mm 0.8 mm
Total Heat Input 21 kW (G30: 1528 g/h; G31: 1500 g/h) Made in Taiwan
Service Center BroilChef Europe / Tel +49 (0)69 - 40 80 27 627 / eMail: info@broilchefgrills.de
Manufacturing Date Serial Number

A Caution! Read the instructions before using the appliance. Use Outdoors Only.
Use oven gloves when using this barbecue. Accessable parts may be very hot. Keep young children away.

Kundenservice

Falls Sie Fragen zu Ihrem BroilChef Produkt haben oder ein Ersatzteil bendtigen,
senden Sie uns eine eMail an: info@broilchefgrills.de
oder wenden Sie sich an unseren telefonischen Kunden-Service unter +49 (0)69-4080276-0

SERVICE

BROILCHEF EUROPE
SERVICE & SHOWROOM
CASSELLASTRASSE 30-32 GEBAUDE “H"
D-60386 FRANKFURT/M.

E-MAIL INFO@BROILCHEFGRILLS.DE
PHONE +49 (0)69-408027627

Printed in Germany
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