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2 ADVARSEL

Skarpe blade! Var forsigtig, nar bladene tages ud ved renggring og under brug.
Set bladets ldsering pa, skru kvarnens underdel pa kvarnen igen, og fyld den med ingredienser efter
behov ifelge ovenstaende instruktioner.

Nar bladet er skyllet, kan det opbevares i kvarnens overdel.

PLEJE AF KVARNEN

Alle dele af kvaernen kan vaskes i opvaskemaskine, nar den adskilles. Du kan ogsa bruge varmt
szbevand og skylle grundigt igennem med rent vand inden terring. Det er en god ide at skrue
stemplet helt ud inden opvask.

GARANTI

Denne kvarn er dzkket af Cole & Masons 5-ars garanti. Denne garanti omfatter ikke beskadigelse
som folge af slitage, kommerciel anvendelse, utilsigtet beskadigelse eller fejl som falge af manglende
overholdelse af ovenstdende instruktioner. For at reklamere i henhold til garantien skal kvarnen
returneres sammen med kebsbeviset til den butik, hvor den blev kebt. Garantien pavirker ikke dine
lovfestede rettigheder.

OPLYSNINGER OG OPSKRIFT
Besgg www.coleandmason.com for at fa lekre og spendende ideer til opskrifter og anvendelser
af kvaernen.

Cole & Mason ha esteso la sua gia ampia gamma di macinini a quelli per specialita come le
erbe, le spezie, la noce moscata, il formaggio, la cioccolata e le noci. Ogni macinino ¢ stato
studiato appositamente per esaltare i profumi degli ingredienti, sia che servano per massaggiare la
carne o per impreziosire un’insalata o un piatto di pasta.
Cole & Mason offre una scelta assortita di prodotti per il condimento, tra cui macinasale e
macinapepe, pestelli e mortai, rastrelliere per erbe e spezie.
Sul sito www.coleandmason.com sono disponibili ulteriori informazioni.
Questo macinino & stato studiato appositamente per grattugiare o affettare sottilmente il formaggio
a pasta dura, il cioccolato e le noci. Dispone di due lame satinate, una per grattugiare e l'altra per
affettare sottilmente gli ingredienti (fig. ).

Il macinino dispone di una lama in posizione e di uno stantuffo completamente riavvolto pronto
all'uso. L'altra lama si trova sotto il coperchio nella parte superiore del macinino.

UTILIZZO DEL MACININO

Svitare e rimuovere la base del macinino e rovesciare quest'ultimo a testa in git (fig 2).

Inserire il formaggio, il cioccolato o le noci, facendo attenzione che siano della dimensione adatta
tagliando il formaggio o frantumando il cioccolato.

Riposizionare la base del macinino e riportare quest’ultimo in posizione verticale.

Rimuovere il tappo salva-freschezza dalla base del macinino.

Per macinare gli ingredienti, ruotare la parte superiore del macinino in senso orario in modo
costante. Se durante la macinatura del formaggio non si utilizzano tutti i componenti forniti in
dotazione, riposizionare il tappo salva-freschezza e conservare in frigo per l'utilizzo successivo.
(Seguire le indicazioni del produttore per la conservazione e la data di scadenza o altre
considerazioni sulla sicurezza). E sconsigliato conservare il cioccolato in frigorifero.

Quando sono finiti tutti gli ingredienti o se si desidera aggiungerne altri, ruotare la parte superiore
del macinino in senso antiorario per riavvolgere completamente lo stantuffo.

Per cambiare la lama:

Svitare la base del mulino. Per rimuovere la lama, premere le linguette come mostrato in fig. 3 e
rimuovere I'anello di fissaggio della lama. Sollevare la lama, facendo attenzione ai bordi. Quindi,
rimuovere il tappo sulla parte superiore del macinino, estrarre I'altra lama e inserirla nella base del
macinino, assicurandosi che la parte superiore (TOP) sia rivolta verso I'alto, come in fig 4.

2 ATTENZIONE

Lame affilate. Maneggiarle con cura durante la loro rimozione per la pulizia e
durante Puso.

Sostituire I'anello di fissaggio della lama e avvitare la base del macinino sul suo corpo. Inserire gli
ingredienti appropriati, seguendo le istruzioni di cui sopra.

Dopo aver lavato la lama, € possibile conservarla nella parte superiore del macinino.

MANUTENZIONE DEL MACININO

E possibile lavare tutti i componenti del macinino in lavastoviglie. In alternativa, & possibile utilizzare
acqua calda e detergente e risciacquare abbondantemente prima di asciugare. Prima della pulizia, &
consigliato riavvolgere completamente lo stantuffo.

GARANZIA

Il macinino & coperto da 5 anni di garanzia Cole & Mason. Questa garanzia non comprende i danni
a seguito dellusura quotidiana, per un uso commerciale, danni accidentali o guasti derivanti da un
mancato rispetto delle istruzioni di cui sopra. Per usufruire del diritto coperto dalla garanzia, restituire
il macinino al negozio dove ¢ stato acquistato, accompagnandolo con la prova di acquisto. La garanzia
non pregiudica i diritti legali.

INFORMAZIONI E RICETTE
Visita il sito www.coleandmason.com per consultare le deliziose e intriganti ricette e per scoprire
ulteriori utilizzi del macinino.

Cole & Mason ha ampliado su extensa gama de molinillos para incluir molinillos especializados,
tales como el molinillo de hierbas y especias, el molinillo de nuez moscada y un molinillo de
frutos secos, chocolate y queso. Cada molinillo se ha disefiado especificamente para potenciar los
sabores de sus ingredientes, ya sea para adobar sus platos de carne o para aderezar una ensalada o
un plato de pasta.
Cole & Mason cuenta con una amplia gama de otros productos de aderezo, entre los que se
incluyen molinillos de sal y pimienta, morteros y manos, estantes para hierbas y especias y
productos para aceites y vinagres.
Visite www.coleandmason.com para obtener mas informacion.
Este molinillo se ha disefiado especificamente para laminar o rallar quesos duros, chocolates y
frutos secos. Cuenta con dos cuchillas grabadas al acido: una para rallar y la otra para laminar los
ingredientes (fig. I).
Este molinillo esta montado con una cuchilla y el émbolo totalmente retraido, listo para su uso. La
otra cuchilla se almacena debajo de la tapa de la parte superior del molinillo.

USO DEL MOLINILLO
Desenrosque y extraiga la base del molinillo y péngalo boca abajo (fig 2).

Introduzca el queso, el chocolate o los frutos secos (aseglirese de que tengan el tamafio adecuado, ya sea
cortando el queso o partiendo el chocolate).

Vuelva a colocar la base del molinillo y coléquelo hacia arriba.
Retire la tapa de frescura de la base del molinillo.

Para moler los ingredientes, gire la parte superior del molinillo hacia la derecha de forma constante. Al
moler el queso, si no utiliza todo el queso almacenado en la camara, vuelva a colocar la tapa de frescura
y guardelo en el frigorifico para otra ocasion (siga las recomendaciones de almacenamiento y tiempo de
caducidad del fabricante u otras cuestiones relacionadas con la seguridad). No se recomienda guardar
el chocolate en el frigorifico.

Cuando se hayan acabado todos los ingredientes o si desea afadir mas, tan solo tiene que girar la
parte superior del molinillo hacia la izquierda para retraer el émbolo por completo.

Para cambiar la cuchilla:

Desenrosque la base del molinillo. Para extraer la cuchilla, apriete las lengiietas, tal y como se
muestra en la fig. 3, retire el anillo de sujecion de la cuchilla y levantela teniendo cuidado con los
bordes. A continuacion, retire la tapa de la parte superior del molinillo, saque la otra cuchilla e
introdizcala en la base del molinillo, asegurandose de que la PARTE SUPERIOR de la cuchilla esté
orientada hacia arriba (consulte la fig. 4).

= PRECAUCION

iCuchillas afiladas! Tenga cuidado al extraer las cuchillas durante las tareas de
limpieza y durante su uso.

Vuelva a colocar el anillo de sujecion de la cuchilla, enrosque la base del molinillo en el cuerpo y
rellénelo con ingredientes, segiin corresponda, de acuerdo con las instrucciones anteriores.

Tras limpiar la cuchilla, puede almacenarla en la parte superior del molinillo.

Todas las piezas del molinillo son aptas para el lavavajillas una vez desmontadas. También puede
utilizar agua templada con jabon y enjuagar con agua limpia antes de secar. Es conveniente retraer
por completo el émbolo antes de realizar la limpieza.

GARANTIA

Este molinillo esta cubierto por la garantia de 5 afos de Cole & Mason. Esta garantia no incluye
dafios como resultado del uso diario o el uso comercial ni dafos accidentales provocados por
un incumplimiento de las instrucciones anteriormente indicadas. Para realizar una reclamacién en
virtud de la garantia, devuelva el molinillo junto con la prueba de compra al establecimiento donde
lo adquirié. La garantia no afecta a sus derechos legales.

INFORMACION Y RECETAS

Visite www.coleandmason.com para obtener ideas interesantes y exquisitas sobre recetas y usos
del molinillo.

Firma Cole & Mason rozszerzyla swoja bogata oferte mtynkéw o mtynki specjalistyczne do
ziot i przypraw, gatki muszkatotowej i sera oraz sera, czekolady i orzechow. Kazdy z mtynkow
zostat opracowany specjalnie z mysla o uwydatnieniu aromatow i smakéw okreslonych produktow
do roéznych zastosowan: od komponowania marynaty do migsa po przyprawianie i dekorowanie
satatek lub dan z makaronu.
Firma Cole & Mason oferuje bogata game produktéw do przypraw, jak na przyktad miynki do soli
i pieprzu, mozdzierze z ttuczkami, zestawy pojemnikéw na ziofa i przyprawy oraz pojemniki na
oliwe i ocet.
Wigcej informacji mozna znalez¢ na stronie internetowej www.coleandmason.com.
Ten miynek zostat zaprojektowany specjalnie z mysla o tarciu lub siekaniu twardych seréw, czekolady
i orzechéw. Jest wyposazony w dwa ostrza wytrawiane kwasem: trace i siekajace (llustracja I).
Mtynek jest dostarczany z jednym ostrzem zamontowanym i catkowicie przekreconym ttokiem,
gotowym do uzycia. Drugie ostrze znajduje sig pod pokrywka, w gornej czgsci mtynka.

JAK UZYWAC MLYNKA

Odkred i zdejmij podstawe mitynka,a nastepnie odwroc miynek do gory dnem (llustracja 2).

W16z ser, czekolade lub orzechy do miynka (ser nalezy pokroi¢, a czekolade potamad na mniejsze
kawatki).

Ponownie zatéz podstawe mitynka i ustaw go w normalnej pozycji.

Zdejmij pokrywke zapewniajaca $wiezos¢ z podstawy miynka.

Aby zmieli¢ sktadniki, RGwnymi ruchami przekrecaj gorng czes¢ mtynka zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazoéwek zegara. Jesli starty ser nie zostanie zuzyty w catosci, wystarczy zatozy¢ z powrotem
pokrywke zapewniajaca $wiezos¢ i whozy¢ go do lodowki (nalezy przestrzegad zalecen producenta
dotyczacych czasu przydatnosci do spozycia i przechowywania oraz innych zalecen dotyczacych
bezpieczenstwa). Nie zaleca sig przechowywania czekolady w lodéwce.

Gdy skfadniki w mtynku skoncza sie lub aby dodac wiecej sktadnikow, wystarczy przekreci¢ gorna
cze$¢ miynka w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i catkowicie przekreci¢ tok.

Aby wymienic ostrze:

Odkrec podstawe mtynka. Aby zdjaé otrze, $cisnij wystepy, jak pokazano na ilustracji 3 i wyjmij
pierscien ustalajacy ostrza,a nastepnie samo ostrze, uwazajac, aby nie skaleczyc sig o jego krawedzie.
Nastepnie zdejmij pokrywke z gornej czesci mtynka, wyjmij drugie ostrze i zamocuj je w podstawie
tak, aby gorna cze$¢ ostrza (oznaczona napisem ,,TOP”) byfa skierowana do gory (zob. ilustracja 4).
2 PRZESTROGA

Ostre ostrza! Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, wyjmujac ostrza do czyszczenia
oraz podczas eksploatacji

Nastepnie zatdz z powrotem pierscien ustalajacy i przykre¢ podstawe do korpusu mtynka. Napetnij
miynek wybranymi sktadnikami zgodnie z instrukcja powyzej.

Po umyciu ostrze mozna przechowywac¢ w gornej czesci miynka.

JAK DBAC O MLYNEK

Wszystkie czesci mtynka mozna my¢ w zmywarce po rozmontowaniu. Mozna je réwniez umyc
w cieptej wodzie z detergentem, a nastepnie dokfadnie sptukac czysta woda przed wytarciem do
sucha. Przed umyciem warto catkowicie przekrecic tiok.

GWARANCJA

Ten miynek jest objety 5-letnia gwarancja firmy Cole & Mason. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
wynikajacych z normalnego zuzycia lub uzywania pojemnika do celéw komercyjnych oraz
przypadkowych uszkodzen lub usterek wynikajacych z nieprzestrzegania powyzszych instrukcji. Aby
ztozy¢ roszczenie gwarancyjne, nalezy zwroci¢ miynek wraz z dowodem zakupu do sklepu, w ktorym
zostat zakupiony. Gwarancja nie ma wptywu na prawa konsumenta wynikajace z przepiséw prawnych.

INFORMAC]E | PRZEPIS
Pyszne i ciekawe przepisy oraz pomysty na zastosowanie mtynka mozna znalez¢ na stronie
internetowej www.coleandmason.com.

COLE & MASON

ENGLAND

CHEESE, CHOCOLATE & NUT MILL

MOULIN A FROMAGE, CHOCOLAT ET NOIX
KASE-, SCHOKOLADE- UND NUSSMUHLE
KAAS-, CHOCOLADE- EN NOTENMOLEN



Cole & Mason has expanded its wide range of mills to include speciality mills such as
the Herb & Spice Mill, Nutmeg Mill and a Cheese, Chocolate & Nut Mill. Each mill has
been developed specifically to enhance the flavours of your ingredients whether you
are creating a rub for your meat or garnishing a salad or pasta dish.
Cole & Mason has a wide range of other seasoning products
including Salt & Pepper Mills, Pestle & Mortars, Herb & Spice
Racks and Oil & Vinegar Products.

Please visit www.coleandmason.com to find out more.

This mill has been designed specifically to grate or shave hard
cheeses, chocolate and nuts. It features two acid-etched blades,
one that grates and the other that shaves the ingredients (fig. I).
The mill is assembled with one blade in place and the Fig. |
plunger fully rewound ready for use.The other blade is
stored under the lid in the top of the mill.

USING THE MILL

Unscrew and remove the mill base and turn the mill
upside-down (fig. 2).

Insert the cheese, chocolate or nuts (making sure they
are a suitable size by cutting the cheese or breaking up
the chocolate).

Replace the Mill base and turn the mill upright.

Remove the freshness cap from the mill base.

To grate the ingredients turn the top of the mill
clockwise in a steady fashion.When grating cheese, if
you do not use all that is stored in the chamber, simply
replace the freshness cap and store in the fridge for next
time. (Please follow manufacturer’s storage and shelf life
recommendations or other safety considerations). It is
not recommended to store chocolate in the fridge.

When all the ingredients are finished or to add more ingredients
simply turn the mill top anti-clockwise to fully rewind the plunger.
To change the blade:

Unscrew the base of the mill. To remove the blade, squeeze
the tabs as shown in fig. 3 and remove the blade retaining
ring, lift out the blade being careful of the blade edges.
Next, remove the cap on top of the mill, take out the
other blade and insert it into the mill base, making sure

the blade TOP is facing upwards see fig 4.

2+ CAUTION Sharp Blades! Use caution when ¢ ,
removing blades for cleaning and during use.
Replace the blade retaining ring and screw the mill base back on the

mill body, filling with ingredients as appropriate using the instructions above.
After washing the blade it can be stored in the mill top.

CARE OF THE MILL

All parts of the mill can be placed in the dishwasher when dismantled.Alternatively use
warm soapy water and rinse thoroughly with clean water before drying. It is a good
idea to fully rewind the plunger before washing.

GUARANTEE

This mill is covered by Cole & Mason’s 5 year guarantee. This warranty does not
include damage as a result of everyday wear and tear, commercial use, accidental
damage or faults resulting from a failure to follow the above instructions. To claim
under the guarantee, return the mill along with proof of purchase to the store where
it was purchased.The guarantee does not affect your statutory rights.

INFORMATION AND RECIPE
Visit www.coleandmason.com to see delicious and exciting ideas for recipes and uses
for the mill.

Cole & Mason a élargi sa gamme de moulins déja vaste en ajoutant des moulins spécialisés, tels
que le moulin a herbes et épices, le moulin a noix de muscade et le moulin a fromage, chocolat
et noix. Chaque moulin a été spécialement congu pour rehausser la saveur de vos ingrédients, que
vous réalisiez une marinade pour votre viande ou assaisonnez une salade ou un plat de pétes.
Cole & Mason propose une large gamme de produits d’assaisonnement, notamment des moulins a
poivre et a sel, des rateliers a herbes et épices et des produits pour huile et vinaigre.
Pour en savoir plus, consultez le site www.coleandmason.com.
Ce moulin a été spécialement congu pour raper ou couper en copeaux les fromages a pate dure,
le chocolat et les noix. Il est doté de deux lames traitées a I'acide: I'une pour raper les ingrédients;
l'autre pour les couper en copeaux (lllustration I).
Le moulin est assemblé avec une lame en place et le plongeur entierement remonté et prét a
I'emploi. Lautre lame se trouve sous le couvercle, dans la partie supérieure du moulin.

UTILISATION DU MOULIN

Dévissez et retirez la base du moulin, puis retournez-le (lllustration 2).

Insérez le fromage, le chocolat ou les noix (coupez le fromage ou cassez le chocolat en morceaux
de taille adéquate, si nécessaire).

Remettez en place la base du moulin et retournez-le pour le remettre a 'endroit.

Retirez le bouchon fraicheur de la base du moulin.

Pour moudre les ingrédients, tournez la partie supérieure du moulin dans le sens des aiguilles d’'une
montre de fagon réguliére. Si vous n'utilisez pas I'intégralité du fromage stocké dans la chambre, il vous
suffit de remettre en place le bouchon fraicheur et de placer le moulin dans le réfrigérateur jusqu’a
la prochaine utilisation. (Suivez les recommandations de stockage et de conservation du fabricant ou
autres de sécurité.) Il n’est pas recommandé de stocker du chocolat dans le réfrigérateur.

Lorsque vous avez utilisé tous les ingrédients ou pour en ajouter d'autres, il vous suffit de tourner
la partie supérieure du moulin dans le sens contraire des aiguilles d’une montre pour remonter
entierement le plongeur.

Pour changer la lame:

Dévissez la base du moulin. Pour retirer la lame, appuyez sur les ergots (voir la lllustration 3), enlevez
I'anneau qui retient la lame et extrayez-la en évitant de toucher les bords coupants. Retirez ensuite
le couvercle dans la partie supérieure du moulin, extrayez I'autre lame et insérez-la dans la base du
moulin en vous assurant d'installer la lame avec I'inscription « HAUT » en haut (voir la lllustration 4).

2 ATTENTION

Les lames sont trés tranchantes! Soyez prudent lors du retrait des lames pour
le nettoyage et durant Putilisation.

Remettez en place I'anneau qui retient la lame, revissez la base sur le corps du moulin et remplissez-
le avec les ingrédients désirés en suivant les instructions ci-dessus.

Une fois que vous avez lavé la lame, vous pouvez la stocker dans la partie supérieure du moulin.

Toutes les parties du moulin sont lavables au lave-vaisselle aprés le démontage. Vous pouvez
également utiliser de I'eau chaude savonneuse et rincer abondamment a I'eau claire avant de laisser
sécher. Il est conseillé de remonter entiérement le plongeur avant de laver.

GARANTIE

Ce moulin est couvert par la garantie de 5 ans de Cole & Mason. Cette garantie ne couvre pas les
dommages résultant de l'usure quotidienne, l'utilisation commerciale, les dommages accidentels
ou les défauts résultant du non-respect des instructions ci-dessus. Pour faire jouer la garantie,
retournez le moulin accompagné de la preuve d’achat au magasin ou il a été acheté. La garantie
n'affecte pas vos droits légaux.

INFORMATIONS ET RECETTE
Rendez-vous a I'adresse www.coleandmason.com pour découvrir de savoureuses idées de recettes
a réaliser avec le moulin.

Cole & Mason hat seine Produktpalette an Miihlen bestindig erweitert und bietet jetzt auch
Spezialmiihlen wie eine Krauter- und Gewiirzmiihle, eine Muskatmihle und eine Kase-,
Schokolade- und Nussmiihle an. Bei der Entwicklung jeder Miihle stand stets das Ziel im
Vordergrund, die Aromen der einzelnen Zutaten zur Geltung zu bringen, egal ob es um eine
Fleischmarinade oder das Wiirzen von Salaten oder Pasta geht.
Im Angebot von Cole & Mason findet sich eine Vielzahl an Wiirzprodukten, darunter Salz- und
Pfeffermiihlen, Morser mit StoBel, Krauter- und Gewiirzstander sowie Produkte fiir Ol und Essig.
Unter www.coleandmason.com finden Sie weitere Informationen.
Diese Miihle ist besonders zum Raspeln oder Schaben von hartem Kise, Schokolade und Niissen gedacht.
Sie verfiigt liber zwei sduregeitzte Messer, eines zum Raspeln und eines zum Schaben der Zutaten (Abb. I).

In die Miihle ist ein Messer eingesetzt und der Kolben ist zuriickgedreht und einsatzbereit. Das
andere Messer befindet sich unter dem Deckel im Kopf der Miihle.

VERWENDUNG DER MUHLE
Schrauben Sie den Sockel der Miihle ab und drehen Sie die Miihle auf den Kopf (Abb. 2).

Fiillen Sie den Kise, Schokolade oder Niisse ein. (Schneiden Sie ggf. die Niisse klein oder brechen
Sie die Schokolade in Stiicke, damit diese in die Miihle passen.)

Schrauben Sie den Sockel der Miihle wieder an und drehen Sie die Miihle in die aufrechte Position.

Entfernen Sie den Frischedeckel vom Miihlensockel.

Drehen Sie die Mihle zum Mahlen der Zutaten gleichmaBig im Uhrzeigersinn. Wenn Sie Kase
raspeln und nicht den gesamten Kase in der Kammer verbrauchen, kénnen Sie einfach den
Frischedeckel schlieBen und die Mihle im Kihlschrank aufbewahren. (Beriicksichtigen Sie die
Herstellerempfehlungen zu Lagerung und Haltbarkeit sowie weitere Sicherheitsaspekte.) Es wird
nicht empfohlen, Schokolade im Kiihlschrank aufzubewahren.

Wenn alle Zutaten gemahlen sind oder Sie weitere hinzufiigen mochten, drehen Sie einfach den
Kopf der Miihle gegen den Uhrzeigersinn, um den Kolben vollstandig zuriickzudrehen.
Auswechseln der Messer

Schrauben Sie den Miihlensockel ab. Driicken Sie zum Entfernen des Messers die Laschen (siehe
Abb. 3). Entfernen Sie den Haltering und entnehmen Sie das Messer. Achten Sie dabei auf die
Messerklingen. Entfernen Sie als nichstes die Kappe am Miihlenkopf, entnehmen Sie das andere
Messer und setzen Sie dieses in den Miihlensockel ein.Vergewissern Sie sich, dass ,,TOP* auf dem
Messer nach oben weist (siche Abb. 4).

2 VORSICHT

Scharfe Messer! Seien Sie beim Entfernen der M fiir die Reinigung und
wihrend dem Gebrauch besonders vorsichtig.

Setzen Sie den Haltering fiir das Messer wieder ein und schrauben Sie den Miihlensockel auf das
Gehiuse. Fiillen Sie die Zutaten gemaB der vorangegangenen Anleitung ein.

Das Messer kann nach dem Reinigen im Miihlenkopf aufbewahrt werden.

PFLEGE DER MUHLE

Alle Teile der Miihle kénnen einzeln in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden. Wahlweise
kdnnen Sie zum Reinigen auch Seifenlauge verwenden und vor dem Trocknen sorgfaltig mit klarem
Wasser nachspiilen. Drehen Sie den Kolben vor dem Reinigen vollstindig zuriick.

GARANTIE

Diese Miihle verfiigt iiber eine 5-jahrige Garantie von Cole & Mason. Diese Garantie deckt keine
Schéden ab, die auf den alltiglichen VerschleiB, die kommerzielle Verwendung oder Defekte durch
Nichtbeachtung der hier aufgefiihrten Anweisungen zuriickzufiihren sind.Wenn Sie die Garantie in
Anspruch nehmen maéchten, geben Sie die Miihle einschlieBlich Kaufbeleg bei dem Handler zuriick,
bei dem Sie diese erworben haben. Die Garantie hat keinen Einfluss auf Ihre gesetzlichen Anspriiche.

INFORMATIONEN UND REZEPT

Unter www.coleandmason.com finden Sie kdstliche und aufregende Rezeptideen fiir lhre Mihle.

Cole & Mason heeft zijn brede aanbod aan molens uitgebreid met speciale molens, zoals de
kruidenmolen, de nootmuskaatmolen en een kaas-, chocolade- en notenmolen. Alle molens
zijn specifiek ontwikkeld om de smaak van uw ingrediénten te verbeteren wanneer u een marinade
voor uw vlees maakt of wanneer u een salade of pastaschotel garneert.
Cole & Mason heeft een breed aanbod aan andere producten voor kruiden en aanmaken,
waaronder zout- en pepermolens, stampers en vijzels, kruidenrekjes en olie- en azijnproducten.
Ga naar www.coleandmason.com voor meer informatie.
Deze molen is speciaal ontworpen voor het raspen of schaven van harde kazen, chocolade en noten.
Hij heeft twee diepgeétste messen, één dat raspt en een ander dat de ingrediénten schaaft (fig. ).
U plaatst één mes in de molen met de plunjer volledig ingedraaid zodat hij klaar voor gebruik is. Het
andere mes bergt u op onder de deksel bovenin de molen.

DE MOLEN GEBRUIKEN

Schroef de molenonderkant los, verwijder hem en zet de molen op zijn kop (fig 2).

Doe de kaas, chocolade of noten erin (waarbij u ervoor zorgt dat de brokken klein genoeg zijn om
de kaas te snijden of de chocolade te breken).

Plaats de onderkant terug en zet de molen weer rechtop.

Verwijder de versdop uit de onderkant van de molen.

Om de ingrediénten te maken draait u de bovenkant van de molen regelmatig rechtsom.Als u bij
het malen van kaas niet alle kaas hebt opgemalen, plaatst u gewoon de versdop terug en bewaart u
het geheel in de koelkast. (Volg de bewaar- en levensduuraanwijzingen van de fabrikant en andere
veiligheidsoverwegingen.) U kunt chocolade beter niet in de koelkast bewaren.

Wanneer alle ingrediénten op zijn of als u meer ingrediénten wilt toevoegen, draait u gewoon de
bovenkant van de molen linksom en schroeft u de plunjer helemaal los (Fig 2).

Het mes vervangen

Schroef de onderkant van de molen los. U verwijdert het mes door de lipjes samen te knijpen
zoals in afbeelding 3. U verwijdert de meshouderring en tilt het mes er voorzichtig uit (let op de
mesranden).Verwijder nu de deksel bovenop de molen, neem het andere mes en plaats het in de
onderkant van de molen waarbij u erop let dat het woord TOP omhoog wijst, zie afb. 4.

=~ PAS OP

Scherpe randen! Wees voorzichtig bij het verwijderen van de messen voor
schoonmaken en tijdens gebruik.

Plaats de meshouderring terug en schroef de onderkant weer op de molen. Vul met geschikte
ingrediénten volgens bovenstaande aanwijzingen.

Nadat u het mes hebt afgewassen, kunt u het in de bovenkant van de molen bewaren.

ZORGEN VOOR DE MOLEN

Alle onderdelen van de molen kunnen na uit elkaar nemen in de vaatwasmachine. U kunt ook warm
zeepsop gebruiken en daarna grondig afspoelen met schoon water voor het afdrogen. U kunt het
beste de plunjer helemaal terugdraaien voor het afwassen.

GARANTIE

Op deze molen verleent Cole & Mason’s 5 jaar garantie. Deze garantie betreft geen schade als
gevolg van gewone slijtage, commercieel gebruik, ongelukken en fouten die voortkomen uit niet
opvolgen van bovenstaande instructies.Als u aanspraak wilt maken op garantie, breng dan de molen
terug naar de winkel waar u hem hebt gekocht met een bewijs van aankoop. De garantie is niet van
invloed op uw wettelijke rechten.

INFORMATIE EN RECEPT
Bezoek www.coleandmason.com voor voor heerlijke en opwindende ideeén voor recepten en
manieren om de molen te gebruiken.

Cole & Mason har udvidet sit sortiment af kvarne til at omfatte specialkvaerne som f.eks.
urte- og krydderikvaerne, muskatngdskvaern og en kvarn til ost, chokolade og nedder. Hver
kvaern er udviklet specifike til at forege smagen af dine ingredienser; uanset om du laver en
termarinade til dit ked eller garnerer en salat eller pastaret.
Cole & Mason har et bredt sortiment af andre krydderiprodukter, herunder salt- og peberkvarne,
stader og mortere, stativer til krydderurter og krydderier samt olie- og eddikeprodukter.
Lzes mere pa www.coleandmason.com.
Denne kvarn er specialdesignet til at rive eller snitte harde oste, chokolade og nadder. Den har to
syreztsede blade; én til at rive pa og én til at snitte ingredienserne (fig ).
Kvaernen samles med ét blad pa plads og stemplet helt trukket tilbage, klar til brug. Det andet blad
opbevares under laget gverst pa kvaernen.

BRUG AF KVZARNEN

Skru kvaernens underdel af, og vend kvaernen pa hovedet (fig 2).

Lzeg ost, chokolade eller nedder i (serg for, at de har en passende storrelse til at skare osten eller
snitte chokoladen).

Skru kvaernens underdel pa, og vend kvarnen om igen.

Tag friskhedslaget af kvarnens underdel.

Kvaern ingredienserne ved at dreje kvarnens overdel roligt med uret. Hvis du ikke bruger alt
det, der er i beholderen, nar du river ost, skal du blot sette friskhedslaget pa igen og swtte det i
keleskabet til naeste gang. (Felg producentens anbefalinger for opbevaring og holdbarhed eller andre
sikkerhedshensyn). Det anbefales ikke at opbevare chokolade i kaleskabet.

Nar alle ingredienserne er ferdige, eller hvis du vil tilsztte flere ingredienser; skal du blot dreje kvarnens
overdel mod uret for at skrue stemplet helt ud.

Skift af bladet:

Skru kvaernens underdel af. Bladet kan tages af ved at trykke tapperne sammen som vist i fig. 3 og
fierne bladets lasering, lofte bladet ud, idet du er forsigtig med bladets =gge. Tag derefter hztten
pa kvaernens overdel af, tag det andet blad ud, og indszt det i kvaernens underdel, idet du sikrer; at
bladets OVERSIDE vender opad, se fig. 4.



