GEBRAUCHSANWEISUNG

Activate!
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Einschalten:

SteakChamp kurz in
LActivator” legen.
SteakChamp schaltet sich
sofort automatisch ein.
Ein Blinkzeichen (ca. alle
6 Sek.) zeigt an, dass der
SteakChamp nun aktiv ist.

SteakChamp seitlich

mit voller Lange ins rohe
Fleisch einschieben bis
nur noch der Anzeigefliigel
aus dem Steak ragt.
SteakChamp zentral und
mittig platzieren.

Steak wie gewohnt zubereiten,

dabei mehrfach wenden und
SteakChamp beobachten:
ein langsames Blinksignal
(alle 1,5 Sek.) deutet gegen
Ende an, dass Ihr Steak in
wenigen Augenblicken von
der Hitzequelle muss.
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Bei schnellem Doppelblitz-

Signal das Steak von Hitze-

quelle nehmen. Legen Sie
das Fleisch jetzt z. B. auf
einen warmen Teller. Der
SteakChamp ermittelt jetzt
die ideale Ruhephase.

Das Steak ist ,,perfekt”
wenn das Doppelblitz-
Signal stoppt.

Der SteakChamp ist jetzt

automatisch ausgeschaltet.

SteakChamp mit der Ent-
nahmehilfe des Activators
aus dem Steak ziehen.
Guten Appetit!

Ausschalten:

Der SteakChamp schaltet sich automatisch ab:
* nach dem Garvorgang

* nach 9o Minuten ohne Temperaturanstieg

www.steakchamp.com




AWARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

* Beachten Sie unbedingt diese Sicherheitshinweise. Nur bei Einhaltung aller Hinweise werden Sie lange
Freude an diesem elektronischen, batteriebetriebenen Produkt haben.

* Das Gerat ist kein Spielzeug und darf nur von Erwachsenen wie in der Anleitung beschrieben fiir das dort
beschriebene Zubereiten von Rindersteaks eingesetzt werden. Nur im aktivierten Zustand nutzen (LED blinkt
ca. alle 6 Sekunden). Gerit nicht nutzen, wenn LED nach Aktivierung nicht blinkt. Eine anderweitige
Verwendung kann Schaden im Gerédt verursachen bzw. die Elektronik des Gerdts beschddigen oder diese
zerstoren. An der Spitze des Messfiihlers besteht Verletzungsgefahr.

* Bei Anwendung des SteakChamp kann das Gerdt am Anzeigefliigel heis werden. Verwenden Sie deshalb
immer Schutzhandschuhe bei der Handhabung. Entfernen Sie das Gerat aus dem Steak erst dann, wenn das
Gerét abgekiihlt ist und nutzen Sie immer die gelieferte Entnahmehilfe (,,Activator*) zum Entfernen des Gerits.

* Das Gerédt muss bei Anzeige des Doppelblitz-Signals (mindestens 9o Sekunden blitzen), spatestens bei
Erléschen des Doppelblitz-Signals von der Hitzequelle (Grill, Pfanne oder Ofen) entfernt werden. Eine
weitere Hitzezufuhr kann das Gerdt beschadigen und die Elektronik zerstoren. Fleisch nicht verwenden oder
verzehren, wenn kein Doppelblitz-Signal erschienen ist.

* Das Gerat niemals einer Hitze von iiber 75°C aussetzen, auRer Messfiihler steckt vollstandig im Fleisch.
Nicht im Mikrowellenherd nutzen.

* Offnen Sie niemals das Gerit. Ein Wechsel der Batterie ist nicht méglich.

* Behandeln Sie das Produkt sorgfiltig. Es kann durch Schlage, St6B8e oder durch den Fall aus bereits geringer
Hohe beschadigt und in seiner Funktion gestort werden.

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

* Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Nutzung sofort mit einem feuchten Lappen
oder einem Spiilschwamm. Reinigung unter flieBendem Wasser ist moglich. Die Verwendung von einem
schonenden Reinigungsmittel ist moglich. Aus hygienischen Griinden empfehlen wir auch eine Reinigung
vor jeder Nutzung. Nicht in der Spiilmaschine reinigen. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser unter.

* Das Gerat soll in der mitgelieferten Verpackung aufbewahrt werden und darf nicht unter -10°C und nicht
liber +50°C gelagert werden.

* Vermeiden Sie Kontakt zu Magneten und magnetischen Feldern. Das Gerat kann sich durch Magnetkontakt
einschalten und die Batterie wird dadurch entladen.

EHINWEISE ZUR ENTSORGUNG

mmmm * Tragen Sie zum Umweltschutz bei. Entsorgen Sie Verpackungen und Altgerdte (Elektrogerdt mit Batterie)
vorschriftsmaBig. Informationen dazu erhalten Sie von lhrer zustdndigen Stadt- und Gemeindeverwaltung.

* Altgerédte diirfen nicht tiber den Hausmiill entsorgt werden. Sie miissen nach den gesetzlichen Bestimmun-
gen des jeweiligen Aufenthaltslandes in den dafiir vorgesehenen Sammelbehéltern entsorgt oder an
Sammelstellen abgegeben werden.

www.steakchamp.com




DAS ERSTE MAL... -
So gelingt das perfekte Steak! STEA!i CHAMP

Eine Checkliste

Kaufen Sie gutes Fleisch, z.B. ein schones Roastbeef mit Fettrand, circa 4 cm dick.
Das Fleisch eine Stunde vorher aus dem Kiihlschrank nehmen.

Option: jetzt kénnen Sie das Steak mit etwas Ol einreiben und leicht salzen,
richtig gewdirzt wird aber hinterher.

Etwas Ol oder Fett in die Pfanne, bzw. den Grillrost leicht eindlen.

SteakChamp auswahlen (z.B. medium rare), aktivieren und in das Fleisch
stecken.

Beide Seiten des Steaks circa 2 Minuten mit hoher Hitze anbraten bzw. grillen.

Hitze deutlich verringern (Herd: halbe Umdrehung, Grill circa 130 bis 170°C)
und bei mittlerer Hitze langsam weitergaren... Steak alle 2 bis 3 Minuten wenden,
dann wird es schon gleichmaBig gar.

Bei Doppelblitz-Signal Steak von Feuer nehmen und auf einem warmen
Teller oder Holzbrett (ggf. mit Alufolie abdecken, nicht einwickeln) ruhen
lassen... bis Doppelblitz-Signal endet.

Jetzt ist Ihr Steak perfekt.

* SteakChamp mit der Entnahmehilfe des Aktivators entfernen, Meersalz und
frischen Pfeffer driiber, fertig!
Jetzt konnen Sie Ihr Steak geniefien. Guten Appetit.

www.steakchamp.com




